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La presente invencidn se refiere al dmbito de la -
fabricacidn dé hornos,»priﬁciﬁalmente para la coccidn =
de productos -de panaderfa, de pﬁstelerfa, o andlogos, y;:

A
tiene por objeto un horno de tinsl de correa tran5pofﬁ§"7
dora de etapas miltiples',:

PR

Actualmente, los hornos de tdnel de correa trans--" |~

de coccidn, a veces dos etapas, y muy sxcepciocnalmente

tres etapas. Esta limitacidn del ndmero de etapas condu

ce, para una superficie total de coccidn dada, a hornos
de gran tamafio y, debido a ello, de implantacidn diffcil
o imposiﬁle.an lacalés de dimensiones mds modestasi,

Esta limitacidn del ndmera de etapas se debe a un
concepto tradicional que consiste, por una parte, en co
locar los aparatas generadores de calor y de humedad, -
tales como quasmadoras, hoggbes, intereambiadores de ca-
lor, ventliladores, y otros, debajo o gncima del'recinto
de caceidn, ocupando de este modo estos aparatos una gran
parte de la altura disponiﬁie y, por aotra parte, en dis-
tribuir les pfoductos fermentados y dispuestos para el
enhornado desde dispositivos de almacenamiento de etapas
miltiples, generalmente diez etapas, hasta el horno, --
transportando los citados productos scbre una correa trang
portadora elevadora enhornadoral, Este transporte es, -
generalmente, de un precioc de coste elevado, y contribu-
ye a formar un gollete’de estrangulacidn al nivel del =
horno, que origina pé:didas considerables de tiempo.

La presente invencidn tiene por finalidad paliar -
estas inﬁonvenientesk '

En efecto, tiene por abjeto un horno de tdnel de --
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correa transportadora, constituido esencialmente por un
recinto de coccidn de stapas miltiples, rodeado por co-

lectores de aire calients laterales y superior, por un’

generador de aire calients humidificado, y por soportes -

de fermentacidnl

De acuerdo con una caracteristica de la invencidn, 7

cada soporte de fermentacidn se halla habilitado a fin
de permitir un paso directo y simultdneo de los trozos
de masa sobre la correa transportadora de la etapa del
horno correspondianté, sin soporte intermediol

Segdn otra caracteristica de la invencidn, las pa=-
redes laterales del recinto de coccidh estdn provistas
do orificios o hendiduras, quse desembocan entre las - -
segeciones de las correas transportadoras., '

La invencidn serd mejor comprendida merced a la dos
cripcidn que sigue, que hace referanoia a una forma pro-
ferida de realizacidn, proporcionada & tftulo de ejemplo
no limitativo, y explica can referencla a los dibujos --
esquemdticos anejos, en los quet '

La figura 1 es una vista en alzado frontal y un cor
te de un horno, de acuerdoc con la inveneidn.

La figura 2 es un corte, segin A-A, de la figura 1.

La figura 3 es una vista en corte, seqin B~B, Yy

La figura 4 es una vista en corte, segdn C-C, de la
figura L. ‘

De acuerdo con la invencidn, y como muestra, a titu
io de ejemplo, la figura 1 de los dibujos ancjos, el hor
no de tdnel de correa transportadora se halla esencial--
mente constituido por un recinto de coccidn 1, de etapas

mdltiples, rodeado por colectores de aire caliente, latg

"
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rales 2 y 3, y por un colector superior 4, por un gene-
rador de aire caliente humidificado 5, y por soportes -
de fermentacidn (figura 3)%,

El generador 5 estd situado lateralmente respecto

al colector 2, y estd compuesto por un dispositive de -

ventilacidn 7 constituido, en el ejemplo, por dos venti- |

ladores 8, por el intercambiador 9, por gl hogar 1.0, vy
por el dispositivo de humidificacidn 11,

El conjunto del horno estd aislado del exterier por
una capa de material\aislante 12, encerrada en una envol
tura 13.

Los trozas de masa 14 se encuentran dispuestos so=-
bre correas transportadoras de coccidn enrejadas 15, que
delimitan las etapas del horno seqin la invencidn,

Las paredes laterales 10 del recinto 1 estdn provig
tas de orificios o de hendiduras 17, ue desembocan en-
tre las eecciones de las correas transportadoras 1§, vy
permiten, de este modo, una circulacidn del aire calien-
te on el citado recinta, y un calentamiento perfecto de
los aroductos; tanto por debajo como por encima, por me-
dio del ajire desviado, como muestran las flechas, sobre
los productos de la etapa situada debajoi,

Como muestra mds especialmente la figura 2, el dis-
positivo de humidificacidn 11 estd constituide por una -
masa metflica 18 acumuladora de calor, sobre la cual se
encuentran dispuesto un tubo inyector 19, alimentado pe-
riddicamente en agua por una electro-vdlvula 20,

Los sopaortes de fermentacidn'ﬁ, representados mis -
especialmente en las figuras 3 y 4, se hallan habilita~-

dos para concordar con el nivel de las stapas del horno,
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y permiten un paso directo y simultdneo de los trozos de
masa en las etapas correspondientes, sin necesidad de g
partes intermedios,

Cada soporte 6 estd constituido por un bastidor 21, 1’
que lleva dos rodillos de extremo 22 y dos rodillos in-
termedios 23, y por una correa transportadera de tela -
24, montada flotante entre los rodillos de extremo 22,

Los rodillos intermedios 23 se encuentran espacia-
dos a fin de apoyarse, a ambos lados, sobre un rodillo
de friccidn 25, accionado solidariamente con el rodillo
de arrastre 20 de la correa transportadora de rejilla --
15, y a fin de tensar la correa transportadora 2 del so=-
porte 6, Ademds, ostos rodillos 23 permiten un posiciong
miento preciso en el sentido longitudinall

Los bastidores 21 estdn montados scbre el lado de -
enhornado, delante de su centro de gravedad G, y son man
tenidos horizontales, en posicidn de enhornado, por mo-
dio de los topes 27, La introduccidn de la correa trTans-
portadara 24 sobre sl rodillo 25, y la del bastidor 21 -
bajo el tope 27 es realizada por basculamiento del cita-
do bastidor hacia la parte delantera, y por avance de -~
los rodillos 23 sobre el rodillo 25, El centro do grave-
dad G, estd situado detrds de los rodillos 23, y por lo
tanto, el bastidor 21 tiene tendencia a bascular hacia =
la parte posterior, y provoca, de este modo, la tensidn
de la corroa tranéporthdora 24, lo que produce el efecto
de realizar un bloqueo de arrastre de la citada correa -
transportadora’.

€1 accionamiento de las correas transportadoras 15

es realizado por medio de un moto-reductor 31 gue actda,
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de forma conocida, sobre los rodilles 25.

El hogar 10 es alimentado en gas de combustidn por.
un quenador 28 de combustible liguido o gaseoso, atraveé’:
sando a continuacidn sstos gases de combustidn el inter~ -
cambiador de calor 9, y sscapdndose por el canal de hu-
mos 29. Este conjunto, hogar e intercambiadaor, puede - =
asimismo ser sustituido por una baterfa de resistencia -
eléctrica, enfriada por el dispositivo de ventilacidn 7.

Los ventiladores 8 de eaté dispositiva 7 son accio-
nados en rotacidn pcf un motor eléctrico 30. Ademds, pa-
ra asequrar unz buena regularidad de céccién, el sentido
de circulacidn del aire caliente es periddicamente inquw
tido, gracias a un combinadory no representado, que - -
accjona el sentido de rotacidn del motar 30,

De forma conocida, previamente a su enhornado, los
pedazos de pasta fermentan sobre los soportes G, apila=~
dos en armarios o sobre escalas rodantes, Para el enhor-
nado, el operario toma los soportes on los armaries de -
fermentacidn, da los golpes de cuchilla sobre los trazos
de masa, y coloca los citados soportes 6 sobre los rodi-
llos de friccidn 25, comenzando por abajo, para disponer
de una buena visibilidad en el cursa de la maniobra, En
cuanto tedos los soportes se encuentran en su lugar, las
puertas basculantes 32, que equipan el recinto 1, son =
abiertas simultdneamente, por medioc de un mando Gnico, -
na representado, y se &acciona el maotor.reductar 31 para
llevar los pedazos de pasta l4 al citade recinto 1,

Las figuras 3 y 4 muestran la progresidn de los pe-
dazos de pasta en el recinto 1, En este ejemplo de reali-

zacidn, el horno comprende dos longitudes de pan en curso
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de cocecidn's De esto modo, admitiendo un ticmpo de coccidn
de treinta minutos, se enhornard cada gquince minutos por |
avance de la correa transportadora 15 en una semi-longi- .
tud de horno, Este dltime quedard, por consiguiente, llg
no después del segundo enhornado, y a partir del torcer
enhornado, el deshornado de los productss cocidos tendrd -
lugar simultdneamente, abriéndose las pucrtas 327, habi-
litadas a este efecto en la salida del recinto 1, al mis
mo tiempo que las puertas delanteras 32.

Para el deshornads, pueden preverse los mismos sS0--
portes G, montados sobre los rodillos 25, e inmoviliza--
dos por los topes 27°, o también rampas o estructuras --

con ruedecillas locas.
No obstante, la previsidn de saportes 6 para el deg

hornado, permite al operario vaciar hileras completas de
productos cocidas en las cestas, en vaez do tomar dichos
productos individualmenteh

Ademds, en el caso de un horno de gran anchura, os
pocible yuxtaponer varios soportes por etapa de coccidn,
sobre un mismo rodille de friccidn,

Segln una variante de realizacidn de la invencidn,
el horno es un horno ciego, es decir, que no estd provig
to de puertas de deshornads, teniendo lugar esta dltima
operacidn, por inversidn del sentido de rotacidn del mo=-
tor de accicnamiento’de las correas transportadoras de -
coccidn.

La presente invencién se aplica, mds especialmente,

a la construccidn do hornos de panaderia, pastelerfa o -

[
analogose
Evidentemente, la invencidn no se limita a la forma
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de realizacidn descrita y representada en los dibujos -

anejos. Son posibles madificaciones, principalmente des-. -

de el punto de vista de la constitucidn de los diversos’
elementos, del ndmero de etapas, y dal nimers de longi- "
tudes de pan en el curso de la cocéidn, sin salirse por

ello del dmbito de proteccidn de la invencidn.

REIVINDICACIONES

Los puntos de invencidn propia y hueva, que se pre
sentan para que sean objeto de esta solicitud de Paten-
te de Invencidn en Espafia, por VEINTE aflos, son los que
se recogen en las reivindicaciones siguientes:

l2,~ Perfeccionamientos introducidos en un horna de
tdnel de correa transportadora, caracterizados porque -
el horno se halla esencialmente constituido por un recin
to de coccidn de pisos mﬁltiplés; rodeada por colecteres
de aire caliente laterales y superiores, por un genera-
dor de aire caliente humidificado, y por soportes de -
Permentacidn. '

22,~ Perfeccionamientos seglin la reivindicacidn 12,
caractefizados porque el generador de aire caliente hu-

midificado estd situado lateralmente respecta a unc de -
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los colectores laterales de aire caliente, y estd com--
puaeste por un dispositivo de ventilacidn, por un'intcr—u
cambiador de calor, por un hogér, y por un dispositiveo '
de humidificacidns

28,. Parfeccionamientos segdn la reivindicacidn 1%,
caracterizados porque correas transportadoras de rojilla,’
que soportan los trozos de masa, delimitan los pisos del
horno's

 4%,- Perfeccionamientos segdn la reivindicacidn 12,

caracterizados porque las paredes laterales del recinto
do coccidn estdn provistas de orificios o de hendiduras,
que desombocan entrse las secciones de las correas trans-
portadoras de rejilla y permiten, de este modo, una cire
culacién del aire caliente en el citado recinto, y un =
calentamiento perfecto de los productos, tanto por deha-
jo como por encima, por medio del aire desviado sobre -
los productos del piso situada debajo’¥

58.~ Perfeccionamientos segln la reivindicacidn 18,
saracterizados porque cada soporte de fermontacidn estd
constituido por un bastidor, que comprende dos rodillos
de extremo y dos rodillos intermedios, y por una correa

transportadora de tela, montada flotante entre los rodi-

roos 4

llos de extrema's

a,- Perfeccionamientos segin la reivindicacidn 18,
caracterizados pofque el horno estd provisto en su parte
de enhornado, por ‘una'parte, de rodillos de friccidn, -
arrastrados solidariamente con los rodillos de arrastre
de las correas transportadoras de coccidn y, por atra -
parte, de topes de retencidn de los soportes de Fermen-

tacidn en posicidn horizontall
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&,« Perfeccionamientos segdn una cualquiera de las
reivindicaciones 52 y 68, caracterizados porque los ro- |
dillos intermedios de los soportes de fermentacidn se -
encuentran espaciados a fin de apoyarse, a ambos lados, -
sobre un rodillo de friccidn.

828,~ Perfeccionamisntos segdn la reivindicacidn 12,
caracterizados porque el horno estd provisto, en su par=
te de deshornado, de rodillos de friccidn y de topes de
retencidn, andlogos a los de la parte de enhornado, lo -
que permite 8l empleo de los soportes de fermentacidn -~
para cl deshornado,

98,~ "perfeccionamientos introducidos en un horno -
de tUnol de correa transpcri:adora"‘.

Tal y como se ha descrito en la Memoria que anteco-
de, representado en los dibujos gue se acompafian y para
los fines que se han especificada.

Esta Mamoria cansta de diez hojas escritas a mdqui-
na por una sala cara,

Madridy 24021973
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