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Este invento aa refiere, en general a innovacionae y pa¿

feeoíonamientoa en la produccdión de baoan o tocino entren- 

varado precedido en lonchas caracterizado por su bajo cont^ 

nido an nitrito a l'a vez púa presenta las miámae eaíidadeá 

y caractarístlcae del tocino entreverado precocido en lonchad 

elaborado da forma convencional, con un mayor contenido en- 

nitritp.

Ha sido un método convencional durante muchos añoa el 1^ 

cluir nitritme y/o nítratoe on lea ̂ aomposiclonéa de curada

ctilidadas al curar?la* vituallaa da tpqinó entravarádo¿ *- 

Actualmente, la cohcsntración legal máxima o contenido méx¿ 

mo autorizado de nitrito (calculado en eu forma de nitrito 

sódico) púa permite el Gobierno federal es aproximadamente 

a 200 partee per millón (ppm). Sin embargo, ae han realizado 

estudióaquó indican que el bacpn o tocino entreverado, psodg 

cide o eiaboradocon nivelee de nitritoe y/o nitratos legal- 

mentoj permiaíbloe dé por resultado la práeaneie detestable** 

da nitroáaminaS Carelnogénicae. Talée estudioa¿reveían que 

lea nitroeaminaa producidas dependen del cuadrado da la co^ 

centraoién da nitrito. En seta punto ae hace referencia al 

articule da SS^ Miroiah, "la Cinética da la Mitroaacíén dac

Bimatllamina en relación cea la Carcinogenéai*! de la ditro*!- 

eamina", del Oiario dal InetitutoNaeional del Cáncer. volg 

mea 44, página 633 (t970)S

También hay estudie* que indican que el nitrito inhibas .** 

él crecimiento de Clostridium boSuiinum. y, que por tanto, 

ofrece protección centra el bótulismo o la elantíaeia^ Pe - 

una manara mée pártleular, el crecimiento de, y la producción 

de toxinas por, la Clostridium botuiinum ae vén, de manera*** 

progresiva inhibido* a medida que se aumente la concentra**



eián de nitrito. Aquí se puede hacer referencia al articulo 

de R.A!¡¡ Creenberg, "El efecto del Nitrito en 1$ formacián <- 

de la Táxina de lá Alaotíeéie en el Tocino Entreverado", p¿ 

glna 69 da loe Rrooedimientoe de la Conferencia da.1973 en

.M a , , E a N M *  ^cc concia

guiante,, el efecto previeible coneistente en reducir aaenc^ 

álmante el contenido de nitrito en la produceián de tocino, 

entreveradd dá de# resultado une reducción esencial en le * 

protaooi&t contra la aiantíasie# la Coai ee aporta o propog 

ciañé cuando en el toéino entreverado ee encuentran concéntre 

oionee permieibles de nitrito^ aegán ia ley.

Sin émbarpo# eogdh este invento aq puede producir tocino 

enttevarádo, de una forma comercial) en forma de rebanado* 

o lónchae proccoideé, con un Cajo contenido o ooncentraciín 

de nitrito comparable al# o que tenga, al menee# la mayor - 

parte da loe atributos desoabloe del topino entreverado, de 

tipo cOnvenOional, fabricado Cón lae eantidadee máximaa lô * 

galea de nitrito. Este invento hace poeiblo el eliminar o ^ 

como mínimo, reducir esencialmente, ice peeiblee peligree ^ 

de ingerir nitroaaminea eareinogánieas proeedonteó dél tOCÍ, 

no entreverado cocido de forma Convencional, en virtud de *- 

que ée reduce muy esencialmente el cóntonido de nitrito com 

binándolo con el prefitc o precocidodqi tocino entreverado 

én lonchas cón el fin de reducir ia actividad del agua hasta 

o por debajo del nivel en el que tiene lugar el crecimiento 

da Cl^ botolinum u organismos eimilareet

El objeto del presente invento# establecido en tárminos 

generales', consiste en la provieidn de un método comercial- 

ménte factible pare producir tocino entreverads precocido * 

en lonchas, comparable al tocino entreverado precedido oh *
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loncheaa excepte que el tocino antraverado producido por ai 

métodC de este invento tiene un contenido de nitrito menor' 

que al tocino entreverado convencional# tuyo cantenidó da 

ñitritd reducido, disminuye eaenCialménté la posibíe fermgg 

. .'ciéd- de nitrósamlnás caddlógéniCm# durante la éecCi'éo*'

Hablandd an términos ade específ iece#' uno de loa! objetóa 

del presénte invento cansíate an un método eomerciaimente-- 

factible para producir tocino entrevéradó precócido en le^ 

chas caracteriradb por su bajo Contenido nitrito a la vei^ 

t# que pre8entá lea atributos generalmente aeóCiadCS céh ai 

tocino entreverado producido con mayores niveles de nitri­

to, y cuyo método comprende lee etapas o fasee de tratrat- 

las panzaa ds tocino entreverado con una eompoeicién de 

rado que contenga sal, azéCat y contenido bajo de nitrito 

íg addice; ahumar las panzas de tocino entreverado deapuéa que

- la composiCl#n de ourádc ha tenida cómo mínimo una oportu*

nldéd'dS',dispersarse'dentro de'las .pánica a venteadas.;, en*

-*#ClaC las véatfada* ahumadas; corta#*en- rebanadas B'lé'ncháS 

las ventradaa enfriadae; y cecér el toeinó entraverado ya 

20 an ienehee con el f in de reudccir-SU contenido en a'guá'ha^

ta'o por debajo'' d'e un nivel ai'cual*eí cóntemidó de áquai*'

' "'C sirva: -de apóye - al - CréCimientO' de OIS botuiinum u - otrom- 

organismos similares. ' ' '

€í nitrito ¿édicC es la principal fúente de nitrito del 

;2'S presente intento;.' la que sé prefiere,' pare'también'SS pud*

de 'utiiirst el nitrito potásied* - - - '

Per SÍ método delmpresente Inventó, ai él nivel o ConCeg^ 

ttsclán'de* nitrito sédi'CoqúS'áe' introduce dentro del to'ó^ 

no entreverado se - desde aproximadamente 5 p'pw a Unas Í2ó ppm 

$0 se puede práducir toainC entregeradi precocido en' innChCa#!'



ai anal aeré'da ana calidad' adaptadle y eamparadle a lá *" 

del tocino entreverado producido can un contenido de nitr^ 

te eódlcodé 200 ppm. Sagóñ este invento el contenido piafa 

tibie da nitrito sódico debe variar entre enea ts ppm'. y 

oa, an eepeeial, prafárido eí del orden da unas 15 ppm a* 

aproximadamente unaa 68 partea por millón*

61 método general para producir tpoloo entreverado en^" 

lonchaa, precocidO, Con un bajo contenida de nitrito, asm 

gáp el preaento inyantó, comprenda lea aicuiantaé atápáéi 

(í) deapailájado de laa ventradae da tóclné entraverado;^ 

(2) inyáCciÓn da láá dantradae deapallajadaa Con cura o * 

aplicación da î  dcmpoaicióh da cura a laa ventradae Per 
medio de alpón otro método que reaultp acéptala; (3) cu­

rada da laa vantradea con al fin dé permitir aufieienteme^ 

té que la Compoeición da cura ce diapatae adacuadamañte *- 

dentro da lee vantradea} (él ahumado de lee ventradae; (5) 

enfriado de laa yéntradaa ahumadaá; (&) corte en ionehaa 

da laa ventradae ánfrladea; i71 cocCdón da lee ipnohaáide 

tocino entraverado; y (8) ampaquatado del tocino entreva* 

rádo pracocido en lonehaa.

Loa aiguientes ejomploá eépacifiOOv earvirán pala ílug^ 

trar dé unigp manara mée espacial apta lávente y pare ensañar 

iog pioeedimientoa actualmente preferidos para practicar-

aí miámo^

Se inyectaron vantrádea da tocino entreverado da carde 

haáta al nivel del 10%, en peas, can las aiguiontes C0mp& 

oicienaa da curai

E,iempj,gj,

Cloruro aódido Ó,688 Kiloa 8,680 kilos 8,686 kííea



Azáemr 0,390 hilas 0,390 hiiea 0,390 hilos:
Ascsrbatb sádica 0,023 hilas 0,025 hilos 0,025 hilom
tpipoligoefato $Ódico8,226 kilos 0,220 hiloss 0,226 hilas

1 ' * ' . .. . .- .
Nitrito sódica 0,22? gramos#,A 54 gramos 0,681 gramos

6 (5 ppm) (10 ppm) ( 1$ ppm)
Agua 3,216 litroa3,216litro85 3,216 litros

tas vsntradas inyectadas se mantuvieron en enfriádor a *- 
15SC, durante dos días, para permitir que la composición de 
corado sé dispersase y luego sé procesaron en la aal& para: 

f{ 3 ahumar durante: un período de 22 hopas, alcanzando una temple
ratera interior de 60ao $ 6ÍPC# Las wentradaa de tocino en* 
treveradó,ahumádp se enfriaron, cortaron en lonchas y Se óg 
ciaron hasta upa producción da aproximadamente el 36%, Luen­
go el tocino entreverado precocido en lonchas sé envolvió * 

15 y/o dr páacintó el vacio dentro de una película que ovite *
* la entrada de oxigenó* Él tocino entreverado fabricado con

US ppm de nitrito tenía un color y un aroman aeeptablea aun­
que aate: colar .y aroma fueron meno.se aeeptablea de deseables: 
a 10 ppm y S ppm*

28 ÉJempíce 4 ai 8
Se inyectaron ventrádaé de tocino entreverado de cerdo — 

Con compoéicioneo do curado con el fin de proporciónar ven— 
iradas dé tcoiné entreverado con nivelsé de nitrito sódico 
que variaron desde las 0 a las 128 ppm edme siguat

2$ ppm Cloruro Sucrosa Tripclifog Aecorbato Nitrito

Nitrito ; .SÓd'iéÓ . . foto sódico sódico sódica Agua:

sódico ^  % ... í **2L—

78,4Éjemplo 4 9 13,63 7,73 2,73 6; 5 o

ejemplo S 15 13,63 7,73 . 7*73 0,5 8,8136 75,4

33 Éjemplo 6 38 13,63 7,73 2,73 0,5 0,0273 75,4



Sjaapípt 73,43 ̂ ?,?á 3,7$ " C,OM& ?$?*

6j*me*a 9 328 33,63 3,79 2,73 $,$ B.iét 79,4

S* iayaatataa oaattapa* *aei4a Peapaiiaiadaa é* va P##6 

poappandido aatte 3*8 4,989 y i#*: 8,$97 k38*8 6aata ua 663*^ 

S t* en paa* 8*8 12,3% eon va **6*83*** a# iayeepida da 8 aaa 

3*a accionado a acae* g*t** yaataada* a* patata* dotaatattaa 

6i*6 en un **7*8*88* de Í8,9BC y 3uag* aa ptocaaataa en 3# 

a*3.88 ah**** data^# 83 h****. aipaptand* *88 tapp8*#tu2^  

iatataa da # C ^  a 874$# 3.a* **8t*a6aa aa *6f*3*te& a 33,266 

78 ^$,888 y a# ^ataaton, 88 tatáw* pattayetad* Pataad* a* 8$&

t6 a* tapeh*# a *pt**88a8a*a6t* ana* 1$ twMtga w  míaváa 

y a* M 4 aa w a  pa**Mi*.i* aiht# ta p**8***34h 6*88*. 8# 

ftituta fa# 4a$ 34%. *8 tapia* f#it* aa ea3a64 88 t¡*M*4***

#48*848*488 y 88 *##***48 *8 vaa4a #Hé#8 da va* paiíaui*

%  hateptia* a i* *ü&*8#$ a* aaig#*^

tae euaattaa 8* sata tapia* pteftita * loa cioto *8**88#

. 8i#6t86t*8 4* aitáit* *48888 88 avaiuata* p6* **#88 88 P*^

8*8#* * **68*388 8* *8*8 8*3 Suata* Seta* muestra* ** evaiug, 

*8* * 3ntatv*8aa 8$ 8**8* 888 aeaanaa a a*3a a**## 8**p*é$^ 

38 8a ptepaitiea y *3(6*63**33*3 * IScC, 21 &C y * 3* tampatatu*-

3* a*68* * ^  Sata* aaaiuaaiaaaa ## 38**ataa a asa# pa* 88*3 

*3*36388 8*88738*866*8' * p*t ** 60*88*. 6*3878*88*8 coépuas*

ta 6* di*: 83*36388, * enttá aiet* y 63a*: *3*368**, quí***# 

eaÍifi*atoñ 8*6 tapia* *at?e*a#a8s aabt* .8* haaa da w *  #$*- 

76 6*8* 8*3 pía**# 883 gusto, *" 3a qu* *8 9 áquiveada *a*a^

8*ata y 08 O * *uy péht* 8 ascaao. 3** tapuit**** 68 3*8 22 

eveiuaeiánaa ** ptoaedíaton t*8 cómo ai**#!

CJeapia Nitrito *4636* eiaaificaoidn dai ciaaifioacidn

36 4 O 2,B 3,S

-
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% 15 5,6 5,0
o 50 6,0 5,2
7 $0 5,1
8 HB 9,9 . .4,9
toa péeoltadoa antariopas indican que exista!muy pc¡

. .M  . ' ' .  ̂ '

dxiéte alguna, di'fépan&iaien.el eépeCto 2 él aahop del toci^ 

#a p?§##Í§0 e9c90t^# 9pn daádé 1'$ a 120 ppm da nitpiie a6- 

'dieoj Sien embé#ge;¿.éi no sé utiliza nitpita? sódico alqund^-a 

átate,*! éspecté comé.-e:i eaPap.' qued# ciaeificade* coa uá 

día# cuchó menép^

Sá poda% áümpraode* que *a loa ppocedimientoa antap'iopéáé 

aa pdadaM. pééii'Záp- datatminadóé .cambíce sin aaiiPs* dá'i aapá 

titu y áieaae.a da asta muan6*4 Po# éjémpiá, las composicíés* 

nes da caza ó curado da puede hacer *in- tpipcilfaafeta. addi^ 

da a sin .asBcrbatc aódice a aue -equiea'lantae^ Sin amCépgo^ 4  

íelea Compuesto*; ppasenta* ud* actividad amtitxidante* y rea^ 

dad.a. aumentan laá #**%* caraétap^eticas.dei tocinc^ ta eemp^. 

aiáidd da andada aa pueda aplieaá ai tocino paz medio da dátae 

tócaicaaí que no asa i# inyección, pop ejemplo, aa puede froiar 

úná composición da curado en sedo Contra las superficies dé^ 

las deotredas a dichas venteadas sé puedan intPaduCir en tihaa 

o cubas que contengan la composición dé eúrádé y sé puedan - 

dejap qué paPmenééáan deatPo da dichce ráCipionteé pata que 

sbaptbaá la Cantidad o yoluman adéeuadoe dé eura¡¿ Si tocíñá^ 

en lonchaa aa pueda ppoeedetr o ptefreiP pop atedio de óúaiqu^ 

ra dé antro vapioe m^todoe táieé déme ai fpaido prefunde eh 

manteca, pop payés infrarpojoa,microondae, horno de conven^ 

ccíÓn de aipe caliento o ccntactó calienta en ia supazfidia^ 

coma ea si caso dé une parrilla, A menos que el tocipo ahtp<g

varado cocido o cecinado an lodoóa^. da vaya a cooaumip inág:



diatamente* se debatí empaquetar ai vacip) paca que duré m^ 

che tiempo an au lugar da aimaééOáPiénto.# dentro de .una* pê - 

licuia hermática a la. entrada de oxigene^

Ponqué aa ha daacritó eate invento don detalle haciendo 

S menoián eepéelal a.iaé modalidades prafarentae del miemo., áe

comprenderá que ee pueden llevar a eebd variap medifioacionaa 

y variacionee ain eelltae. dal. e.epftirú y alcance del invén^ 

tc tal cemd áete a.e o'aba de deacrlbir y tal pomo ae defina^ 

en lee reivindicácieneo ádiuntae'í
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REÍVÍNOIGACIONES: ,

1* -  Mdtodo perfeccionado pata la- preparacián dd tocino as, 
tréveradc o baeon preCocidc en lonchad, que comprenda la in# 

troducei&l y dlsperslán eOenciaimente úniformes, dentro de 1* 

5 una venteada)de tecina entrevérádo, de una cómposicián de

teda que contieno ealí atáparry nitrito sádico; ai áhumado # 

de la venteada de tOc'ihÓ' ánttavetadd^ el enfriada de la yen# 

troda ahumada; el partido en lonchas de la venteada ya enfria 

da y la Ceceíán del tpeine en Ipnehae; ál perfeccionamiento 

13 que se earacterira porque comprende la utilízacián de una cog 

péeididn de curado que puede introducir desde unaa S ppm ha^ 

ta eP&dXimadaménte 120 partea per millán de nitrito aádico 

dentro de la ventrada de tocino entreverado o bapon*'

2.# Hdtede perfeccionado para la preparsetán de tocino e& 

15 traverada o bacán prácoeido en lonchas^ sagdn ae define en la

reivindicaeián 1, el Cual se caracteriza^ porque dicha cotapo-r 

eicián de curada ae acuoee y se introduce mediante su inyeo# 

Ciáp dentro de la ventrada de tocino entreverodo*

3^- mátodo perfeccionado paré la preparacián de tocino éĵ  

20 treverado o bacán prococido en lonchaéy sepán Ce defina en - 

la reivindicaeián 1̂  el cual ae cáraeterira parque la eompo# 

aicián de curado contiene tripolifnefato sádico y ascorbato 

sádico*

4*# mátodo perfeccionado para la preparacián de tocino 
23 treverado d bacán praéoéidd en íaneha% segán ee ha definido 

en la reivindicaeián 1 que se caraeterira porque la composi# 
ci&: de curado introduce desdo unáé 1S ppm o unae 128 ppm de 
nitrito sádico dentro de la ventrada de tocino'*

5*^ mátodo perfeccionado para la preparacián de tocino eg, 

36 trovérado o bacán precocido en lonchas, *e$dn so define en -
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la reivindiCacián 4¡ caracterizado porque laeompoelOián de

curado introducé desde unas 15 ppm a unas 60 partes por mi-

llán da nitrito sádico en el tocino entreverado#

6#** mátode per facción ado para la preparcián dé tocino o^

S trayaradé o P a ^ ^  Pf#cépido en lonchae^ que ao caracteriza;

porque comprenda (il la inyaccián de las yantradas o panza# 

da tecina- entreverado para aumentar áu pace con una eompoai, 

pida aOupaa da curado que Contenga ascorbato- sádico, tripón 

lifoafato sádico# eucress# cloruro sádico y nitrito sádico 

18 y nitrito sádico suficiente. cómó para introducir desda unása*

5 ppm hasta aprcximedsmante 128 parte# por miilán# del aia^ 

ma# dentro do cada yent#adá éntrevarado; (2) el curado da ^ 

lae ventradés da tocino inyactadas; (i) el pase atada o ala*- 

bcracián da diphaa yant.rodda.do tocino ¿antro de ana sala ** 

1$ da ahumados;.(4^ al enfriamiento da ¿as venteadas da toeiná

* ahumado; (s) al corta dn lonchas c rebanadee da loa ventral

daá da tocino enfriadas y# (di la COCdián dé lea lonchéé dé 

tocino entreveradoo bacán#

2#-̂  cátodo perfeccionado para la praparacián da tocino *- 

¿6 entreverado o pacán praeoeido en lonchas# aeqán aá define <*

en la raivindipacláñ 6 Caracterizado pocqua el volumen de o 

nitrito sádico varia asede unas t§ ppm a aproximadamente u^ 

ñas 128 partea por mi.lián# ,

8#-v '!lát'od'ó parf'accionado papa la p#ópa#adián. de tocino. <*. .- 

25'';' entraverá'do o bacá^-'práC'Ocidc a'n icnehaa,ee§án se define en 

la, raiylndicacián ? al cual ae caracteriza porque el volumen 

de nitrito sádico varia desde unas 15 ppm s unas 60 parteé:

- pe'r m.iliáa#

9#^ Mátodc perfeccionado paré ía prepsracián de tocino * 

58 entrevarado o bacán piecocide en ioncháe, que ee caractariía
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porque dentro del mioma eé han introducido desde unas 5 ppmi 

a unge 120 ppm de nitrito#

3C;* método perfeccionado pare la preparaeián de tocino 

entreverado o badén precedido en lonchas# y tal mo se define 

$ eh la reivindicación 9 que ee carcterira porque él nitrito

varía desde unas 15 ppm hasta unas 120 partea por millén# 

ll.-!!)ET300 PERfECClONAOB PARA LA PREPARACION OE TOCINO- 

ENTREVERADO O BAEONPRECOOtBO ENLONCHAS.

Todo conforma ee daeqribe en ía Memoria que antecede,se ^

10 ilustre como ejemplo de ejecución en loe planos unidoa a s#*

lia y aé reivindica en óu Nota.

Esta Memoria eonta de doce hojas foliadae, escritae a ma^ 

quina per una séla cara y planos que la acompasan.

Madrid, 0 3unÍo de 197d

íg Cacar Máyer & CO. ine.

í P.A*
: B<;' - - -P.^'U-0
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