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Procedimiento y aparato para elaborar regiduos putrefactivos
que se ocaracterizan porque los residuos putrefaotivosroomo son 1los resi-
duos de pescado orudo, residuos de carne oruda y similares se triturang
los residuos itriturados se dividen en uﬁ residuo s6lido y un residuo li-
quidoj el residuo s6lido se deshidrata, esteriliza y después aerreduce.é
polvo, mientras que el residuo liquido se divide més en una parte de. aoel
te y una parte acuosa después de una operaoién de desodbrizaciéq.

La pressnte invenoién se refiere a ﬁn procedimientofyzy? apa
rato para elaborar residuos putrefactivos, mediante los- cuzles lz;a d-.es-,-"

perdicios alimenticios altamente putrefactiivos como son el pescadc cTu~

do, oarne cruda y similares se pueden elaborar oon rapidez sin emitir
- 1

olores; ademés, dichos desperdicios elaborados se pueden utilizar para_?

fines secudndarios o ss pueden conservar para diochos fines.

Los residuos alimenticios altamente putrefactivos oo:np,‘ér"ﬂ

pescado orudo, oarne orudas, eto., incluyendo oabeze, huesos o raspas, qﬁ .

ganos internos similares, producidos en coclras oomeréiales y cocinés~eﬁ'
. . - }

general de los hogares exigen una rApida eliminacién porque emiten oloQ

Tes desagradables segln transcurre el iiempo. No cdbstante, no se he desa-
rrollado ningtn método rédpido y eficaz para eliminar dichos residuoé al%
tamente putrefaotivos. En general, los residucs que proceden de las ooqﬁ
nas se dejan intaoctos hasta que son recogidos por los béauraios, eto, ;
No obstante, la situscién presente es tan insalubre que estos residuos E
emiten olores desagradables, sirve para que aniden insectos y sirven co%

1
mo fuente de moscas, antes de que loa basureros puedan llegar a recogerJ

los para su eliminaoibn.

En vista de esta situscién:insalubre, el principal oﬁjeto dé
oste invento es proporcionar un procedimiento y un gperato por los cuaie
los residuos de pescado crudo, residuos de oarne oruda y similares pro-

cedentes de cocinas se elaboran répidamente antes de que emitum olores

o entren en putrefacciéne.
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Otro objeto del invento es proporcionar un procedimiento pa-
ra pulverizar los résiduos elaborados mencionados ocon el f£in de poderlow:
utilizar para fines secundarios como son el de fertilizantes, nutrimen-
tos para animales, etc., y también para que se puedan conservar para di-
chos fines.

Con los residuos como son los residucs de pescado crudo, To=-
slduos de carne oruda, eto., elaborados.sagﬁn se ha expuesio, se puedeh
resolver los problemas que presenta el disponer de un lugar aprcpiado i

para tirar dichos residuos asi como las incomodidades causadas ai plbli-

00 por sus olores desagradables. Ademis, el emplec de estos residuos co-

mo fertilizantes o nutrimentos suponen grandes venisjas oomo fuehtéé de

ahorro. !

Otros objetos, caructeristicas y ventajas de este inventgrqg
sultarén evidentes por la descripcién detallada que sigue & modali&aaeég
de preferencia del invento, tomando como referencia los dibujos adjunto%

Cada uno do los dibujos adjuntos ilustran un ejemplo de moda.
1idad del aparato pars la elaboracién de residuos putrefactivos del prej
sente invento. La Pigura 1 ilustra un primer ejemplo del aparate invenﬁé
do y la figura 2 un segundo ejemplo del mismo. !

Refiriéndonos a la figure 1, los residucs de pescado crudo ¢
residucs de carne oruda o similares procedentes de una ococina se alimen—
ta entre un par de rodillos 1 y 1' de una trituradora de rodillos. ;

Los residuos se trituran gracias a la fuerza motriz de la 5
trituradore y caen a través de los mismos a1l interior de un canalizo 2.%
El residuc triturado es suminisirado de este modo al interior de una tqi
turadora giratoria 3 para triturarse aln m4s, Entonces, los residuos sa%
len de la trituradora giratoria para deslizarse sobre un separador de
s6lido-liquido 4 en forma de corredera., Los desperdiclos se someten por |

lo tanto a un proceso primeric de dividirles en una parie sélida y wna

parte liquida. La parte sélida gue ha passdo a través deli seyarador {,
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ge somete & un Proceso gecundario de separacién del 1iquido en un dispo-
sitivo deshidratador 5. Después de 1a separacién secundaria, el sblido

triturado se transporta por medio de un transporiador o & {través del in-
terior de una cémara esterilizadora de Tayos ultravioletas 7 para efec—
tuer su esterilizacién. El s6lido triturado se lleva entonces a uAa céna |-
ra secadora por aire caliente 8 en la cual se encuentra ﬁn cilindro gira
torio de tele metdlica 9. Mientras se transporta por el interior del ci~
lindro de tela metélica giratorie 9, el s6lido triturado se deahidréta,'
oxponiéndose & aire @liente que se abastece desde un ventiladoi impelént?
de aire caliente 10, El sdélido se oconvierte completamente en polva & tra

T

vés de .la ofmara secadora por aire caliente 8 y se guia al inter1or de uT

depbsito 11 para su conservacién. For otro lado, el liquido que s6 ha se#
parado del sblido a iravés del~separador de sblido-liquido 4 y el &iepo-;
aitivo de rodillos de deshidrtaci6én 5 se abastece al 1nterior de un agit%
dor 12, en el cusl se eiiade un desodorante procedente de un depéaito de
desodorante 13 y se mezcla y se agita con el liquido. Entonoes, el lloui
do se abastece gl interior de un deppaito de carga 14. E1 1iquido del 1n
terior del depésito de oarga se introduce en un depdsito de congentri- .

0i6n 15, en el cual el liquido se concentra por accibn de wuna bomba redy

[ 4%

tora de presién 16. E1 liquido que se ha oconoentrado dé esta maﬁera se
abastece a un separador centrifugo por medio de une bomba 17 y se divide
on aceite y agua. ?1 aceite y agua separados se slmacenan en un recipien
te de aceite 19 y un recipiente de agua 20, respectivamentie.

Segtn el invento, y megin se ha desorito anteriormente, los
residuos de pescado orudo, residuos de carne cruds y similares se. divie
den en una parte de agus, en una parte de soeite y en una parte Qélida

antes de purifioarse. La parte sélida se deshidrata y se reduée'a polvo,

guedando libre de cualquier olor desagradable que pudiers oansar'molestir

al ptblico y que se puods emplear para fines secundarios tales come fer-

i
H

tilizantes y nutrimento para enimalesj por otro lado, el aceite se puede

Lp L G W Y BT T
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utilizar también para fines secundarioes tales oomo combustible, etc. For
lo tanto, el invento ofrece también ventajas en lo que se refiers a fua&f

tes de recursos. §
i

El aparato de este ejemplo se puede disefiar de forma que gue-

de comprendido de una forma compacta en el interior de uma carcasa 2l.
Dicho dispositivo compacto se puede instalar oconvenienfemenie en el inte+
rior de una cocina o dependencia similar.

En ls Figura 2, un transportador 22 transporia matecise regi-

duanles como son los residuos de pescado orudo, carne oruda, eic. Los re-

siduoa 23 transportados por el tramportador 22 son triturados por gng'm%;

turadora de rodillo 24. Las materias residuales trituradas se sumihistra#

t
{

al interior de un tambor de presién de vapor de agua 25, provistos de i

aberturas de entrads y salida 26 y 27 pera permitir la entrada y salﬁd} :
de las materiass residuales trituradas. En las aberturas de entra.da“";;“ 'éag«-.i
1ida hay previstos obturadores giratorios 28 y 29 que guian las maﬁé;iés
residuales al interior del tambor 25 y las guian mientras el interiér'dei
tambor se mantiene a una presidén de vapor de agua previamente estableci-~
do. Cada uno de los obduradores giratorios 28 y 29 estd provisio de par-
tes obnoaves 30, separadas equidistantemente en su periferia. Las mate-

rias residuales se introducen en las partes cbnecavas 30 y se guian con-

tinuamente al interior del tambor 25 y fuera de mismo segun giran los qE

turadores. De esta manera, gracias a los obturadores giratorios, las ma%
terias residuales trituradas se pueden gular mientras se puede mantener
constante la presién en el interior de la cémara. Mieniras tanto, las ma}

terias residuales abastecidas al interior del tambor de v%por de agua o
: i
!

presién se vaporizan mientras se avanzan en el inierior del tambor por

acoibn de un transportador 3l. De este modo el proceso de vaporizacién

no solamemente remblandece los hussos en las materias residuales sino un
sirve también para descerar (o eliminar aceites) de los residuos. Los re.

siduos remblandecidos y descerados se suministran entonces a wma triiura
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en recipients 11 después de salir a la cémara 8.

dora giratoria 3 a través del obturador giratoric. El nlmero de referen-=
oia 32 indica un tubo de descarga de aceite y el nGmero 33 un tubo de dey
carga de aire, Las materias residuales suministradas .a la trituradora 3
se trituran adiqionalmente mediante la tritﬁradora giratoria 3 si se des
1izan sobre el separador de s6lideliquido 4 en forma de correders que
realiza wne separaci6én primaria del componente liquido del residuo y el
componente s6lido. El s6lido se ha separado del liquido por accién de un i '

ssperador de mblido-ligquido 4 se somete adicionalmente a un proceso_se-

cundario de separacién de liquido en un rodillo de deshidratacibén 5. Des:
pués el s6lido triturado deshidratado se transporta mediante un transpor

tador 6 & la cémara esterilizadora de rayos uliravioleta 7, que ester111

za ol s6lido, y después se abastece a la cémara deshidratadora por aire
caliente 8. En la cémara 8, el sélido triturado se.guia & través dgflin;
terior del oilindro de tela met&lica giratorio 9 que estd situado €r.l1a

oémara dephidratedora 8. El sb6ldo triturado se seca por aireaoalienﬁif:ﬁg

cedente de un ventilador impelente de aire caliente 10, mientras se gqia

A4

en ol interior -del ocilindro de tela metdlica 9 y se transforma completa—

mente en polvo en el mismo. El residuo transformado en polvo se almacena

Por un lado, el liquido se ha separado del s6lido por el se-
parador del s6lido~lfiquido 4 y el rodillo de deshidratacién 5 se abasto~
ce al interior de un agitador 12, en el cual se afiade desodorante proce-
dente ds un depésito de desodorante 13 al liquido empleeio agitacién. El
1liquido se abastece entonces a un depdsito de carga 14. El liquido infgg
ducido en el depbsito de carga 14 se introduce en un depédio de concentry
0ién 15 que concentra sl ligquido por accibén de una bomba reductora de

presién 16. E1l liquido concentrado se abastece por medio de una bomba 17

al interior de un separador centrifugo 18, que divide el liquidec en aceis

te y sgua. Bl aceite separado se almacena en un recipiente de aceite 19

Y el agua en un recipiente de agua 20.
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Segin este ejemplo, y segin se ha desorito anteriormente, 1&g
residuoé de pescado orudo, residuos de carne crude y similares se divim§
den en agua, aceite y un sélido antes de que puedan comenzar a pudrirs@;
elborindose el s6lido y deshidraténdose para formar un polvo, de.la mis-
ma manera que el ejemplo l. El sélido, por lo tanto, estd exento do ouqﬁ
quier olor desagradable que pudiera causar molestia al pGblico y se pue-
de utilizar para fines seoundarios tales como fertilizantes y nutrimen-
to para animales, etc., mientras tanto, el aceite se puede utilizay am-
bién para fines seoundarios tales como combustible, etce Por lo tanto,
esta invento contribuye también al ahorro de fuentes de recurso. Ademés,
en este ejemplo las partes duras de los residuos, como son los hﬁéké,

se pusden triturar ficilmente puesto que se'elaboran con vapor de azgua

a presién, que sirve también para desengrasar con gran eficacia..

Segfn se ha expuesto anteriormente, este invento no solomen+
te hace posible con rapidez residucs de pescado crudo, residuos de cara
oruda y similares, antes de que comiencen & emitir olores desagradaﬁles;

sino que también convierten los residuos elaborados en polvo que s pue—

et

de utilizar eficazmente como fertilizante, nutrimiento, etc. E1l compone;
te olorosc se puede utilizar como combustible, etc, mientras que ol oom,

ponente acuoso se puede desodorizar y se puede tirar libremente gin pers

juioio .
{
Desorita sufioientemente la naturaleza del invento,asi como,

i
i
'

la manera de realizarse en la préctica, debe hacerse constar que las |
disposiciones anteriormente indicadas son susceptibles de modifioacione%

de detalle en cuanto no alteren su prinoipio fundamental. :

|
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~ REIVINDICACIONES -

l.— Procedimiento y aparato para elaborar residuwos putrefac—
tivos, procedimiento caracterizado porque se {trituran los residuos putre«
factivos (como son residuos de pescado orudo, residuos de cerne oruda y
similares) , los residuos triturados se dividen en un residuo s6lido y -

en un residuo liquidoj el mélido se deshidrata, esteriliza y se reduce

entonces a polvoj mientras que el liquido se divide en una parte de aceiw -

te y en una parte acuosa que después se desodorize. { )

2.~ Procedimiento segln la reivindicacién 1, caracterizado

porque los residuos se trituran y.se elaboran por vaporizacién a pf¢§§6n

en un tambor de wapor de agus & presiénj despuds de la vaporizacién a prg

gién los residuos se dividen en un residuo sélido y en un residuo:liqui=-

doj el sblido se deshidrata, esteriliza y se reduce enionces a polvoy ¥ |
, e
el liquido se divide afn més en una parte de aceite y una parte de aéua.-

gque después se desodoriza. ot

3.~ Aparato para la aplica&ién del procedimiento segln 1;3:_6
reivindicecionea 1 6 2, caracterizado porque se forma por unartriturado-
.ra para triturar las materias residusles,un dispositivo separador para q%

vidir las materias residuales trituradas por un résiduo 86lido y en un

residuo liquidoj dispositivo para esterilizar y hacer aséptico y deshidrg

tar o1 residuc sblido que se separa mediante el dispositivo separador;
y dispositivos de desodorizacién y separacibén de aceite para desodorizar
el residuo liguido separado por el dispositivo de separacién y para divid
dir afn més el residuo liquido en una parte de aceite y en una parte de
agua.

4.~ Aparato seg(n la reivindioacién 3, caracterizado porque
se dispone un tambor de vapor de agua a presién que se alimenta con las
materias residuales trituradas y que puede recibir y desplazar oontinue-

monte las materias residusles y llevarlas al exterior, mientras ol inte-

rior del tambor se mantiene a una presibén de vapor de agua previaments
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astablecida; un dispositivo separador para dividir las materias residus—~
les tratadas a través del tambor de vapor de agua a presién en un residu
g6lido y en un residuo liquido, dispositivos para esterilizar o hacer
aséptico y para deshidratar el residuo s6lido que se separa mediante el
dispositivo separador; y dispositivos de desodorizacién y separacién de

aceites para desodorizar el residuo lfiquido separado por el.dispositivo

separador y para dividir atn més el residuo liquido en una parte de acei-

te y en una parte acuosa.

5.~ Procedimiento y aparato para elaborar residuos putrefacti

vos, tal y como queda sustancialmente descrito en la presente Menoris e

flustrado en los dibujos adjuntos. o
Bsta Memoria consta de o6ho hojaé escritas a méquina por una;

sola oara. . o

pegria, 3 08D, 1976 '

SANDO IRON WORKS Co., Ltd.




*INBVIEVA VIVIS3

‘LN SVYIOH Z N3 ’ . . ‘11700 “SHHOM  NOdi OaNvS -

-



Ed

. SANDO IRON WORKS, CO, LTD..

ESCALA VARIABLE,



EN 2 HOJAS Ne 1,




i

SANDO IRON WORKS, CO, LTD.

EN 2 HOJAS N2 2,

ESCALA VARIABLE,

BOMEZ ACIEC ¥ LCuEd

S @ Flrmedo: L. Goola Farsindss




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



