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S -efaeto adverso 81gn1f1catxvo sobre el color deseadn ‘de 1a

‘carne fresoa..

-a _1 o . '
) REF: Your case No. 73,489 .

| ANTECEDENTES DE IA INVENCION .

. Esta ilnvencidn se refiere g un aparato y a un proﬁg
dimiento para em@alar.articulos, especialmente del’tipo que |
son adversamente afectados por el oxfgeno, en unos contenedo-

res flexibles, que contienen un gas esencialwente exento de

oxigeno-y més especificamente se refiere a un aparato y un

procedlmlento para embalar trozos de carne fresca, tal como

EnY
Marine amel, “‘"“ " =

carne roaa fresca, en contenedorés fletlbles donde*la carne
puede ser mantenlua duranve pericdcs 4o tiemno prn1ongados
sin que. los niveles de bacterias sobre o en el interior de laf

oarne sobrepasen unos 1im1tes aceptables y sin qu? te egerza
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Es sabido que existe un gran nimero de matériales

que son adversamente afectados por la atméefera, especialmen

te por 1as condiciones de humedad y el oxfgeno qué ﬂontieneu

3

Estos materlales son los metales, como los metales nreemosoqj
que se cxidan Jndeseablemente al aire, y una gran varipdad
de productos allmentlclos, cemo las fratas 7 Verdu”as freg-
cas, los frutos secos, las galletas, las carnzs curadas, 1as
carnes rfrescas, erntre las jue sc encuentran las aves, buey,
cerdo, ternera y cordero, y productos similares,
o el caso de los productos elimerticing: el nxifged
no y las condiciones de humedad ejercen efectos indeseables
sobre el producto., Especialmonte cn el caso de la carne, el
oxigeno Gel aire favorece el crecimiento de bacterias sobre
la superficie de la misma, en particular, y el crecimiento
de bacteriss puede aumentar hasta tal punto que la carne se
y/o la grasa se enréncia° Existen muchas mdquinas

"egftropea

¥y procedimientos conocidos para el embalaje de producios,
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congelada, Se considera que la congelacidn presenta ciertos

»

tales como carnes frescas y curadas, en una amplia variedad
deﬂconténedores a vacfo, llenos de gas y/o-cerrados hermética
menté, de diversos tipos.‘El enlatado, por ejemplo, es wa
J‘écnica muy conocida para nreaerva* los producbos aliment i~
cmou. Con obgebo de preservar la-carne, se han ublllzaao va~
rias téenicas de curado y preservacién para preservar la car-
ne durante periodos prolouéados de tiempo. Ias técnicas de
embglaje conocidas, fundamentalmente para la adquisicidn por
el consﬁmidor incluyen la introduccidn de los productos en
bolsag o cortenoaores flexiblesy, Auimismo, se conoce c] méto-

)

do que consiste en ap]lcar vacio al contenedor para einminar
terias, El relleno gaseoso con gasesg preoervat1V05, como did-
xido de carbono, también es conoeido. Es coﬁﬁn termosellar
el contenedor as{ evacuado o relleno de gas que conﬁieﬁé ba-
con en lonchas, salchichas vienesas o similares. En éseﬁciah
la preservacidén de productos alimenticios, incl&idaéllas car-
res frescas y curaes, durante periodos prolongados de biem-
po e muy conocide y estd muy bieﬁ desarrollada.

Ins:utlendo espe01almente en 1a preserva016n de la
narue roja fresca, el prnblema de almacenam1en+o rresenva
do fases, En prlmer Zugar, la baﬁne debe ser a;ropl&damente
nreservada desde el momento en que vl animal es preparado ¥y
braasportzdo desde una plunta de embalaje al usuvario Ilnaa,
tal como una carniceria o un restauvrarte. Aunque ugx tbchlca
de preservaclén consiste en congelar la-carne. probablementc

la mayoria Ge la carne venaida a través de las carnicerias y

conswnida en los resteurantes es carme fresca, no previamente

inconvenientes ya que se cree que con frecuencia el color y

0
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el sabof son adversamente afectados por la congelacién. Adeé
mds, la congelacidén de la carne fresca se considera en.gene—
ral como wna operacidén costosa, que requiere un‘costoso'equi~
ro de congelacién y almacenamiento ¥y también requiere un uso
consideréble de'eﬁergia éurante la conéelacién y durante el
almacenamiento. For 16 tanto, la carne que es transpdrtada
desde una planta de embaiajg¢e§gmés convencionalmente preser-

vada, por refrigeracién, a unas temperatvras superiores a las

de congelacilén, por ejemplo alrededor de 35-50"F (1,4 a 10,6T

hasta que el alimento es preparado para ser servido, jcomo en

un restaurante, o hasta que la carne es preparada para ‘ser

= ‘

irida por el consumidor, roun ea ma sarpicerfe. .

>

adqﬁ i

| ? 'Lé‘mayor parté de la camme trénsportada aiﬂpér méyo
desde una planta de embalaje es preserﬁada por las temperaéu—
rag de refrigerscidn y no por la ausencia de ox{genc. Ia car-
ne es preservada de esta manera para que el nivel délﬁgcte~
rias sobre o en el interior de la care o de las avés.ﬁb Pa-
se de vmos niveles que sar&ulpawudigkksﬁara la salud_humdn
na, Algunas de lasg bhacterias dafiines sovn aercbias; es decir,
se requisre aire u oxigeno para su desarfollq,MSin embargo,
generalmeﬁﬁe se considers que la ausencia 4de oxigeno produce
en rea’idad la decoloracién de la carne rc ja fresca y éste
tambidn es un resultado indeseable. Algunos investigadores
han considerado también que wnas concentraviones excesilvas

de diuxido dg carbono producen el ariisamiento w oscurecimicn
to de la carne, incluso iespués de periodos de tiempo relati-
vamente cortos. Asi, la carne roja fresca presenta dos proble
mas escpecialmente dificiles para su embalaje, es decir, wn
desarrollo excesivo de bacterias y la decoloracién de la

carne.

s
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Los problemas de desarrollo de bacterias y decolo-
raéién son incluso mas pronunciados cuando las carnicerias
de reventa ¥y los restaurantes "maduran" su carne durante un
periodo de tiempo suficiente para permitir dﬁe Jos enzimas nal
turaies del buey déscompopgan las células o el tejido conec-
tor hasta que el buey es especialmente tierno y gustoso. Ge-
nerelmente se considers que esta maduracibn natural de la carne de v_:g
cuno durante periodos prolongados de tiempo cs altamente pre-
ferible a los pIOCGSOS.de ablandemiento artificial,tales co-
mo inyeccidn con diversos enzimaé proteoliticos, Yh problena
significativo con la maduracién natural dela came de vacuno ‘es que la
Uaine'ordinarlamente, 1ellLey baju re.cizasacidi, prpa;ﬁLa'
una coloracidn considerable ¥ un notable crecimiento de bac~
terias o mohos sobre.las guperficies expuestas de la carne,
Bsto es debido a que la "maduracién" normalmente tieﬁeilugar
en una nave o enfriador refrigerédo; gus contiene oxigeho,
dando lugar al desarrollo de bacterias. Antes de que'laicarf
ne pueda ser oonsumlda; el carnicerc recorta no solamea%e los
mehos sino también una poreidn considerable de la carne adya~
cente al punto de desarrbllo de los mismos. Como resultado
de ello, se. produce una pérdida considé;able de la csutidad

. Cat . . -
de cerne que yuedé ser confumida, en conparncidn con el cor—
te original. Bsto conduce a unos prenios excesivos dé dichs,
carne para ol consumidor.

Aunque se han utilizado diversss téenicas, incluido
el embalaje a vacio,al nivel de venta dl detall péra-pxeservar can-
tidades mds pequefias de carne, como en el caso de los paque-
tes de carne pars el consumidor, los transporfes al Por mgyr de
aves y‘cafne Treccos generalmente no han utilizado el emba—~

laje a vaclo del producto. En general, log grandes transpor-
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1 rados. En algunﬁptémﬁca>anterior se ha sugerido también la

tes de buey o cerdo se han realizado en vehiculos refrige~
X .

inclusidn de una atmésfera de gases, como didxido de carbono,

nlurdgeno 0 similarev Un inconveniente evidente de mantener
ma atmosfera gaseosa controlada en un compartlmlento de almat

(
cenamlento, como en el refrigerador del carnicero o en un ve-

'1,»

hlculo, es que los controles pars mantener el compartlmlento

en las condlclones deseadas de nivel de gas, temperatura v

humedad, por ejemplo, pueden ser bastante costosos y comple-

jos, También se han embalado grandes trozos de carne~“resca '

en embalﬁaes evacuadose Por ejemplo, se han embalado de esta
SR

fqrma'ccsti¢lares ae budr. Un s1stema“bastante blen §on7cido

oonsiste!éﬁ*c;locar los trozos de carne individuales énnuna
bolsa de pléstlco flexible, evacuar la bolsa vy desnuéé colo-
car alrededor del extremo aprefado de la bolsa un ollp de
alambre. Uno ‘de los inconvenientes del sistema es que, con es4
ta disposicién de sujecidén, ee diffcil mantener un vacio por-
gue la bolsa golamente esta p,egada y el vacio se plerde a
través del plieguc. Ademis, el gistema se ha adaptado princi-~
palmente al embalaje de trozos de carne individuales y no ée
adapta al emtalaje de trozos de carne mds grandes o al embolat
jeglparmaﬁrde una multiplicidad de $rozos de carne relafiva-
mente grandes. Fa el case de las bolsas evacuadas, la_bbl;a
es generalmenite tiesa y eété expuesta a rajaduras o roturas,

|

perdiendo asi'el vaclo y haciendo que la cvarne gue contiene
sew. susceptible a un desarrollo indebido de bacterias.

Fl equipo conocido con frecnencia reguieré cierto
adiestramiento para su operacién. Este equipo también requie-

re un considerable espacio suverficial y habitualmente necesid

ta un tunel caliente para.encoger la bolsa alrededor del pro-

o
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ducto embalado. Estos tineles calientes estdn situados gene~-

4
ralmente en una nave refrigerada, produciendo unos gastbos in-
deseables adicionales para mantener‘la mve refrigerada a la
temperatura deseads, para compersar el calor procedente del

tinel caliente y, al mismo tiempo, es necesario incurrir en

-gastos para calentar el tunel caliente al nivel deseado para

compensar la femperatura de la nave refrigerada. Asimismo,

an 21 embal:x‘jo 111.:1(_: endienta de 'n’l avaa de camme :lnlel(LualGu-

aparece el importante inconveniente de que los gastos de ma-—
no de obra son altos pbrque cads pieza Unica requ?ere una,
operacién distinta de evacuacidn y sellado, la ménipﬁiacién
individual de'cada'trozd'de'dérné'auranbe el embaiaje evaden-
temente consume tiempo y trabajo ¥y por 1o tanfo es inieseable

COMPENDIO DE IA INVENCION

Por lo tanto, un objeto 1mportante de esta inven~
cibén es proporcionar un aparato & un procedimiento meJOrados
para el embalaje de articulos en envases esencialmenfe 8Y. e~
tos de oxigeno, conteaiendo pfeferiblemente . gases gue Lg-
vorecea la preservacida de los articulos que estén ciendo
embalados, SR ' ,

Taibién es-un Bbjeboide estgminvencién proroicio-
nar o vrocedimianbe y un aparato mejorados para embalar car-
ne roja fresca d: tal manera que aumente consideravlemente
la duracidn en almacenanieato de le misma sin ninguna dec-lo-
rocién adversa significativa.

Todavia otrg importante objeto de esta invencidn
es proporcionar un procedimiento y un aparato de embalaje
me jorados, Utiles para la prdctica de la misma, donde la car-
ne roja y/o las aves frescas se embelan a granel en un con-

tenedor flexible evacuvado que contiene gases adecundos uora
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retardar el crecimiento de las bacterias, evitando la decolo-
radién indeseable y aumentando la duracién.de la carne emba-
lada. ' '

Todqvia otro importante objeto de esta invencidn es
proporcionar un procedimiento y un aparato de embalaje mejoray
dos paré la précfica de la misma, donde la carme foja fresca,
en particular, incluso despﬁ%éﬁ&g_periodos prolongados de
tiempo;?pnesenta w nivel de bacterizs extraordinariamente

bajo, muy inferior al de las normas aceptabless, y todavia el

color de la carne no ha sido prdcticamente afectado por, los

1
-

PP

prolongados periodos de almacenamiento.

Jfadaria oiiv thyeto Ge esua Lovineldl eg preporel

nar ﬁn proéedimiento ¥y un aparato mejorados para la pféética
de la misma, donde la carne fresca de buey es finalméﬁée emba-t+
lada en un contenedor flexible érécticamente exento de dxige—‘
no y conteniéndo gases presefvativog, preferiblementé‘éiéxi;
do de carbono, donde el nivel de bacterias es b#jo; ei'qolor
es prdcticamante inalverade y el ablandamiento es amaentado.
durante periodos prolongados de tiémpo. .

Tocavia otro importante objeto de esta invencidn es
proporcionar un~propedimi¢nto y un aparato para el embalaje
de carae fresce, donde las pérdidas por recortes son desprecisg
bles ‘después de que la carne ha sido naturalmente maduradé y
con ello ahlandada, /

Todavia otro objeto de esta invencidén es éropof%io—
nar un procedimiento y un aparato nicos.para el embalaje a
granel de trozos miltiples de carne en grandes contenedores
flexibles, evacuvados, termosellados, celocados dentrov de con~
tenedores externos rigidos de soporte, Gonde la carne embala-

da se mantiene en una atmdsfera preservadora de la carne, €on-
. . ’
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trolada y prdacticamente exenta de oxigeno,

Todavia otro objeto’de esta invencidn es proporcio-
nar wn aparato mejorado pars el embalaje de la.carne durante
periodos,prolongados de tiempo a unas temperaturas superiores
a 1aé de congelacidn y de'refrigeracién, donde el aparato se
caracteriza por requerir solamente una cantidad relativamente
pequefla de espacio superficial pero presentar al mis%o tiem—
po wna gran capacidad de produccidn. ' {

‘Todavia otro objeto de esta invencidn es proporcio-
nar un aparato simplificado para el embzlaje de la carne du-
rdnte uﬁ periodo prolongado de tlempo, donde el aparavo se
corﬁcbe“*za por eliminay Jus indoaveniuntes del (modld'u ab'
articulo% en contenedores individuales mediante el embaiaje a
granel de estos articulos, consiguienda con ello impértantes
ahorros de mano de. obra.' o

Todavia otro objeto de esta invencidn es prororcio-
nar un aparato y un procedimiento para el embalaje-de la car-
ne, donde no se requierQ ninguna energ{; Para congel&f )
carne o para calentar el embalaje durante la transformacidn,

Todavia ofro objeto de esta. invencidn e proporcio-
nar un embaleje de carne que preaprva a eqta Ultime durante

ity -
nerlodos prolcncudos de tiempo sin un desa*ro]lo banturiano
indebido y sin efecctos adversvs sobre el color de la carne
almacenada, specialmente de.la carne de vacuno; |

Todavia ctro objeto de esta invencidn es proporcio-
nar un aparato para erbalar wna variedad de articulos en un
contenedor flexible, donde el aparato se caracteriza por una
multiplicidad de mecanismos individuzalmeante ﬁnicos y altamen—

te eficaces que cooperan entre sl para formar una mdquina de

embhalar dnica,
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Otros objetos y Tines de esta invencidn aparecerdn
durante la lectura de esta memorla.

Tos objetos anberlores se consiguen proporclonando
hie} procedimiento ¥y un aparato para el embalaje de articulos,
especialmente de trozos de carne fresca, én un confenedor
précticamente impermeable a los gases, con un extremo abier-
to. E1 apdrato comprende uh£5é§¥idor para soportar-él oonte;
nedor f]ex1ole dentro de un contenedor externo rigido, estando
contenidos los articulos que estédn siendo embalados dentro
del contenedor flexible, Se pro&ee un distribuidor g wwoio Pa-
ra svgetar de forma qun se pueda soltar el extremo ablorto del

\ .}.‘-

centunedos cobve Ladns upuestoq del. miumo, Sa proveeu Unos 0r

ganos tubularos 0 huecos, que definen mos medlos de paso y

- -3

controles para insertar y sacar del contenedor fiexible los
nos tubulares estdn 1nSerLados en el corntenedor, el conLenedor
flexible ea cerrado temporalmente, a 1o 1argo del los mealos de
sujecidn, a 1o largu de su extromo able”bo, mientras losmme-
diog C2 paso se jencuentran en el contensiny. Se.proveen unos
medios de control para evacuar el contenelor y después agregar
al misroun gas preservativo,  exento de oxigeno; prefariblemente
diéxido de carbono, a wravés de los medios de puso mientras qu
el contenedor estd siendo temporalmente cerrado. ¢~rticu.laﬁrmeg
e en el caco de los productos de carne de vacnao fresca, 1 conceptra
cidén de didxido de carbono es tal gue ce evita la de-oloyécién
/

de la carne., Se proveen medios para retirar loms medios de pa-~
S50, después de evacuar y agregar el gas; sin rompef el cierre.
Después de haber rétirado los medios de péSO del contenedor

f;exible, este Ultimo es permanentementc cerrade, por ejemplo

lpor termosellado, a lo largo de] extremo abierto del contene-~

brganos tubulares que definen el paso. Después de que iog 6rga

G
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dor flexible.

4

BREVE DESCRIPGION DE L0S DIBUJOS

las realizaciones particulares de esta invencidn
estdn ilustradas en los dibujos que la acompafian, donde:

Ia Figura 1 es una vista alzada frontal de una fea~
lizacidén preferida de aparato Util para poner en préética
nuestro nuevo procedimiento: de embazla je;

AIa Figura 2 es una vista en alzado de un extremo de
la realizacién de la Figura 1; l

Ig Figura 3 es una vistd :en alzado posterior Jel‘apa~
rato de la Figura 1;

i
"
: s a flgura 4 o9 s VEStL en‘aliado de't otso

,iﬁ?emo
de la reallza016n de las Piguras 1 y 3, |

Ia Pigura 5 es una vista ampllada, narelalmente
en seccidn, que muesthra el aparato de las Figuras 1-4 antes
de que el contenedor flexible utiliéado en nuestro procedi-—
mieﬁto haya siﬁo‘evacuado y sellado.

La Figura 6 es una vista similar e« la Figura 5,
con los medios que definer el paso colecados dentro dszl con
tenedor flexible para evacuar y afladir el a3

al mlsmo,

La.r1gufa 7 es una seccibn par01a1monbe abierta,

.,..,‘1‘”

bomada a lo lﬂrgo de la linea 7~I de la Figura Y, qie maes-
tra en particular los drganos distribuidores utilizados para
sujetayr el ektremo abierto del conlenedor Llexible; |

Is 'Figuru 8 es una seccién amplisda tomada a lo lan
ge de la 1lfnea 8-8 de la PFigura 7, que muestr@ los medios de
sujecién del -contenedor flexible en posicidén cerrada y con
los medios mecdnicos de fijacidn de la bolsa én posicidn
inoperanie;

Ta Pigurs 9 es una vista detallada fregmentaria que
. 1]

H
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muestra los medios de fijacidén de la bolsa en posicién ove-
ra&te; _

Ia Figura 10 es una seccidn Tragmentaria detallada
ampliada 2 lo largc de la lineas 10-10 de la Figufa 113
. Lo Figura 11 es una vista detallada que muestra.
los interfuptores de Tin de:c??rera montados sobre los me-

dios que definen el paso, interriivtores que son dtiles para

gacienniar ol anavratn e
tennlar o) anaratn?

Ia Figura 12 es un fragmento detallado que muestra
la posicidn de partida, antes de comenzar la evac%acidﬁ} el

1lenado con gas y el sellado del contenedor flexible viiliza~

.
. B DR
.

@0 en mnestro proceso de embalaje; E

Ta Tigura 13 es una vista similar a la de la‘ﬁigu—
ra 12, mostrando el disfribuidor frental en la posici§n‘des-
cendida;

Ia Figura 14 es una vista similar a la de lééfFigu;
ras 12 y 13, con el distribuider frasero movido a laﬂpoéiéién,
delantera pars asir el extrem6 superior qbierto del coﬁiénemu;

Ia Pigurs 15.i1ustra la sigqiente etapa eﬁ la opefa«
cién secuenciada del aparato donde el distribuidor trasero se
mueve hacia alrés y lcs medios que definen el paso o esnorkel
estén insertados er. el contenedor flexible;

.4 Ia Figura 16 es wna vista similar g la de las Figu-
ras 12 a 15, donde los disirihuidores frontal y traserv tem-
poralmente cierran el exsremo suderior del contenedor flexi-
ble cvando los medios gue definen el paso estén.insertados en
el contenedor flexible pafa evacuarle y agregar gas al conbe-
nedor flexible,

Iz Figura 17 es wna vista similar a las Figuras 12.

a 16, mostrando de nuevo la siguiente etapa de operacibn, don
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de los medios que definen el paso qiesnorkel son’ sacados
deI contenedor flexible, después de la evacuacién y adicidn
de gas durante el termosellado del conbenedor flexible;

Ia Figura 18 es una vista similar a la de las Figu-
ras 12 a 1% después delhtermoselladn ¥y mostrando el final de
la secuencia de 0peracionés del aparafo ¥ con ello la bermi-
nacidén de la operacidén de cmbalaje;

Ia Figura 19 es ung vista terminal del esnorksl o
medios de paso uﬁilizaﬂos para evacuar y afiadir gas al conte~
nedor flexible;

Ia Figura 20 es una vista terminal fragmentaria de

le regaicacife Ga Ja Figare 7495 -

La Figura 21 es un diagrama de flujo neundticc para
’el mecanismo mostradc en las Figuras 1-20;

Lg Figura 214 es un diagrama esquemdtico eléctrico
de los controles ‘eléctricos utilizados en la secuenéiz del
gparato; '
' a Figura 21B es otro esquemz eléntrico que mueshra
los controles a motor de una bomba de vacio y el elemento
calefactor del termosellador.

I, . Figura 22 es una seccién pé%cial alzada de obrs
realizacidén frg%éggda de aparaﬁb ﬁti} iara ouner en prictica
nueétro pyccedimiento;

Ia Figura 23 es una seccidn fragmentaria tomada e
lo largo de la linea 23-23 de la Figura 22;

la Pigura 24 es unz vista plana de un contenedor
flexible o boisa con dos secciones qué coatienen el producto
completamente -separadas perc separablez;

Ia Figura 25 es una vista alzada frontal del apara-

40 de la Pigura 22 durante la operacidsm y ubilizando la doble
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1 bolsa de la Figura 24;
4

B - Ya Figura 26 es una vista similar a la Figura 25 en
el momento en que los diétribuidores de fijacidn de la bolsa
sujetaﬁ el extremo superior de la bolsa en la posicién abier-|
-5 ta para recibir en su interior el esnorkei; .

. La Figﬁra 27 es una vista detallada que muestra. una
forma preferlda de medios de f13a016n.mecanlca de la bolsa en
P p031016n lnoperante,

A ; ‘Ia Pigura 28 es un plano de 103 medios de fijacién
-10\ de la bolsa descrltos sn la Pléura 27, en p05101on onevﬁnte ¥
La Plgura 29 es una vista alzada frontal de la rea—

.‘11

1175036 ‘de Al Tigure <0 donde lus esadris 1bc esvar, mo tra

. .«

dos en une p091016n operante en un contencdor de doblebdl

ilustrando particularmente la carac»eristlca de colocar los

18 esnérkeles a dlferentes niveles en la reallza016n preferlda.

DESCRIPCION DETALLADA DE IAS REATIZAGIONES PREFERIDAS

Refiriéndonos a las Figuras 1 a 20, sé muestrq un
eparato preferido, sefialads en general cn 50, dtil péiﬁlpo—'
ner en prictical nuestro proceso dé embalaje, El aparcto 50
20 incluye geueralmente un bastidor de soporte del embalaje, ge-
neralmente 52; wn sisteme ae fijacién de la bolsa, generalmen
“é'Sﬂ . 51stama de cvacuacidn y adicidn de gne, generalmen—
te 56 y un sistema dé termosellado, generalumente 5§, El apa=- |

»aty 50 pvede ser utilizado pars embalar una gran varled?g
% de articulos, especialmente los articrlos que com ente son
adversamente afectados por la atmésfera, tales como metales,
incluidos los metales preciosos, frubas, verduras, frutos se-
cos, galletas, dulces, pan y similares, debido, por e¢jemplo,
a las condiciones de humedad y al oxigéno. Para mayor senci-

30 . ,
1llez, se sobreentiende que nuestro procedimiento y el aparato

e
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termosellados. ELl cstratificado de cada panel estd constitul
do por nylon ligado a Surlyn (marca comercial de Du Pout),

siendo ampliamente uwbilizado este cstratificado en la indus-

i ' o _15-

a

50; aqui descritos, Gtil para boner en prdctica nuestro pro-
cedimiento, describirdn especificamente el embalaje de carnes
frescas, tales como aves frescés, ternera fregca, cerdo fres-
a0, cordero fresco y buey fresco, siendo este embalaje uno de
Jag principales y mds importantes aplicaciones de nuestro pro
cedimieﬁto y apafato. Més'especificamente, en genéral la des-
cripeidn dada en lo que sigue se referird al embalaje y trans
formacién de carne de vacuno cortada fr esca. Asimismo, aunque esta inven
cién eé particularmente Gtil para el embalaje al por meyor & ung,
multiplicidad de trozos de carnc, en wn solo envase o conte~
qe@or, se sobfeentiende que el aparato y el procedimisnto son
tamﬁf&n nﬁy Griles pors el wmbelaje 3- articnles Yriecs, tg;
les como grandes trozos de carne, poxr pjemplo el vacuno comple-
to, en wn solo contenedor. .
Bn el embalaje de trozos de carne M, comO‘puede ven
se en las Figuras 5 y 6, por ejeﬁplé, la carne 1 se encuentrsg
dentro de wn contenedor flexible C. A su vez, %k contenedor
flexible € ge eacusnirva dentro de un contenedor extcrno:rigi~
do, autosoportado. o caja ondulada B. Lé estructura del son-
i
tenedor flexible C se considera importante en el procedimien

to y debe cupplir ciertos cequisitos, ¢specialmente para el

LN L
e

embeluje de cerme roja fresca. Aunque diversos contencdorss
flexilles termosellables, de bsje pewmeabilided a los geses,
gor Wtiles en nuestro pfoceﬁimientoL la bolsa o conbenedor
tlexible C preferido esta constituido por un contenedor  de
pldstico, de dobie panel, sustancizlmente plamo, estratifica

do y flexible, con un extremeo superiocr abiertc y tres lados

»
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tria de la carne para el almacenamiento de la miéma;'Esﬁe ma-
teﬁial posee la interesante pfopiedad de una pgrmeabili@ad
baja al aire o a los'gasés y también es termosellable indepen
dientemente de la.presencia de sangre o grasa en la zona de
termosellado. Fn este estratificado, la capa de nylon se en-
cuentra en el exterior y la capa de Surlyn estd en el inte-
rior de manera que el ternosellado se realiza entre las super;
flCleS de contacto de los paneles de Surlyn. En wn ‘ejemplo es;

pecifico de este producto, la capa de nylon tiene un lespesor

de unas 0 0177“ (0,4496 mm) y el espesor de la capa deﬁSurlyn :

-
-
S 4

es del orden de 2 a 4 mils (0,050 a 0,101 mm)

i . Giru centeneder fiexidls quesha ranultauo u¢aﬁan«'
te SailsfaCtO}lO es el vendldo bajo el nombre comer01a1 de
Maraflex Z 284-400 Freshtuff Primal Meat Bag. Este prd&ucto
puede adquirirse de la American Can Company. las prépiéaﬁdes
de barrera para el oxiaeno del material son aproxmmaddmcnte
de 5-8 ml/m durante 24 horas a 73°F (22, 8°¢) Y 50 7 de hume~
tad reiativa. La permeabllldad al agua es aprox1mauamen»e de
2,5 g/u’ durante 24 horas a 100°F (37,8°C) y 90 % de rumedad
relativa. Zos contenedores hechos con este producto también
son termosellables, incluso en presencia de grasa o sangre.
Se ha encoayrado que una bo]sa ¢on was dlmens1caes péauas de
aproy1ﬂadamenta 32 x 41" (813 x 1041 mn) es adecuada para ef-
balar alredeior de 50-80 libras (22,6~36,3 kg) de camme fres-
ca. E1l famafio' de la bolsa, naturalmente, puede variar entre
amnlios limites,

El contenedor B debe sar convenientemente de una

caja ondulada aplastable convencional de un taﬁaﬁo seleccio~
nado. Una de las ventajas de nuvestro procedimientc es gue, coj

el uso de los COUbCuedOPGS flexibles C, no es necesario que

Ll

Foeg
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i 66 montadas gobre la porcidn inferior o de base del bagtidr 60

/ T

/
) o ’ N
la caja B diSponga de ningin revestimiento interior especial.
Esfo. contrasta con los contenedores ondulados de la téenica
anterior que habilan sido utiliza&os pars el transporte y al-
macenamiento de los trozos de.carﬁe, donde era necésafio un
interior recubierto y ademds estos contenedores no podian ser
utilizados mds de unz vez; Como el contenedor flexible C ésté
en contacto con la carne en.esta invencidn, la caja B no so-
lemente no necesita ningtn revestimiento interno imperheable
a la humedad sino que también es posible reutilizar la caja
B debido & que la carne no entra en contacto con su interior.
Ia no necesidad de un revestimiento interior y la posibilidad
&é’régtiliz&;_}g vada represonian 1. L0mM conﬁidurgbié .
bre las téenicas de.embalaje de carne que utilizen contenedo~
res recubiertos. ’

Refiriéndonos a las Tguras 1 a'4, el aparaﬁbfso
comprende wa bastidor principal, genbralmenﬁe 60, sifuaﬁb por
encima, por debajo y en la parte posterior de la‘secéidnfdel

bautidor de embulajc 52. E1 bastidor 69 sonorta el bastidor

3

de embalaje 52, la seccidén de sujecién de la bolsa 54, el sis
tema de vaclo 56 y el sistema de termosellado 58. El bastidor
60 comprendc yn armario o bastidor trasgfo, generalmente 62

. A R N .
¥y un sistema 4de bastidor swperior, generalneats G4. El aparato

50 estd suviortado de forma mévil por cuatro ruedas orientalled

E1l bastidor principal 60 comprende uﬁa porcién de
base soldade 68 que estd éonsuruida de drganos de basiidor
tubulares huecos con una fomma generalmente rectangular. Ia
base del bastidor 68 comprende una pareja de piezas termina-~
les 70 y umas secciones frontal y trasera separadas 72 y 74.

Una seccidn de bastidor tubuler intermedia 76 estd situada
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 rigidc para la seccién superior del bastidor 64, asi como pad

"o dusae Jdo bere J0 v estér > glommonts, insereymersadels. rou

transversales que se proyectan hacia adelante 82, seperadas,

i A' -
) . 18-
prédcticamente paralela e intermedia a las secciones del bas~
tidor 72 & 74, con los extremos opuestos de la seccidn del
bagtidor 76 rigidamente fijados,-por ejemplo por SOJdadurg,
a las caras internas de los extreﬁos opuestos del bastidor
70. El bastidor principal 60 comprende wna seccién de basti-
dor vertical 78 qﬁe se extiende hacia arribé desde la basé

68, estando fijada a esta ﬁifiﬁéJ.y proporcions un soporte

ra la'seccién del bastidor trasero o armario 62. La base 68
tamblén comprende una vareja de secciones de bastldor tenm1~

naL 1ong1tudxmﬂesyseparadas 80, que se proyectan haCla arri

L I ’

la seccién vertlcal 78. Una pareja de secciones de basfidor

taﬁbién se proyectan hacia arriba desdeAla base 68 y'éb%éﬁ
1aterconectadas con las secciones del b%sﬁldor vertlcales 78,
Tas seb01ones del bastidor 80 y 82 contribuyen a sonor ar ri
gidamente la seccidn vertlcal:del basticor 78 y con elLd el
bastidor superior 64 en un estado sustancialmente rigido o-
f£ijo,

- EN bastiﬂo; de embalaje 52 es verticalmente mévil
con respecto al bastidor principal 60, Ia caja B que contié:
ne ié carne M estd apoyada sobre el bastidor de émbalaje 52
y especificamente descanéa sobre wn sistenms transportador
a —odillos colocado longitudinalmente 84. El sistema transpor
tador 84 comprende un bastidor longitudinalmente alargado 86
con wos Srganos laverales 68 que llevan giratoriamente una
multiplicidad de 6§ganos de rodillo 90, transversalmente co-—
locados, que soportén la caja B y su contenido.

El nivel vertical del bastidor transportador 86 es
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ajustable mediante un sistema de ajuste, en general mostra-
do"en 92, El sistema 92 comprende una pareja de dérgenos cru~
zados 94 que estdn interconectados a charnela en 96. EL ex-
sremo superior de wn dSrgano cruzado 94 estd conectado a char-
nela a la porcidn supérior de un lado 88 del bastidor trang-
portador 86 mienfras que el extremo inferior del otro drgano
cruzadé 94 estd interconectado a charnela a la base 68 en

98. El etremo inferior del drgano cruzado 94 que estd conec-
tado a bharnela al lado 88 del bastidor 86 incluye un sopor-
te Lransversal 100 que estd mentbado doﬁllzablemcnte Acbwe las
por01ones superior de la seccmén del bastlaor fronual 72 y

de 1a s*uvlbn 20l bestilor interaedla 1. de Za bace )8 Lu
drgano roscado longltudlnalmente alarﬂado 102 estsd montddo

de maners que puede girar sobre el 1ado inferior del bastldor

86. Una tuerca roscada 104 engrana a rosca al 6rgano ro c@ao

°

102, El extremo superior dcl 6rgano cruzado 94, due esva co— |

nectado a charnela a la base 68, estd también anectado 2
charnela a la tuerca 164. Una' manivela 106 estd rigidéﬁéﬁte
fijada al bérgaxno roscado 102, Cuaﬁ&o la manivela 106 gira,
el elemento rodcado 102 muntado de f01na no giratoria es lon
gitadinal y'sgﬁgeﬁ}vamente movido enhoentldo directn o inver-
sé'a 1o lergo Jdel 6rgcno roscado a;argado 102, Con esge movi-
miento, los drganocs cruzados 94 creun un tipo de éccién de ti
jera para levantar o desconder verticaluente el sistema ?fang
\

/

Refiriéndonos en parbicular a.la Figura 3, la sec~

portador 84 hasta el nivel deseado.

cibn trasera del bastidor ¢ armarin 62 esid rigidemente inter

conectada a la seccidén vertical principal del bastiGor T8.

Ia seccién trasera del bastidor 62 comprende wna pareja de

armorios laterales verticales 108 y 110 para contener una Dbo-

i
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tella 112 de diéxido de carbono a presién, a un.lado'dei'baé
tidor 60 y una bote11a114 de nitrdgeno a pre516n dl lado opues
to del bvastidor 60, Un armario inferior intermedic¢ 116 con-
tiene una péreja de acumuladores a presién 118 y 120 en la=-
dos opuestos,. Uﬁ acunulador 118 es para acumular el didxido
de carbono a presidn y el otro acumulador 120 es parﬁ almace~
nar nltrégeno a presién, E1% bjejo de la botella de dléxido'V
de carbono 112 y del acumulador 118 asi como el objefo de la

hotella de nitrdégeno 114 y del acumulador de nitrégeﬂo 120

serdn descritos mds adelante con mayor detalle.

o"t)
“<

Ia base 68 también soporta un armario 1nfer10r 122

tuaé: ; at? ulm‘nte, ere enlispe wnagbombe, de Ve nio 1°4. 1

Lo

ooaeto y el fun01onam1ento de la bomba de vacio, 124 tamblén

serdn descritos més adelante con mayor ‘detalle. De nuevo, re—

firiéndonos en partlcular g las Figuras 1 a 4, el c'::.svl;ema. de

bastidor superior 64 estd colocado en general sobre el«-lste~.

s A

ma transportador 84 y sobre la base 68, El espa01o ablerto

*

entre 2l sistewa transportador 84 y el bastidor. suﬂerlor 64

.estd destinado a recibir la caja B con su con‘beniuo° Fsta

geometria hsica del apardto 50 es importante on el embala—~
Je de articulos en grandes cantidades en evases rélativamen—
te- ‘pesados ya dque soporta estos envases en una roslcidn ade-
ouada para evacua"los y/o para introducir gas y para las ope-~
raciones de Xermosellado realizadas por =l aparato.

Ll lbastidor superior 64 goneralmente comprende uvng
seccion frontal de bastidor soldada 126; una, seccién irasera
de bastidor soldade 128 y una pareja de sccciones laterales
opuestas soldadas 130. Ias secciones de bastidor 126, 128 ¥
130 estdn constituldas cada una de ellas por una multiplicida

de Srganos de bastidor longitudinales, transversales y verti-

=
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cales que estdn soldados entre si formando wun bastidor de
sé%orte superior rigido 64,
Los diversos bastidores;j armarios, como han sido
mostrados y déscritos,_en el caso'del proceéado de carne es-
tén construldos con paneles y érganos del bastidor de acero

inoxidable de forma que puedan ser fdcilmente lavados una

vez usados. Andlogamente, todos los motores, controles eléc-

 tricos y similares son impermeables o a prueba de salpicadu~

ras por las mismas razones.
Refiriéndonos en especial a las Figuras 5,. 5.5 T,

tas muestran mds claramente la seccidn 54 de suaec16n de

v

"1a bolaa. ~ba seccidi ge uj”ﬁlén Ge dw Loiva v+ cumorenue

un, dlstrlbuldor frontal alargado, generalmente 132, y un
digtribuidor trasero alargado, generaimente 134, que ooope~
ran con el dlsirlbuldqr frontal 132 para sujetar el extremo
superior abierto del contenedor fle%ible C en la posiéiﬁn
descada durante la evacuacidn, el llenado con gas-y éi'ter—
moselledo del contbenodor flexibie C, Taptu el distribuider
frontal 132 como el distribuidor frasero 134 son sustancial-
mente paralelos entre sl y sus ejes.longitudinales estan
allncados conwgl eje longltudlnal de ig.propia mdquina 50,
Ql distribuidvr }ronta~ 1J2 es mévil en una dipecoidn practi-
camente vertical mientras que el distribuidor tracero 134 es
mévil en wra direccidn précticamente norizontal, en la forma
que serd descrita mds adelante.

El distribuidor frontal 132 comprende we seccibn
de soporte rigida y alargada 136, con unos conductos inter-
conectados 1ongitudinales 138 situados internamente y gue

ge prolo gan durante toda su longitud interma. Los conductos

138 estdn interconectados con wna multiplicidad de aperturas
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a lo largo de las porciones superior e inferior de la pared

T .
tupas 140 43 1o srceién de soperie motlien 134, Ims aperiu-

almohadillas 144 y los conductos 138 definen wn distribuidor

‘mente unida a la pared que mira hacia adentro del distribui-

| o=
/

i . - . .
140 que miran hacia adentro, que se prolongan pricticamente

que mira hacia adentro dé la secéién de soporte alargada 136
del distribuidor frontal 132, Las'paredes superior ¢ inferior
de las aperturas 140 esfén separadas verticalmente una de

otra y son prdcticamente paralelas entre si,.La cara que ﬁi~
ahnoha'c'i':'i;las alargadas d¢€ cierre 142 fle;dbles,saperior»e‘ inferier,
adhesiva pero reemplazablemente wnidas al mismo. Ias almoha~-

dillas 142 comprendem cada una de ellas unas'aperturas ﬁg almo|

hadilla 144 que estdn alineadas sustancialmente cln ldé“apér—
ras 140 d¢ le seccibn de soporte 146, las aperturas d{‘ias

que interconecta con una manguera flexible 146 que Qdmﬁiica
selectivamente con el vacfo procedente de la bomba dé'&aﬁio
124, - B LT
Intre las almokadilias 142 se coloca vna almohadi-
1la de soporte de termosellado, alargada y flexible, 148 que,

como 1las almohadillas 142, estd aduesiva pero reemplazable-

dor frontal 132. Ia almohadilla de sopoxrte 148 es flexible
pricticemerte hasba el mismo gredo qué 1@3 almohadillas de
cierre 142, EL objeto de la flexibilicdaed de la almohadilla
de soporte 148 y de las almohadillas de cierre 142 serd des-
erito m4ds adelante con mayor Getalle.

Fl distribuidor frontal 132 ¢estd apoyado de forma
mévil en una vosicidn horizontal y para el movimiento verti-
cal estd soportado ﬁor wa pareja de bzrras gula 150, verti-

cales, fijas, lateralmente separadas, cue estdan rigidamente




€

10

15

20

25

30

-23 o

montadas a la porcién frontal 126 del bastidor superior'é4;
Cada una de las barras gula 150 estd rigidamente mantenida
en la posicién vertical por los soportes superior e inferior
154 ueparados enbre si. Como puede verse mejor, en la Pigura,
8, un sistema de soporte 156 estd rigidamente fijado a la
cara frontal o pared frontal e¢n cada extremo del dijtribuidox
frontal 132 y es recibido deslizablemente por cada una de lag
barras guia 150 para con ello soportar de una forms Fontrola-
da el dlstrlbuldor frontal 132, en una posicién suab?nc11]—
mentﬂ horizontal, para doturle de un movimiento verthcal al-
ternativo, Cada soporte de apoyo 156 preferlblemente:uulllaa
doércoﬁineﬁes d> bolasg parurmﬂjqr ag2zurar el moviminn%b At
velado Qpropiado del distribuider 132. Los cojineteé G.& bo;
las vendidos bajo el nombre comercial de Thompson; han resuld
tado ser especialmentg satisfactorios, o

El movimiento vertical alternativo es comuniéadO'
al dlstrlbuldor frontal 132 por un sistema de cmllndro neu—
mético, en general 153, El sistema Ge PLllndTO neumat*oa 188
estd fijado por su extremo a una renlsa 160 que c¢std fijada
a la porcidn Irontal del vastidor s uperlor 61, como puede - -
verse mejor en las Figuras 1 a 7. Debido al ligero eingulo
hacie afuera del movmmlento vertlcal del sistera de nilindro
158 durante el fimcionamiento del mismo, se provee uaa cone-
xién = che \e¢a 162 entre el sistema 158 y la repiga 160,
Un Srgano Zj'soporte 154 estd rigidamente montado en el cer-
tro de la porcidén frontal déldistribuidor frontal 132 y una
varills de pistén 166 del sistema de cilindro neuﬁgﬁico 158
estd fijada a charnela al mismo medionte wn perno 168 para
permitir un ligero movimiento relativo entre ellos., A una

geflal apropiada, quo sera descrita mds adelante, el cilindro
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.que se prolongan préctlcamente a lo largo de ‘toda la longl—

- 24 -

neumdticd 158 es activado por la presidén de aire para oomﬁni-
ca; selectivamente wn MOvimienﬁo alternativo-al distribuidor
frontal 132 hacia arriba o hecia abajo, segﬁh'sea necesario,
El distribuidor trasero 134, como se ha descrito
anteriqrmente, es selectivamente mévil, con un movimiento
alternativo, hacia adelante y hacia atras. El distribuidor
trasero 134 comprende una secolén de soporte rigida y alarga~
da 170 que eg pracblcamente paralela y allneable con el dig
trlbquor frontal 132. Los extremos opuestos de la seccidn
de Soporbe *70 comprenden las repigas 172, como puede. verse
megor en las Flguras 5- 7 rigidamente montadas sobre 1;'mis~

-
N az

ma. Las wopisas {72 @8tos’ rigldamente Iijaﬂab a las oaras

externas de la secc16n de:soporte 170. por los tornlllos 174.
.
Ia seccidn de soporte comprende los conductos ‘internos’ 170

tud de la se0016n de goporte 172. Los conductos 176 1nLerco~

2N

necton con una mrultiplicidad de aperturas que sé abren hacla

-z vy

adelante 178, que ge prolOugan a través de la porcidn supe—
riol ceparada 180 y de la porcide Jnfer“or 182 de 1a 53001én
de soporte alarfada 170. Intre las secciones superior e Infe-
rior separadas 180 y 182 estd definifo um espacio hgeco 184.
) Ias wlmohadillas supcrior e 1nfe~10r 186 estén adhe‘
siva pero recmplazablemente widas a la cara erterna de 1a
secuidn de soporte alargada 170 y estdn construfdas con %ﬂ
mismo materia} flexible y de forma similar a las alnoha%ﬁllas
flexibles 142, gue estdn andlogamente adheridas al distribui-
dor frontal 132. Ias almohadillas 142 y 186 son de éaucho es-
pumado. ILas alﬁohadillas 186 estdn adheridas a las secciones
svperior e inferior 180 y 182, En las aimohadillas 186 hay

unas aperturas de almohadilla 188 gue estdn alineadas con las
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' almohadillas 188, las aperturas 178 y los conductos 176 de~

‘cen en una posicidn sushancialmente vertical o de pie de for+

—25

aperturas 178 en la seccidn de soporte 172. Ias averturss
. ‘ ,
188 de las almohadillas 186 estdn alineadas con las apertu-

ras 178 de la seccidn de soporte 172. ILas aperturas de las

finen wn distribuidor que interconecta con una manguera fle—
xible 190 que conecta selectivamente con la bomba d-I vacio
124. Con objeto de que los' distribuidores 132 y 134 |sujeten
adecuadaﬁente la bolsa flexible C, las aperiuras 18§ de las
almohadillas estdn lateral y verticalmente desplazaias de
las aperturas.de las almohadillas en cl distribuidor.frontal
' 1 Fl distribuidor trasero 132 estd montédo de manera
T o
qu? pusda umeverse prdciicamenve en ia’ horizomial medisnvie
dos pagejas de brazos pivotantes separados 192 que es%éﬁ fi~
jados g charnela a cada una de las reﬁisas terminaleé 172
Los extremos inferiores de los brazos 192 estdn fijados‘cada
uno de ellos a charnela en 194 é 1ag repisas 172, mieﬁﬁfas
que los extremos superiores de los brazos 192 estédn figddos
a charnela en 196 a 1aé sebc{ones laferalés transversales
130 del bastidor superior 164, Con esta disposicidn de sopor+
fes, el dis%ribuidor trasero 134 esté soportado»mévilmente'

en los sentides directo e inverso, mientras que las caras

e,
“uegh 2T

’,

externas de las almohadilles superior e inferior 186 permane-

ma que se a inean adecuadamente con el distribuidor frontal
132 para sujetar un contenedor flexible J, come¢ e describi-
rd méds adelantz. 7

Refiriéndonos a la Figura 6, cuando el distribuidoy
frontal 132 se encuentra en la posicidn descendida, y cuan-
do el distribuidor trasero 134 se¢ encuentra en la posicidn

delantera, los distribuidores 132 y 134 cooperan para mante-
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ﬁér positivamenfe'el extremo superiér abierto del contenedor
fléxible C en una posicién cerrada. Ia forma de conseguir es-
t0 serd descrita mds adelante con ﬁayor detalle, Se aplica vg
efo selectivamente mediante la bomba de vacfo 124 a las aper-
turas 188 del distribui&or trasero 134, siendo la bolsa o cop
tenedor C colocada en su sit;o iniéialmente por dicho vacio.
Mfs especificamente, el 1adé 881 contenedor C adyacente al -
distriﬂﬁidor trasero 134 es inicialmente mantenido -en posi-
¢ién contra las aperturas de la almohadilla 138 gracias al
vacin del distribuidor-134. Con objeto de mantener po;iﬁiva-
mente el panel frontal del contenedor C, despuds Ae éélé%ar—
10;3 mane. T leapfs de que ¢l panel trg§ero'es manfeﬁiﬁ%lpci
el vacio dbnfra“el distribuidér trasero'134, refiriégéaﬁas a
las Pguras 8 y 9, sé provee una ap;gzédera mecdnica para la
bolse, generalmente en 198, para sujetar positivamenfé‘ids ex|
tremos superior de ambés paneles del contenedor flexibl%}c
contrg la almohadilla superior 186 del distribuidor tf&séro
136, oy ;

El sistema de abrazadera de la bolsa 198 comprende un

gistema de cilindro de aire 200 que estd fijado a charnela por .

un Srgano pivotante 202 a un brazo @e soporte 204. El brazo

de .soporte é04 estd rigidamente fijado a la seccidn de sopof—
te ij del distrivuidor trasero 134. Un'véstagq ae pistén 206
del cilingro de aire 200 estd conectado a charnela en 208 a

un brazo 210; que, a su &ez; estd fijado rigidemente a la mi-
tad de una avrazadera de Hsagia 212. ILe otra mitad de la abrg)
zaders de bisagra 272 estd rfgilamente fijada a la seccidén de

soporte 170, cemo puede verse mejor en las Figuras 8 y 9. Cual

do el cilindro de aire 200 es activado, el véstago 206 se mu%

ve desde la posicién de la Tigura 8 a la de la Figura 9 con

3

i
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objeto de hacer pivbtar la abrazadera de bisagra é12 a la po~
gidién de la Figura 9 y sostener positivamente ambos lados
del extremo superior del Qontenédor C contra la almohadilla
186 hasta el momento en que el‘distribuidor'trasero 134 y el
distribuidor delantero 132 se mueven hasta aproximarse; come
muestra la Figuré 6, .

También es importante, como puede verse mejor en la
Figura 8, que en la posicion cerrada, el paso o apérturas 140

del distribuidor frontal 132 esitén desplazadas, como ya se ha

peey

dicho, de las aperturas 186 del distribuidor trasero 134 de m
nera gue el‘vécio aplicado contra los paneles opuestos del ex
tr;ﬁ&»su;e}icf’éel novkencdor Cune osté en oposicidn Siresta.
Si los pasos o aperturas 140:y 170 estdn en alineacién direc-
ta, el pane.l frontal de la bolsa o contenedor C no se en-~
dor frontal 132, ! " C L
Refiriéndonos a las Tiguras 5 y 6, el mdvimieﬁ%o=éesg;
do hacia udelunte y hacia atrds es comunicado al &istrlouidov
tracerc 134 por un sistema de cilindro de aire 214, Fl extremp
cilindrico del éistema de cilindro 214 estd fijado a cbarnela

en 216 a una palomilla 218 gue estéy;igiﬁamente fijada, como

TN e
et g,

puedo verse en la Figura 7, a la poréi&n central de un brgano
del bassidor longitudinal de la seccion trasera 128 del siéw
Htems. de bastidor superio? 64 EL vdstago de pistdén 220 de;‘
sistema de cilindro 214 estd fijado a charmela con Wn pa?édor
pivote 222 a un brazo de manivels 224, Il brazo de wgnivela
224 se encuentra fijado a charnels en su posicidén ceniral a
wa palomills 226 que estd fijada a la parte posterior del

distribuidor trasero 134. EL extremo inferior del brazo de ma

nivela 224 cetd fijado o charnela aun tirante 228 en una cone-

cuentra bajo la influencia apropiada del vacfo en el dié%%ibu;

-
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¥idn de charnels 230, El tirante228,a su vez, estd fija'.do a chaﬁ_‘_
nela en232 a una palomilla234 que estd fijada a la posicidn
central del mismo 6rgano' del bastidor que lleva la pa]onﬁjJaZS.
Como puede x-rerse en la Figurab,cusndo el sisfema -de cilindro
de aire2i4es ac'(;ivado, el véstago de pistén 220 se mueve nacia afue)|
ra ¥ hace pivotar el brazo de manivela224, moviendo con eiJlo él dis
tribuidér traseéro (4hasta 18 To8jicidn delantera total para su
Jjetar '.i;'(.)si‘bivamente el extremo superidr abierto del cotenedo r

1
flexible C en una posicidn fija entre los distribuidores parael

r

fme-ionamien’co de la mdquinab50, E1 tirante228, en la posicidn
mostrada en la figura6,estd en alineamiento axial con’ .'L;aj sec~-
snl‘Lér: irferior del brazo 224 -pare cel achuar Scmo s :n&ir'.'l:aza
para sugj etar ‘posi'lzivamen'be el distrivuidoxr ‘s;'as.éro 134‘\.&11 la
pos_icidri delantera total contra el distribuidor frontal 132,
Como puede verse mejor en la Figurab, el sis’cema‘ c?.é“e‘\'iacu_a_,‘
cidn y de adicidn de gas56 es insertado en el contenedd‘;?;;&‘leq_
ble C para la evacuacién del mismo y la adicién de gas. £l sig
tema 56 estd mostrads mejor en: las Figuras 1 y5-7-¥y com’p‘re{ide
una pareja de sistemas de cilindros de aire veri:icaies, separaj,
dos lateralmente,236. Ambos sistemas de cilindros de aire son|
prédcticamente de lg. misma céns-truccién_ ¥y s¢ hard referencia
aélo g uno de ellos, Ambos sistemas -de ¢liindros de alrz 236
estén fijados a la charnela cu 238 a una repisa 240 que esté
rigidarr_enter ﬁ“ijada a la bara interna de la seccién del basti-
dor fromtal 126ldel bastidor superior 64, (ada wo de los sistemas de cihn
dro 236 es m‘éctjcaméme equidistante del eje central vertical del aparato, co~
mo puede verse mejor ern la Figura 1, Cada sistema de cilindro23
comprende un vastago .de pistén 242 que se exti'ej:ade hacia éba-—
jo. EL extremo inferior de cada vpared del cilindro del aire

236 estd rigidamente interconectado con un Srgano angular 244
p=) 9
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para interconectar a los extremos iﬁferiores de cada uno de
1o$ sistemas de cilindro 236.

Cada extremo de cada 6rgano de vdstago de pistin 242
estd rigidamente conectado a un brgano esrorkel hueco 246,
Cada drgano esnorkel 246 gomprende‘un reborde superior enssn
chado 248 con un conducto (no mostrado) en su interior inter
conectado a una manguera flexible 250 que interconecta selec-
tivamente, mediante vdlvulas adecuadas; con una fuente de va-
cio o de gas, como se describird mds adelante. Un érgano hue-
co prdcticamente aplastado, alargado, que se exti nde racia
abajo, 252, se proyacta hacia abajo desde el rebérde é4ﬁ'y
Qéfiﬁg'unnuOuduppq;254. E&“@tpauct: £5 iﬁterCJnaoﬁg:;Qﬂ sl
conducto en el rebordé'248. .

. Refiriéndonos en particular a las Figura 19 y)EO, el
conducto 254 termina en un fondo abierto y unas ranurééiférﬁiw
cales sustancialmente longitudinaies°256 adyacentes ai Fondo
abierto. El sistema de cilindro de aire 236 estd comstraiio
para permitir que por 10 menos las porcipnes;ie fondo Abierto
de los drganos huecns 252, incluidas las ranuras 256, s pro=-
yecten en el interior del contemedor flexible ¢ con opjeto de
establecer gpmpg}aﬁamente u vacio alliJB afiadir el gas da-

Jon objeto de alinear apropisdamente cadé sis%ema da
esnnrkel 246 dentro del éontenedor flexible C y entre los dig
tribuidores de sujecida 132 & ?34, se provee en 258 un siste-
mg de posicionamiento'dei esnorkel. El sistema de posiciona~
miento 258 comprende wn drgano de detencidn rigido 260 con
un reborde que se proyecta hacia arriba 262; estando el drga-
no dg detencidn 260.rigidamente fijado a la cara superior del

distribuidor trasero 134. El sistema de posicionamiento 258,
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comprende ademds un érgano de deten01dn ajus tab]e 260 que estﬁ
rlgluamente fijado al bastldor superior 64 que se proyecta ha-
ma.a&ﬂante desde el mismo., Un reborde que se proyecta hacia
dkﬂaﬁn 260 1leva una detencidn’ roscada ajustable 272 sobre
un. reborde vertical trasero 270 ¥y una detencién roscada ajus-
table 272 sobre un reborde vertical frontal., El 6rgano angulay
24.4, flgado al sistema de clllndro de aire 236, lleva un so-
porte 274 montado en el mismo, El soporte 274 lleva un rebor-
de trasero que se proyecta hacia abajo 276 y. un reborde delan
tero que se proyecta hacia aba]o 278 separado del reborde tras
sero 276. Est@ dltimo euté colocado entre los 6rganos de de~

t@ucméu rasc@qn».. 3. 97 e Ce L aan

Ve

Como se ve mejbr en la Figura 5, cuendo el distribui-
: L Abu

dor trasero 134 se encuentra en la posicién retrasada total,

el reborde trasero.276 sobre el soporte 274, fijado al siste- %

ma de cilindro de aire 236, éngancha al érgano de de1en016n

trasero 272 Cuando el dlstrlbuldor trasero 134 Ee mueve: ha~
cla la posicicn adelanvada tobal, ocmo se observa megg? en 1.
Figura 6, el reborde 262 del drgano de detencidn- 260 se‘éepag
ra de la ccnexidn con el rzborde frontal 278 y el reborde trat
sero 2;6 sobre el spporte 2%4 engancha a; 6rgano de detencién
roscedy frontal 268 con objeto de alineas adecuadamenie el sig
temaidc esnorkel 246 por encima dei extremo superior abie#to

del contenedor flexible © y en posicidn intermedia a los ¢is-

tribuidores 132 y 134. El sistema de cilindro de aike 239 se,

mueve hacia adelante, cuando el reborie 262 sobre el -distribui

dor trasero 134 engancha al 6rgano angular 244 para empujar
el sistema evacuador 56 hacia la posicién delantera. EL sig-
tema de posicionamiento 258 asegura que los esnérkeles 246,

que pivotan alrededor del pasador pivote 238, estén apropiadg'

s e ooy o pen % en
RPN S0 LT
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alm%hadilla de soporte termoselladora 148 colocada sobre el

-no termouellador 280.

- 3

N L)
mente colocados en todo momento con respecto al distribuidor
. . . : . .
trasero mévil prdcticamente en sentido horizontal, en espe-
cial para su insercidén en el contenedor flexible C,

Refiriéndonos a las Figuras 5-7, el sistema termose-

1llador 58 comprende un elemento calefactor oonstltuido por

|

uns barrsa calefactora tubular 282 colocada en su centro. L

barra calefactora 280, preferlblemente'de aluminio ppr razo-~
nes de transmisidén de calor, puede moverse desde una| posicidy

|
trasera, como muestra la Figura 5, dentro de la porcidn huecs

184 Cel distribuidor traserc 134 hasta una posicidn tvotalmen-
te delantera termoselladora, como puede verse en la Figura 17

Te Pazoa tcrmosclladora 280 estd enbunses alirsuda con la-

-

distribuidor frontal 132.
Ia barra termoselladora 280 puede moverse con.iespecH
$0 al distribuidor trasero 134 medlante una pareja agvépganos
de cilindro de aire 284, Cada uno de los cilindros. ge gire
284 estd montado rigidémenie,‘como pﬁedg verse mejor,gn)la
figura %, sobre la pared *rasera del distribuidor trasefo

128. Preferiblemente, se proporciona, entre ambos una conéJ” .

xién roscaua,286. Los vastagos de plutén méviles 288 estan

v

e ' '.'..-'.‘
rigldamente interconectados en poolclones separudas al Srga-

Cadal wno de los 6ilindros 284 estd situado a distan-
cias iéuales de los lados opuestos del 2je vertical central
del aparato 50. como se observa mejor en la Figurgt]: Cuando
se aplica una presidn de aire azlos cilindros 286,‘1a barra,
calefactora 280 se mueve selectivamente hacia'adelante 0 ha=-
cia atras acercdndose o alejdndose de la operacidn de termo-

sellado, como se describird mds adelante con mds detalle.




10

18

20

28

30

| .
Cuando se encuentra totalmente hacia adelante, en la posi-

. .
cién de termosellado, el distribuidor trasero 134 a través de

tirante 228 y dél brazo 244, es fijado contra el distribuidor

134 para compeﬁsar la fuerza de l&s cilindroé de aire 284.

El aparato 300 deserito eﬁ las Figuras 22-28 es de*
construccién similar al aparato 50 de las Figuras 1-20, El
aparato 300, como el aparato 56,,gomprende un bastidor de so-
porte de¢ embalaje, generalmente 302, una seccidn de sujecién

de la bolsa, generalmente 304, un sistema de evacuacidén y de

adicidn de gas, generalmente 306 y un sistema de termosellado

generalmente 308. El aparato 300 comprende varias ventaaas es

uructuralea y operativas nxe;brﬂdgf gue, sc;an ueacritas & cog

«

blnuaclén. : ' . _;n;%

Como en 1a realizacién de las Flduras 1a 20 Tos
articulos a embalar, por ejemplo trozos de carne M, se .colo-
can dentro de un contenedor flexible D, EL conuenedo" 1]e11~
ble D mostrado mé.s claramente en las Flguras 24 y 25;. dcbe es
tar consztruido preferiblemente con el mismo material. t rmObe-
1lable e impermeablz a los gases que el rontenedor C. El con~
tenedor flexible D es también précticamente plano coﬁo se ob-
serva en la Figura 24 y éomp?ende hisd foﬁdi:cerrado 310 y unos
lados cerrados 312. Leos cilerres 310 y 312 scn preferiblemente
termosellados. Una seccidn de cierre intermedia 314, que pue-
de ser un clerre sencillo relativamenle ancho o dos cilerres
separados pero muy préximos, se encuentra entre los lados
312 para corn ello definif una pareja de secciones de bolsa
316 completamente separadas, con extremos superiores ablertos
Ia bolsa D preferiblemente comprende unn estria 318 situada
centralmente en el cierre intermedio 314 para definir unas

secciones de bolsa no solo separadas sino separables, Como

y

T
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‘zar el contenido de una dg ellas mientras la otra seccidén de

cqmo punde verse mejor w tas Figuras 25 y 29, El apars 6o {GO

-33

se. describird més adelante, la bolsa D, con las secciones 316

. 7 .
puede ser ventajosamente ubilizada, por ejemplo, por las carni

cerias o restaurantes de menor volumen, ya que la bolsa de dod
ble éeccién D permite separar una seccidén de la otra y utili-
la bolsa no es perturbada y puede ser conservada durénte pe~
riodos de tiempo todavia mayores sin afectar al intexior con-—
trolado dé la misma ni exponer el interior ‘a la atmdsfera.
Bl la descripeidn de la realizacidn de las Fﬁguras
22-29, se bard referencis especificamente al alm acenJmiento

de trozqs de carne M dentro de la boisa D de doble ~eﬂcién,

opera préctleamente de la ‘misma forma que el aparato 0 y el

bastldor 318 es prdcticamente. de 1a.mlsma constru0016n ¥ com-

1

prende un bastidor. de soporte vertlcal 320 al quc estd. rigida
mente fijado un bastidor superlor 322. A51m15mo, el Daatld0¢
de soporte de la bolsa 302 es practlcgmente de la misma cons~
truceldn gue el sisﬁema'trahsﬁortador 84‘dé la realimagiﬁn 50
- Ia seccidn de sujscidn de'la boisa 304 comprende un
dlstmbuldm frontal 324 dtedo e un mov:.mlento vertical aJ ter-
natlvo voun . draﬁrlguldor traqero 326 que puede moverse hacle
adelante ¥y nacié ;tras. Los extremoq opuestos del d*sanbuim
dor frontal 324 ectdn cada uno de ellos soportados de forma
gne pueden s%r guiados péra su movimientce vertical por los
drganos de apoyo (ro mostrados) montados a cada extremo de
o3 mismos, cor la misma construccidn que en la realizacién
50, Como en esta realizacién 50, los apoyos son deslizablemen
te guiados por unas varillas verticales fijas fno mostradas)
que estdn fijadas al bastidor de soporte 322.~El movimiento

altermativo vertical deseado es comunicade al distribuidor
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frontal 324 pof ﬁﬁ sistema de cilindro de aire;332;

. Fl sistema de cilindro de aire 332.estd fijado a
charnela en 334 al bastidor de soporte 322 mientras que el
véstago de pistén 336 del nmismo estd rigidamente fijado en
su- extremo exterior a una repisa 338 que ésté fijada a la por
cién centrai del distribuidor frontal 324, En el Aistribuidor

: ’ s dem we . .
frontal 324 se proveen unos condyctos 340 que comunican con

| las apérturas de vacfo 342 de las almohadillas selladoras 344

flexiblés, superior e inferior, separadas, situadas sobre el
distribuidor ?rontal 324, Entre lgs almoﬁadillas selladoras
344 se enéuenbré una elmohadilla de soporte termoselladdra
£lexidble 346, - o .0 0 b rah
Eibdi;tribuidor trasero 326 estd soportado déxférma
gue se puede gular para ser movido hacia adelante y hécia :
atras por uya pareja dg brazos pivotantes éustanciéimenfe vag:
ticales 348; fijados a charnéla en sus extremos supek;ofes al
bastidor de soperte superior 322. Los extremos inferiorés}de
los brééos ?ivotanfes 348 zstdn fijados a charnela a-ung'pa-
reju de palomillas 350, que estén.fijadas a les éxtromoé
opuestos del distribuidor trasero 326. ‘ -
La fuerza motora para mover Al distribuidof_traserd
3é6.nasta la posicién delanters es de construceidn algo dife~
rénte de la dgl sistema utilizado paxa el aparato 50, Un éi— '
lindro de aire 352 estd colocado en una posicidn préctic%kenn
te vertical y fijado a charnela, generalmente por e cima/del
distribuidor trssero 326, a una conexién de pivote 354 con
el bastidor superior 322. El vdstago de pistdén 356 del siste-
ma de cilindro de 'aire 352 estd fijado a charnela a una cone-
xibn articulada 358. Ia conexidn articﬁlada 358 comprende un

tirante frontal 360 y un tirante trasero 362. Como puede ver-
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cuand.o el c}lindro de aire 352 es activado, los tirantes 360

‘selladcras siparadas 344,

=35

»

se en la Figura 23; ée emplean dos,co;exiones afticuladas que
estdn interconectadas a una barra de enlace 363. Cada birante
trasero 362 esté:ﬁjado a charnela en su extremo posterior a
wa palomilla 364 que estd fijada al bastidor superior 320

¥ en su extremo anterior a'la barra de enlace 363. El tirante
frontal 366 también estd fijado a charnela a la barri de en-
lace 363 a lo largo del mismo eje que el btirante trasero 362
mientras due su extremo anterior estd fijado a charnqla a ung
palomilla-366 que estd rigidamente fijada a la paredltrasera
del ﬁistribuidor trasero 326,

‘E1 vdstago 356 estd rivldanente fi jado a la p05016n
c?ntw"l de la bacra 362. Como jpuzde verse en 1- Plouf; ?P,'
y 362 del mecanismo articulado 358 se mueven en alineacién
précticamente axial uno éon respecto al otro para cﬁn,ello
sujetar positivamente el distribdidgr trasero 326‘conﬁr§ el
distribuidor delantero 324, como en la realizscidn.5Q. El
distrivuidor trasero 320, como se observa er la Flguva 92
también incluye unas almohadillas de sellado flexibles, supe-
rior e inferior, 368.que generalmente.se alineun con las al-

mohadlllas de. sellaao 344 separadas vertlcalmente situadas

.o
et
T ¥

sobre el distribuidor frontal 3“4 In el distrikuidor trasero

326 estd deflnldo un espa01o aveco 370 entre las almohadlllub
El mecanisrne de sujecibén de la belsa, generalmente

372, para la realizacidén 300, es algo diferente del mecanismo

de sujecién de la bolsa utilizado en el aparato 50, Refirién

H

donos a las Figuras 27 y 28, una pareja de mecanismos de suje
cién de la bolsa 372 estdn lateralmente separados a lo largo

del distribuidor trasero.326 y dperan para sujetar o agarrar
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[a 6rgano de pivote 376 que, a su vez, estd fijado a una

]

/

£

mecdnicamente los bordes superiores de la bolsa D en una- posiy

. ) _
cidn fija contra las almohadillas selladoras superior 368 des

K]

pués de que la bolsa D ha sido manualmente colocada y antes
de que la bolsa D se encuentre bajo control del vacfo Propor-
cionado en los distribuidores 324 y 326. Cada mecanismo de
su3e016n de la bolsa 372 comprende un sistema de cilindro de

Y A

alre 374 que esté fijado a charnela, en su extremo cllindrlcoL
repisa 378 Ia repisa 378 estd rigidemente fijada a la pared
trasera del distribuldor trasero 326, Un véstago ?e pistén
380 del cilindro de aire 374 estd fijado a charnels: é’n§82

& una placa’ budecadOMa 364, Ia nluca naaeua&ora 384 cuui £im
jada a charnela a una palomllla 386 en una conexién é ";vote
388 y la placa sujetadora 384 comprende una porcién qge se
prolonga hacie abajo que es mévil hasta una posiciédn .situada
contra la bolsa D para mantener los bordes superidres;ab la
bolsa D contra la almohadilla éellqdora superior 368 del dis-
triﬁuidor trasero 326. Como en la realizacidn 50; las”gérdg-
zas de la bolsa~3%2 actian manteniendo el panel frontal de”
la bolsa en su sitio, encontrdrdose el panel posterior de la
bolsa bajo 1a influencia.del vacio en el distribuidor trase-
ro 326. ‘

El sistema de evacuacidén y adicién de géé 306 del apa
rato 300 presenta significativas ventejas sobre el del apara-
to 50, E) sistema 306 comprende un sistena de cilindro de
aire verticel, generalmente 390. Como puede verse msjor en
la. Figura 29r el sistema de cilindro de aire 390 es transpor-
tado a charnela por un soporte 392 en wna conexidn e charne-

la 394. El soperte 392 estd fijedo a la parte frontal del

sistema de bastidor superior 322. El extremo inferior del sig
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to de comunicar estabilidaé al soporte cruzado 396, los extre

) cire 390.. Lou_exulemns 1Aferiores ie lus barras 396 eﬂt¢u rigl

/ S =37-
. . , " o V | ; B
tema de cilindro de aire 390 estd rigidamente fijado a un so-

4
porte cruzade 396 en una porcidn central del mismo. Con obje-

mos opuestos del mismo,.con el sistema de cilindro de aire
390 situado précticamente‘en la posicién intermedia, llevan
una pareja de barras de soporte verticales 398 fijadas al mis+
mo. Ias barras 390 estdn fijadas a charnela por SUS extremnos
superiores a las conekiones a- plvote 400 mediante una pareja
de repisas 402 que estdn fijadas al bastidor superior 322.
Tas conexiones a pivote 400 son coaxiales con la conexidn a
pivote 394 para el extremo superior del sistema de cilindro dq
damente fijados a 1os extremos opuestos del soporﬁe crusado
396. Ias barras 398, ‘el soporte cruzado 396 y una parte de 1a
pared del cilindro de aire 390 definen en genefal un baasti-

dor plvotado.>.. :
Bl -extremo inferlor ae his} véstago de pistén 404 del
cilindro 390 estd rig1damente~f13ado 2 upa placa transversal
406 que estd situada por debajo y précticamente paralela al
soporte cruzado 396. la placa transversal 406, como puede ver
se en la Plgura 29, puede moverse en#re ﬁna posicidn alzads y

R

o+ra .descendida,
A Ja placa transversal 406 dlspane de unas aperturas se-
paradas lateralmente parq transPortar de forma deslizante y
en direccién vertical una pareja de sistewas de esnorkel; ge-
neralmente 408, en los'exfremos opuestos de 1aAmisma. Cada
gistema de esnorkel 408 sobresale hacia abajo y comprende una
poreivn 410 hueca, sustancialmente ﬁlana, con wn reborde supeQ

rior 412 fijado unitariamente a la misma, Cada reborde 412

comprende un conducto (no mostrado) que comunica con un con-
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"L1Zan+e por ~el. brgand de apoyo 410 que CSué riglddmente f*3a~

almacenado dentro del contenedor D. Esta disposicidén se con~

/

!
ducto hueco central en el érgano hueco 410, Losvconductos en
10; rebordes interconectan de forma que se pueden cerrar her
méticamente con.una manguera flex1b1e (no mostrada) o similar
parz la comunlcaclén selectiva con una fuente dz vacio o un
gas a presidn. 7

Con obgeto de guiar apropiadamente los sistemas de

esnorkel 408 en su movlmlenté;gécandente y descendente, la
cara superlor de los rebordes 402 lleva cada una dé ellas
wa barra gufa 406 fijéda a las mismas, que sobresgle hacia

arriba en aiineacién sustan01al con el eae vertlc?l del brga-

no bueco 410, Cada barra guia 416 es r901b1da de forma “deg

80 al lado superior de la -placs transversal 406, en una p031~‘
cibn intermedia entre el 31stema del 0111ndro de airé. 390 y
unz de las barras de sgporte 398, mds cerca de la barra-398.
El extremo superiarde cada barra gufa 416 comprende hnlfetén
o0 reborde de posicién 420 que estd rigidamente f£ijado ai
misﬁo. '

Como puede verse, los sistemas de esnorlcel-408 son
vertical y deslizantemente transportados por la place trans-
versal 406 y son incertables en el contenedecr flexiblz D,
Céando el extremo inferior 3je la porcién hﬁeca 410 del esnor—
kel engaicha una pieza de carne M; ese esnorkel 408 detiene
su movimiento descendente. Como se indica mejor en la Figura
29, incluso avngue uno de los sistemas de esnorkel 408 se pa-

re, el otro sistema de esnorkel 408 continda su movimiento

descendente hasta que también engancha un trozo de carne M

sidera que presenta notables ventajas sobre el sistema de es-

norkel utilizado en la realizacién del aparato 50 para asegu-
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| De esta manera, se consigue més fdcilmente el vacic deseado

-39 -

»

rar meaor una evacuacidn aproplada. En el 31utema de esnorkel

408, la bolsa flexible D, durante la evacuacidn, presenta mu-

turas .de vaclo 422 provistas er los dérganos huecos 410 debido
a que estas aperturas estdn mucho mds lejos de los paneles

de la bolsa adyacentes que son mds probables de aplastarse,

en los contenedores flexibles para eliminar préctida ente to-
do el aire que contlenen.

El aparato 300 tamblén comprende un sistema de posi-~
01onam1e?to del esnorkel, generalmente 424, pars alinear apro
pladanernte los sis*emas de esnorkel’ ‘406 con 1espeoto al alsp
trlbuldoL trasero, en todos los momentos, especialmente para
la insercién y retiréda de los sistemas del,conﬁenedof D, El1
sistema.posicionador.4g4 prOporcipnaouna posicién mis positi-
va del esnorkel y se prefiere al sistema posicionador 258 uti-
lizado en la realizacidén 50. EL sistema posicionador424 compren
de una barra en general vertical 426.que-esté rigidamesnte mon-
tada en una posicidn vervical sobre la pared superior del dis-
tribuidor trasero 326, El extremo superior de la barra verti-
cal 426 estd Tijado a charnela & ua brézd 428 y a una conexidn)
a givofe 430.‘La conexidn a pivote 430 tambiér interconecta a
charnels con una acticulecidn aue lleva un tirante frontal 432

v un tirante frasero 434. ELl tirante frontial 432 y el tirsnte

trasero 434 estdn siluados en una direccion anguiar en general

len su extremo posterior a una palomll?a 436 fijada al bastidor

ascendente. El iirante trasero 434 estd conectado a charnela

superior 322. El tirante frontal 432 e§té fijado a charnela por

u extremo posterior a una repisa 438 que estd montada sobre

e cara inferior del soporte cruzado 396.

chas menos probabilidades de aplastarse alrededor de las apert

9
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‘prictl arentc 1a aisws ectructura del sigbuma tQTmOSCLLador

A redlizacidn 50.
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Cvardo el distribuidor trasero 326 se mueve a'su no~
sicién delantera total, como se ve en la Figura 22, la barra
vertical 426 también se mueve hacia adelante pivofando con
ello el brazo 428, El brazq 428 pivota los tirantes 432 y
434 hasta wna alineacién axial como se ve én.la Figura 22,
colocandb con ellé positivamente los sistemas de esnorkel
408 en el lugar requerido porﬂghhlma de 1a apertura entre .
los dlstrlbuldores 324 y. 326, que inicialmente sostlenen 1a
bolsa D ébierta, rara la insercién y retirada de ios.siste—

mas de eénorkel 408 en ¥ desce la bolsa D.

El 81stema de termosellado 308 del aparato 300 tlene

que la real;za016n 50. Por lo tanto, el sistema termoscllador

308 no serd desprlto nada mds que al hacer referencia a la

'

OPERACIGN

Ia operadidn'dé ambas realizaciones de nueétfg‘aﬁara-
to de embalaje; antes descrito;gestp es, del aparéto'50~i1us~
trado en las Pigdzas 1 5 20 y de la realizacion 300 ilustrada
en las Figuraé 22 g 29, serd cdescrita en combinacidn con una
descr1p016n de nuestro procesv de embalage. Jara mayor senci-
llez de dnsvr1n016n de la oper3016n, raremos referencia en {
general al anarato 50 de 1as Figuras 1 a 20, A veces en esﬁa
descripeidn, cuendo aparezcan diferencias significativas dl
operacidén entre las dos realizaciones, uaremos refer 01a/es-
pecificamente al zparato 300 de las Figuras 22-29. As1mlsmo,
al describir el secuenciado del equipo, se describirdn los di-
versos controleé utilizados ¥ se hard regerencia al diagrama
de flujo neumdtico de la Figura 21 y a los diagramas eléctri-

cos de las Figuras 21A y 21B. Asimismo, seran situados varios

L

g e s
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'aparato-de embalaJe y colocados en el sistema transportador

o ’ 41 -

»

Anterruptores de finrde carrera, no descritos anteriormente,
y discutidos al describir la operacién y el proceso de em—
balaje;

Refiriéndpnos en primer lugar a las Figurés 1, 2§ 5,
el operario del aparato 50 coloca primero un contenedur fle-
xible ¢ (o un contenedor flexible D de seccién doblei en una
caja B abierta, prdcticamente rigida, En general; enjuna es-
tacidén seﬁarada, el producto que ha de ser embalado; COmo

: |
trozos de-carne M, son embalados o colocados, como se obser-

va en la Figura 5, en los contenedores flexibles C o 'D. Cuan-
do se ha 1ntrodu01do Ja cantidad deseads de carne en ia bol-~

82 ;16f1b¢e, la caja B » s contenido son transferi ﬂUu al .

84. La 6aja se mueve a lo largo de su eje longitudinal hasta
una. poéicién donde sus extremos opuestos esbdn précficamente
sitaados a la misma distanciam y hacia 'adentro de los extremos opues
tos de los distribuidores frontsal y trasero 132 y 134.1La .al‘cura
del conjunto 84 habra smo previamente ajustada al nlvel Jeseado.
_Cuando la caja B estd asi qolocada, el extremo abier-
to del contenedvr flexible C s encuentra en una posigién
tal que los. berdesrsuperlores del contenedor flexible C esg-
+4n mantenldos‘éénura las aperturas de vacio 188, en las
almohadillas\186, en el distribuidor ‘trasero 134 que mira
hacia adelanke. Preferiblemente, el bastidor de la méquina
60 comprende luna berre 440 de sujecion del falddn trasero y
ura barra 442 de sujecidn del faldén lateral para coniribuir
a mantener los faldones traserc y terminal de la caja B fue~
rz del alcance del operario durante'el funcionamiento de la
méquina 50 o 300,

En esle momento, el operario agarra los paneles de
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la bolsa C o D & lo largo de sus costuras y a lo'largo de su

extremo superior abierto y despuds estira manuvalmente los

extremos superiores de los paneles a un estado sustanclalmen

“te exento de arrugas, mientras que los bordes superiores de

los lados son colocados sustancialmente alineados entre si
Intonces se estd apllcando vacio a las aperturas 188 a tra-
vés del conducto 176 vy a tra&éé-de una, manguera 190 gue es-
+4 selectlvamente interconectada con el vacio procedgnte de
la bomba de vacio 124, Esta (ltima convenientemente funciona

a w vaclo de unas 25-29 pulgadas de mercurio (635—736 em) ¥

este vacio actia para sugerar el panel posterior de lalbolsa

¢ y,D e€n un estado ablerto, pracuvicamente exenbe de errugas,

| |

contra estas aperﬁuras de: vacio 188 Ta presidn atmos;erlca
actia contra el panel trasero de 1a bolsa flex1bleAC:o Da
lo largo de las aperturas de vacio 188 an las almohadiilas
superior e inferior 186 del distribuidor trasero 134;l§l 0pe-
rario, tiene uné clara visidén del distribuidor trasef&-{34 de
bido a que el distribuidor delantero se encuentra en” vl po-
sicidn elevada y también & que la altvra del distribuidor tra
sero 134 se encuentra prdcticamente al nivel de los ogos.

Aunque los. bordes superiores de la bolsa C o D con-~

venientemente deben encontrarse en una posicidn prdeticamente

horizontal, una ligera desalineacidn no es perjudicial para
1q operacién\ En este aspecto, es mds importante que los pa-
neles opuestos de le bolsa estén en una posicidn tal<gue ase~
guren el termocellado de los mismos por la barra termosella=
dora 280, operacidn que serd descrites con més‘detalle més
adelante. Es preferible montar en el distribuidor trasero

134 tres topes 183 para la bolss, longitudinalmente separa-

dos, para ayudar al operario a colocar inicialmente de mane-
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ra apropiada la bolsa C,
‘ ‘Refiriéndonos a la Figura, 12; esta muestra la puesta
‘en marcha de la operacién secuenciada automdtica. Como puede
'verse, la barra termoseiladgré 280 se encuentra en la posicié
trasera o retracfada, loé.esndrkeles 246 estan en la posicidn
elevade y el distribuidor frontal 132 se encuentra en la po-

gicidn levantada.

Una. vez que el operario ha colocado la bolsa ColDen

la formé descrita confra el distribuidor trasero, es muy poca

la dEStrieza que necesita tener el cperario; como se désc:cibiré Esto
58 cms1dera una caracteristica rnportante dobn.do a 1a Ieduch én susten
clal del error humsno. Luando la bolsa C &3 coTOCada 4 mano
contrg las aperturas de..la glmohadilla 188 en el distribuidor

trasero 134, refiriéndonos & la Figura 21, el interruptor de

vacio 443 observa un aumento de vacio en.las tuberlas de- vacio dqu

*

a que las aperturas 188 han quedado cerradas a la atmdsfera.
Cuando el 1nterrup%or 445 siente que se ha aleanzado . vam
cfo de unas 15-18" de mercurio (381~457 mm), es enerﬁléada
la vdlvula solenoide 444 de sujecién de la oo*sa, como mues-
tra la Figurs 21, para permitir que el alre a presibn, a la
prGQ16n normgl". dﬁl aire de la planta, pase 2. los c.lindrog de

aire de sujecion de la bolsa 214 de la realizacidn 50 o, en

la réalizaoidn 300, a los cilindros de aire 374. (En esta des:

ormycmén, Za hobina de cada vélvula . golcnoide y la propla/
valvula recibirdn el mismo numero de referencia, pax magor
sencillez). Cuando esto ocurre, los mecanismos de su39016n
de la bolsa 198 (o 372) son actilvados para sujetar mecdnica-
meﬁte ambos paneles y particularmente el panel frontal de la
polsa C o D contra el distribuidor frasero; como puede verse

mejor en las Figuras 8 y 9 para la realizacién 50 y en las

=

i
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Ara ellmlnarvprdctlcamente estas bolsas de aires; 1ncluso esto

- |activa un relf 449, observado en la Figura 214, cuyo objeto

DR ' _44

Figuras 2% y 28 para la realizacién 300, Después de que las

éugeciones de la'béisa hgn sido activadas, ademds de su:fun-
cién de sujecién mecdnica, su activacién es una sefial de que
1a bolsa.esta adecuadamente colocada ¥ que puede comenzar la

secuencia de operaciones. 4 continuacién, el operador saca

sus menos del cambio ,deja de intervenir en los dlstmbm.dares el inte

rruptor mam._l_al 446, cano se observa en. las Figuras 1 a 21li,es actil

vado. A Dartir de este momento, toda la secuencia de lopera-
ciones del equipo es completamente automgtica y ya nJ ée re-
quiere ningin adiestramiento manual, Una de ias pocasl eces
en que eF necesaria la a51s+en01a del operaflo es cuundo la

1y

bolsa U contiene :a.'I parener bOlSab de aire, lo que’ puede eki-
| « A
gir que el operarlo mueva a mano los paneles de 1la bolM pa-

generalmente solo aparece en la, realizacién 50 ¥y no‘éﬁ;ia‘

~a

realizacibn 300. ' SR
' Ia activacidn del interruptor manua] 446 reallza #aw
rias funciones. En primer lugar, el cierre del 1nterruﬁmor
446 activa la vdlvula solenoide 448 del distribuidor frontal
que, a su vez, energiza al sistema de 0111ndro 1mpulsor 158
Dara permitir gue entre aire a pr9516n en el cilindro 158 y
haga que el dlatrlbuldor froatal 134 se mueva hacia abago,

como 1ndlca la Figara 12, El interruptor manual 446 ademds

serd descrito 'mds adclante.

Como puide verse mejor en la Figura 10, un interrupbox
de fin de carrera 450, montado scbre el bastidor superior 64,
estd situado para ser activado por wn diéparador 451 que estd
rigidamente montado sobre el bastidor superior 64. Cuvando es-

0 ocurre, el distribuidor frontal 132 se encuentra en su po=-




10

18

20

a5

30

abre cuando el distribuidor frontal 134 estd abajo, para con

moverlas fuera de su camino cuando el distribuidor trasero

' prlmer lugar,,un interruptor 455 es acbmvado para energ17ar

/ e
o ' - e
gicidn descendida total y estd en general alineado horigon-

talmente con el distribuidor trasero 134, como puede verse

en la Figura 13. El interruptor 450 normalmente cerrado se
ello desactiﬁar las sujeciones de la bolsa y apartarlas parg

124 se nueve hacia el distribuidor frontal 132.
Refiridndonos a la Figura 14, mientras los esnérkeles
246 estdn todavia en la posicidn levaniada, el distribuidor
trasero 134 se nueve hacia adelante, como la desaTtivacién
de las mordazas de la bolsa, cuando el 1nterrup+or de fin de
carrera 450 ha bluo acUlJado..El *nteﬁzun*o de fin ﬁﬁ‘ carre~
ra 450 también aOLlVa una -vdlvula solenoide 45é-delAdistri—
buidor trasero a través del interruptor de retardo de. tiempo
4524, como se observa en ias Figuras 21 y 21A; lo que- permite
aplicar aire a presidnAal'cilindfb iﬁpulsor 124 para:m&ver
el distribuidor trasero 134 hacia adelante, como mﬁestr@ 1la
figura,., Como pueda versé en la Figura 214, cuando el inverruy:
tor de fin de carrera 450 esta cerrado, son afectados los cir
cuitos controlados por un relé 453 de. retardo de tiempo. En
al solenoide d;lééclo 456 para que aplique vacilo al dlstr1~
buidor frontal. Cuando las apertaras de las almohadlllas 144
y 188 desalireadas en loé distribuidores frontal y trasero
132 ¥ 134 enganchan los ladog'opuestog de la bolsa C mediante
el vacfo de ambos disfribﬁidéres, la seccidn frontal de la
bolsa C se encuenira bajo el control del distribuidor frontal
132 mientras que la seccidn o panelrtrasero de la bolsa C es—
4 bajo el control del distribuwidor trasero 134.

Cusndo el interruptor de retardo 4524 del relé 452 se
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vetrasa, se cierra la vdlvula y el cilindro 124 invierte el
mo%imiento para llevar hacia atrds al distribuidor trasero
134, como indica la Figura 15, mientras la bolsa es abieria
debido a que cada panel de la volsa estd bajo el control de
los distribuidores frontal y trasero 132 y 134 e;acuados..
Cuando el'distribﬁidor trasero 134 alcanza la poéicién poste~
rior toﬁal,,selpone en conﬁgé%%ﬂgon un interruptor de fin de
carre£;~45i. Ta vdlvula solenoide del esnorkel 458, como pue~
de verse en las Figuras 21 y 214, es energizada haciendo que
se anligue wn aire a presidén a losg cilindros del esnorkel 236

t .,

para mover los esnérkeles 246 hacia abajo al interfaé?de la

el
-

wolsa C, -Gue escd ableria debojn 27 Loa eszérﬁeles.i:.

'Ei sistema de posicionamienio del esnorkel’258z(o
424) mantiene los esndrkeles en una posicidén predeté%minada
respecto al distribuidor trasero. El sistema 258 (¢ 424) estd
montado sobre el distribuidor trasero y pivota el sistema de
esnorkel en respuesta a un movimiento directo e invérsd del
distribuidor traserv. Esie posicionzmiento ec especialmeats
importante en el posicionamiento del fondo de los esndrkeles
246 en alineacién con la bolsa abierta. Ios esnérkeles estdn |
colocados en una posicidén pricticamente intermedia entre-los'
distribuidores 132 y 134 y con ello en ¢l centro de la poxr-
cién abierva de la bolsa, - |

Los 2sndérkeles 246 entran en el extremo superior
abierto de la bolsa C; mostrado en generzl en la Figura 15,
mientras que el distribuidor trasero 1,4 estd separado del
distribuidor frontat 132. En la realizacidén 50 de 1as Figuras
1 a 20, los fondos de los esndrkeles 246 estdn situados en un
nivel previamente déterminado de la bolsa C pero debajo de

los distribuidores 132 y 134. lLas porciones abiertas en los
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e carne. Asi los érganos hueccos 410, de los s1stemas de es-~

por ol gistema de posicionmcidén 424,

4T

fondos de los esndrkeles deben estar completamente dentro de
lasbolsa C. ILas aperturas de vacio de los esnérkeles algunas
veces son cerradas por los paneles de la bolsa y puede ocu~
rrif.que el operario tenga que separar manualmenté los pane-~
les deAla bolsa de las aperturas de vacio’com,objeto de obte~
ner un nivel de &acio apropiado.

En la realizacién de las Figuras 22-29, como puede
verse mejor en la Figura 29, los esnérkeles "flotah" o se
mueven hasta u nivel donde los fondos de los egnérkeles 408
en reafiﬁad se ponen en contacto con la éuperficie de los
trozos de carﬁe M. EL cilindro 390 mueve la placa %ransversal
/oé\nacia aba,c 3y 4k placa transvarsal 404 nace a:sn—ndc" .
los érganos de esnorkel 408, Los rebordes de los esnériceles
402 descansan'sobre la placa transversal 406. Cuando el fon-
do del Ergano hueco 410 choca contra la carne M dentro.del |
oontenedorvc, se inferrumpe el cénsiguien%e movimiento des-
cendente de ese esnorkel incluso aungue la plaqg transversal

406 continde su descenso, juubo con el otro esnorkei 408. EL

otwo esnorkel continda nasta que también choca Gon wa truzo

norkel 408 se. extiendon haeia abajo en el contenpdor fl“lelE
haata niveles &;:eren#es, mas préxlmos ala carne, pruporcio-
nando con ello una mayor garantia dz que se puede alcanzar elrl
nivel deseado de vacio Qin ranipulacidn de la bolsa.

Durante el descenso de los sistemas de esn\ kel/ le
separacién entre los esnérkeles y los distribuidores frontal

y trasero estd determinada, en el azparato 50, por el,sistema'

de posicionamiento del esnorkel 258 y, en la realizacién 300,

Refiriéndonos a la Figura 11, un brazo disparador 46
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soﬁ;e el sistema de esnorkel 546 hace 9h9cér al brazo 462 con
tra un interruptor de fin de carrera 464, montado en la par-
te superior del distribuidor trasero 134, para sefialar cuando
los esnérkeles 246 estén en su posicidn dgscendida.,Cuandb el
interruptor 464 es energizado de esta forma, abre un circui-
to para aesenerglzar el relé 454 y olerra un circuito para

.3 B

energizgar la bobina de un solenoide 466 y abrir el interior

¢ loo comérieles 245 a2l veefo, como se ve en las Flguras 21

£

y 21A~
Cuando el relé 454 ha sido desenergizado, el 1nterrug

tor de re+ardo 452A normalmente cerrado se cierya y la valvu—

"A’P

1o de soleno;ae 452 es energizada de nuevo, pa“& movex ha01a

s “

adelante gl dlstrlbuldor trasero.

’ gy

el interruptor de fin de carrera 457 cambla los clrcultos,
como puede verse en la Flgura 21A, para desenerqlzar ?]‘sole—
noide 456 y energizar el solen01de 460 y con ello 1nte vumplr
el vacio en ambos dlstrlbuldores 132 y 134. Como_ el tlempo
transcarrldo es| solamente una fraceidn de segundo, el vacio

residual mantle!e la bolsa en su sitio haota que los distri--

buldores se juntan'entre:si. Debido a qué lag almohadillas sog

bre los dlsvribuicerts son flexibles, ol laturicy de la tolsai

C queda aislido de la atmdésfera. Los distribuldores 246 estén
herméticamente unidos a lns paneles de-la bolsa qué\TOfma
alrededor las porciones}gue definen el pasaje hueco de Xos
esndrkeles. Cuando ol contenedor C estd eficazmente aislédo de
la atmésfera, se saca el aire del contenedor C a través de
los esnérkeles 246.para eliminar pricticamente la fotalidad

del aire que contiene y crear un vacio. Se considera wn nivel

de vacio adecuado comprendido aproximadamente entre 25 y 29"

'y

Cuvando el distribuidor trasero se mueve haciﬁ adelénﬁei
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da al contenedor puede variar entre amplios limites, segin el
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»

de mercurio (635 ¥y f361nm). Cuando 12 vilvula solenoide 468,
coﬁo selobserva en las Figuras 21 y 214, detecta wn vacio en
el i;ﬁ dice deseado de 25-29" de mercurio (635*%36 mm); el
interruptor de vacio 468 ge cierra. EL inferruptor 470 habien
do sido cerrado previamente por el relé 449 y el interruptor
de vacio cerrado 468 hacen que las bobinas de la vdlvula so-
lenoide de nitrdégeno 472 y‘la v4lvula solenoide de didxido de
carbono 474 sean energlzadas. EL- Jnterruptor de vacio 470

'

también energiza un relé 476 que, a su vez, abre el interrup-
tor 4&8‘e interrumpe el vacfo a los esndrkeles. Con el vaclo
cortado, se carga en la bolsa evacwada C o D una canulaad
pvedebe;anada de drdxivo de carbono y nxmrdaenn LOALLﬂlda '
‘en los acumuladores 118 y-.120,

Ia cantidad de didxido de carbono y nitrégenc afiadi-
‘material y 1a canbldad del mlsmo’que estd siendo embalado ¥
el tamafio de la bolsa y de su volumen cerrado. ﬁn la pricti-
ca, los acumuladores son capaées de recibir un volumen medido
de gas a una presidén previamente séleccionadaa Simplemente
Yariando el nivlel de presidn, puede variar la canti&ad de gas
que es amrepada 8, 1a tolea, i un egnmnlo, se. affadon a la bol
88, C4‘4pu1gadas3 078413m de nitrdgeno 414pﬂgadas3 (6781 cm3 ) de did-
xido de carbono por cada %5 libras \34 kg) de carre; esto pro
porciona una concentracidu del 50 % de 1idxido de carbono/ en
la bolsa. Dependiendo de los diversos parametros, g\kva7 afla—~
dido puede varier enbre amplios limltes, por ejemplo de 2 al0
pﬂgmép@nm de carne (33 o 164 oS por 454 g de carne) pa-
ra cada uno de los gases,

Aunque no se considera que el ﬁitrdgeno ejerza ningin

efecto preservativo significante sobre la carne, se cree que
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el nitrégeno funcioné para'reducir la concentracidn del did-
xido de carbono. Si la concentracmén de d16x1do ae carbono
se encuentra en un nlvel demasiado alto, la cdrne, como el
vaong , comienza a volverse gris o a oscurecer, lo-que consbi-
tuye un efecto indeseable. Asif, el nitrégeno, que es funda-
mentalmente un gas inerte, realiza la importante funéidn de
propor01onar wna, concentrac16n'dg diéxido de carbonola un
nivel tal gque la carne no se oscurece debido a la ex103101dn
al didxide de carbono durante periodos prolongados ad tiempo.
Se corisidera wuna importante caracteristica del probedimientg

’

mantener el color natural de la carns roja fresca,’;dcluso

~

. _
Jurantec noriodos de $irnpo paolorgades, por sjemnis de 30 g

, j
45 afas. : _ L

El didxido de carbono es importante para redicir el
desarrollo de las bacterias. Generalmente sobre la supkrfi-
cie de la carne se encuentran hacterias, Con objetozié}redu—
cir. el crecimiento de las bacterias aerdbias, en primai luganr
3e extrge el aire y después, ﬁara inhibir el crecimi&nﬁn de
lag bacterias aerobias, se introduce didzido de carbono. El
didxido de carbuno también ejerce el importente efecto de re-
dueir o inhibir el crecimiento de las bacterias anéerobiés.
Aﬁnqué es importante evacuar para reducir en gren pérte la
canfidad de aire’ﬂncerrado, ganeralmente hay algo de aire re-
sidual presente en la boisa yAsin el didxido de carboho, las
bacterias aerobias, as{ como las anzerobias, podrian crecer
durante periodes prolongados de tiempo. Este crecimiento pue—
de ser perjudicial y hacer gue el nivel du bacterias aumente
por encima de l¥mijes acepitables cuando se utiliza el aparato

50 (o 300) en el embalaje de productos alimenticios, como car

ne fresca. Por estas razones, es importante el didxido de car

1]

¥




Qb

15
;'
~~
&
20
25
30

" (22-45 kg), el hecho de que la bolsa C esté tirante hacs que

| férica, la bolsa puede realmente expansionarse y em“'rarse.

'-glza al rels'de retardo de tlempo 476 como se ha deserito

"los solencides 472 & 474 y cerrar los gcumuladores de los

T
/ |
: r ' - A N
bono a copcentraoiones apropiadas. '

* También es importante en el proceso que, después de
evacuar, la presién en el contenédor flexible sea préctica~
mente igual a la presidn atmosférica o ligeramente inferior.
En el caso de un contenedor evacuado C, la bolsa estd normal

mente tirante contra la carne. Especialmente en el embalaje 4

grandes masas de productos, como los envases de 50-100 libras

sea susceptible de roturas, Asimismo, si la presidn de gas

dentro del contenedor C o D es superior a la presidén atmos-

Tamblén se corgrdera liGeseudle gre-win bolsa se hﬁya AV Y
dido debido a la presidn superior a la atmosférica_yﬁ yue eg
susceptible a roturas durante la manipulacién. Asf, el con-
fenedor C debe encontrarse en un estado préoticamente-de”répg
S50 una vez terminédo el proceso de émbalaje, con objeto de
ser menos susneptlble e las roturas, en oposicidn a una bolse
flexible que es evauuada 0 que e3 erandlda debido 2o 1= , pre-
sién que contiene.

El interruptor de vacin 460, cuando estd cerrado, ene

prev1amente. El relé 476 comprende un 1Lterruptor dr revardo
480 que se abre después de un tiempo de retardo suficiente jorz)
ra garantizar que Jos gases deseadus han sido agregados a la
bolsa. El interruptor de apertura 480 desenergiza a la bobing
del solenoide 458, péra hacer que los vsndérkeles 246 se mue-
van hscia arriba y salgan de la bolsa C. Un interraptor de

retardo 482 del relé 476 también se zbre para desenergizar a

esndérkeles y abrirlos para ser cargados con el volumen desea-

W0
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do de'gases procedentes de las botellas de didxido de carbono
4

Yy nlurégeno. Ios reguladores de presibn 484 controlan la pre-
sién y con ello el volumen de Jos gases agregado a los acumu-

ladores respectivos.

.Como puede verse en la Figura 17, los distribuidores

132 y 134'permanecen en relacién de éellado.con lag caras de

A .
la bolsa C de manera que durante*la extraccién de los esnérke

lee 246,781 sellads del exfremo sunerior abierto de la bolsa
C no es,précticamente afectado debido a que las dobles almo-
hadilléé selladoras flexibles traseras y la atmésferé\gaseosa
que conblene permanecen nrdcticamente 1guales. Asmmlsmo, como

i Py

el gas en 1os contenedores G o D 7e encuentra pré"ticamnnﬁe

a la misma pr9516n que la atmosférica, no ex1ste nlnguna ten~

denc:a a que entre el aire en la bolsa o a que el gas salga
del contenedor C. ' ‘1:?;
Cuando los esnérkeles 246 han llegado a su p031?16n
totalmante levantada, los interrupiores de fin de cariera 486
se colocan en ﬁna posicidn cefreda; Un relé de retardc 488 es
energizado por c; cierre de los 1nterruptorea de fin de carre
ra 486. Asimizmp, éste energiza a la vdlvula solen01de de la

bqrra termoselladora 492 para -hacer gue el zire a presidn

accione lo3 cilindros de aire 284 pawa mover la varra calefac

tora 280 hacia adelante hasta la posicién de termosellado. Ia
barra 284 calienta los paneles adyacentes d2 la bolsa nax,
reld

488 también comprende un interruptor de retardo 496 que estd

formar el ftermoselado 494 sobre las bolsas C o D,

regulado para abrir cuando se ha procducido la cantidad de-|

seada de calentamiento.la apertura de este interruptor desener
giza al solenoide 492 y la barra tehnoselladora 284 retrocede,

En este momento, todo el ciclo de evacuacidn, adicién
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de gas y termosellado, de duraclén variable, del orden de 15—
25 segundos, se ha completado y el distribuidor fronbtal 132
vuelve g su posicidén levantada o de partida. Cuando el dis-~
tribuidor frontal.132 se mueve hacia arriba, el interruptor
de fin de carrera 450 se gabre y el distribuidor trasgro 134
se mueve hacia atrae debido a que la vdlvula solenoide 452
estd desenergizada., Ia bolsa C y la caja D se retiran de la
ndauinse para pegar los faldovies v la mdguina queda dispuesta

para un nuevo ciclo.

En la descripcién anterior, se sobreentiende que sola
menﬁe se|han descrito los aspectos més imnortantes &é'la se-

cv ﬁCIa e operaclones § Gue pueden producirse oiras oreL401o

I
nes ‘que no han sido descritas aqul pero que estan esquemati—

camente mostradas.

Preferiblemente puede hacerse uso 'de un abast601m1en—

N <

to de agua 495 para lavar los dlversos conductos con 2803,

como se observa en la Figura 21, Cuando el ﬁnterruptor 496

es cerrado manvalmente, la vdlvula solenoide 496 es eneigi

©
f

da haciendo que el agua de enjuagado limpie los conductos.

Reririéndonos a la Figura 21B; esta muestra el esque-
ma eléctrico‘pigéﬁgl motor 500~dé 1a.b§;ba de vacfo. Estdn
moét;ados los fusiLles & lag conexicnes a tierra. Los conduc-
tos 502 y 504 scn los mismos que los conductos 502 ¥y 504 en
el esquema eléctrico de la Figura 21A.

La carne embalada asl procesada puede scer almacenada
a Jnas temperataras de refrigeracidn del orden de 35- 5007
(1,6-10°C) durente periodos de tiempo de hasta 45 dias sin
afectar adversamente al color rojo fresco de la carne fresca
y sin aumentar indebidemente el recuenfo de bacterias, ya

sean aerobias o anaerobias, por encima de los niveles acepta-

T
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‘bles para el consumo humano. - .

lor rojo de la carne y un, baao ‘recuento de bacterlae»-IncluJ

en una atmosfgra normal Y a )6°F (+2°C) 28 aproxlmadamente

de 10 dias.

tes de la irvencidn tal como haz sido reivindicuda.

| deberd recaer sobre las siguientes:

— 54

. Un resultado importante del procedimiento es que la .
carne embalada ﬁermite que se produzca el éblandamiénto na;
tural sin que se desarrollen mohos. Por ejemplo, una costi-
lla de vacuno, embalada como agtes,.puede ser alﬁacena@a a
una temperatura de unos #1°% (5°0) durante 15 o 30 afas y
la carne es tlerna y sabrosa. El tiempo de madurado o) ablan
damlento puede ser reducido coﬁ31derablemente almacenando

la carne.a una. temperatura mas alta, por ejemplo alrededor

de 50- 59 °r (10-15%) durente 3 a 5 dfas, manteniendo el co-

Famt on

g0 desp @es ‘de ablerto el embalaae, la &uraolon de la carne

- ,‘...',--

. e ®
>

Aunque én lo que antecede se ha dado una descrlpclon
detallada de realizaciones particulares de esta invencién,'

kN

se sobreentlende que todos 1ov equivalentes evm?entes a los

expertos en esta %hécrica esban inclufdos dent¢o de log llml-

Sl

R

[ - ‘s
En resumen, la Patente de Invencion que se solicita

REIVINDICACTONES -

1. Ta prce: 1131c4t) de embalaje Cz caine fresca &ﬁ-
rante periodcs proloqgados de tiempo mientras se mantlene'el
color ratural de la curne sin crecimiento adverso e bac e-
rias, cuyo procedimiento comprende las operaciones e célo-
car dicha carne en un contenedor fle21ble esenclalmente im-
permeable a los gases, cerrar temporalmente dicho contenedor
evacuar el contenedér para separar practicamente todo el aire
que contiene, sustitulr dicho aire por didxido de carbono -a

una concentracidén gue evita sustancialmente la decoloracifn é
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la carne creando un estado substancialmente relajado en di-

| flexible en una forme précticamente rigida que mantiene.al

la ebapa de sulstitucidn consiste en sustituir el aire por di

- 55.

*

cho*contenedor flexible con dicho dibxido de carbono,. y
sellar autosustentadoramente dicho contenedor para evitar
la salida del dibdxido de carbono del mismo y la entrada de
aire al mismo. ' ‘
2. Un procedimiento segfin la reivindicacidn %, donds
dicha carne es carne de fresca.
3. Un procedimiento segin la reivindicacidn 1, donde

dicha carne es carne de cerdo.

4. Un procedimiento segin.la reivindicacién 1, dondg
dicha carne estd constituida por lo menos por el cortz prin-

b .
cipa’ 87 eorme frasca de vecune -« - ..

| . : o « s
' 5. Un procedimiento seghn. la reivindicacidn i, donde
dicha carne es carne de.ave..
6. Un procedimiento segin la reivindicacidén J. e

comprende la etapa de colocar inié¢ialmente dicho conbensdor

centenelor y después colocar dicha carne en dicko aontunedox

flexible.

7. Un prozedimiento segin la reivindicecidén.6, donde|

dicho contenedor es cvacuado a unas 25-29" Hg y la presidn
s WER LT N .
de aidxido de carbono se encuentra entre la presidn a’mnsfe-

rica y un liguro vacio.

8. Un\procedimiento segin la reivindicacibén 1, donde

xido de carbono a coaoentraciéﬁ reducida, hasta un nivel gque
evitd la decoloracidn de la carne, mezclanio dicho &idxido
de carbono con un gas inerte.' ' '

9. Un procedimiento segﬁh la reivindicacidn 1, donde

la citada etapa de cicrre btempordl consiste en estirar el ex:
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'termosellado.

.procedlmle‘nto 1nc1uye las etapas de conservar dlcha‘ﬂarne

sidn.

donde la carne se man tiene a una temperatira de 55—SOQE'

.ablandado.

‘tremo aﬁiérto de dicho contenedor fléxible hasta ua:egtadon
eséncialmente exento de arrugas, manteniendo ambos dichos'_j
paneles en dicho estado.eseﬁcialmente exento de arrugaé y.
donde la etapa de sellado autosustentador es una etapa de:
_ lO. Un procedimiento segia la reiVindicacién'l, en
donde dlcha etaba de sellad@ antosustentador es una etapaf
termosel}gdora a lo largo de un extremd.normaelmerte |abierto

de dicho-contenedor.

"11. Un procedimiento segia la reivindicaciéL l, ca

racterizado porque dicha carne es carne fresca de Vaouno, 'y

>

ﬂespués 5@ dleha fase de sa11qu autn~°u tan,able. rwvho s

en el mencionado codenedor por lo menos durante 15 dgas'an—w
tes de que-sl polof de dicha carne sea adversémenté,afeéta~
do y antes de qﬁe el nivel de bacferias sobre ¥y dentro'de f
dlcha carne, sobrepase un nivel pre-fijado adecuado para la

J'h

consum’ sidn humena v pwegarar dicha cacne para la co fuml—.
12. Un procedimiento seghn la reivirdicacidn 1, -

(1,6-1¢c%) durante un perlodo de 15-30 dias.
135, . Uh procedlmlanto segin’ Lz re1v1ndlcac¢ou 1,
donde elivac v se mzatiene por lo memos hasta que las enzid

mas naturales|han producido wn producio sustancialmente

14, TUn procedimiento =gin la reivindicacidén 1, ca-
racterizdo porque comprende las etapas de colocar dicha mer--
cancia en un contenedor flexible sustancialmente impermeablg

al gas, con lados opuestos y un extremo abierto, colocando
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I rrar de forma conLrolada Cicho lado del ccnbenedo-ﬁkon et

1 caracterizade porque dicha etapa de creacidn de atmbsfera

E - =27

émbos lados de dicho contenedof a lo largo de un primer eig
mento alargado, de forma aplanada y sin arrugas mientras se
agarran de forma controlada ambos lados de dicho contenedor
a lo largo del citédo eleﬁentd alg?gado, posteriormente, se
agarra de forma cbn%rolada uno de ‘dichos lados del contene-
dor a lo }érgo de ﬁn-seguﬁdo elemento alargado, sepérando

dichos elemen tos alargados para la abertura del citado con-

tenedor, 1naertando un elemento de paso dentro de dicho con+

tenedor‘ selléndolo ‘temporalmente mientras dicho-elemento.
de paso ssth en el. citado contenedor y sin mover dichos ele
mentos'alargados, creando. una atmbsfera controlada en Aicho

curténador-a +ravés da dan\c 91emeutn de pas 05 qu:tanuo d1~

_cho elemento de paso de dlcuo contenedor, nientras Vonilnla

dicho sellado temporal y sim mover,dich05~elemeﬁtos alarga—

dos, ¥ pr0porcionando un sellado auto-sustentable a.lo_lar—

go de dicho extremo abierto de dicho-contenedor miertrus comy

tinfla dicha etapa de sellado temporal y sin movér los mencid
!

nados eicrentes ailcrgados. i o

R

15. Un procedlmxnto segur.’ la re1v1ndlca01oq 1AL ca4

racterizado poriue 1ncluye la etapa de desalineado inicial

de dichos prlmei y seguado elementog alargados ¥y posterlor—
menbe alinear  dfetoT segundo elememto alargadu con el menc 1o
nado nrﬁmer eLemento alargado despues de agarras de forma

controlada ambos lados de dicho contenedor, pero antes a§a—

citado segundo elemento alargado. o

16. TUn procedimiento segin la reivindicacidn 14,

comprende el evacuar sustancialmente dicho contenedor y pos-

teriormente agregar un gas que bvienc efectos de preserva cibn
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. de lus lados es mauual y posterlormente dichas etape q_§e'.

rebirar dlcho elemento de pasc del citado contenedor.

.que ha de recaer la Patente de Iluvencidén que se solicita:

sobre dicha mercancia.

5 17. Un procedimiento segin la reivindicacién 16,
caracterizado porque dicha mercancia comprende pro&uctds
chrnicos y dicho gas preservativo.comprende didxido de car-
bono. ‘ ‘ .

18. Un procedimiento de la reivindicacidn 14,'carac
terizado porque incluye la gbapa de sabener primero dlcho

Mo

contenédor'flexible en un contenedor exterior rigidd, y la

l
etapa de geparar entre si, dlChOS elementos alargados des-
pués de que la etapa de sellado auto-sustentado se chplete

19._ Un procedimiento segun 1a relv1ndlca01on 14 ca

ractprwzado porgie dicha etara le DUFSta en nosvclorcde_?na

continuan sin manipulacidén manuval adicional. -
20.- Un procedimiento segin la reivindicacién,l#i

caracterizado pdrque dicha etapa de sellado teﬁporal:chmpq@

de el proporcionar sellados espaciados superiores euinﬁerig

N

res, asegursndo asi la continuidad d21 sellado tempore* al.

q

UN PROCEDIMIEN”O I8 EMBALAJE IE CARNE FRESCA.

J'odo conforme queaa deserite y reivindicaco en la

presente memdria descriptiva que consta de cincuenta y ocho

1. Se reivindica por Wltime como obieto sobre el- |-
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