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La presente invencidén tiene por objeto
un procedimiento continuo para 1a obtencidén de pasta de pi-

ﬁiento en bandas, para el relleno de aceitunas, detallandose

precisamente para la produccidén continua de dicha pasta de
pimiento.

El hecho de utilizar para el rellenado
de aceitunas pasta de pimiento en lugar del propio pimiento
se debe fundamentalmente a dos razones:

a) una mejor y mas facil conservacidn
del producto.

b) absoluta regularidad en el tamarfio,
peso y [orma del rnlleno;.lo cual si tenemos en cuanta que es
~to se realiza. de forma automAtica constituye un factor de sum
imporiancia.

~
La presente invencidn tiene por objeto
P

~
.,

base de una pasta de pimiento.

La instalacidn se constituye esencial-
mente de dos secciones:

La seccién A en la qﬁe se electua el
desalado triturado y mezclado de los pimientos, formando una
pasta.

La seccidpn B en la que la pasta de pi-
miento se moldea en bandas tras lo cual se procede al corte-
preparacibén para su posterior relleno en aceitunas.

La seccidn A se constituye esencialmen-

te de unos pilones en los gue se vuelcan los envases en los q

dicho procedimiento a continuacidén, juntamente con la exposi-

¢ibn de unos perfeccionamientos introducidos en instalaciones

una instalacién para la consecucidn de forma totalment;\\pto—
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matica de tiras para el rellenado de aceitunas, realizadas &~
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80 encuentran los pimicentos asados y aderezados en salmuera
saturada, en los cuales los pimientos son sometidoa a un pro-
coso de desnlndo modinnte lavados continuos de agua potable
caliente, preferentemente a unos 60eC, Una vez que el pimien-
to se encuentra totalmente exento de sal, normalmente al cabo .
de unas doce horas, son transportados por ﬁna cinta sinfin hag
ta un molino de tipo coloidal en el que los pimientos son tri-
turados de forma continua y desde el que continuamente se con-
duce el pimiento triturado a través de una tuberia hasta un

mezclador~homogenizador en el que se atiade dosificadamente al-

ginato sédico. ]
Dicho mezclador se constituye esencial- |
mente de como minimo un par de ejes provistos de una serie de

paletas encargadas de efectuar el mezclado, tras lo cual se

voltea la cuba mezcladora sobre una tobera que forma parte del

i
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ia, preferentemente mediante barriles a la seccidn BT\\\\ I

Al llegar el producto mezclado a la-sem‘

cién B es trasvasado a una tolva, preferentemente mediante una

bomba sanitaria, en la cual es almacenado, suministréandose doj

sificadamente el producto, mediante un mecanismo dé envase !
g¢raduable situado en el fondo de la tolva, en forma de banda

continua sobre una cinta transportadora sin fin que lleva la %
banda, aun sin endurece¢r hasta una cunéta, en la que se encuen
tra una solucidén de salmuera-cloruro cllcié¢o, de la cual =mnale

por su extremo opuesto, siendo trasladada de forma continua Az
obedeciendo a la traccidn efectuada por una cinta sin fin ex— |
tractora que 1a.transporta hasta una torre de cortado. |

Dicha torre de cortado se constituye de

dos cilindros, uno de los cuales sirve de base, mientras que



el otro dotado de cierto nimero de cuchillas, segiin el ancho
de la banda que se necesite actua sobre el, de forma que la
banda sale partida en tiras de las dimensiones deseadas, sien
do recogidas en recipientes y transportadas hasta el lugar
5 de alimentacidén de las mAquinas deshuesadoras-rellenadoras,
Facilmente puede apreciarse que dado el
hecho de que la instalacién estd destinada al tratamiento de
productos alimenticios, y la naturaleza de los ingredientes
con que se trata, los diferentes dispositivos que presenta
10 la instalacidén tienen que estar realizados en un material ina}l
terable por estos e higienicamente de facil limpieza, asi los

pilones preferentemente se realizan en hormigdn armado, estan

do recubiertos por una capa de resina epoxi, la cinta tranapq£

. . !
tadora se realiza en acero inoxidable con banda de neopreno, |

15 el molino también en acero inoxidable, al igual que la tube-
ria y el mezclador-homogenizador con su tolva, mientras que

los bidones en que se traslada la pasta de pimiento a la

seccidon B estaran revestidos de una resina epoxi.
La tolva de la seccidn B también esta-

20 rd realizada de forma integra en acero inoxidable, al igual

queé los cilindros de las cintas transportadora, la cinta ex-
tractora y cilindros cortadores, miontras que la primera cin~
ta se realiza en neopreno, la cuneta en poliéster y los ro-

dillos de la cinta extractora en nylon.

25 Para una mejor comprensidn de la presen
te invencién se hace a ontinuacidn una descripcidn detallada
con referencia a los dibujos adjuntos, en los cuales:

La figura 1 representa esquematicamente

una vista en planta de la primera seccidén de la instalacién,

30 destinada al desalado, triturade y mezc¢lado de pimientos.
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La figura 2 representa esquemAticamente
una vista en planta de la segunda seccidn de la instalacidn,
destinada a la formacidn de bandas y corte-preparacidn de law

mismas para su posterior relleno en aceitunas,

Con referencia a las figuras puede obser-

varse que la instalacidn para la produccidn continua de pasta

de pimiento en tiras, se constituye de una seccidon 1, que apa-

rece en la figura 1, y que.como hemos indicada es la encarga-
dn del dosalado, triturado y mezclado de los pimientos morro-

nes una ver. nsados y aderezados.

Dicha seccidén 1 se constituye esencial- .

menhte de unos pilones 2 en los que se vuelctan los pimientos
asados y aderezados con salmuera y son sometidos a una serie
de lavados continuos con agua potable caliente hasta guedar
perfectamenie desalados, siendo a continuacidn transportados

por la cinta sin fin 3 hasta el molino tipo coloidal 4, del

que una vez molidos pasan a través del conducto 5 al mezcladoJ-

homogenizador 6 donde log pimientos triturados son mezclados

con altginado sbédico, para posteriormente ser volcado sobre la
tobera 7 de la que pasa a 163 barriles 8 encargados ae trans—
portarlo a la seccidn 9 encargada de la formacidén de bandas

y del corte y preparacibtn de tiras de pasta de pimiento.
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La seccidn 9, ver figura 2, se constitu-

ye de una tolva 10, a la que pasa el producto desde los barri-
les 8 impulsado por una bomba sanitaria 11.

La parte inferior de La tolva esta dota-
da de un mecanismo de envase, de forma que $obre una cinta sin
fin 12 dispuesta por debajo de la tolva 10 se deposita una
banda continua de un espesor constante la.cual es transporta-

da hasta la cinta 13 la cual estd provista de una solucidn de

i
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salmuera — eloruro calcico destinada al endurecimiento da Ia

banda, la cual sale de la cuneta 13 por el extremo opuesto

arrastrada por una cinta extractora 14,
Al Tinal de la cinta extractora 14 se dispone °
una torreta de cortado 15 qué se constituye de dos cilindros.
uno de cuchillas y otro de soporte, gque son los encargados
de cortar en tiras la banda continua de pasta de pimiento.
El producto obtenido al final de la etapa an—i

terior, estando preparado para su uso inmediato, Se transpor-

ta hasta el punto de alimentacibébn de las maquinas deshuesado-
ras-rellenadoras, ;

Descrita suficientemente la naturaleza del in=
vento, asi como la manera de realizarse en la practica, debe;
hacerse constar que las ﬁisposiciones anteriormente indicada%
son susceptibles de modificaciones de detaile en cuanto no |

alteren su principio fundamental.

REIVINDICACIONES

i
!
i
1.- Procedimiento continuo para la obtencidén E

de pasta de pimiento en bandas, para el relleno de aceitunas,

1
t

caracterizado porque comprende: en una primera etapa, someter|
a lavado y desalacién, pimientos previamente asados y adere-:

zados; en una segunda etpa se transportan los pimientos total-

!

mente desalados, hasta un molino donde se someten a tritura-

cibén; a continuacidn, y en una tercera etapa, el producto ob-

&
E
1
i
i
{

tenido de la segunda se somete a una operacion de mezclado-
homogenizacidn, con adicidén simultanea de alginato sodico,
durante aproximadamente 5 minutos; ¥y una cuarta etapa, y me-

//6;:;te dosificacidn adecuada, la pasta-producto de la etapa

anterior, se conforma en laminas o bandas continuas; y a

continuacidn en una Gltima etapa,; la banda continua se some- '
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te n tratamiento con salmuera—-cloruro ci\]cic;u, por inmersibm;
whs, en caso dado, se corta la banda en secciones ndecuadas
para su uso.,

2,- Procedimiento Qegﬁn la reivindicacién 1,
caracterizado porque todas las etapas se efectuan de forma
continua.

3.- Procedimiento continuo para la obtencidn
de pasta de pimiento en bandas, tal y como queda sustancial~-

mente descrito en la presente Memoria e ilustrado en los di-

bujos adjuntos.

Esta Memoria consta de 7 hojas escritas a ma-

quina por una sola cara.
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YBARRA BEAIRICE S.A.

ESCALA VARIABLE.
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