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La presente Invencibén tiene por objeto unos perfecciona
mientos introducidos en instalaciones para la produccidn continua de :
pasta de pimicnto, preferentemente en tiras para servir de relle;o a
aceitunas deshuesadas.

El hecho de utilizar para el rellenado de aceituna pas
ta de pimiento en lugar del propio pimiento se debe fundamentalmente 5
a dos razones:

a) una mejor y més facil conservacidn del producto.

b) abscluta regularidad en el tamafio, peso ¥y forma del

relleno, lo cual si tenemos en cuenta que este s¢ :
realiza de forma automftica comstituye uﬁ facotr dé¢
suma importancia.

Laresente invencidn tiene por bojieto una instalacidn
para la consecucidn de forma totalmente automhtica de tiras para el
rellenado de aceitunas, realizadas a base de una pasta de pimiento.

La instalaci®n se constituye esencialmente de dos sect
ciones:

La seccidn A en la que se efectua el desalado tritura

do y mezclado de los pimientos, formando una pasta.

La seccidn B en la que la pasta de pimientos se mol-

dea en bandas tras lo cual se procede al corte-prepa-

racidn para su posterior relleno en aceitunas. i

La seccibn A se constituye esencialmente de unos pilo

nes en los que se vuelcan los envases en los que se encuentran los

pimientos asados y aderezados en salmuera gaturada, en los cuales losf

3
t

pimientos son sometidos a un proceso de desslado mediante lavados con-
!
tinuos de agua potable caliente, preferentemente a unos 602C, Una vezj

que el pimiento se encuentra totalmente exento de sal, normalmente &l
H
cabo de unas doce horas, son transportados por una cinta ginfin hasta
'

un molino de tipo coloidal en el que los pimientos son triturados de
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forma continua y desde el que continuamente se conduée el pimiento tri
turado a través de una tuberia hasta un mezclador-homogizador en el quL
se aiiade dosificadamente alginato sddico.

Dicho mezclado se constituye asencialﬁente de como
minimo un par de ejes provistos de una gerie de paletas encargadas de
efectuar el mezclado, tras lo cual se voltea la cuba mezcladora scbre
una tolva que forma-parte del mismo mezclador desde la cual el producH
to mezclado se transporta, preferentemente mediante barriles a la secH
cibén B,

Al llegar el producto mezclado a la geccidbn 8 es
tragvasado a una tolva, preferentemente mediante una bomba sanitaria,
en la cual es almacenado, simunistréndose dosificadamente el producto
mediante un mecanismo de envase graduable situado en el fondo de la
tolva, en forma de banda continua sobre una cinta trasnportadora sin
fin ﬁue lleva la banda,ra un sin endurecer hasta una cuneta, en la que
se encuentra una solucidén de salmuera-cloruro célcico, de la cual sa-
le por su extremo opuesto, giendo trasladad de forma continua obede-
ciendo a la traccidn efectuada por una cinta sin fin extractora que l%
transporta hasta una torre de cortado,

Dicha torre de cortado -se constituye de dos ciline~
dos, uno de loa cuales sirve de base, mientras que el otro dotado de
cierto nimero de cuchillas, segin el ancho de la banda que se necesi-
te, actua sobre el, de forma que 1a banda sale partida en tiras de lap
dimensiones deseadas, siendo recogidas en recipientes y trasnportadas
hasta el lugar de alimentacidn de las méquinas deshuesadoras-rellena-
dorarn.

Finalmente puede aprectarse que dado el hecho de
que la instalacibn esté destinads al tratamiento de productos alimen-

ticios, y la naturaleza de los ingwdientes con que se trata, los di=

ferentes dispositivos que presenta la instalacién tienen que estar
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reslirndos en un material inalterable por estos ~ higiénicamente de fa-
cil limpieza, asi los pilones preferentemente se realizan en hormigdn
armado, estando recubiertos por una capa de resina epoxi, la cinta trays

portadora se realiza en acero inoxidable con banda de neopreno, el mo-

1ino también en acero inoxidable, al igual que la tuberia y el mezcla-

|
dor-homogenizador con su tolva, mientras gque los bidones en que se imsy
lada la pasta de pimiento a la seccidn B estarin revestidos de una re-:
sina epoxi.

Ya tolva de la seccibn B también e;taré realizada de
forma integra en acero inoxidable, al igual que los cilindros de las
¢cinta transportadora, la cinta extracbra y cilindros cortadores, mien-
tras que la primera cinta se realiza en neopreno, la cuneta en polies-
ter y los rodillos de la cinta extracotra en nylon.

Para una mejor comprensioén de la presente invencidn,

se hace a continuacidn una degscripcidn detallada con referencia a los

dibujos adjuntos, en los cuales:

La figura 1 representa esquemadticamente una vista en

wlanta de las primera seccibn de la instalacidn, destinada al desaladey

O«

triturado y mezclado de pimientos.

La figura 2 representa esquemAticamente una vista en
planta de la segunda seccidn de la instalacidn, destinada a la forma-
cidén de bandas ¥y corte-preparacibn de las mismas para su posterior r

1leno en aceitunas.

@
(SN PP

2

Con referencia a les figuras puede observarse que 1

inatnlacidn para la produccidn continua de pasta de pimiento en tiras,
1

"
'

sn constituye de una seceibén 1, que aparece en la figura 1, y que cnma
hewos indicndo es la encnrgada del desalxdo, triturado y mezclado de
los pimientos morrones una vez asados y aderezados.

i
i
i
}
!
t

Jicha seccibén 1 se constituye esencialmente de unos

pilones 2 en los que se€ vuelcan los pimeientos asados y aderezados con
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con salmuera y son sometidos a una serie de lavados continnos con agua
potable caliente hasta quedar prfectamente desalados, siendo a continna
cidn transportndos por la cinta sin fin 3 hasta el molino tino colddal
L, del que una vez molidos pasan a través del copducto 5 al mezclador
homogenizador 6 donde los pimientos triturados son mezclados en algina-
to sbdico, para posteriormente ser volcado sobre la tdva 7 de la que
pasa a los barriles 8 encargados de transportarlo a la seccidn 9 encar-
gada de la formacidén de bandas y del corte y preparacién de tires de
pasta de pimiento.

La seccibn 9, ver la figura 2, se constituyﬁ de una
tolva 10, a la que pasa el producto desde los barriles 8 impulsado por
una bomba sanitaria 1l.

: La parte inferior de.la tolva estd dotada de un me-
canismo de envase, de forma qﬁe gsobre una cinta sin fin 12 dispuesta

por debajo de la tolva 10 se depodita una banda continua de un espesor

;
i

constante la cual es transportada hasta la cinta 13 la cﬁal est& pro-
vista de una solucién de salmuera y clorure cdcico destinada al endurep
cimiento de la banda, la cual sale de la cinta 13 por el extremo opuesy
to arrastrada por una cinta extractora lh.

Al final de la ¢inta extractora 1h sé dispone una

torreta de cortado 15 que se constituye de dos ciligdros, uno de cuchi
las y otro de sdporte, que son los encargados de cortar en tiras la
bhanda continua de pasta de pimiento.
Descrita aficientmente la naturaleza del invento, asf
como la manera de realizarse en la practica, debe haéerse constar que
las disposiciones anteriores son susceptibles de modificaciones de de-
talle en cuanto no slteren su principio fundamental.

-~ REIVINDICACIONES -

1.~ Perfeccionamientos en instiaciones para la pro-

duccidn continua de pasta de pimiento en tiras, especialmente destina-
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-COglda por una c¢inta transportadora que la pasa a una torre de cortado

das a servir de relleno a aceitunas deshuesndas, caracterizados porque
l

se dota a cadm instalacién de unos pilones de desalado donde se somefei

a los pimientos asadeos y derezados con salmuera, a una serie de 1avado§

. l
continuos mediante agua potable caliente, tras la cnal son trasladados;

{ por una cinta sin fin hasta un molino coloidal, desde el que los pi-

mientos triturados es tranSportado por un conducto hasta un mezclador;
en el que se agrega dosificadamente alglnato sodlco, y -del cual es vog
cado una vez mezclado sobre una tolva desde la que nreferentemente mg
diante barriles y una bomba es trasladad la pasta a una ftolva provista
en su parte inferior, de un dispositivo enrasador, de manera que se Qg

poalta una banda continua de pasta de pimiento, con un espesor regula«

NSRS

do, sobre una cinta sin fin que 1o traslada hasta una cuneta provista

de una solucién de sdmuera-cloruro chlcico, tms lo cual la banda es rg

constituida por dos cilindros uno de soporte y otro prov1sto de cuchis

llas.

?.- Perfeccioramientos en instalaciones para la
produccidén continua de pasta de pimiento en tiras, tal y como queda
gustancialmente descrito en la presente- Memoria e ilustrado en los

dibujos adjuntos.

Esta Memoria consta de seis hojas escritas a ma-

quina por una sola cara.
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