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Como su eaupeisto intion, compiste 1a ppesonta
invonsidn sa uns Fatonte 4e Introduneddn pow tien aflos en
Sepefin, por wi procotimisnto A9 folwienoids Ae helsedvs, ol

T otal pov mus anw*m srenedaloo; Jobw sor conuilerado

avne une Petente 2o mtwmatén 8¢ pomerAy aon 10 proespiusto
en ol seifeuln 60 ap 1o viowhe LAy » Priptadnt Inmateied,
ouys fueote fo fntornaeifn eotd bamis on las yatenten do
ovisen dnmide. Je Ro taon T4 Tpesio & ompany Timited.
% presanto procotislento As fadzicacin, llova

ountigo copn pricere otups fal misup o eosels g p2rhord ol
gﬁg&gw 12 nomogonimmeidn g ovvisminmts, asspude ol

vw&mm %o 1z wozola y por ditimo la invor-
porasidn zm spboray, congelaoddn ¥ envanalo.

¥ ousnte o lo mozela y yastéwviscedidn, o verifica
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Aenteo As unos rocipienten o31intricon construides on ecevo
inoxidable y del tipc e doble paved, pava forvar una odvam
de_$alofaceidn a vapor. En eu intorior ectd Alepuscto un ogie
tador de eje vertioal. ' |
Ta 1fnia de helades emguim pur ente prooadﬂ.n.b-
anto ouctita ¢on 408 veoipientes ] wl:a tipo Ae un 1itros A
Gmcidad uni’iam.
 Ia Imhe mtuza!:‘ wrom&u ebn :m:ha h :pozw, ol
asioar, 1a- man%agm:tn ¥ loo bmiwn, on 1& proporoidn conve-
niante, we WMm on ol miptm ¥ #6 nomolan por agi-
taoddn. o
mwmhma&avaa‘m a.ysamthmatmt«-
perature Aumante wn pemoao de quinao minutn. para conseguiy
la pemterisasidn., SRR
Ta mezola muwm e baubaa ¥ tiltra para pemey
al homogenisafoy :
. Is homogenizie1dn y onfrianiento consiste én aumentay
ol mao de dispeewidn entre low componentes de la aenclz pastes
vigata. 5o obtiens como mag‘.ltado o pasar dicha wswola poy
elte gnin velooifad que produce la rotuve de las part{oulas
sdlidas debifo nl cizallamlento mmzm.
. In amm. un homogenizador es una bombe :!e glta pro-
oidn de unos domoientos kildgramos por omtimigaﬂeuaﬂm«o.
_ . . I= linin 4 helndos cuents con usi unidad oon Gapae
0ldad 26 nid 1itwos hove. _ |
Una vex Honogenizada la nemcls, qus ain se wentlene
oulients, se hace yaser por un intercenbiador de calor Al tipe
dc placam, do sotenta gwados contigvedos so enfyda u 258 O. por
Antervanblo on ogua do la red e refrigewscidn y de 25%C hasta
30 ¢, por intercazbio ded agua holads, bespude Aol enfriaiente
se envia la mozole o 1os fanques de madurmeidn. N1 enfwiador
entd oonsotado a continugoidn del homogenizador y la presin
Ae oiveulsoidn e propoveiom wna Bombe Aw 30 '
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_ la compoaicidn Ae materias primas emplea;aa‘an este
prosedimiento es la siguientes Grasa Mentogquilla 9,00%
BEmdaificants 0,30% Loche on palgo Agfcroneds 9;03655 Azdcar
14;0005‘3_ Glucosa 3,00% Est‘gbiliBRﬂog 042457 Agua vesto total.

H almacenajo y mefirscidn do ia m@zc&u"ab‘eeniaa}m
este progeso, cuenta con cuatro lanques pava réeegcs.én de la
mencicnada wozola homogencizads y frds @ 39 G, Cada Yanque,
conatmaido en acero inoxidable, ticne wna cupaeidad Ao dos
mil 1litros. l‘a*_eapacm‘gé total rooultsnte unos ocho mil 11~
tros corzesponde a la de oche hovas fo fobricadidn, y quosa
alsacenada & tomperatura constante de 3¢ Cs hasts ol 4ia ei-
guients, on que so utilisavd como producto base de cualquier
t1po e holado. 3

In oste mtervalo de voposo e consigue la maﬁurao:lﬂn
da la mezcla, ganén&oao en toxtua y oalidads

Loa tanques de maduraoifn son 4ol tipo de Aoble parea,
el objoto de weoibir una ducha & ogua holada por un Alstri~
buidor anular. Pavs eviter la Alsipsoién & calor estdn pro-
vistos de una euvolvente calorifumdas

mepuaa vicne la incorporsoidh de saboves, congelacién
y envasado, 4¢ la siguie:rw paneyas

81 -0l total 4o tezela blanca almacenae!a en un aapésno

“'ﬁe m&umsién, ae Aostitk o una calidal tmi.ca & holado, en
" ol mismo depdsito s incorporen el sabor calor, producidn-

dose 1o mezola por un agitedor de ojo verticsl. En oaso o
partidas inforiores o doe mil 1ityos, la mezele blanca se
traspasa, por gravedad a dgpcfsitbs ndo Vpaqaaﬁoa; en donde so
prepavan al tipo determinado, por incorperacidn y agitacién

Ael calor ¥ sabor correspondiontec™
En uno u otvo opso, termineds la preparacidn -
del helm!o

o ﬁnpiradu & un spavato congelaﬁor coptfnuo, en 61 cual se
produce la operacién de inyeotar mds esponjoso y do fina oo
tretura.
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¥n esta Linin ﬂa hes.aaou, existon tres aparatos congelem
aowa continuos, son uns capacidad Ae elsboracitn minima Ae
tvo solentow 1itros hors hasta une mdxima Ao 1.000 1itros/nove/u.
a_temperatura de salida del helado oo de aproximadumente
=300, Todaw lom pertes en contacto con el holado ostdn ejecu
tafan en soero inoxidsbls, . |
El sparato wa provisto de un circuito de enfriaziento
que #9 ooueota's ln pared.de Ni,, C e e

JA la sallda Ael congelador continuo se profude le inysow
oifn do frute en 1os tipos de helados que 1o yequicran,

_l& etaps final es la 40l onvapado, pars 10 cual se Ais-
yone 3o uns mlquina votativa de produccidn continua en e caso
que se fabriquen polos, o de una llenafore As vasitos, oi ew
ésta lo terminaoidn que se desca. Ambes méquinas son alimene
tedns pov loa congelatores continmese

b pruanow tarninado ez lleva2o & :.an odnran m 0onsOr-
vaos.du. pasando por un tinel o enteodmers de enfurecimiento de
unog-308 C. pars gusdsr alvacem 40 en la cdwavs prinoipel Ao
«~2542C, hasta sy salida para el consumo.

NOD A

_por dltimo y una vex :‘tgncrua suficientensnte 1z notutelema

Ae) invento y e forma %o yealimacidn pmdotoa, se have constar

que 1 presonte patente de introducoidn en Hspafia, eo de la coma
J JGYONS & COMPANY LINITED Ae Inglatom. le oual podrd fobyri-

carse en aualqu‘ matewis prime 4 las indicadan untﬂiumu,

putiendd sey Mrﬁu&.gag@ anta wkarig. n:lanprg ¥y ouando no o

altere s esencinlided, la oual queda mecogide on las alguientess

BLO. OID
1. .—rmmmw au fahrioaoidn aa Mﬁﬁﬂﬁg cmctmﬁnaou
Por que el miemo conaiste en la.aemm ¥ pgstatimﬂ.onai nieve
por clients de grama mantequilla, wa O, 30 de¢ Emdseificante, un
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94025 e loche en polvg; un 14 de amigav, wa 3 ;e glacosn.,
un 0,245 40 establlizedor y ol resto de 4gus hasta complotar
ol clen por clen de lao mozols. .

120 2e ~Provedimionto Ae fabricacidn e halaﬂonl somin la entorie
or reivindicacidn, caracterizdniose porque Aichs mzclg ge Vo=
rifica dentyo ds unos recipientos eilfndricos conntruides en
acero inoxidable y del tipo d¢ doble pered, parc formar uma
cdmava e calofuocidn a vepor, en cuyo interior eatd dlspuosto .

125 un agitador 46 éég veg‘kicel. ammloégﬂm Obmg }inia 408 roci-
pientes para helados 8o mil litros Ae oapuclial unitarda.

38 ~Procediniento de fabricaciin de. h‘gflaaﬁs, sogin 1as antoe
rioros reivinficeciones, carscterimindvse por que las mate-
rizo prﬁ.ma.u anteriornente reivinﬂicgﬂna, como oz la lechs na-

1%  turel, seforzase con leche on polvo, el sedoar, la mantoquilla
¥ los huevos, en la proporeidn convenionte, @e introdusen en
el reoipiente y o8 memolan por agitaoidn. Dichs mozcla Bo_elevn
a 80% C y se mentione & ose tomperature duvente un pericdo do
quince minxtus, pare consognir la pastorizacidn. Is nesola pog-

135 terizada se bombea y filtra pare pasar al homogenizado.

48.-Proveainiento % fabricgeidn d¢ holados, sogin lav antericw
ros8 rés.vinai.caem:, oarvactorizdndone porque la homogenzam

~ oidn y enfriamiento, scarenlizadn. pave susentay el gvado de

'ﬂiapesaién eutze Los oomponénton do_lc mowcla poctoriznin y

140 ne obtions como rasnltado Ao pgw dioha wepola por alie pro-
sidn, atwavés 4o finfoinos condumtos, crounds wns_gren velool-
fed que produce la votura de los partfoulae edlidae deblao
8l e¢izallamiento hﬂ.xszénlﬁ.ou.

S#.~ Frocedimlento de fahti.oaoién aa hﬂadﬁa. segin las onte-

145 ricres reivmﬂigacinnes, saractoriziniose porquo en esencia
ente homogenizadores una bomba 4o alia prosidn de Adselenton
kilos por centimetro ouaatad'o; l1a oual una ven homogenizada
la m‘emla; qus adn se mantiene caliente, es hace pasar por un
intercambisdor fe calor del tipo de plavan de uaos 7040 enfriw

v
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150 dndoss o 25804 por intevoumbio oon agua de la-ved de vofrigera~
| cidn g Ae 2500 hasta 300 por imteYoambiio con agun neladn, consie
guidnione degpuds de esté enfricmiento enviny dicha meaola & los
tanquen de maturacifne X1 enfrisdor estd conectado a oontimun~
oidn 20l hompgeniador ¥ la ymaién dg clrculseidn la proporeions
155 una bomi dﬂ 3,8 W.
G emProcediniento do- zam-ieacs.én aa m.aam, segin las enterio-
vou u&vigammongag mmgtmdm!om porque parn al.olzmace~
naje y maduraoidn 4o la mepcls anteriormendd roivinjicada, esta
1inie 4¢ helades cusnta oon cuntro tanques para yeoepoidn A la
160 niame mesola. hemogenizata y fria a 'BW! cada pnqun éuua‘lm_ﬁ.ao
on acoero. inm:}agbla y tdens una capasidad de d0ondl 1itrom, gune
que la capecidad total vesultonte es As ochomil litrom y co~
vresponden o la de ooho hovas As fabricacién y queda almacenade
& temparatuve constunte 4 300 hasta el-4fa siguients, en que
165 se utilivord oomo profuato tase e cusIquier tipo helalo. En
emte imtdrvalo da vepomo ve _oonaiguo la medurecidn de la mnh.
g;nnnnﬂaga fn texturs y calidad, siendo dichos tanques de PR~
vocidn de Aohle pared, el objeto de recibir une ducha de ngus_
helade por un Aistribuldor smler, pare evitar la disipeoidn e
170 onlor estdn provistos de una envolvente calorifugeda.
7!.-Pr3aadtmm.‘bo de :tnhr:loaoién de holados, aa@inmm mﬂeriores
reivindionciones, carecterimindoss povgus despuds de incorporvar
los saborss, congelaoidn y envasado oon ¢l total de 1 mezols blan~
ca almacenads en un depdeito e maduraoifn, se desting o une calised
175 dnfea de helado, en el mimmo Jepdeito se incorporan el sabor y
el calor, pmdueiénaose‘ le mezcla por un agitador de eje vertical.
En oano S pamm Mmioma a dosadl litros, Ja maoh bunca
:g traspese, pov gmwaaa, 8 aaydamoa nds poguefion, en donde se
preparan &l tipo Acterminedo, por incorporacidn y agitaoidn ael
180 y sabor covyespondiente. En uno u oiro caao; termineda la pro-
paracidn del holado oo uspirado a un aparato comgelator conti-
nao, on &l ousl Mo producs lu opeyecidn de inyootsr mire W
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aumentanio ol volumen 4ol heladd pave haoarlt_:v wds espomjono

¥ e fina estruciura. |

88 .~Procediniento de fabricsoidn ﬁa helaaoa, gegin laz antorio~
ves reivindicaciones, caracterimdndoss porque exisien on esta
1{nis o procedimiento de helados trom sparatos éanggladmm
cont{muos, con wna cepacidad de elaborsoidn minius de tresoi-
entos 1itron/hova/u. hasta una mixima f_1.000 Lta/hown/u._
siendo la tempeiwiura do salida 3l heladeaproximedsnente de
-39 2. Todas lae partes en contacto ¢on ol helaao-ga'tén e»;;eam-
tedas en acero inoxidable. 5L epavato va provisto Ae wn ol

cuite do enfrianiento que se coneots & la ¥ed A0 FHz. 4 la sa-

1ise 2el uongelaaw continuo ss produce la inyeccidn de frite
en los tipos de helaﬁo que 1o requiewn. .

98 .~Procediniento Ao fabrioseidn de helaaw, segin hm antoe
rioves mivimﬁcacionen, cmﬂteﬂmﬁnﬁose porgue la atapa Ax
finel, ﬁeyato procedinionto es ol envasado, para 1o ocusl se
Aiepone 4e una miquing rojtaﬁ.‘y.vu de pro«a&ﬁn‘_oom_i'mm on ol Ot
80 d¢ gque B¢ fabriquen polos, ¢ d¢ ung llenadora de Mtos;

Bl ee 6&3& 1z taminabid_n que oe deses. Anbas méq_uj.nas mon

,alizontadas _por 1os congeladores contipuos, Llswindose dos-
© pues el producte terminado a las edmaras do conservacidn, pee

sando por un ‘hinel o ontecdmara da endurcoimiento u -308C
fare quodax almacenado 6 1a- odmars. prineipal o ~25%C hasts
on salids pows ol oonsumo . .

100 .-PROCEBIMIEMO DE FABRIOAMOH DB HEMBW, to&o tal y cooo
queda Aseerite y reivinticado en la,prosento mgmria que cons-
ta de sieto hujaa fmcanografiaaas por uns aola #e BUS cayas.
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