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- El invento se refisre a un procedimiento para fabri
car y éxpendér'liquidos carbonatados, como bebidas, mezclando
yna cantidad predeterminada de agua refrigerada gue contiens -
4cido carbdnico y una cantidad predeterminada de una materia -
aromdtica fluida, como jarabe o concentrado.

Bebidas que contienen materias sobrosas o aromdéticas
se fabrican en grandes cantidades a g@scala industrial y s8 en-
vasan en recipientes adecuados, como latas, botellas o simila-
res y también son tranmsportadas en envases mayores a lLos sitios
de distribucidn o de venta, Aqul es un inconvenients el gran -
dispendio de material de embalaje as{ como de esspacio para el
almacenamiento y el transporte. También es un inconvenients el
que el consumidor tiene que llevar a casa junto con las bebi--
das grandes cantidades de agua. Finalmente es también un incon
veniente el problema de eliminar o de devolvér y de acondicig
nar los envases vacfos.

También sa conocen aparatos automdticos de distribuw
cién que accionados por la introduccién de una moneda o pul#qg
do un botén sxpenden bebidas envasadas sn recipientes. El volu
men de estos aparatos automdticos es limitado y perdura sl prg
blama de la eliminacién de los recipiégggg‘;g;gg;-y del transe
porte de retorno con las dificulftades conocidas.

Iqualmente se conoce el modo de mantener preparadas
dentro de aparatos automdticos limonadas u otras bebidas prefa
bricadas en grandes depdsitos con una refrigsracifn adscuada y
de dosificar desde estos depbdsitos mediante la introduccidn -«
de monedas por medio de bombas o bajo presidn de gas cantida--

des predsterminadas en vasos preparados para beber. Por motivos
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de higiens estoé aparétps antes de llenarss de nuesvo tisnen que
ser. limpiados y por medio de adgcugﬁos éparatns dé'yefrigera--
cidn y/o de adiciones.quimicas hEQ'quqmimbedir qus las bebidas
se estrﬁpeen.

Pero problemas similares existen también en aguellos
aparatos expendedores automdticos, en }os qus se mantienen en
depdsitos separados por un lado agua carbonatada’y por otro la

do una materia aromdtica fluida, como jarabe o concentrado, vy

“mediants la introduccién de monedas o medios similares tal vez

con la interposicién de una zona de mezola ~ y se expsnden siem
pre simultdneamente en porcionss en un vaso para bebsr. En es-
tos aparatos expendedores existe ademds la dificultad de que la
uniformidad de la calidad de la bebida expendida no se pusde -
garantizar en todos los casos; porque las materias aromdticas
estdn destinadas para ser usadas rédpidamente y por lo tanto no
se pueden cumplir siempre las exigencias de la higiens, de mo-
do que en la mayorfa de los casos hay que emplear madios de con
servacidén. Pussto que estns medios de conservacidn tienen por
regla genseral un sabor propio, ellos influyen también de un mg
do considerabls en el sabor de la bebida fabricada, Por consi-
guisnte sstos aparatos expendedores automdticos se pudisron im
poner précticamente solo en una medida muy reducida.

En todos los casos estos sparatos automdticos para -
bebidas o aparatos expendedores de funcionamiento automdtico -
son aparatos relativamente pesados y voluminosos con un sleva=-
do dispendio técnico. Para un uso doméstico estos aparatos son

prdcticamante impropios.

El presents invento tiene el objeto de proponer un =~
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procedimiento del tipo arriba descrito que de un modo especial
ments econémico y con poca y barata complsjidad de aparétos -
puede emplearse en cdélquier sigio‘ﬁa coﬁébhé, sea en bares, -
fdbricas, cantros oficiales y especialmente tambidn en domicie
lios particulares, gque produzca bebidas de una calidad 8SPBme~
cialmente alta y uniforme, qus satiafaga plenamente tadosvlas
exigencias higiénicas y que en un espacio reducido ponga a dig
posicién un surtido relativamente grande de bebidas para dife-
rentes gustos.

De acuerdo con 8l invento se resuelve este problema
sobres todo porque la cantidad predeterminada de agua conteniepn
do dcido carbénico y refrigerada se hace fluir bajo la pfesiﬁn
normal de la atmésfera del ambients en una corriente débil a -
través de una zona de mezcla hacia un sitio de diséribucidn, y
que la cantidad predeterminada del jarabs o del concantrado se
dosifica con la presién estdtica propia dentro de la zona de =
mezcla en la corriante del agua, y que la mezcla de ambos com-
ponentes asi como la entrega de la bebida frabricada se reali=-
za bajo la presifn estédtica propia del lfquido mezclado, de tal
manera que la fabricacién y la entrega de una bebida refrigerg
da, contaniendo CU2 y lista para ser cﬁﬁ%hmiﬂi'?ﬁ realiza en -
todas sus fases sin presidn,

V De un modo alternativo, pero prefersntemente en com-
binacién con las medidas arriba indicadas se presvé ds acuerdo
con sl invento que la cantidad predeterminada de la materia ard
mdtica se introduzca en la corriente de agua que contiens CD.2 -
con una.tamperatura notablements superior a una temperatura prg

determinada de preferentemente 52 C, miantras el agua se refri-
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gera hastaAuna temperatura nuﬁablamente;inferior a la tempera-
turavprédetarhinada, que simulténeamehﬁé con la adicién de la
materia aromitica se libera bruscamente ﬁna parte del difxido
carbénico y que los dos componsntes se mezclan y se homogeni--
zan con ayuda del gas liberado.

La maferia aromética puede emplearse en forma de un
jarabe, de limonada o de un concentrado de zumo ae frutas, La

materia aromdtica se mantiene convenientemente en depfsito a -

——. e iy s b e b

la temperatura del ambiente y con un contenido de azucar sufi-
ciente para conservarss por si mismo y la cantidad predetermi-
nada se introduce con la temperétura del ambiente en la corrien
te del agua dentro de la zona de mezcla.

La cantidad predeterminada de agqua refrigerada y con
tenienda 4dcido carb6nico se toma como de costumbre de una red
de abastecimiento de agua. De acuerdo con el invento sl agua -
se impregna fipamente en una zona de elaboracién a una tempera
tura cerca del punto de congelacién con biéxido ds carbono has
ta cerca de la solubilidad mdxima y la cantidad predetsrminada
s transportada con disminucién de la presidn hasta la presidn
del ambisnte desde la zona de slaboracifn a la zona de mezcla.

Mientras hasta ahora en la fabricacidn de bebidas car
bénicas, por ejemplo bebidas del tipe Cola, naranjadas, limona
das y similares, la materia aromdtica se introducfa en forma 1f
guida, por ejemplo como jarabe o concentrado, bajo una presién
detarminada a través de una vélvula de dosificacién en el agua
contenisndo 8l 4cido carbdnico, con la intencidén de producir ~
con el agua carbénica sometida también a presién por la prssidén

de los dos componentes un efecto de mezcla homogénea, el inven=-
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‘to va por otro camino.

»+ D8 acuerdo con esto, en casos conocidos el agua con-
o ' © . .

teniendo 4cido carbénico es conducida a través de tuberfas de

presién al cabszal de mezcla, donde el agua ss mezclada con la

cantidad predsterminada de la materia aromdtica que estd bajo

presién, para formar la bebida terminada gque luego es entrega=~
da desde el cabezal de mszcla a un vaso.para beber. En este cg
so el jarabe o el concentrado posee un contenido de agua rela-
tivamente elavado.

Este contsnido de agua da lugar a una diluicidn consi
derable dsl agua carbénica, de modo que ya solamente por este
hecho el contenido de 4cido carbénico de la bebida fabricada -
queda limitado.

Jcurre ademds que al mezclar los dos compqnentes apoxr
tados bajo presién, debido a las turbulencias forzosamente pro-
ducidas una gran parte del dcido carbdnico escapa sin ser apro-
vechada, de mado éua ya no estd contenida en la bebida fabrica-
da.

Tratdndose de los procedimientos y aparatos conocidos
hay qys procurar ademds que por una estructuracidn adscuada de
la zona de mezcla se realice una mechﬁ”ihfeﬁEEfIhpuesta desde
8l exterior. En esto la elevada turbulenéia ya mencionada favo
rece el escape de écido carbénico no utilizable. Dsbido al elg
vado contenido de agua del jarabe o del concentrado, para consg
guir una temperatura deseada relativamente baja para el consu-
mo de la bebida fabricada, hay que refrigerar también sl concen
trado o.al jarabe en una medida considerable, si se quiere que

despuds de la mezcla la temperatura de la bebida no sea demasia

.
L
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do slevada, Para conseguir en la zonaéds,mezcla una compenstra
cién busna de las materias arométicésga_dal,agua mediante la -
mezcla forzosa, se crefa hasta ahora que ias materias aromét;-
cas tenfan que ser bastante fluidas, de modo que ﬁambién por -
este motivo se ha trabajado con un contenido de agua relativa-
mente elevado de las materias aromdticas.
En cambio el procedimiento nuevo se basa en la idea
fundamental de introducir las materias aromdticas con la concen
M¥;;:iﬁn-;£§ alta posible, es decir con el menor contenido de =
agua posible, en una corrisnte, gue 8n lo esencial fluye tran-
quilamente, del agua carbdnica refrigerada dentro de una zona
gue por su parte estdnan c;municacidn con la armésfera del am=
bientg, quiers decir en la que rige presidn atmdésferica. En es
te procedimiento nuevo se renuncia expresaments a una mezcla -
forzosa de las materias aromdticas y dsl agua. En lugar. de es=-
to el agua se impregna previamente con 4dcido carbénico hasta -
sl méximo grado de saturacidn posible determinado en primer lu
gar por la tempsratura del agua y se une con la materia aromi-
tica, que tiene una temperatura més elsvada que el agua, de tal
manera que al entrar la cantidad dosificada de materia aromati
ca en una zona limitada al sitio de introduccién de las materias
arométicas, debido al desnivel de temperatura que repentinamepn
te se presenta sn esta zona se realiza a modo de explosién una
liberacién de una parte del Acido carbdénico contenido en el --
agua, la cual en esta zona localmente limitada produce una tur
bulencia tal que, como se ha visto en la préctica, se realiza
una mezcla inmediata e intensa de la materia aromdtica y del -
agua. Con ssto, como también lo demusstra la prédctice, le libs

racién del 4cido carbdnico queda limitada a una praporcidn que
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se determina por el aumento de la temperatura del aqua a la ~
temperatura existente despuds de la mezcla.'Poé lo tanto a ba
se del nusvo procedimiento la bebida fébricada estd impregna-
da con 4cido carbfnico hasta el grado de saturacidén determina
do por la temperatura de mezcla de la bebida. Asi se pudo de-
mostrar en la préctica que a pesar del aprovechamiento del dci
do carbénico para la mezcla de las materias arométicas y el ==
agua, 8l contenido dse 4cido carbénico de la bebida fabricada y
vertida en un vaso para bebér es en casi todos los casos més -
elavado que el de bebidas comparables que han sido mezcladas -
previamente en fédbrica vy trasegédas bajo présidn en recipien-=-
tes de almacenamiento. Debido a la impregnacidn fina del agua
con dcido carb6nico, realizada de acuerdo con el nusvo procedi
miento, se obtiens al mismo tiempo la ventaja de que sl 4cido
carbénico permanece en la bebida contenida an el vaso de bsber
durante tismpo mis largo de lo gque habitualmente ocurre can bg
bldas comparables. A pesar del empleo de materias aromdticas en.
una concentracién mayor que sn el sistema convenciunal;‘quiare
decir con un contenido de agua menor y una fluidez menor, de -
acuerdo con el nuevo procsdimiento se ri?lizgﬁuna homogeniza=--
cidn completa de los componentes hasta su descarga en el vaso
para beber. La propeorcién menor de agua en las matdrias aromd-
ticas conduce ademds a un aumento de la relacidn entre agua --
carbénica y materia aromidtica en la bebida fabricada, de modo
que también si las matsrias aromdticas se lntroducen en el agua
carbénica con una temperatura que corresponde a la temperatura
del ambients, la temperatura de la bebida terminada es menos -

que en otros aparatos automdticos para fabricar bebidas, en los

a
v

%
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que se realize una mezcla de los componentes durante la entre-

ga.

La menor proporcién de agua en las materias aromédti-
cas hace pﬁsible prdcticamente por primera vez también sl empleo
de un jarabe con un contenido alto de azucar qus asegura la -~
auto-conservacidn. Mientras en los conocidos aparatos automdti
cos para bebidas el jarabe se podla emplear por Fegla genéral

con un contenido de azucar méximo hasta un 54% = 548 Brix, en

el nrocedimiento nuevo se puede trabajar con un jarabe gue se

conserva por si soclo con un valor Brix de considerablementes -«
mds que 60 y hasta con valores Brix por encima de 718,

Como consecuencia de la auto-conservacién del jarabe
se puede prescindir de la adicién de medios ds conservacién y
tambiém de la refrigeracién del acopio de jarabe asi como de -
una limpieza frecuente del aparato, que materialice las opera
ciones del procedimiento.

Puesto que en el procedimiento de acuerdo con al in-
vento también el agua que contiene el #dcido carbbnico corres--

ponde a todas las exigencias de la higiens, & lo sumo es nsce=

saria una limpisza de la zona de mezcla que estd expussta a la
presién de la atmésfera del ambiente. El procedimiento se pue-
de realizar practicamente por lo tanto ds un modo mucho mds sco
ndmico.

£l agua carbénica se introduce en la zona de mezcla
convenientemente con una temperatura aproximada de 02 a 22 C,
Considerando qus en ralacidén con esto la cantidad de materias.’
aromdticas que tienen una temperatura mds elevada es mucho me-

nor, se llsga a una temperatura de la bebida, es decir a una -

temperatura de mezcla, de aproximadamente 52 C.

.
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Puesto que se puede prescindir de una mezcla forzosa,

también ss posible que siempre en la fabricacifn de una porcién

de bebida, antes y después de la adicién de la materia aromdti
ca, se enjuague la zona de mezcla con agua pura conteniendo --

dcido carbénico, de modo que la zona de mezcla no se pueden for

mar residuos de materias aromdticas. Eventuales residuos de eg

te tipo poseen un contenido de azucar tan elsvado que los mis-
mos tampoco pusden producir.desventajas higiénicas.

Otro factor esencial para el nusve procadimientu‘és
gl acondicionamiento del agua presviaments a su distribucidn en
porciones., Al sfscto se procede en el nuevo procedimiento an-
tajosamente de tal manera que en una zona de acondicinnamiento
ge enclerra un acopio de agua a través de una superficie des evag
pgracién refrigerada hasta una temperatura de menos .de: - .~.
p2 C, y que en el acopio de agua se mantiene forzosamente una -
corrisnts de conveccidén débil a lo largo de esta superficie y
que ademds 8l gas de bidéxido de carbono se introducs baja pre-
gién a través de una superficie de poros finos en la corriente
de convaccién debajo del agua fresca con pulverizacién sobre -
1a superficie del acopio de agua. Con ssto se consigus por un
jado una refrigeracién del agua hasta una temperatura entre -~
g2 C y 2¢ C. Por otro lado se cubre la necesidad, que se prasen
ta de vez en cuando, de reponer el agua fresca, porque el agua
fresca ss introduce en forma de una nisbla o lluvia fina en el
gspacio sncime del acopio de agua, de modo que la adicidn de -

agua no produce turbulencia ni intranquilidad en el acopio de

agua.

La introduccién del gas de biéxido de carbono bajo -

PN
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presién se realiza de un modo qué garantiza una impregnacidn

"finfsima del acopio de agua hasta el grado de sathracibn'méxi-

mo determinado por la temperatura, Esto se realiza por la in-

troduccién del gas en burbujas finfsimas que son arrastradas -
por la corriente débil y précticamente lamipar dentro del aco-
pio de agua y se distribuyen dentro del acopio de agua de un -

moda tan rédpido y uniforme que no ss pueden formar burbujas ma

.“29£g§qugfgarian lugar a una pérdida de biéxido de carbono. La

débil corriente de conveccidn garantiza ademds una refrigera--
cifin completamante uniforme del agua hasta la temperatura més
ba ja deseada.

Por lo tanto se trabaja aquf a una tempsratura muy =
baja del agua y se realiza al mismo tiempo la impregnacidn de
tal manera que el agua puede ser impregnada con bidxido de car
bono hasta la saturacidn slevada que corresponde a la tempsraw
tura muy baja del agua. La entrega de la cantidad dosificada =
de agua se realiza as{ siempre desde el acopio de agua que tan
to con respecto al contenido de bidxido de carbono como tambiéé
con respecto a la temperatura es en la prdctica completamente
homogéneu; .

La temperatura relativamente baja del agua se obtie-
ne con el nusvo procedimiento porque con ayuda de la corriente
de conveccidén se permite en el lado dirigido hacia la corrien-
te de conveccién la formacién de una coraza de hislo de un grug
so solamente paquefio, de modo que se ohtiens una transmisidn -
directa-del calor desde el agua a la syperfiéie de rafrigeracidn
que no ss mermada por la coraza de hislo que forma una resis-«
tencia térmica. Sin embargo se puede ﬁrabajar también en el pro

cedimisnto nuevo con una coraza de hielo como almacén para ca-
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lorfas de frio.

Esto se consigus por la corriente de.conveccién ade-
cuadamente guiada y por la disposicifn adecuada de la superfi-
cie de refrigeracién dentro del acopio de agua., De acuserdo con
gl procedimiento nuavo la corriente de conveccién se pueda ---
guiar dentro del acopio de agua a lo largo de lg superficie de
refrigeracién de tal manera que en el lado de la superficis de
refrigeraci6n dirigido hacia la corriente la coraza de hielo -
toma siempre solamente un espesor muy pequefio que no impide ‘la
transmisién de calor, mientras en la parte del acopioc de agua
que se sncuentra en el otro lado de la superficie de rafrigera
cién se impide toda corriente o la reduce de modo quae, visto -
desde la parte del acopio de agua que fluye, se pusda formar -
detrds de la superficie de refrigeracién una coraza de hislop -
de un espesor suficiente gue sirve como almacén para las calo-
rfas de frio.

Las burbujas més grandes de biéxido de carbono que -
se forman en pequefia cantidad dentro del aparato para carbaona-
tar contribuysn an la zona de mezcla dentro de la cantidad de
agua dnsificaaa desde el acopio para obtener una mezcla mejor
del'agua can las materias arométicas.‘AA%"‘m*#an

Un aparatoc de acuerdo con sl procedimiento puede as- -
tructurarse facilments de modo que con el canal para la corriepn
te del agua carbonatada estdn coordinados uno o varios disposi
tivos para sl almacenamiento y la dosificacidn de difsrentes -
materias aromdticas, de modo gue con el mismo aparato solamen-
te mediante sl accionamiento de seleccidn pueden expenderse bg

bidas de los gustos méds diversos como también agua pura, refri
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gerada, carbonatada, libre de sabor. El apapftoy teniendo po-

ca complejidad constructiﬁé y nacéaitandéfﬁ&&b sitio puedes fa=
bricarse tan scondémicamente gue el mismo puede emplearse no sg
lamente para bares, empresas u oficinas pudblicas sino tambidn

para domicilios particularss, de modo que las bebidas pusdan -
obtenerse a precios mds baratas de lo que jamés ha sido pdsi-—
ble. Se suprimsn todos los problemas de transporte con la ex--

cepcidnlga% transporte tal vez de una botella de 4cido carbdni

e s s

co o de recipientes para las materias aromdticas. Igualmente -
una casa pueds mantenerse as{ libre de todos los probelmas an-
teriores referentes a los recipientes ds transporte, como botg
llas o similares. El aparato trabaja en forma higiénicamente

del todo corrscta y necesita solaments pocas atenciones de con
servacién, El consumo de ensrgfia apenas es otro que 8l de un -

frigorifico doméstico normal,

A continuacién ss explica el invento de un modo més

detallado a hase de varios ejemplos posibles de realizacidén ==

.con ayuda de los dibujos que musstran lo siguiente:

Fig., 1 un aparato para la realizacién del nusvo pro=-

cedimiento, &n vista lateral.

Fig. 2 representa un aparato para carbonatar de acusp
do con el invento. -

Fig., 3 repressnta un aparato de almacenamiento y dosi
ficacidn para materias aromdticas, de acuerdo con el invento,

Fig. 4 la zona de mezcla del aparato para la realiza
cién del- procedimiento de acuerdo con el invento, al iniciarse
un praoceso de sntrega.

- El aparato representado en la Fig. ) sirve para la -

toma selectiva de bebidas de gustos diferentes,
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Un aparato segdn el p:ocedimianto tiesne dentro de -«
unha carcasa A uné bateria‘de dep6sitos 10a - 10d para materias
aromiticas dé sabores diferentes y se supone qus las materias
aromidticas se encusntran en forma de un jarabe de slsvada con-
centracidn, es decir con un coeficiente considerablemente sﬁpg
rior a 60 Brix.

En la Fig., 1 se ve que los depdsitos 1l0a - 10d son -
racipientes cerrados & cuyoé extremos inferiores estén acoplae
dos sendos dispositivos de dosificacién 13 qus sirven para la
sntraga dosificada de una cantidad predeterminada de jarabe -=-
procedente del acopio de jarabe 9., El nivel del lfquido dsntrao
del dspésito 1l0a estd sefialado con 14, mientras 15 significa =
el espacio superior situado encima del nivél del liquido.

El airs quse se necesita durante la entrega es intro-
ducido a través de un tubito 11 como en sl ejemplo representa-
do en un sitio muy por debajo del nivel dél 1Iquido'la y poco
por encima del dispositivo ds entrega 13, Otros pormenores mds
se describen en relacién con la Fig. 3.

Dentro de la carcasa A estd dispussto ademds un dis-
positivo de acondicionamiento para el agua qus contiens &cido
carbénico. El1 dispositivo de acondicionamiento tiene uﬁ ‘dep6si
to 26 hermético a la presidn, en el que se sncuentra un acopio
27 de agua refrigerada., El agua fresca se introduce mediants
una valvula requlada 30 a través de un dispositive de aspersién
31 y 8l gas de bifxido de cerbono mediante una vdlvula regulada
28 a través de un cabezal de distribucidn 29, mientras el agua
carbonatada, es decir acondcionada, se pueds tomar .del acopio

a través de una tuberfa 32 para ser conducida a través de una
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vdlvula requlada 33 y un dispositivcgde compensaclén de prasién
jara una zona de mezcla, Los pormané:as raferentes al disposi-
tivo de acondicionamiento se explicardn en relacidn con la Fig.
2.

El agua, que en el acopio 27 estd bajo presidn, sale
del dispositivo 34 con disminucién de la presién en una corrien
te gque tiens la forma de un canal 38. Este canal 38 estd reprg

_ffﬂf?dQ.EQWO canal abierto, para demostrar con esto que la co-
rriente estd con la atmésfera del ambiente an una comunicacidn
que permite una compensacién librs de la presidn. Ldgicamente
la corrisnte o el canal 38 estd higiénicamente aislado frents
a la atmisfera del ambients.

£l fondo del canal estd inclinado debilmente con re-
fersncia a la horizontal, precisamente en direccidén hacia un -
sitio de entrega 40 para la bebida fabricada., El dispositivo 34
y el sitio de entrega 40 estédn dispuestos.en extremusropuestos
del canal, de modo que el agua refrigerada y carbonatada‘Fluye
por el canal con una corriente débil en toda su longitud.

De la Fig. 1 se desprende que con idependencia de la
eleccidn de la materia aromética la cantidad dosificada de la
misma enbtra directamente en la corriente de agua que fluye por
8l canal 38. El sitio de sntrega 40 tiens una seccidn de sali-
da relativamente ancha, de modo gque la behida fabricada pueds
gntrar con una velocidad de flujo relativamente pequefia y con
poce turbulencia en un vaso colocado debajo del sitio de entrs
ga.

Antes de entrar en detalles de los dispositivos del

invento, ss explicard brevemente el modo convencional de traba
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Jar con ayuda de un ejemplo ssquemdtico,

En un dispositivo de acaddicionamiento de acuerdo--
con él invento, que estd representado en la Fig., 2, estd pre--
visto un depdsito de presidén 26 con un acopio de agua.27 y un
espacio superior 26a. El agua fresca refrigerada es conducida
bajo presién a través de la véivula 30 a un cabezal de asper~=
sifén 31 y entra en el espacio superior 26 en Forﬁa de niebla o
lluvia Fina que se precipité lentamente y sin praducir turbu--
lancia sobre la superficie del acopio de agua 27.

El biéxido de carbono as conducido bajo presifn a -=-
través de la vdlvula regulada 28 a un cuerpo poroso 29 que da-
ja salir el gas solamente en burbujitas finfsimas qua tiensn =
un empuje ascensional solamente pequefio y que por lo tanto tig
nen un tiempo de permansncia ssencialmente amplio en el acopio

de agua 27. Por lo tanto las burbujitas finisimas pueden exten

.derse de un modo fé4cil y completo sobre toda la seccién trans-

~versal del acopio de agua 27 ya a la altura del cuerpo pﬁroso

29, de manera que todo el acopio de agua 27 se impragna.con el
gas des bidxido de carbono de un modo uniforme y répido. Lag --
burbujas tienen una propensidn SOlamE”EB.pBQEEE?_? reunirse, =
puesto que ellas se distribuyen continuamente y'suaueménte en
el acopio de agua y que por lo tanto no estdn expusstas a una
turbulencia notable.

En el e jemplo reprassentado se parte ds que sn al'as-
pacio supsrior del depésito rige una sobrepresifn de aproxima-
damente .6 bar.

En el dispositivo de acuerdo con el invento el agua ex

trafda entra a travds de una vilvula requlada 33 en un dispositivo

L]
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de destensién de presidén 34 y estd expuesta:déspuée para gl ==
transporte ulterior solamente a la-presidn q&lla atmisfara,

En la Fig. 3 esté'fepresentado un dispositivo de al-
macenamiento y de dosificacidn de acusrdo con sl invento para
una materia aromdtica sn forma da jarabhs.

El dispositivo de almacenamiento segdn el invento de
acuerdo con la Fig. 3 prevé un depbsito 10 que eété cerrado y
cuya gbgfgura de descarga estd dispuesta en el suslo. La vdlvu
la de doéificacidn 13 astd acoplada directaments a la abertura
de descarga del depdsito., La vdlvula de dosificacidn tiens un
cuerpo de vdlvula mdvil 13 que por medio de un imdn eléctrico
13a pusde ser slevado desde la posicidn de cierre dibujada a -
la posicidn de apertura. El arrope se toma del acopio 9, es de
cir por medio de la fuerza de grgvedad. El espacio supsrior 15
del depdsito 10 no estd en contacto directo con la atmésfera =
ni con una fuente de gas a presién, Al ser extraida del depdsi
to una cantidad predetsrminada de jarebe, ss genera en el espa
cio superior una presidén relativamente baja aeproximadaments =--
0,96 bar. Para obtener una compensacidn de la presidn duranta
la extracéidn, estd dibujado en el degésito un sitio de airea-
cién en 12, cuya superficie limftrofs entre el jarabe y el aire
88 encusntra a una diétancia conslderable debajo del nivel 14
del acopio 9 y que tiens una distancia solamente peguefia de la
abertura de descarga del depdsito. En el ejemplo dibujado la -
superficie limftrofe 12 estéd formada por sl extremo inferior -
de un tybo de aireacidn 11 que a travéds dsl depdsito y de su -
tapa conduce hacia arriba a la atmdsfera del ambiesnte.

La cantidad de jarabe situada debajo de la superficie
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1imite 12 estd sometida por lo tanto & una presidn sstdtica ba
ja. En correqunﬁencia con la descarga de jarabe puede subir -
aire an forma da'burbujitas pequefias desdé la superficie limf-
trofe 12 a travéds del acopio de jarabe 9 al espacio superior =
15, Légicamente sl tubo deAaireacidn puede estar acoplado tam-
bidn a la parte inferior del depdsito 10. Es esencial que ‘debi
do al espacio superior cerrado 15 se crea una présidn negativa
gue no permite que el acopio 9 pueda entrar por comunicacidén en
la aireacién. En su recorridoc a través del acopio del jarabe =~
las burbujitas ahsorben una humedad considerabls, ds modo que
el espacio superior 15 estd satﬁrado de humedad, Esto signifi-
ga que en las paredss del depésito no se pusden formar asien-=-
tos ni costras.

Con el nusvo dispositivo se puede trabajar por lo tan
to con una concentracidén mucho més elevada, éspecialmente den-

tro del alcance de concentracién de auto-conservacifn, es de--

cir con valores Brix muy por encima de 60 - en la préctica has

ta 71 = de modo que se puede prescindir por completo de los me
dios de conservaclén o de una refrigeracién, También debido a

la alta concentracidén del jafabe gquedan cumplidas todas las =~

s Amed o Sy g -

- pxigencias de la higiene tamhiénsisstrata de tiempos prblonga—

dos de almacenamisnto y de trabajo.

En el procedimiento de acuerdo con sl invento que se
puede realizar en un dispositivo del tipo representado en la -
Fige. 4, el agua conteniendo 4cidoc carbénico sale con disminu--
cibén simultédnea de la presidn en sl dispnsitiuﬁ 34 en un extrg
mo del canal 38 debilmente inclinado. Burbujas mayores, que -~

gventualmente estén contenidas en el agua, son libesradas durapn
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te la disminucién de la presién y pueden ascender sn la direccién

‘de la flecha 38c sobre sl fondo 38b de la corriente de agua --

qus fluye en el canal. La corriente de agua sefialada con 38d llg
na en su recorrido al canal en toda su longitud y sale en 40 -
por un salidero relativamente apcho, es decir précticamente sin
un efecto éa tobera o de chorro, y cae de acuerdo con la flecha

40a en un vaso para beber 42, El espacio 3Ba por encima de la

Lorriente_de agua se encuentra en una compensacidn de presién

T ™

libre con la atmésfera del ambients. Esto. significa que al te-
ner el salidero 40 un remate a modo de colador, el canal estd
protegido en forma higiénicamente correcta frente a la atmésfe
ra del ambiente. Directamente encima de la corriente de agua -
58d se encusntra la boca ds salida del dispositivo de dosifi-
cacién 13 del depésito 10 para al jarabe altaments concentrado,
El jarabe tiene un contenido de azucar suficiente para su auto-
conservacidn, de nodo que una refrigeracién del jarabe dentro
del depdsito 10 no es necesaria ni deseable. Al ser accionado

el dispogitivoe de dosificacidn 13, sl jarabs sale con une pre-

sién estdtica reducida por la boca inferior del mismo.

La cantidad dosificada del jarabe gotea en la corriep
te de agua, y debido a la fuerte diferencia de temperatura en-
tre sl jarabe y sl agua carbonatada refrigerada provoca una li
beracién brusca de una parte del 4cido carbénico, que sn el si
tio de entrada del jarabe muestra un efecto a modo de explosidn
por el que el jarabs a pesar de su alta viscosidad se mezcla -
casl instanténéémente con el agua, sin que sl jarabe pusda asep
tarse an 8l Fondo lesvemente inclinado 38b del canal 38. Al mis

mo tiempo aumenta la temperatura de la mezcla de jarabe y agua
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por ejemplo desds una temperatura de 02 - 22 C del agua refri-

gerada a una tedperatura'de potabilidadVQé&éproximadamenta 50 C
de la bebida breparada. Puesto que el agda debido a la baja tem
paraturé de refrigeracidn se ha enriquecido con 4cido -carbdnico
hasta el gradone saturacidn, por el aumento dé la temperatura

se libera automiticaments una parte del.écido carbdnico,‘Ya quse
el grado de saturacién es correspondientemente més bajo a la -

temperatura mis alta de potébilidad. La mezcla intensa y homogg
nea del agua y de la materia aromética se realiza casi exclusi

vamente por la liberacién de una parte predeterminada dal 4cido
carbénico. Puesto que en lo demds el agua sstd finisimamente -

impregnada cun el 4cido carbdnico, no existe peligro alguno &a

que del agua se libere més dcido carbdnico que la proporcidn -

corrgspondiente al aumsnto de la temperatura. Esto significa -

qus la bebida fabricada mantiens casi el gradc de saturacién -

méximo posible de 4cido carbfnico qus corresponde a la tempera

tura de potabilidad de la bebida, quiere descir a una teméeratg~
ra de aproximadamente 592 C.

Como quiera que la besbida mezclada sale-dd.canal 38

an 40 a través de una abertura relatiygmﬁn@q ggﬂﬂde sn forma -

" de colador, se produce durante la salida solamehte ure turbulen .

cla paquefia, quiefe dacir que durants la salida se libsra sola
mente poco 4dcido carbénico, Como ademds la bebida estd impreg-
nada finfsimamente y casi saturada con 4cido carbdnico, slla -
posee también después de un prolongado tiempo de reposo toda--
via una -excelents calidad potable, debida también a la tempera
tura relativemente baja. Esta tempsratura relativamente baja -

8s por su parte la consecusncia del bajo contenido de agua en

og\ -
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el jarabe y por lo tanto de la proporecién relativamente peque=-

fia del jarabe en comparacién con la proporecién del agua carbo-
natada y refrigerada.

Huelga decir que los valores indicados son solamante
e jemplos que son tfpicos para una forma de realizacidn preferi
da del nueva procedimiento, Las cantidades de ague carbonatada
dibujadas en la Fig. 4 estén dibujadas légicamente evéorma exa

gerada para hacer el dibujo mds claro. Pero de todos modos es

R L L L e

convaniente que la disposicidn y la regulacidn de los distintos
dispositivos ss haga de mansera que el fondo 38b del canal 38 88
té cubierto siempre, antes y deépués de la adicidn del jarabs
con agua libre de jarabe, des modo que quede asegurado siempre
un enjuague bueno del fondo con agua limpia.E)l canal 38 repre-
senta de por si prédcticamente laldnica pieza de un aparato con-
figurado de acuerdo con sl invento gue de vez en cuando debs -
ser sometida a una limpieza. El canal consta ademds convenien-
temente de un material de poca conductividad térmica, de modo
que por el contacto del agua refrigerada con el fondo méds ca«w
liente 38b del canal se produce solamente un calentamiento pe-
quefio del agua y por lo tanto una liberacién reducida de 4cido
carbénico. En el caso de que restos del jarabs se asientan en
el Fondo dsl canal, no hay perjuicios higiénicos, ya que el ja
rabe es prédcticamente libre de agua y por lo tanto auto-conser
vante. En la ya descrita liberacidn a modo de explosidn de dci
do carbdénico en el sitio de goteo del jarabe, se libsra a base
de las cifras indicadas aproximadaments un 10% del gas de biéxi
do de carbono impregnado dentro de.una décima de seguqdo y con

limitacién a dicha zona de gotso.
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Puesto que el proceso de entrega del ja£abe y de la
mezcla se realizg prdcticamente sin presifn pueden preverse -
secciones de salida anchas para todas las aberturas, de modo -
que a pesar de la mezcla sin presién sl proceso de entrsga se
desarrolla con mayor rapidez que en los sistemas que trabajan
bajo presién. De este modo el volumen de bebida que se necesi-

ta para la entrega estd disponible dentro de pocos sequndos.

-N DO T A -

Se reivindica como nuevo y de propia invencidén.

1. Procedimiento para fabricar y expendsr lf{quidos -
carbonatados como bebidas, mezclando una cantidad predetermina
da de agua refrigerada que contiene d4cido carbdnicﬁ y una can-
tidad predeterminada de una materia aromgtica fluida, como jara
be o concentrado, caracterizade porque se hace fluir la cantidad
predeterminada dei agua refrigerada y conteniendo dcido capbd-
nico bajo presién normal de la atmdsfera del ambiesnte en una -
corriente débil a través de una zona de mezcla a un sitio de -
entrega, y porque la cantidad predaterminada del jarabe o del
concentrado es dosificada con presidn est4tiz8propia déntro de
la zona de mezcla en la corrisnts de agua, y porque la mezcla

de ambos caMpanentaa asi{ como la entrega de la bebida fFabrica-

da se rpaliza bajo la presién estdtica propia del lfiquido mez-

clado, de tal manera que la fabricacifn y la entrega de una bg

S =~

2
realiza en todas sus fasses sin presidén.

2, Procedimiento, segdn la reivindicacién anterior,
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caracterizado porque la cantidad predeterminada de la materia

aromdtica se introduce con una temperatura notablemente por en
cima de una temperatura predesterminada de preferentemente 52 C
en la gorriente del agua conteniendo 002 la cual es refrigera-
da notablemente debajo de la temperatura predsterminada, porque
simultdneamente con la adicién de la materia aromdtica se libs
ra bruscamente una parte del biéxido ds carbéno 9 porque con -

ayuda del gas liberado los dos componente son mezclados y homg

o

genizadas,

3. Procedimisnto, segdn las reivindicaciones anterig
res, caracterizado porque la materia aromdtica tomada de un acg
pio en cantidad predeterminada, se mantiene almacenada a la tem
peratura del ambiente en forma de un jarabe con un contenido -
de szucar suficientemente alto para la auto-conservacidn, y por

que la cantidad predeterminada se introduce en la corrients --

‘del agua con la temperatura del ambiente y bajo la presidén es-

tética propia.,

4, Procedimiento segldn las reivimdicaciones anterio-
res, caracterizado porque sl agua, refrigerada sn una zona dsg
acondicionamiento es impregnada finamente en la zona de acondi
cionamiento a una tempereatura cerca dsel punto de congeslacidn -
con gas de bifxido .de carbono hasta aproximadamente la solubili
dad méxima y porque la cantidad de agua predeterﬁinada 88 apor
tada desde la zona de acondié¢ionamiento con disminucidén de la
presién a la presidn del ambiente e introducida en la zona ds
mezcla, .

5. Procedimiento, segdn las reivindicacionss anterig

res, caracterizado porque siempre antes y despuds de la introe-
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ducci6n de la cantidad predeterminada de materia aromdtica sn
la zona ds mezcla ss hace fluir a través de esta zbhg de mez-=-
cle una parte de lLa predeterminpada cantidad de agua libre de -
materias aromdticas.

6. Procedimiento segin las reivindicacionss anterio-.
res caracterizado porque las dos cantidades predsterminadas a
mezclar se mezclan entre si solamente por la liberacién brusca
da una parte del gas ds bidgido de carbono en la zona da mez-«-
cla,. producida por la difsrsncia de temperatura, la turbulencié
mecédnica vy la parte de burbujas bastas de COZ‘ '

- 7. Procedimiento seqin las reivindicaciones anterio-
res, caracterizado porque dentro de una zona de acondiciopamien
to se encierra un acopio de agua por una superficie refrigerada
a una temperatura de menos de 02 C y parque en sl acopio de ~--
agua a lo largo de esta superficie se mantiens forzosamente una
corriesnts de conveccidn débil, y porque ei gas de bidxido de -
carbono se conduce bajo presidén a través de un cuerpo de poros
finos a la corriente de conveccidn y el agua fresca bajd pulve
rizacibén a la superficie del acopio de agua y porgue del acopio
sa toma una cantidad predetarminada m§ﬂzgn;%292“5na presifén -~
constante.

8. Procedimiento segudn las reivindicaciones anterio-
res, caracterizado porqus dentro del acopioc de agua éon la su-
perficie refrigerada se construye una coraza de hielo aproxima
damente cilindrica y porque su crecimisnto interior radial ss
limita con. el aprovechamisnto de la corriente de convabcidn, -
manteniendo el grueso del hielo entre la corriente de convec--
cién y la superficie refrigerada considerablemente menor que =

el grueso del hielo en el lado apartado de la corriente de con

.
¢
¢
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veccidn de la supserficis refrigerada,

9. "PROCEDIMIENTD PARA FABRICAR Y EXPENDER LIQUIDOS

CARBONATADOS"
Tal como se dsscribe y reivindica en la presents Me-
moria Descriptiva que consta de veinticinco hojas escritas a -

méquina por una sola cara y de sus correspondiantes dibujos.

Madrig, 1 B AR 1976
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