PATENTE
DE
INVENOION

por "PROCEDIMIENIO DE FABRICAOION DE EXTRACTOS DE MATERIAS
VEGETALES", a fevor de la firme suize SOCIETE DES PRODULTS
NESTIE, S.A., residente en VEVEY (Suiza)e.
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MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidén se refiere a extractos de
materiss vege%ales, partigula@meﬁte de’café, achiocoris u
otros sucedénecos del cefé, té, tisanes, etc. asf como & un
procedimiento de febricacion de dichos extractos.
5e Los extractos de café, por ejemplo, generalmente
se presentan en forme de polvos seoos cuyes perticulas son
relaﬁivamente pequefias ouendo se trata de Productos secados
por aﬁomizaoidn; Cuando se trata de productos aglomeredos
0 liofilizados que se procura que tengan un parecido oon

10. el oafé tostado y molido, las pertioulas oomponentes son
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Este ﬁilvencién pretende la obtencién de un nuevo
producto ingustrial que congiste en extractos de materias
vpgetales en granos. El nuevo producto se caracteriza espe~
éielmente por el ﬁecho de presentarse bajo el aspecto de
granos solubles instantanegmente en agua y poseer ung oS-
tructura porosa y coniinua, una superfiocie sin asperezes
¥y una mese por volumen comprendids entre 50 y 300 g/l.

| La invencidn ha conseguido también un procedi~
miegto de»fabricacidn de dichos extraotos en forma dg gra~
nbs, caracterizado por el hecho de que se extrusiopa, un
extracto de materias vegetales en polvo 0 en pasta, en una,
cfmarg donde reing uns presién inferior a la atmosférioa;
y despuds porque se corta el producto extrusionado en fragw
mentos.

Ios extractos consideredos por la inveneidn son
esencialmente extractos de qaf.,é , aohimorias u otros_sucedér-
neos del oafd, +4 y tisanes, por ejemplo, la menta, tila,
verbeﬁa, menzenilles, etc '

- EL dibuja gnexo muestra a tdtulo de ejemplo, una
forma de ejeoucidn del producto de oconformided con lg in-
vencibn. .

La figure 1 es una representaci6n esquemétioe
en seociﬁn, en esoaela gumentada 12;8 veces, de un grano
segltn lg invenoidn de 6 mm de didmetro.

La figura 2 reproduce los granos de la invencidn.

Tos granos de conformidad con la invencidn tienen
la propieded de disolverse en agua de una manera practice-

mente ingtantémea. Son instentencamente solubles en agua
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galienﬁeﬂ Por lo demés y de manera inesperade son solubles
ﬁractioamente en ol scto en agua frise

Egtos grenos tienen une estructure interng 1
poross y alveolada, como estd representada en el dibujo
(figura 1). Esta estructurs es relativamente regular y se
puede comparar oon el tipo de estructura de lg esponja. Ia

dimensién media de los alvéolos 2 puede variar entre limites

muy amplios en funcién de las condiciones de fabrioaci6n,

estando oomprendide, por ejemplo, entre 1/100 de mm y 1 i
Ios granos de la invencién se distinguen redicalmente de Los
grénulos obtenidos por aglomeracidn de partfoulas més finas,
por su egtruocturs globalmente homogénea ¥y por la ewsencia de
ung discontinuidad importente a no ser accidental.

EL aspecto externo de los grancs es diferente
del interno;‘ﬁresentan ung superfic@e 3 gque, excepto en saso
de acoidente; es relagtivemente lise, sin asperezas, giendo
myy atenuados los poros alveolares que afloran al extorior.
En otros térmioos; los granos poseen unea piel que es una fiw
na peliocula porosa de My POCO 6SPSSOrs |

Abreviendo, el aspecto de estos granos recusrda
esonbrosemente a la pledrs pémes. .

La masa por volumen de los granos, comprendida
entre 50 y 500 g/1, necesita pocos ocomentarios, es conse—
cuenocia direota de la estructurg porosg y alveoleds y se.
puede fijar seleccionando rscionglmente las condiciones de
febricacidn. '

Se pueden fijar tambldn las dimensiones y Pformes
de los granos geleccionando las ocondiciones de Pabricacién.

En la préotioa; les dimensiones minimes que se pueden songe—
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gulr sin grandes dificultades gon del orden de 1 a 145 mmi
lo que equivale a decir que los granos son reten;dos por un
temiz de mgllas de 1 mm (ISO 8 US gtandard Ne 18, AFNOS NA
31 é 16 Mesh). Se obtienen preferentemente les dimensiones
éomprendidas entre 2,5 y 15 mm:

Los granos obtenidos a partir de una fabrioaci&n
en la que se ubiliza solamente una tobera (o varias toberas
idénticas o tembién una tobers miltirle de orificios idén-
ticos) y en la oual se corta regularmente el producto extru-
sionado, tienen tqdos ellos pooo mis o menos las mismas fore
mes y dimensiones, sin partfculas demasiado gruesas ni fi-
nas. Se dan algunes posibles formas a titulo ilugtrativo en
la figura 2.

Utilizando simulteneamente varias toberas distinT

tas entre si o escogiendo ung secuencig de corte irregular,

‘ ge puede obtener facilmente un producto acabado constituido

por graonos de varias formas y dimensiones. Tambidn es posi-

ble slcenzar egshte resultado mezclando el producto scabado

obtenido a partir de una primera fgbrioaoién con el producto

acabedo procedente de otra fabrioaoién;
En general, los grenos gon relativamente duros y
resisten bion el eplestamiento. & tLtulo de ejemplo, un gra-

no entero a base de "café soluble%, dc forms esférioa y

de 6 mm de diémetro, posee una reéistencia el gplagtamiento

de 245 a ;iB Newtons. Comparativamente, un café soluble

oonsfituido por granos es francemente menos frisble que un
polvo de café liofilizado o aglomerado de la misma densidad
aparentoi. '

Ios grenos alimenticios de la invencidn ouyo
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oontenido de esgua puede alcenzar un 6% de su peso de materias
seoas;-"oienen adezﬁés gran poder sbgorbente. Pueden.llégar 8
;f:ﬁ.j’ar un 207 de su peso de materias grases, aromas, coloran=—
teg, o0, En la préctica no se pasa de un 5'% de ﬁaterias
greses pare ovitar la formacidn de glébulos de grasa en la
bebide weconstitulda. 4 peser de este capacided de sbsoroién,

ge oongidera que los granos son pooo higrosedpicos, dado que

_resisten varios dfass la humeded atmosférica sin que se vuel-

van pegadizqs; ,

o Segfn un procedimiento de febricacién de estos
granog, se extrusiona un extracto en polvo o en pasts en una
oémara donde reina una pregidn inferior a la atmosférioa;

Por su]?uesto, eliextrao"co de materigs ha de poder
ger extrusionado, es deoir, debe scr termopléstico o contew
ner ung buena proporcidn de elementos ‘bermoplésticos; En ol
caso de ung peste se comprende faoilmente lg nooidn de ter—
moplasticidad que implica un reblandeo:}miento por efeoto del
cglor y de la presidén contingentemente, asf como un endure-
oimiento oon ¢l frio. En el caso do un polvo esta nocidn
signifioa que las partfculas que c;onstituyon el polvo pueden
fundirse unas ocon otrgs bajo el efecto del calor y de lg pre—
sidn contingentemente, para formgr uns mesa blgnds més o me—
nos malesble.

El ocontenido de agua dei. extracto (prosenténdose
date en forma de Polvo o rasta) es wn factor importante pero
no crit:lt.co, en cuento aquél puede veriar dentro de una geme,

oextensa, practicamente hasts un 10% en peso de materias ge-

_cags Influye direotemente gobre les ocarmoteristices del prow

dueto acebado y puede inducir o modificar el contenido de
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ague del oxtracto inicial ¢on la finalidad de preparar un
preducto acabado determinado.

A La temperatura del extracto en la extrusionadors,
es evidentemen?e un factor esencial del proceso con arreglo
a la invenoidn, pues aquélla asegura la plasticldad del
extracto que le permite pasar adecuademente por las toberas
de ex@rusidn; Debe ser suficiente para asegurer esta plasti-
oided, a ssber 608C aproximadamento., pefo no debe producir
ninguna alteracidn del extracto ‘tratado. Se considera quo los
1259C representan el ILimite mfximo que es mejor no sobrepa-
sars Es conveniente adoptar precauciones particulares para
evitar que lg tempersfura de las toberas o al nivel de las
toberas no exceda de este limite bajo el efecto de las fuer-
zas de oompresidn que actlan sobre las mismas, estendo limi-
tada la comprosidn ordinariamente entre 1 y 10 bars (alre—
dedor de. 1 a 10 atm.) en funcionamiento regular.

' El difmetro de estos pequefios orificios que detgr—
ming en parte el vglor de la preziln en lg extrusionadora;
puede elagirse oon gran libertad en funcidn de las dimengio-
nes que ge quieran conferir sl producto acabado. Sin embar—
g0, 8 diffeil llevar a cabo la extrusién de un modo préo-
tico si los orificios tienen dimensiones inferioresA@~
25/100 de mm. Se considera que los velores Sptimos de los
didmetros de las toberss son de 0,5 a 5 mm Dars preparar
granos de extractos de café a partir de extiractos en Polvo
con un 2 a 6% de humedads No tiecne demesiada importencia la
forma de las to?eras. Efeotivamente; el empleo de toberas

cortas o larges, obnicas o tambidn toberas formadss por dos
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Partes (una estrecha y otra mfs ancha) no da resultados
manifiestamente mejores que con el empleo de tobefas olési—
oes oilfngricas. Sin dude, o fin de oonferir. una forma
Particuler gl productolaeabado, 86 pueden emplear tobeyaé
de seccidn no o;rduiar, por ojemplo dugdrads U 0vaiada, en
forms de *tvébdl, ote. Ademds se pucden utilimar toberas re—

frigeradas o cuya parte externs esté refrigerada, para inw

. Pluir en el acabado superficigl del producto extrusionado

del que se han obtenido los grapos;

En oambio la presidn sub-gtmostérica o "vaoio"
que reins en la ofmare, hacis la parte inferior de las tobe-—
fas, es un elemento det@rminante; El producto obtenido por
extrusidn de un exframcto sometido a temperaturas re}atiVau
mente moderadas mediante operaciones de este género, no po-
drfe edquirir la estructura expsnsionada desesda en agusen—
oig del mencionado vacfo. Contreriamente le presencia del
Yaoio a lg salida de las toberas; Provocs POr ung parte; vha
brusos el;minaoidn de por lo menos una porcién del egua en ‘
forme, deIVapor y de los gases oogtenidos in;cialmente en ol
extracto, por otra parte y correlativamente, un desocenso
intenso de la temperaturs confierc al producto extrusionado
la egtructura y rigidez.buscadgsl En le préetica, la prgsidn
subfammosférioa es de 0,01 a 0;3 bar (aproximademente O;Ol
8 0,3 a$m;) oomo consecuencis de consideraciones tecnoldgi-
cas y de oostg:

Do oonformidad con wne forma de ejecucidn del pro=
cedimiento de la invencidn, se introduce el extracto inioisal,
pulverulen?o 0 pastoso‘mediante un medio de alimentacién
cuglquiors, bejo la presidn etmosférica, a presidn o al vaofo
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¥ si es necesario bajo gas inerte, on una extrusionadore
ouyo ocuerpo cstd a una tempergitura comprendide entre 60 ¥
1002C. Se desplaza cste extreacto hacla la o las toberas de
extrusidn oon la gyuds de un dispositivo que puede ser un
émbolo (procedimiento en discontinug) o un tornillo simple

) dgble (prooedimiepto en contdnuo ); de paso fijo o varig-
ble, calentado 0 no, y se plastifica lentamente por efecto
del calor y la presién. Entonces ol extrecto caliente pase
a través de las toberss de extrusidn mantenides entre ;;0

¥y 90eC y llega a la cémara donde reina ¢l vaofo, denominads
Weémara do expansién®. Una parte del agua (hasta el 50%) ¥
de los gasos ocontenidos en este ex’yracto es expulseda por
efecto de lg intensa desoompregidn; mientras que la tempera-
tura de egte i_ﬁl'bimo desociende variss decenas de grados;: Se-
obtienc entonoes un producto expansionado en forma de embubi~
do poroso y relgtivamente rigido;

Seglfin una primers variantc, se deja acebar la ex~

. pangién del embutido, despuds se corta regularmente con la

ayude por ejemplo de un cuchillo rotaborio. Log granos obtew
nidos que tlenen dimensiones homog&neas se pareocen g bastons
oillos o rodajase _

Seglin una segunde variante preferide, se¢ corta ,
ol embutido antes @ que heya podido terminer su exbé.l‘lsidn;
es decir, el vacdo y muy oerca do las toberas de extrus:i,dx}:
Tos bastonoillos obtenidos siguen hinohéndose y entonces sc
recogen los granos en forme de esforoides u ovoides de dimen-~
siones equiparables. - '

De conformided con una teroers variante, los bas-

toneillos obtenidos gl cortar el embubido justemente a la
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salide de las toberss, se recogen on mdldes individﬁaigs en
ios que se hinohan, asdquiriendo as;i lg £drma del moi'de} poxr
ejemplo, la forms de un grano de oafé;

‘ Como se ha mencionado antes, la aplicacidn del
veofo permite estructurar el extracto inicisl sin que sea )

preciso sometorlo a una temperaturs elevada. Do este forma;

les substancies delicadas del extreoto, especialmente leg

| .
- substenciass arométicas, estén muy resguardedss. Por este ra—

zén 1og granog obtenidos presentan en el marco del gusto y
olfato, una oalidad compereble g la del extracto inieigl no
exmrusionado; Ademés pueden fijar grandes cant;dades de subgu
tancias diversag debido'a su estrucﬁurg Porosa, por’ejemplo;
materies grasas, aromas, etce Asd pues, @i se descs, se pue—
éen pulvafigar sobre estos granos gubstanc;as arondticas di-—
lufdes on un vector adecuaﬂqQ Por supuesto, también pueden
gser tratados posteriormente, por ojemplo, se pueden secar
después;

Segdn una forma de ejeoucidn preferida del proce-
dimiento de la invencidén, se emplea como extractg te;moplésu
tico un polvo llemado "bebide ingtanténea® (cafd, t4, achi-
ooris, oafé + achicoria, etc.) obtenido por atamizaciGg;
liofilizaoidn o ocuslquier otro proeedimiepﬁo de seoado; imf
portando pooo su granulometrfa. So ajusta, si es neceserio,
el contonido de agua de dicho polvo entre el 2 y 6%, despuds
se vierte dsto en una extrusionadora de tornillo cglentada
a 80'~ 10020 y proviste de toberas que tionen un diémetro
de 0,5 a’B"mm: El vaofo en lg cémera de e;pansidn es de
0,05 =~ 0,15 ber (eproximajemente 0,05 a 0,15 atm). )

De oonformidad con un modo de realizacidn ventajomo
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de esta forma de ejecucidn preferidai ia extrusignadora egté
conectada a ung torre de secgdo gimple tes debib} 4o equipa~
da oon un digpositivo de reciclado de las part%dulas Peque=
fias) ¥ elimentada directamente ocon el polvo que sgle.:

Se oorta bajo el vagfo ol embutido expensionado
en la zona m4s préxima s la sallda de las toberas de ex@ru—
gién. Tos granos obtenidos casn seguidamentg sobre una solo-
ra; despuds, wna vez terminsda la expansién, pusden ser
trensportados fuore de la cémara de expansidén mediente un
cedazo. Estos gronos tienen en general une mesa por volumen
comprendida entre 100 y 200 g/l para el ocafé y mezclas oafém
~achicorie y ontre 80 y 150 g/l para el té.lSe aromatizan
los grenog obtenidos o se refuergza su aroma, si se_d@sea,_
segﬁn el polvo iniocigl sea desaronatizado ©. normal. Con egte
fin se puede pulverigar, por cjemplo sobre los grenos g base
de oxtractos do café, una dispersién de substencias aromé~
ticas dol ocafd, o bien "romper el vacfo" de la cémars de
expangidn donde se encuentran log granos con lg ayudg de unsa
atmésfors cargade d¢ substencias arométicas dol café, espe-
oiglmente wns atmfsfera de gas carbbnico.

' EJEMPIOS

Meterial empleado: . .

~ 1 tolvg de carga BUSS RT 46 de una capacidad de

- 10 1.

-~ 1 extrusionadors BUSS_ASV 46 de un rendimiqnto

tedrico de 20 kg/h ouyo cuerpo se puede calontar

con vapor de agué; equipada con un tornillo de
Paso fijo do 42 mm de dlémetro y.21.om de longi=

tud, con une relscién de compresidn igusl g L.
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= 1 ofmara de oxpansién oon una capscidad de 80 1

dotada con ung bomba de enillo -lfguido SIHﬂ:

- 1 oondensador

= 1 ouchillo rotgtorio

—- 1 solera vibraente refrlgerable

« & ocedago de salida
Todos los ejemplos que siguen se han reglizedo con egte me~
terigle

| Ejemplo 1

Se extrusionan con la ayuda del material descrito;
10 Kg de un polvo de café instenténeo liofilizado que posec
wn contenido de agua del 2y 5%, estando provista la oxtrusio-
nedora de 4 toberas de extrusidn oildndricas de 299 m de
diémetro. |

Tog parémetros del funoionamiento son los siguien—
tess '

- emperaturs del cuero de lg extrusiongdora:

9520 .

- velocided del tornjllo de extrusién: 80 r/him:

~ velocidad del ouchillo rotatorio: 240 r/him:

- vaofo en la cémera de oxtrusién: 80 mb.

~ 8e recogen los granog en una solera vibranic

refrigerada con nitrégeno 1fquido antes de
~ ponerlea en mercha. ,

Asd se obbtienen unos 2,8 Ke de grenos del extrao-
to de ocafé que tienen el grueso de wn guisantey color pardo
atractivo y una masa por volumen do 160 g/l. Estos granos
son practicamente solubles gl instente en agua fria. AL
disolver catos granos en ague oaliente, & razdén de 15 g/l
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apr9ximadamente; se prépera un oafg_instanténeo feconstiﬁuﬁdp
qQue, segin log getadores,; no ha perdido pinguna de sus ouali~
qades organolépticas oomparéndqlas con 1a§ de wn okfd redonse
fituido ocom lag ayude del extracto ihioiél.

fiemplo 2

‘

Se extrusionan con lg gyuda del meterial dasc:r-i'bo;
10 Kg de un polvo de cafdé ;ns?anténeo atomizado que posee
un contonido de sgua del 2,5%, esﬁando provista lg extrusiong.
dgra de una tobera quo compronde 4 orificios cilindricos de
3,5 mm de didmetro. |
_ Los parémetros del funoionamiento son los siguien-
tes: .
' ~ jomperature del cuerpo de lg extrusionadora:
1002 _
~ yelocidad del tornillo de extrusién: 60 v/min.
~ velooidad del cuchillo rotatorios 370 r/min:

vaofo de la odmers de extrusidn: 40 mb.

I

t

Se.recupersn los granos sobre ung solera
vibrante a la temperatura ambiente.,‘

De este modo se obiienen alrode@or de 9,8 Kg de
granos de extracto de oefé de oolor pardo, que tienen el
grueso de un guisente y una masa por volumen de 160 g/;;
Estos granos son practicemente solubles al instgnte en agua
frig. AL disolver estos granos en agua oaliente, a razén de
15 g/ eproximedamente, se prepara un cafd instenténeo re-
constituido que, seglin los caﬁadoras; no ha perdido ninguna
de sus cualidedes organolépticas comparéndolas con las de

wn cafd reoonstitufdo con la ayuda del extracto inicial.
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Ejemplo 3

Se extrusionan con lg ayuda del materisl desarito,
10 Eg de uwn polvo de café ;ns?anténeo atomizado que posee
wn contenido de agua del 2,7%, estando proviste la extrusio—
nadora de una tobers quevcomprepde 24 orificios oilindriocos
de 3 mm de didmetro. _

Ios parémetros del funcionamiento son los siguien—

T H

~ ‘temperatura del cuerpo de la extrusionadoras
looeg,
- Velécidad del tornille de extrusidn: 80 r/min,

veloocided del cuchillo rotatorio: 250 r/min,

1

vaolo en la ofmera de extrusién: 45 mb.
- 3¢ reoupersn los granes en ung golers vibrante
a la tempersgtura embiente.

’

, De este modo se obticnen wnos 948 Kg de granos
de extraoto de oafé de color pardo que tienen el grueso de
un gutgente y una mesa por volumen de 160 g/l. Se aromatizan
egtos granos incorporando ol 0,5% en poso do wne emulsidn
que comprende 1 parte de un oondensado de substancies aro-
nétices voléiiles del café y 2 partes de un soporte consti-
tufdo por acelte de café. Finalmente se acondicionan los
granos aromatlzados dentro de reolpientes impermesbles bajo
atméefera inerte.

Al abrir los recipientes los granos desprenden
un olor egradable a café recientemonte tostado. AL disolver
estos granos en agua caliente, a razén de 15 g/l sproximsda—
mente, se obbilene wn café instanténoo reoonstituido ouya
calidad es alebada por los catadores.
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Se extrusionan con la ayuda del material desorito;
10 Kg de un polvo dg +4 instantdneo amomizado con un contos
nido del 3% de agua, estendo provisﬁé 1l extrusionadora de
une tobers que comprende 6 orificios oilihﬂricos de 2,8 mm
de difmetro. _
‘ Ios pardmetros del funcionamiente son los siguien-
tes: ‘ ‘
—~ ‘temperatura del cuerpo de la extrusionadorasl
1002C. '
velooidad del tormillo de extrusidn: 80 r/hin;

velocidad del ouchillo rotatorio: 550 r/min.
+ vacfo en la cémera de oxtrusibn: 40 mb.
~ Se recuperan log granos en una solera vibrante
a la temperaturs ambiente; '
, Dc este modo se obtienen unos 9;8 Kg de granog
de extraoto de +é que tiemen el grueso de un guisante; ooloxr
pardo obscuro y una mesae por volumen de 92 g/l. Estos granos
son practicamente solubles al instgnﬁe'en agua frié.;Al
disolver estos grenos en agua oslients, a razén de 3,5 g/l
aproxi@adamenie, se prepara un té instantéﬁeo reconstitul-
do que, segﬁn los catadores, no ha perdido ninguna de sus
cualidades organoléptices comparéndolas con las de un 6
reconstitufdo con la gyuda del oxtracto inicigls

—
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RETVINDICACIONES

Descerito ol objeto dol presente invento, se doclaw
ran nuevas y dc propia invencion las siguientos redvin-
dicacioncs, con prioridad do la golicitud de patento

francesa n® T4 41602 del 17 dec Dicicmbre de 1974.

1. Procedimicnto de fabricacidn de extractos
de materias vegotiokos, caracterizado por el hecho de que
80 extrusiona en una cémara donde reina una presidn,
sub~atmosférica, un cxtracto do matorias vegotales
en polvo o on pasta, y sc coria despuds en fragmentos

el producto oxtrusionado.

2, Procodimicnto segun la reivindicecidn 1,
coracterizmdo por ol hecho de que ¢l extracto de ma-
terias vegetales en polvo o cn pasta conticne hasta un

10% do agua.

3. Procodimiento segun la reivindicacidn 1
caracterizado por el hocho dc que ¢l cxtracto de materias

vegotalos en polvo 0 on pasta conticne wn 2 a 6% do agua.

... 4 Proccdimicnto sogin la reivindicacidn 1,
caracterizado por ol hecho de que se oxtrusiona cl ox-
tracto on polvo o on pagta a una tomperatura comprondi-

da entre 60 y 1250¢,

5. Procodimicnto sogin la reivindicacidn 1,
caractorizado por el hecho de que so cxtrusiona ol cx—
tracto on polvo 0 cn pasta bajo una prosidn que oscila

entre 1 y 10 bars,
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6. Procodimicnto segin la reivindicacidn 1,
caracterizado por ol hecho dc que go oxtrusiona ol ox-
tracto on polvo o on pasta a través de toberas cpyo did-

metro es de 25/100 de mm por lo monos,

7. Procedimicnto scgin la reivindicacidn 1,
caracterigado por cl heche de que so cxtrusiona el ex-
trqctohon polvo 0 en pasta a Eravés de toberas cuyo

digmetro estd comprondido entre 0,5 y 5 mm,

8. Proccdimiento segin la reivindicacidn 1,
caracterizado por el hecho do que se eg%rusiona_el eX~
Tracto en polvo o en pasta on una cdmara dondo reina
una presidén sub-atmosférica comprendida entre 0,01 y
0,3 Dbars. -

9. Procedimicnto segin la rcivindicacidn 8,
caractorizado por ol hocho dc que se cxirusiona el ex~
tracto on polve o on pasta on una cdiara donde roina una

prosidn sub-atmosfdérica comprondida entre 0,05 y 0,15 bar.

10, Proccdimicnto scgin la reivindicacién 1,
caractorizado por el hocho dc que sc corta el producto

extrusionado antes de su expansidn.

11, Proccdimiento sogin la reivindicacidn 1,
oarqcterizado por cl hecho dc quc sc corta ¢l producto

extrusiongdo dospués do su expsnsidn,

12, Procodimicnto segin la reivindicacidn 1,
caracterizado por ol hocho de que se aromatiza el pro-

ducto extrusionado cortade en fragmentos,
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13+ Progedimionto, segin las reivindicacionos

anteriores, carcetorizado por ¢l hocho de que on una fore

'ma proforento de su realizecién, 1los oxtractos rosultan-

tos sc presentan bajo ol aspoceto de granos solubles
ingtantencamente cn aguz, quo poscen una estructura
porosa y continua, una superficie sin asperoczas y una
masa por volumen comprendida entre 50 y 300 g/1, cuyos
granos posecn dimonsioncs de 1 a 1,5 mm por 1o menos,

os decir, son recitonidog por wn tomigz U.S, stondard N 18.

14, Procedimiento scgin la reivindicacidn 13,
coractorizado por ¢l hecho de que son extractos de

cafd, achicoria u otros suceddncos del cafe, 46 o tiso-

nC.S B

15, Proccdimicnto scgin la reivindicacidn 14,
coractorizado por cl hecho de quo son oxtractos de ecafe
0 achicoriz quc tlenen una masa por volumen comprendida

ontre 100 y 200 /1.

16, Proccdimicnto sogin la roivindicacidn 14,
caractorizado por ol hocho de quo son oxﬁractosmdo 6

que tionen una magsa por volumen comprendida ontre 80 y

150 g/1.

17, Proccdimicnto segin la reivindicncidn 16,
carocterizado por ¢l heeho de que cstos gronos poseen

dimonsionce comprondidas cntre 2,5 y 15 mm,

18. Procodimicnto seglin la rcivindicacidn 13,
carcctorizado por ol hecho de quo cetos gronos ticnen una

ostructura porosa constituida por alvéolos cuyo didmetro
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10.

oscila cntrc algunas 1/100 do mm y 1 mm y una resiston-

cia al aplastamionto comprondida entre 2,5 y 7,5 Nowbons.

- 19, Proccdimionto scgin la roivindlcacion 13,
caractcerizade por ¢l hocho de que los cxiractos rosul-
tantos poscen un contenido do agua quo llega al 6%, ¥

pucden absorber hasta cl 20% dc su pcso de maborias grasas;

20, Procodimicnto do fabricacidn de cxtractos

de materias vogetales,

Sogin sc describe y roivindica on la prescate
memoria deseriptiva que consta de 18 hojas foliadas y

escritos a mdquina por una sola cara.

Mrdrid, a 16 de.Diciombro de 1975

P' a.
JAME ISERM

TN =

———— ;_.)
Firmodp+dOSE F. NIETO




B Soriété des Produits Nestlé, 5 A, Hojz inica

Mocki o 18 DI, 1975

f. a.
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