11 {OV, 1976

PATLNTE DE INVINCICN
por 20 afios

En Eppaiia a favor de DON RAFARD ARTLTA BERGUECHER
de nacionnlidad espefiols reaidente on ALSASUA
(Favarre), C/ Genersl Mola n2 5, por: "PiQCBIIILN.
TO PAlk LA OBTENCIGN BE UN PROBUCYD PULVERULEGTG ¥
55U ;‘,‘PLIGIF.{}ION‘ FAlR DEATSHMIERTG Y CORRCICH Do Jiiile

PEMORIA BLEOHIETIVA

Ge reflere el lavento a un procedimiento para
la obtenoibn de un producto pulverulents para la
curacidén prévia de log jamones medisnte un trata-
uiento rfpido, otorgéndoles todas las carscteristi-
cas de una ocuracidn cuidada y dilatads demtro de
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Tna de las capncburistices del prpcediniento
wi gk 01 producto ze cbiiene en condiciones pul-
vorulontas da buja o 2inisina granulonetrfs el
gunl es aplicudo por suslgmier sedio nopusl o me-
¢inice és Frotreibn on toda iluza perfoes pupenficis=
reg dol Jrendne

Gtra da las peebiculeridaden ¢n que el procoe

disiento conmists en mmirvesosolar on sdetunuins

el

raporcionss nns cosposicidn baseds o wn nuyor

o

argensaje de producho para salar, 94 BenGY pPro-
rozeif on producto dc soporbe disgregeder zuze
swibor 1 apeliasasisnegs de Gichio producto con
1sa componenton veohantes ¥ 108 oLros oOn orenise
digunbua degushabivos, capeslies y wn nitriticante.
Qhra de los carsehberisticasn es uue on la
cospocicidn de ddchae productos intervione en ls
foarmlys slenfentes
58l CoEliNlosoenveruonsoosovesse HID
ﬁﬁﬁgﬁﬂﬂ 0 lit0secccarmnvonensay ALH
Luweal ﬁﬂ&iﬁaaonuwoaﬂ*nnw«uoﬁv 105
Coesore do avellans 2038dSeess 200
Piniootit BIoNClrsesrenonensonne B
hzrcte de Bi0ssnsnvearesesss 53
#itpilicantitanreenmannasessane 395,
Cien fo las sursshorizticas del procediniene
te es one en v Selva centrifess o deposite la
szl confn 7 ol zoporse o bhase 4o COCtra dO @Vt

Ilonn molids forssndo uns megs pulverslents no
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apelnazada que se conslgue on un ticmpo relutiva~
mente corto de rotacildn, despuds sucecivamente se
van depositando los deuls iagredientes, mejor unc
a uno para que estos ge entremezclen en una per—~
fecta distribucibn y, sepuldemonte se triburcn
hasta obtener un compuesto pulverulento con lan
particularidades mencionadas,

Otra de las caracteristicas del mbtodo es qua
con el producto obtenido se frotu ol jambn en to-
das sus partes con preferencias mumalmente median-
ta una muilequilla.

Utra de lan curacterfisticas del ndtodo es que
los Jjamones untados con este producito se¢ dojlzn paw
posar en una bandejs plang gon el hucso (pubis)
hacia erriba.

Otro detalle es que sepuidumente se recubre
todo el Jjanbn con ol producto mantenidndose usi
en gstado de reposo durants cuarenba ¥y ocho horas.

Utro detulle e que finalizado el estado de
reposo se lava con sngus corriente y se cuelga si-
guienso su procesc normoel.

Le exta forma guedan Jamones auy somos, ol pro
cedinionto entublece aue degpues do lavado so sala
normalmente ¢l Jomdn durante otras guarentsa y ocho
horas para que adgulera ol sabor paculisy de la sal.

Una wvez deperitn convonientenente la nabursle-
za del invento se hnce constor o los efectos oporiu-
nos que ol mismo no queds limitado a los detulles
exactos de esta oxposicidin sino gque, por el cone-

trario, en el se introducirin las wodificsciones
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que se congideren oportunas, siempre cue no se
slieren las caracteristicss esenciales del nige

mo aue se reivindican a continuaciin.
NOTA

lo= Procedimiento para la odbtencibn de un
producto pulverulento ¥y su aplicaciln para trata-
miento ¥y curncidn de jamones, caraocterizado porque
eonsioste en ¢l onbremezclado centrifuge do un pro=-
ducto para salar en mayer proporcibn con ung moe
terda do coparte para ol enbremezclade no apelnas-
srdlo do estos v de los restantos couponentes, en
menor proporeidn, sroaxtisentes degustatives, ese
pecias, y un nitrificante que non finamente moli-
dos hasta obbener un compuesto bomogpfneo de fini-
gima granulometrfa en ostedo pulverulento, uwnténe
dose los Jamopas niguiende un precaso do aplica-
eidn wlirerapido parn curacidn acelerada de ja~
RONES.

2.~ Progedimionio pars la obtencifén de un
procucto pulveralento ¥y su aplicscidn para trata-
piento ¥y curacifén de jamones, conforme la reivin-
dicucidu antericy el procodimicnto se cavacteriza
porque ¢l producto pora salar csti constituida
por nul comln, enbremesclada en una batidora cen-
trifupn con cngsenps de avellana molida a la que
proporcional y sucesivenente se¢ lo agregen log
arcmatizantes damstatives, las espocias ¥ el ni~
trificante log cuales suficientenente entrenmezgla~
dog son finamente nolidos hasta obtener ¢l estado

pulverulento idoneo.
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Be= Procedimiento para la obbencidn de un
producto pulveralento y su aplicacifén para truta-
niento y curacién de Jamonss, conforme la reivin-
dlcacién anterior los conponsntes se curacterizan
porque interviens en la proporcidn siguiente:

S8l cominessoserconcsanovcannas GUF
Oreopono 101id0eesasoscessncreacss UG
Loure]l 1m0lidDessssvscuvaccrcnss 13
Cascnra de avellans 1olidiessss 207
Pinmtentn blantlsseevsescsvocnas 53
Extracto de 0J0ssesescencncencs 5
Nitrificants sutorigidleevesses 100,

44~ Procediniento para la obtunecidn de un
producto pulvermilento y wmu aplicacidn para tralne
miento y curscifn de Jimones, conforme le reivine
dicucidn 1, sl mbtodo se caracteriza porque con
dicho producto son frobados los Jamones mediunte
una rufiequills o sminilsr en todas sua parbes.

5.~ Procedimiento para la obtameidn de un
producto pulveralento y su aplicaeddn para trabu-

miento ¥y curacidn de junmones, confoime la reivine

dicacibén anterior, los jamones perfroctanente wntow

don son depositudos on uns dbundejs plena con ol
hueao hacia arribn (pubis) cubiertos con el prow
dueto congepuido y psmmuneciendo en estado de re-
posc durante cuarenta y ocho horas.

G~ Procodimiento para ladbtoncidn de un
producto pulverulente ¥ su aplicacidn vparn tootie
miento y curacidn de Jumones, confvyvie lu reivin-

diorcibn snterior, transcurride el periodo de re-
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se¢ caracteriss porcue les Jomones se lavan con
amua corriente, sizuivndo su protassce normal
solpades o suspendidon.

Zo— Procedimicnto pova la obteneidn de un
producto pulverulento y su splicacidn para trata-
nieato y curacidn de jJomones, conforme la reivin-
dleucibn mnterior, se copecteriza porque se vusle
ven a salar los Jjemones con sal confin durante
currenta ¥ ocho horas para adguirir ol sabor pe-
culiare |

Be~ PROCELINILGHC PARA LA (DTIECIUY DB UR

PLURYCTO FULVERULBERC T 8U ﬁ?ﬂiﬁ:&.{}x(}ﬂ PARA THATA-

FLiE0 ¥ CURACICH DE JARGHES.
Todo conforme cuudn deseprits an la presente
memorin cue consta de seis hojas mecsnografifdas

por una sols earn y foliadas.

Madrid, L0 33 19715

RAPATL ARTHTA BERGUECHEA
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