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La presente invencibdn se refiere en gemeral a la
manufactura de quesos, y mAs particular se refiere a apa-
ratos para la produccidén de bloques de gran tamaio de
queso natural de tipo americano, tal como el de las va-
riedades Cheddar o Colby.

El queso natural del tipo americano se fabrica ne-
diante la accibén de cuajar o coagular con cuajo la leche

madurada de la acidez apropiada, cortar el coagulante

-y cocer la cuajada resultante. La cugjada se deja es-

currir para eliminar parte del suero y luego se prensa
para efectuar una extraccién adicional de suero. Bl sabor,
aroma y consistencia deseados en el queso se obltienen
mediante un curado, que implica mantener &l queso durante
cierto tiempo a unas temperaturas convenientes.

Los quesos naturales se vienen fabricando en una
diversidad de tamafios uwnitarios. Ahora bien, en la fabri-
caclédn de quesos se ha hecho deseable producir grandes
bloques rectangulares de queso que, por ejemplo, pueden
pesar alrededor de %20 kllos, como se expone en la pa-
tente de EE.UU. nfmero 3.355,805. Estos grandes bloques
de queso pueden fécilmente ser divididos y envasados o
empaquetados, En la fabricacidén de estos bloques grandes
de queso, se ha hecho costumbre en la practica poner a
escurrir la cuajada hasta que suelte el suero libre y

luego colocar la cuajada, ya escurrida, en un recipiente



rectangular para prensarla, formando los costados de

este recipiente parte de la caja en la cual se van a for-

mar y curar finalmente los hloques de queso. Los exbrewos

o testeros del recipiente van provistos de unas aberturas
5 a través de las cuales escurre el suero al ser prensada

la cuajada. Asi, vicne siendo conocido el recurso de

hacer grandes bloques de queso y dejarlos escurrir du-

rante la manufactura. A continuacibén, los recipientes

se vienen cerrando y almacenando para el curado,

10 En la fabricacibén de bloques grandes de queso, €5
conveniente que el contenido de humedad sea uwniforme por
todo el blogue. Viene siendo conocido el recurso de efec~
tuar el escurrido y el prensado de la cuajada con unas
sondas redondas introducidas en la cuajada: para ayudar

15 al egcurrido del suero. Ahora bien, después de retirar
estas sondas redondas se¢ vienen dejando en la mesa de
cuajada unos puntos o manchas blances y blandos, en los
cuales la cuajada no se fundidé sabisfactoriamente, y las
variaciones de humedad de un punto a otro dentro del blo~-

20 que vienen siendo mavores de lo conveniente: Los diversos
tratemientos de los bloques de cunjada despubs del es-
curride y antes del curado y durante &1, no han resuelto
el problema. 3e conoce asimismo el empleo de una placa
perforada de presibén, de forma gencral de V, en relacibn

25 con el prensado de la cuajada, ccud se indica en la patenbe
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de EE.UU. nimero 3%.404.009. Ahora bien, esta placa de
presidén fue ideada principalmente para eliminar el aire,
y no estl destinada a la manufactura de blogues grandes
de queso.

Por todo ollo, es objeto principal delrprescnta in-
venio un aparato perfeccionado para la manyfagtura de que-
so, particularmente en forma de blogues grand;s;

Otro objeto de la presente invencidén reside en un apa~
rato para fabricar bloques grandes de queso, con una dis-
tribucién mhs uniforme de la humedad y la consistencia
o contextura por todo el bloque.

Estos y otros objetos de la presente invéncién 5¢
exponen mis particularmente en la descripcién detallada
‘que sigue y en los dibujos adjuntos, en los cuales:

~ las figuras lg, 1b ¥ 1 ¢ son, cada una, parte de
una vista en perspectiva que ilustra un apafatgrque llevse
incorporadas diversas caracteristicas de la éresente inven-
cibng

- la figura 2 es una vista en perspectiva de unas |
hojas que forman parte del aparato de la presente inven-
c¢ibén y estdn indicadas en la fig. 1; y

- la figura 5 es un corte de las hojas representadas
en la fig. 2,

Ia presente invencién es apliceble a los quesos na~

turales de alta y baja humedad, entre los que se incluyen,



10.7.75

10

15

25

sin limitarse a ellos, las siguientes variedades de

queso: Cheddar, "washed curd" ("cuajada lavada"), "stirred
curd" (cuajada agitada o revuelta"), Colby, Brick,
Muenster y "mozzarella". La cuajada realizada durante la
fabricacidén de estos quesos puede ger granular u homo~
geneizada, btn la descripcidn del invento que sigue, la
cuajada ha sido separada del suero, y se halla en forma
subdividida en particulas, dispuesta para el prensado

¥ la maduracidn.

Inbroduceibn:

El procedimicnto de la inveneidén implica la accién
de hacer pasar la cuajada por una serie de puestos o es~
taciones, con el montaje y el desmontaje del aparato para
efectuar el acondicionamiento descado de la cuajada. lin
la figura 1 de los dibujos, representads en tres hojas
come figs. la, 1b y lc¢, se muestra la cuajada pasando
por la serie de pucstos. La cuajada entra primero en un
puesto ‘e llenado A, y pasa luego a un puesto B de pren~-
sado con un conjunto de hojas, donde la cuajada es pren-
sada con unas hojas de escurrido de construccién nueva
en su rénero, las cuales se introducen en la cuajada con
arreglo a la presente invencibén. La cuajada pasa luego
a un pussto C de colocacidén de placas de escurriao, degde
el cual entra en un puesto D de inversidn. La cuajda pasa

a continuacién a un puesto E de desmontaje o retirada
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del conjunto de hojas, desde donde se traslada a un pues-
to F de cierre a presidn. Después de sometida la cuajada
a presibén, entra ésta en un puesto G de extraccidnm de va
cio, y después pasa a un puesto H de retirada del conjun
to do muelles, La cuajada puede Luego ser'esourrida adi~
cionalmente, colocada bajo presibn de muelles y curada
con srreglo a las précticas comerciales o industriales
que no se detallan agui. '

Puesto de llenado (A):

En el puesto de llenado A, la cuajada se¢ represen-
ta en el momento de ser descargada de un separador 11 de
cicldén por su extremidad 13 de salida. La‘cuajadé se me-
te en un recipiente 15 abierto por los extremos,rde Sec-—
cibén recta transversal rectangular en general y que in-
cluye unos costados o paredes laberales l?ihebhos de ma-
dera o de materiales metadlicos. EL fondo del recipiente
estd provisto de un primer conjunto 19 de hojas, que in-
cluye un par de hojas 21 que se extienden entrando en el
recipiente 15 abierto por los extremos. ElL conjunto 19
de hojas va en una bandeja 2% que tiene unas patas 25 co-
nectadas a unos ples 27. La bandeja 23 va transportada en
una cerretilla 29 dotada de ruedas autoorientables 31 que
se traladan por una via 33 dispuesta en el suelo, El re-
cipientc 15 abierto por los extremos o testeros estl pro-

visto dec un forro 35, usualmente de un material de peli-



cula de pldstico, gue se extiende por encima de la par-
te alta y por debajo del fondo de las paredes 17 del re-
cipientie 15 abierto por los exbtremos. Por conveniencis -
en la carga o introduccibdn de la cuajada, designada con
5 el nimero 37 en los dibujos, en el recipiente 15 de tes-
teros abiertos, se prevé una prolongacién 39 en la parte
alta del recipiente para asi guiar la cuajada desde el sc
parador de ciclén 11 hasta el recipiente 15 abierto por
los extremos, Dicha prolongacibn se retirarf degpués del
10 puesto B de prensado con hojas.

Asi, pues, en el puesto de carga o llenado A ge tie
ne un recipiente 15 abierto por los extremos, esencialmen
te lleno de cuajada 37 y con el conjunto 19 de hojas dig
vuesto en el fondo, para faclilitar un escurrido uniforme,
15 como ge sefialaré mls adelante,

Puesto B de prensado con hojas:

La carretilla 29 se mueve sobre las vias 33 hasta
el puesto B de prensado con hojas, en el cual es trasla-~
dada a un conjunto de prensa 41 para aplicar presidn a la

20 cuajada contenida en el recipiente 15. El conjunto de pren

sa comprende un basbtidor 43 en el cual entra el recipien~
te 15 abierto por los extremos, sobre la carretilla 29,
El bastidor se halla montado para girar en un soporte o
caballete 45 sobre unos pasadores o ejes de giro 47. En

25 la parte alta del bastidor 43 hay montado un &mbolo 49 co

10.7.75 -7 =
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nectado por medio de un v&stage 51 a un segundo conjun-—
to 53 de hojas. Ll segundo conjunto 53 de hojas incluye
un par de hojas iguales a las hojas 21, por lo sual se
designan con el mismo nfmero diferenciando por un apbs-
trofo (“). El conjunto 53 de hojas es forzado a entrar
en la cuajada 37, por medio del émbolo 49, EL émbolo es-
tA conectado, por medio de una tuberia de presibn 55, a
una fuente (no representada) de presidn de fluido, fluido
que puede ser gire o un liquido. :

El bastidor 43 del conjunto de prensa 41l estd pro-~
visto de una artesa 57 de escurrido que est& conectada
al bastidor y se halla dispuesta hacia fuera del basti-
dor, a una distancia suficiente para dar acomodo al reci=~
plente 15 abierto por los extremos, lLa artesa'de escurpri-
do 57 est& en un plano paralelo en general al“plano'del
bastidor y se extiende por encima y por debajo‘de la par
te alta y la baja, respectivamente, del recipiente 15
abierto por los extremos.

El émbolo 49 esta destinado a proporcionar, por me-
dio del segundo conjunto 5% de hojas, una presidén de al-
rededor de unos veintiocho kilogramos por decimetro cua-
drado aplicada a la parte alta de la cuajada 37. Con re-
cipientes de madera pueden utilizarse presiones compren-—
didas en el intervalo de alrededor de catorce kilogramos

por decimebro cuadrado y unos treinta y cinco kilogramos



10

15

o]
[

10.7.75

por decimetro cuadrado, para conseguir un prensado con-
veniente de la cuajada. Pueden emplearse presiones mayo-
res con recipientes de metal o especialmente reforzados.
L) bastidor 4%, despuds de la aplicacién de pre-A
sibén efectuada por el &mbolo 49, se hard glrar o bascu~
lar en 902 hasta lo posicidén indicada con lineas de tra—
zo y punto en la fig, la, haciendo de ese modo que la
artesa de escurrido 57 quede por debajo del recipiente
15 abierto por los extrenos y recoja el suero que escu-
rre de los conjuntos 19 y 53 de hojas, situados a cada
exbremo del recipiente 15, La rotacidén se héce en torno
a un eje geométrico tal que las hojas 21 y 21’ giran en
su propio plano y el escurrido se produce desde la tota-
lidad de la cuajada, a través de las hojas 21 y 21°. Ia
artesa de escurrido esti provista de una abertura adecua
da 58 a través de la cual puede desaguar el suero y scr
recogido en un canaldén u otro dispositivo colector (no
representado). El tiempo de escurrido variaré, segin la
variedad de queso que se esté fabricando, A titulo de
ejemplo, la cuajada del Cheddar escurriri en unos 30 mi-
nutos, en tanto que una cuajade para Colby puede escurrin
se en 15 minutos., Al terminarse el escurrido de la cua-
jada y la geparacidén del suero, el bastidor 4% se devuel
ve a la posicidén erecta, y se retira de la cugjada cl se

gundo conjunto 5% de hojas. Como se describiré més ade-
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lante con mayor detalle, las hojas 21 y 21° estén idea~
das y construidas de manera que se reduce al minimo la

dislocacidn de la masa de cuajada al retirarla, y estén
configuradas de modo que permiten la "soldadura" o tra-
bazbén de la cuajada con el fin de obtener un blogue de

quese de contextura uniforme,

Las hojas 21 y 21’ esthn situadas en posicibn de
meodo que guedan separadas de lasg paredes dé; recipiente
15 y entre si a distancias tales que la méxima que deban
recorrer transversalmente las hojas sea aproximadamente
igual entre las paredes y las hojas, y entre las hojas,
Listas distancias no han de ser mayores de unos veintiocho
centimetros, aproximadamente, Esta separacidn de las ho-~
jas 21 y 21° es importante para obtener el escurrido de-
seado de la cuajada y le conveniente separacién de suero,
Las hojas 21 del co@unté 19 de hojas, y las hojas 21° del
segundo conjunto 53, han de entrar en la cugjada 37 a una
distancia tal que los ertremos de las hojas se hallen en
estrecha proximidad mutua durante el escurrido. Esta co-
locacién de los extremos de las hojas 21 y 21° en la cua~
jada es importante también para conseguir la uniformidad
de humedad desecada por toda la cuajada y de ese 'modo per—
mitir la produccidn de un gueso de consigtencia o contex~
tura uniforme, con las caracteristicas de maduracién con~

venientes., El disefo de las hojas 21 y 217 es particular-
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mente importante, como se describiri mis adelante con
mayor detalle, Ahora bien, las hojas 21 y 21’ no hen de
dividir la cuajada en més de unos dos centimetros y me-
dio, para dar la maduracién y la contextura deseadas,

Al ser retirado el sepundo conjunto 53 de hojas del
recipiente 15 abierto por los extremos, la carretilla 29
se saca del conjunto de prensa 41l y se traslada al pues-
to C de colocacibén de placa de drenaje o escurrido. Aho-
ra bien, se prevé convenientemente un prensado interme-
dio de la cuajada, con el fin de apretar la parte de cua
Jjada que se hubiese solbtado a consecuencia de la rebira-
da del segundo conjunto 53 de hojas. Bste prensado inter
medio se efectfia a las presiones proporcionadas en el
conjunto de prensa 41,

Puesto C de colocacidén de placas de escurrido:

In el puesto C de colocacidn de placas de drenaje
o escurrido, se coloca una tela de prensar 59 encima de
la cuajiada 37, y una placa perforads de escurrido enci-
ma de la tela de prensar 59. Sobre la placa perforada 61
se coloca un segundo conjunto de bandeja 23° igual que
el conjunto de bandeja 2%. Bl segundo conjunto de bande~
ja 23" tiene unas partes que se corresponden con las del
conjunto de bandeja 23, de modo que dichas partes corres-—
pondientes estin designadas con los mismos nimeros, di-

ferenciados con el apdstrofo (). El conjunto de bandeja
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237 incluye unas patas de apoyo 25° y unos pies 27°. El
conjunto de bandeja 23’ va montado en una segunda carre-
$illa 29°. Estas unidades estéan montadas en la parte al-
ta de la cuajada 37, y asientan con ajuste en el recipien
te 15 abierto por los extremos. Pueden preverse unos ca=-
rros portadores ©% adecuados para transportar la carreti-
1la 29’ y las demhs unidades hasta su sitio de montaje
en el recipiente 15 abierto por los extremos.

Puesto D de inversiom:

Fl recipiente 15 abierto por swsexbremos, que lle-
va las carretillas 29 y 29 por debajo y por encima, res-
pectivameﬁte, pasa al puesto D de inversibén donde se ha-
ce girar el recipiente 15 abierto por sus extremos hasta
volverlo o colocarlo del revés. La rotacibén se produce
en torno a un ejc geométrico contenido en el plano gene-
ral de las hojas 21, lo cual hace que la cuajada separa-~
da se mueva conjuntamente. Hay dispuesto un inversor 64
que comprende un bastidor 65 para recibir el recipiente
abierto por sus extremos, y sus carretillas asociadas 29
y 29°. El bastidor 65 del inversor incluye un soporte o
caballete 67 que esta conectado a rotacibén a unos tramos
69 que se exticnden verticalmente estableciendo conexidn
en cada extremo con otros tramos 71 y 71, de forma gene-
ralde U, los cuales reciben las carretillas 29 y 29°. Tos

tramos 71 y 71" de forma de U comprenden cada upmo un par

- 12 -
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de tramos de via 7la y 71b separados, que se extienden
paralelos en general y que asientan dentro de la via 33.
Los tramos de via 71la y 71b van conectados, por uno de
sug extremos a un tramo o elemento de bage 7l¢, Las rue-
das 31 ¥ 517 de las carretillas 29 y 29’ asientan en los
tramos de via 7la y 71b del tramo 71 de forma de U, Las
bases 7l¢c y 71°¢c de los tramos 71 y 71° de forma de U
tienen conexidn por medio de unos angulares de hierro

7%a y 77b situados en las esquinas de los tramos de forma
de U vy esthn también conectados por medio de un bramo 75
de perfil acanalado que actfha ademis como tope para el
reciplente 15 abierto por los extremos, colocado en el
bagtidor 65 de inversor, El bastidor de inversor se ha-
ce girar 1802, del modo indicado, en el puesto D de inver
tir, con el fin de volver de arriba a dajo el recipiente
15 abiertc por sus exbtremos y permitirle el fraslado so-
bre ruedas hasta el puesto E de retirada de las hojas.

Puesto E de retirada de las hojas:

En el puesto & de retirada de las hojas, el primer
conjunto 1Y de hojas se retira del recipiente abierto por
sus cxtremos, por medio de un carro portador 77. Asi, en
el puesto de retirada de hojas, la cuajada 37 ya no tie-
ne el primer conjunto 19 de hojas ni el segundo conjunto
55 de hojas metidos en la masa de cuajada. Al retirar el

conjunto 19 de hojas hay que tener cuidado de que las ho-
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Jjas 21 salgan sin perturbar indebidamente la cusjada 37,

Puesto F de cierre de presién:

Con el fin de preparar adecuadamente la cuajads pa-
ra ulterior acondicionamiento con arreglo a la presente
invenciln, el recipiente 15 ablerto por log extremos, con
la placa perforada 61 y la tela de prensar 59 en su par-
te inferior, se traslada al puesto F de cierre de pre;
sibén. En el puesto F de cierre de presibén, se coloca una
tela 59° de prensar encima de la cuajada, y sobre la te-
la se monta un conjunto 79 de muelles. EL conjunto 79 de
muelles comprende una pluralidad de resortes o muelles
de hélice 8l que esbin sobre dos Lrozos de placa 83 y 84,
los cuales aplican una presidn sensiblemente ﬁniforme g0~
bre la masa de cuajeda. El trozo o tramo de placa infe-
rior 8% hace presidén contra la cuajada 37 a través de la
tela dé prensar 59, y el tramo de placa superior 84 va
conectado a unas patas 85 dobtadas de pies 87.

El conjunto 79 de muelles es forzado a bajar sobre
la cuajada 37 por medio de una unidad de presibn 89 que
comprende un bastidor 91 de distribucibén de presidn, pa-
ra aplicar presibén a los pies 87 del conjunto 79 de mue-
lles. El bastidor distribuidor de presibén estl conectado
a un émbolo 9% por medio de un véstago 95. EL émbolo 93,
por medio del bastidor distribuidor de presibm 91, fuerza

al conjunte de muelles 79 a bajar sobre la cuajada 37,

- 14 -
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previéndose unas abrazaderas 0 barras de sujecibén 97 en
T para retener el conjunto 79 de resortes sometido acom
presibn contra la cuajada 37. Una de las barras de suje~-
cibén 97 en T ge representa en la vista de despiezo orde-
nado en el puesto F de cierre de presibén, y se indica con
lineas de trazo y punto en posicidén sobre el recipiente
15 abierto por los extremos. Las barras de sujecibén en T
incluyen un tramo de barra 99 que por cada extremo va co—
nectado a unos tramos de sujecién 101 y 103, de modo que
el tramo de sujecidén 101 se aplica a la placa superior
84 del conjunto 79 de muelles y el tramo de sujecibn 103
ge conecta al conjunto de bandeja 23°.

ElL conjunto 79 de muelles, por medio de los muelles
de hélice 81, g,lica una presidn de aproximadamente tres
kilogramos y medio por decimetro cuadrado a la cuajada
57. Ista presién ha de estar comprendida entre alrededor
de un kilograme y tres cuartos por decimetro cuasdrado y
los siete kilogramos por decimetro cuadrado.

La puesta a presidén del conjunto 79 de muelles pue
de efectuarse por otros medios de aplicacién de presidn,
tales como unas disposiciones de émbolo y barras de fro-
tamiento.

Puesto G, de exbraccidn de vacio:

La cuajada %7 puesta a presién por el conjunto 79

de muelles entra en el puesto G de extraccibébn de vacio

- 15 =



ilustrado en la fig. lc. En este puesto de extraccién de
vacio se establece un vacio parcial para obtener una me-
jor trabvazén de la cuajada durante la maduracldn del que~
so. El grado de vacio y el tiempo de duracién de esta eta
5 pa de extraccibdn de vacio es varisble, seghin la particu-
lar variedad de queso y el grado en que se requiere que el
queso se ¢i erre o apriete durante la maduracibén. Como
del queso de Cheddar se desea que benga unas caracteris-
ticas de cuerpo compacto, y el queso de Colby tendri unag
10 caractberisticas de cuerpo algo més ablerto, el queso de
Cheddar se someterid a mayor grado de vacfo durante mbs
tiempo que el queso de Colby. En relacidn con esto, cl
+buen queso de Cheddar se obtiene con un grado de vacio
de aproximadamente 50 mm de columna de mercurio, de pre-
15 8ibén absoluta, en una hora aproximadamente, en tanto que
el cuerpo deseado para el queso de-Colby se obbiene a una
presibn absoluta de alrededor de 380 mm de columna de mer-
curio, en unos 15 minutos.
El aparato extractor de vaclo se representa esquemd
20 ticamente en general en la fig. lc como comprendiendo una
cémara cilindrica 105 que tiene unos cierres 107 y 109,
uno a cada extremo. La cémara 105 comunica con una fuenté
de extraccibn de vacio (no representada) por medio de una
tuberia 111. Los cierres 107 y 109, naturalmente, gse cie-

25 rran sobre las vias 33 dando un cierre hermético. La chlmara
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es de tamafio suficiente para dar acomodo al recipiente
15 abierto por los extremos, y puede ser de un tamafio tal
que conbtenga mis de un recipiente 15 abierto por su ex-
tremos. Después de scondicionada la cuajade por la acciédn
del vacio, el recipiente abierto por sus extremos se re-
tira del puesto G de extraccibén de vacio, por las vias 33,
La extraccidén de vacio en la cuajada estd correla~
cionada con las etapas de prensado y manipulacién que pro-
ceden al puesto G de extraccibén de vacio. La combinacidn
de las etapas de prensado y manipulacibdén con la de extrac-
cidén de vaclo proporciona el cuerpo y la conbextura conve~
nientes para la variedad de queso que se ésbé fabricando,

Puesto H de retirada de muelles:

En el puesto H de retirada o desmontaje de muelles,
se rebtira el conjunto 79 de muelles del recipiente 15
abierto por los extremos, de manera que éste queda enton-
ces dispuesto para ser cerrado y almacenado durante el pe-
rfodo de maduracibn decseado para la variedad particular
de queso. Ahora bien, antes de la operacibn de final de
cierre, se rebiran del recipiente 15 la carretilla 29’ y
el conjunto de bandeja 2%, y al efectuarse esta accidn de
retirada y cierre, la cuajada se somete & una presidm de
alrededor de tres kilcgramos y medio por decimetro cuadra-
do y se deja luego escurrir durante 30 a 45 minutos més.

Durante el cierre final del recipiente 15 abierto por sus

- 17 -
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extremos, se wvmelve a aplicar una rotacibn en torno a un
eje geométrico contenido en general en el plano de las
aberturas practicadas en la cuajada por las hojas 21 y
21", y se aplica un prensade intermedio con el fin de man-~
tener la cuajada 37 en la condicibn de apretgda,o compoc
ta. AL efectuar el cierre final del recipiente 15, se co-
loca en el recipiente un conjunto de muelles para mantencr
la cuajada, durante la maduracidn, a una presibén compren-
dida entre alrededor de un kilogramo y tres cuartos por
decimetro cuadrado y aproximadamente siete kilogramos por
decimetro cuadrado, prefiriéndose la presibn de alrededor
de tres kilogramos y medio por decimetro cuadrado para con
‘seguir una trabazdn o soldadura apropiada de la cuajada du
rante la maduracién, |

La rotacibén del recipiente en torno a un'eje conte~
nido en el plano de las aberturas producidas por las hojas
21 y 21° se considera importante para conseguir una contex
tura uniforme en toda la masa de queso que se esté realiw
zando.

Gonjunto de hojas:

Para estudiar ahora con mayor detalle los conjuntos
19 y 52 de hojas, se hace referencia en particular a las
figs. 2 y 3 de los dibujos, Los conjuntos 19 y 53 de hojas
son en general similares, aun cuando uno de ellos sirve

de fondo del receptéculo 15 durante el llenado y el otro
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va asociado al conjunto de prensar 41l. Cada conjunto de
hojas estd compuesto de unos tramos o partes de metal
perforado, preferiblcmente de acerc inoxidable para asi
evitar todo problema de corrosidén. Los conjuntos de ho-
jas incluyen un basbidor 113 rectangular en general, al
cual van fijadas las hojas 21, EL bastidor 113 puede ecs-
tar fijado al conjunto de prensar 4L, o bien puede ir co-
locado en la bandeja 2%, Lag hojas 21 son de forma de V
en general, y se representan en los dibujos como consti~
tuidas por unos tramos o secciones 115 y 117 de forma ge~
neral de L que van interconectados por medio de un tramo
119 de¢ Forma general do U. Los extremos verticales o er-
guidos de los tramos 115 y 117 de forma de I van atorni~
llades o fijados a los extremos verticales del tramo 119
de forma de U, por medio de unos tornillos o remaches J21.
La base de los Lramos 115 y 117 de forma de L ¥ la
base del tramo 119 de forma de U estfn separados en una
digtancia méxima de unos cinco centimetros, de manera que
el extremo abierto de las hojas de forma de V estd abier-
to 0 separado solamente en unos cinco centimetros. Es su-
mnamente preferible tener la separacidén de dos centimebtros
v medio o menos. Como se ha geflalado aqui anteriormente,
es importante que la hoja 21 no abra o extienda la cuaja-
da en mAs de unos cinco centimetros, y de preferencia en

no mis e dos centimetros y medio, si se quiere conseguir
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la trabazbén y el curado deseadas de la cuajada. La dis-
tancia de separacién de la base de los tramos 115 y 117
en L regpecto de la base del tramo 119 de forma de U da
un 4ngulo de alrededor de 52 entre los tremos erguidos

o verticales. Este Angulo comprendido entre los costados
de las hojas 21 no ha de exceder de unos 102, para obto-
ner el funcionamiento deseado del método de la invencibn,

En la {orma de realizacibén ilustrada, las partes
erguidas de log tramos 115 y 117 de forma de L y las par-
tes erguidas del trame 119 de forma de U son aproximada-
mente de %6 centimetros., Esto se indica comoldimensién H
en la fig. 2. Las partes de base de los trames 115 y 117
de forma de I son de unos 23 centimetros‘de anchura, ¥
esta distancis estid indicada por la letra L en la fig, 2.
Ta base del tramo 119 de forma de U, designada con la le-
tra M en la fig. 2, es de unos 25 centimetros.

Con el fin de obbtener los mejores resultados y una
cuajada que se suclde y trabe en condiciones de lograr iina
maduracidén satisfactoria, los tramcs 115 y 117 de forma
de I y el tramo 119 de forma de U se fabrican de modo que
presenten unas perforaciones de una conformacidén parti-
cular, representéndose un tramo con detalle en la fig. 7.
Las perforaciones de las hojas comprenden una pluralidad
de aberburas alargadas 123 dispuestas en la relacibn es-

calonada en las hojas 21. Estas aberturas alargadas han
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de extenderse en la direccidn de introduccibn y rebvirada
de los conjuntos 19'y 5% de hojas. g importante que la
anchura de las aberturas 125 sea de una dimensibén tal que
limite todo paso de particulas de cuajada a través de las
hojas. Las aberturas han de ger asimismo lo bastante es-
trechas para no bloguear o retener particulas de cuajada
en las aberburas 12%. Bs conveniente que las sberturas
sean alargadas de mancra que, al efectuarse la retirada
de las hojas, la propia accién de retirada de los cormjm-—
tos 19 y 53 de hojas provoque una eliminacibn.por fvta-
miento de toda particula de cuajada, saclndola de las
aberturas 12%. Como sc comprendera, puede haber alguna
variacién cn el tamafio de las aberturas 123, parascomodar
s¢ a las particulares variedades de cuajada y segln se
estd tratando una cuajada fina y homogenea o granular.
fhora bien, segln se ha visto, es posible obtener resul-
tados satisfactorios con cuajada tanto fina como granu-
lar, con unas aberturas 127 que tengan una anchura apro-
ximada de¢ 1,2 mm y una longitud gproximada de 12,7 mm.
Esta configuracién de las perforaciones practica-
das cn las hojas 21 permite el drenaje o escurrido de la
cuajada 57 y la sucesiva rctirada sin una perturbaciln
indebida de la cuajada, lo cual permite a su vez lograr
una uniformidad de humedad por toda la cuajada, y la ac—

cidn de trabazbén de 1a cuajada sin que aparezcan huecos
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ni seflales en la cuajada. Esto es importante, puesto que
los bloques de gran tamafio se cortan luego en plezas o
trozos relativamente pequeiios, al efectuar el envasado
final del queso resultante, de manera que si la trabazén
y el curado no son uniformes puede haber desperdicio de
queso.

Segln se cree, la explicacibn precedeﬁte del méto~
do y aparabo de la invencién resulta adecuada para su pueg
ta en préctica por una persona entendida en la materia. A
los técnicos en la materia se les ocurrirén muchas varian
tes para conseguir la manufactura deseada de distintas
variedades de queso. El mejor método para ponexr en préc-
tica la invencién con cuajada de queso de Colby ¢ Cheddar
es el que se describe en lo que antecede.

El método y aparato descritos en lo éué'antecede
proporcionan procedimientos para la manipulacidn de la
cuajada en el transcurso de la formacién del queso utili-
zando la formacidén en Wbques grandes, con uniformidad de
trabazbén y curado. Constituye un notable adelanto en la
técnica de fabricacidén de quesos, proporcionado por el
presente aparato y método, fmicos en su género.

Los diversos rasgos caracteristicos de la.invenciébn
que se consideran constitutivos de novedad son los que
se exponen en las relvindicaciones siguientes.

Esta solicitud que corresponde a la presentada en
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los Estados Unidos de América el 13 de Agosto de 1973,
bajo el nimero 388.101l, se acoge a los beneficios del ar-

ticulo 51 del vigente Estatubo sobre Propisdad Industrial.

-~ HEIVINDICACIONES -

Los puntos de invencidén propia y nueva que se pre-
senban para que sean objeto de esbta solicitud de Palente
* de Invencifn en Espafa, por VEINTE afios, son los que se
recogen en las reivindicaciones siguientes:
1%, = Un aparato para fabricar queso partiendo de
10 cuajada on forma subdividida en particulas, el cual in-
cluye un recipiente abierto por sus extremos para conbtee
ner la cuajada, caracterizado dicho aparato por tener por
lo menos una hoja perforada de forma de V que se exticn-—
de entrando en dicho recipilente desde por lo menos uno de
15 los extremos de éste, comprendiendo dicha hoja unas pare-
des laterales separadas que estin abiertas en uno de sus
exbremos en un miximo de cinco centimetros y se extienden

egencialmente por toda una seccibdn recta vertical del ci-

tado recipiente.
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22,.- Fl aparato de la reivindicacién 12, caracte-
rizado por estar dicha hoja separada de las paredes de dj
cho recipiente, o de otra hoja, a una distancia tal que
el escurrido de la cugjada se efectla en unos venticinco
centimetros de la hoja.

33,- Ll gparato de la reivindicacibdn 22; caracteri-
zado por tener por lo menos dos hojas de forma de V, una
de las cuales se extienden entrando en dicho fecipiente
desde uno de los extremos mientras la otra se extiende
entrando en dicho recipiente desde el otro exﬁremo, estany
do dichas hojas en estrecha proximidad mutua por sus bor-
des mas inbteriores.

48,~ El aparato de la reivindicacibn lé, caracteri-
zado por el hecho de que dichas perforaciones practicadas
en la hoja comprenden unas aberturas alargadas'que se ex—
tienden hacia los cxtremos de dicho recipiente, estando
las aberturas proporcionadas de manera que limiten el pa-
s0 de particulas de cuajada a través de las mismas en su
direccidén transversal.

52.~ k1 aparato de la reivindicacién 42, caracteri-~
zado por el hecho de que dichas perforaciones son de unos
12,7 mm de longitud y 1,2 mm de anchura. )

6&.~ El aparato de la reivindicacién 22, en combi~
nacidn con una prensa para recibir dicho recipiente, ca-

racterizado el citado aparato por ser dicha prensa capaz
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de girar desde una posicibén vertical a una posicién hori-
zontal, de modo que el citado recipiente pueda volverse
con el fin de escurrir la cuajada a través del exbtremo
abierto de la hoja de forma de V, incluyendo dichs pren-—
sa un basbtidor que ticne unos trames o secclones situadog
en posicidn para rodear dicho recipiente, y unos medios
para montar el citado basbidor de modo que puedad girar.
7%,~- Il aparato de la reivindicacidén 62, caracteri~
zado por incluir dicha prensa adembs un émbolo en el c¢i-
tado bastidor, conectado a una placa para aplicar a la ci
tada cuajada una presibén de por Lo menos catorce kilograw

mos por decimotre cuadrado.
8&,~ Ll aparato de la reivindicacién 73, caracteri-

zado por haber una hoja fijada a dicho émbolo y a la ci-

tada placa,

94,~ £l aparato de la reivindicacién 22, caracteri-~
zado por incluir en combinacibén unos medios de resorte
en uno de los extremos de dicho recipiente, para cerar dil
cho recipicnte y para mantener una presibn sobre la cuaja-
da,

102,~ Tl aparato de la reivindicacibén 92, caracteri
zado por incluir en combinacién una cémara de vacio para
contener el ciftado recipiente mientras se halla bajo la
presidén de dichos medios de resorte.

112.~ El aparato de la reivindicacién 782, caracteri
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zado por incluir en combinacién unos medios de resorte

en uno de los extremos del citado recipiente, para cerrar

‘dicho recipiente y para mantener la cuajada bajo presién,

y unos medios de extraccién de vacio para contener dicho
recipiente mientras se halla bajo la presién de dichos me- -
dios de resorte.

122.- Un aparato para fabricar gueso partiendo de
cuajada en forma subdividida en particulas,

Tal y como se ha descrito en la Memoria que ante-
cede, representado en los dibujos que se acompaﬁah ¥ con
163 fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de veintiseis hojas escritas a

i .
miquina por una sola cara.
JF 4

P.4A.

Alberto de Elzabury
Por P6ler,
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