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PATENTE DE INVENCTION
POR VEINTE ANOS
EN ESPANA
Solicitada a favor de D. LUIS GARCIA GRAU, de nacionalidad
espafiola, con domicilio en VALENCIA-1l, Calle Juan Bautis-
ta Perales n& 25, . )
por
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La presente invencidn se refisre a un procedi-

miento para la conservacidn de productos orgdnicos, espa
4. —
cialmente aceitunas destinadas a la fabricacidn de aceits

.

y a sus orujos, siendo también aplicable a la conservacidn
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de otros frutos,

Es sabido que la oxidacidn de los productos orga-
nicos ( e incluso de los inorgdnicos), es debida al contacto
de los mismos con sl oxigeno del ambiente, al combinarse este
abundante gas con otras materias. De abi que 8l mas slemsntal
principio de conservacidn de tales productos, que viene sien-
do aplicado pricticamente desde sismpre, sea el de aislarlos
del medio ambiente o del oxigeno, por sjemplo mediante sl va-
cio o extraccidn del aire de los.recépiantes,.anvasas, silos
o cédmaras en donde se depositen los productos en cuestidn,
Los resultados de este conocido procedimiento de aislar los
productos del aire o ambiente, puede decirse gque se hallan
en relacidn inversa con el tamafo del contenedor, o con la
cantidad de productos a tratar pues cuando sea usan'grandes
camaras ¢ recipientes para grandes cantidades no es posible
lograr un buen aislamiento del oxigeno, consiquiendo también
resultados limitados el empleo de sileos de plastico al hacio

para la conservacidn, por ejemplo de forraje,

A causa de las referidas dificultades hay productos,

como por ejemplc las aceitunas- destinadas a la fabricacidn

3

de aceite, ‘que generalmenﬁe permanecen amontonadas a la intempe
' .y . ]
rie o a lo sumo sn_ almacenes antes de su molturacidn, pero -
H
en contacto cop el ambiente, como ocurre con el entrojado en

el que se lss éraserva de la liz y lo mas posible del airs,

pero en ambos casos deficientements, de manera gque no pueds

O

svitarge su enranciamiento durante el tiempo qus precede a

- -

su molturade, dando lugar a que se oxiden las ‘materias grasas,
trangformandase "en dcidos,a la vez que se inicia el procese

de putrefaccidn o descomposicidn-debido a los microorganismos,
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Esto dd lugar a aceites de slevada acidez y desagradables
saboras.

Paracidos inconvenientes se encuentran en muchas
otras clases de frutas, tal como cereales, legumbres sscas,
forrajes en estado fresco y hemificados, salazones, patatas,
frutos secos y otros, cuyas propiedades alimenticias, estado
y sabor, se alteran sensiblements en las fases de almacena=-
miento, transporte y envasado, que preceden a su consumo.

El procedimiento objeto de la invencidén tiene por
objeto alterar ventajosaments las referidas circunstancias,
logrando que cualquisr producto organico pueda conservarse
de manera inalterable, sin modificacidn de sus propiedades,
o con la minima posible, durante muy largos periodaos de tiem
po, sea para su posterior consumo o para su transformacidn
en productos alimenticios, como es el caso particular de las
aceitunas, para su conversiodn en aceite, en donde sl b:oce-
dimiento de la invencidn tiene, pudieramds decir que su =
principal, aungue no Unica aplicacidn,

Para lograr los iné;;adoa fines, el procedimisnto
a gue nos re?primos tiene prédisto‘el'éiblamiento de los -

s . .- . .
productos ‘a tratar.mediante dos sucesivas operaciones con-

_sistentes en retirar el oxigeno o aire que los rodea, en-

volviéndolos luego en una.maka gaseosa de anhidrido carbd-
nico (002) o de cualquier'otro‘gas inerte por ejemplo nitro-
geno en la que:sa mantenﬁran hasta que hayan de transformarse
o consumirse, segln los.casos. Al eliminar el aire ambiente
que se hall’a enApermanenxe conéacto con los ;foductos orgéni

cos gque se tratan, se priva a las bacterias de su principal

elemento vital como es el oxigeno.y se evita el efecto de -
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oxidacidn qus este gas produce, y como se sustituye por

el gas anhidrido carbdnico, exento de humedad y como tal
anhidrido completamente neutro, logramos un aislamiento
ideal que detendra el procesc de descomposicidén, putrafac-
cién o enranciamiento, conservandose frescos durante largo
tiempo en excelente estado. Para colaborar en este aislamien
to de los productos con anhidrido carbdnico, es recomendable
aislarlos también de la luz,

En la aplicacidn del arochimiento éxpuasto con
cardcter gensral en los precedentss pirrafos, al tratamiepn
to de aceitunas para la fabricacidn de aceite, pueds proce-
derse, por ejsmplo, como sigue:

Después de recolectada la aceituna y como sobre tgo
do en zonas de gran produccidn, ha de almacanarse‘hasta qua
pueda ser molturada para la extraccidén del acsite, conviene
utilizar unas grahdes bolsas de pldstico que vienen empledn~
dose ya para el ensilado de forraje al vacic, las cuales -
estan provistas de un sencillo dispositivo de cierre o sella
do hermético de sus bordes O:Iados. Colocando la aceituna en
estos silos, que conviene seaﬁ-léminas«opacas, tal como ne-

gras, azules o de atros cpiores oscuros que eviten el paso

-3 3

de la luz, se-progede, luego de cerradas, 'a extraer sl aire

del interior de las bol§a§ oﬁsilos, tras lo cual se inyecta
gas anhidrido}carbénico,.ﬁitrdgeno u otro gas neutro que,

por ser mas pesado qus el aire y comportarse como un liquido,
habr4 de introducirse en cantidad suficiente para que todas
las aceitunas queden inmersas &n él, o ssa totalmente rodea-

das y enuueltas; sustituyendo al aire que antes llsnaba la

bolsa o silo. P
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El ﬁléstico que campone estas grandes bolsas o silos
tiene cisrtas propiedades de absorcidn de los gases, por lo
que, para que la aceituna se mantenga siempre rodeada del
gas anhidrido carbdnico, nitrdgenc u otro gas neutro dshberdn
de compersarse dichas pérdidas con periddicas inyecciones del
mismo.

Igual sistema de canservacidn puede seguirse en el
almaceanamisnto de los orujos de la aceituna, hasta que pue=
dan ser tratados para la total sxtraccidn de lds restos de
aceite que aun queda en ellos y que, actualmente suslen de-
positarse a la intemperie en grandes montones, constantemen-
te sometidos a la oxidacidn del aire que transforma las gra-
sas en acidos, reduciendo el rendimiento y calidad de los --
aceites que luego se obtienen, -

Para la conservacidn de fFrutos u otros productos
vegetales que hayan'de utilizarse como productos alimenti-
cios, puesden emplsarse sea las grandses bolsas o silos meﬁcig
nados, coﬁo pequefias bolsas de diversas capacidades siempre
a basae de alojar sl producto, kérrarlas herméticaments, ex-
traer el aire de su interior yfiianarlaS'ruego de gas anhi-

-

drido carbérfico (u otro neu}ro; como nitrogeno) que cubra y
envuslva totalmgnte,al proéhcﬁd. Cabe ihcfuéo utilizar senva-
sés de doble pared sn qisgintog materiales o con el mismo .
Hamos}citado el biéstfoo como la materia mas iddnea,
para la formacidn de las bolsas, snvases o recipientes, psro
estos podrian ser también metdlicos o de cualquier otra mate-
ria y dentro .del pldstico Podriah emplearse 14minas de po= =

listileno, policrbruro de vinilo, poliestireno y las diversas

combinaciones entre unos y otros entre si, pudiendo emplear

eeeldes
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iqgualmente otros materiales reducibles a ldminas o pe-

lf{culas, asi como telas plastificadas o impermeabilizadas

NOTA REIVINDICATORIA

S DD omE o2 T o= o= oo oS o2

Los puntos nuevos y de propia invencidn que se

presentan para que sean objeto de reivindicacidn en esta

" Patente de Invencidn, son:

l.~ Procedimiento para la.conservacidn de produc-
tos orgdnicos, especialmente aceitunas para la fabricacién
de aceits, sus orujos y otros fruteos, caracterizado por =
efectuar el aislamiento de los productos a tratar retiran-
do primeramsnte el oxigeno y airs ambisnte que los rodea,
sustituydndolo por una envoltura gaseosa constituida por
una masa de gas neutro, tal como anhidrido carbdnico (CDZ)’
u otro en la que ée mantendrian hasta su posterior transfor-

macidn,’ tratamiento o consumo,
2.~ Procedimisnto para la conservacidn de produc-
tos organicos, especialmente. aceitunas para la fabricacidn

de aceite, sus orujos y otro$ frutos, dé acuerdo con la rei-

vindicacidn anterior, caratterizado porque tras la coloca-
‘ ) t

_cidn en régiménds almacenado, o ensilado en grandes bolsas

o silos de plastico de paredgsopacas para su posterior tra-
tamiento o tr;nsformacién'o en regimen de envasado para su
transporte o 6onsumo en.-bolsas o envases menores, s$e prace-
de al cerrado hermético.de los reéipientes y a la posterior
extraccidn‘del aire de su interior inyactanaﬁ seguidamente
dentro de ellos gas neutro, tal como anhidrido carbénico

(COZ), u otro en cantidad suficiente para que sustituyenda

rar
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al aire extraido, todo el producto quede inmerso y envuelto
en la masa de gas anhidrido Earbénico que lo aisla, dete=-
niendo la dgscomposicién bacteriana y conservando su fres-
cura y propiedadss,

o 3.- "PROCEDIMIENTO PARA LA CONSERVACION DE PRO-
DUCTOS ORGANICOS, ESPECIALMENTE ACEITUNAS PARA LA FABRICA
CION DE ACEITE, SUS ORUJOS Y OTROS FRUTOS", de conformidad
en un todo en lo esencial y fines-industriales -a lo dsscrito
en la precedente memoria descriptiva.i

Esta memoria consta de SIETE hojas escritas o me-
canografiadas por una so0la cara a dobls espacio,

Madrid
' 24 DICI9TA
Por autorizacidn del intergsado./ /)
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