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HEXORIA DESCRIPIIVA
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PATENTE DE INVENCION.
PAIS « ESPANA,
DURACION 31 20 AROB.

OBJETO 1 “DISPOSITIVO PARA LL ACONDX-
*OIORAMIENTO DEL QUESO™.

A nombye de :  LAYYHERIES HUBERT TRYBALIAY.
Residente en 1 18 RIANS (Francia).
Nacionalided : FHRAMCEBA.
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El pressnte invento fe refiere a los dlapositivos de
acondicionemiento del queso.

La transferencis de una encells (pequelia recipiente
perforsdo con agujeres que conbione el queso freans) desde
la lecherfa al punto de ventm, pusde ofectuarse coloslhndola
en un reciplente cergado en un camidn frigorifice; pero al
continuar la sinbresis, ©olo la parte baje da la encella se
bafia en el suero una parte solsmente dol fondo del quese es
mantenida en buen estado freasco mientras que la parte alta
acenbua su escurride y pierds por usie hecho sus salldades.

Bi para pemsdiar este inconvenients se llerna ¢l reci~
plente ds transports, de suero o de ocualquier otre liguide,
la encella y ¢l quemo se bailian ocomplotemente, pore eén enbe
cas¢ las vibracionss y sacudidss engendradas por 8l hrsns-
porte proyeotan lfquido aocbre las parses metfilicas del caw
sién y por el hecho de la acldes del liguide, el vehfoule
se detexiora rlpidamente.

El inven$o palia estom inconvenientes pmxaila fresonra
dol queso Yy la debverioracifn del camifim, por un dlspesitive
de scondicionamionto que comprends una enoella sontenida sn
un reciplente y gqws clerra este, caracterirado porque sl ve-
lumen del reocipiente comprendido entre la encellam ¥y el reci-
plente ¢8 igual al volumen del Buero gue debe sar esourrido
en ¢l memento de la solocacién de la emeella provista de

quese en el recipliente.
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La forma del alv$olo no es importante on si misma, dade
que la difersncia del volumen, entre 6l volumen engendrado
por la parts de la ancella que penctra en el alvéolo, corres-
pbndo sl volumen del suexo contunido en el quesd. Yentajosa-
nentie, la ens¢lla tiene una seccién resta de ln misma forma
que ¢l cusllo del reciplente y de dimensifn progresivanende
oreciente deade sbajo haole arriba, de un valor laferior a
un velor superior a la del cuello. 81 en el ocurso del brans-
ports aparecs i poco de auexro eobre la parte superior dasl
queso, fluye por los agujeros previatos en la encella y vie-
ne a alojarse en el volumen del alviolo reservado para su
alojamientoj para facilitar su recorrido y aevibtar por otra
parte o) efesto de ventosa durante la aprshensidén de una en-
cells, hay reservadas en la parte altta del ouello del alvée-
lo, psqueiias hendiduras que no permiten sin enbargo al suasre
contenido en el alvdolo malploar inclusp durante lss sacu-
didas del transporse.

El quess smoerrado en el alvdolo se baia oompletaments
en su gsuero por lo qus guarda toda su frescurs y bloques poxr
otra parte la producciln de suerc para facilitar este estsdo,
1a encella estd perforada aon orificiss regularments repar-
tidos, ouyo nfmere y dimensiones han sido previstos en oone
secusncia.

Una de las ocaracterfsticus del invento reside en la pre-
senbacibn w los consumidores &0 quesos dlances on encellas
ont un estedo de sssurrido inlcialmenta previzto; el finad
del emsurrido se efeotfia en un saco de transporss, cuyss di-
wonsiones estin celouladas para parmitir ¢l fluje de un ve-
lumen constents ds suerg. Para la amlidad dol guese, os deo-

seable gue este Final de esocurrido noe ss realisa mpam gue
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pooo tlempo antes del consumo de)l quess, lo que la confiere
une frescura excepcional.

Un prosedimiento de acondiclonamiento segln sl invento
consiate en medir, de una vas para siempra, ol velumen de
suero que puede esourrir de une cantidad dada da queao deo
un tipe dado, despufs do un perfodo dads a continuacifn del
desmoldso, ¥y una ves deverninedo este volumen, en colosar
ceda oantidad dsda de 20%ts queso despuls del perfode dade,
despuda del desmoldes, en un dlspositive eagin el Anvente
cuyo volumen es igual al volumen de suerc que puede eseurrin.

En el didbujo nddﬁnto, dedo fulcamente a H{sulo de ejom-
plo:

La figura 1 e2 unu vista desplesada sn perspectiva de
up dispositivo segiin el Ainvento.

La figura 2 es una vista on corte diametral.

Un alvéolo 1 tronco-obnico de fondo 2 estl pruvisto en
un ousrpo 3 de polieatirsno axpandido.

En sl elvfolo 1 estd colocada wma encella 4 de forma go-
neral tronco-ofnica y de sscoidn reota intermedia igusl a la
dimensidn del ouello 5 del alvdodo L.

El espacio 7 comprendido entre el alvéoleo 1 y la ence-
lla 4, no ccmunioca con el exterior afs que a travis del que~
so ¥ contenido en la encella 4 y por dea pequeilas hendiduras
10 shuecsdas on &l ouello del ailvoolo de eproxinademente
2 x 2m, y de 8 am. de alta.

La paxrte 8 guperior ds la encella, por oncima de su seo-
oifn recta intermedia de rebose y de aisrxe, sirve de orejss
de sprebensiln para retirarla del elvéelo l.

En ua modo do »ealizacién para queso, la encella sieno

ung generatris de 85 mm. de longitud, de lea que & a 10 mm,.
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son para la parte suparior, un dilmetre superior ds 90 mm, ¥
un difmetre del fomde de 78 mm. Su fondo eshS pexferado con

treas y su pured laberal con treinta y dos orificios 9 suae

dredos de 2,5 mm. de lsdo repartides regulareenss.

Un nexvio 11 en forma de corons previste esbxe @l fom-
4o 2, mantiens ls sncella 4 por encima del nivel del fonde 2
¥ orea en Darte &l eapacisc 7.

Be sabe que 400 gr. de queso blange dojsn, despuls de
un preesourride de 22 a M heras sproxinsdemente despuds del
desmoldee, esourriy afin 95 a 10 ml de auero. Be colosa por
tanto oxda 400 gre de queso en el essado en Que £0 eacuonhs
tran 24 horus despube del desmoldeo, en un dispositivo sae-
gln ¢l invento, cuye volumen comprsndido ensre la encella y
8l reciplente es igual a 100 ml. sproximadsmente.
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Los puntos de Iinvencidn propia y mueva que se presen-
t&n pars que sean objeto do esta Patenbe de Invenailin en
Espaila, por veinte aflos son los sigulentes:

l8.~ Dispositive para el acondicionsmiento del quese,
que comprends une encella contenids en un reciplenhe ¥y que
olerra éste, caracterisado porqus el volumsen del resipienys
corprendido entre la encella y el reoipiente, a8 igual «l
volunen del suere gue dedbe ser sscurrido en el meonento de
1s colosacidén de la sncella provista de queso #n el resi-
plente,.

20,« Dispositive segfin ¢} punto 18, carastexizado por
la presensla en el ouuello del reciplents, de pequefies hene
didurss que permiten sl suero de la parde suparior del queso
ir & slojexee sn diche wolumen, y al asire evacuarse y evitar
por obra parte el sfecto de ventosa dursnds la aprehensidn
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de una enaella.

32.~ Dispositiveo megin el punto 18 o 28, earacterisade
porque ol recipienbe toma la forma de un alvéelo,
' 48.~ Dispositvive segln uno cualquisera de les puntos
precedentes, carasterizade porgque la snsella ensajeda en el
reciplents presenta una parte en salientae de Sate,

58.,~ Un proc¢edimiento de mcondlolionamiento de un quese
con BuUeXro, que consiate eon mediy de una ves para siempre,
el volumen de suerv gque pueds oscurriy de una canfidad dada
de queso de un tips dado despuls ds un perfiodo dade despuls
del deamoldso, y wna ver determinade e¢ste volumen, en qolo-
car cada cantidad dada de este queso despuds del perfodo ds-
do a continuacién del desmoldeo, en un Aispositive segfin
uno de los punteos LR a 48, ouyo diche veluman es Lgual al
voluznen de suero gus puede esourrir.

6%,~ "DIBFOSITIVO PARA EL ACONDICXONAMIENTO DEL QUEGO™,
todo tal y conforms te¢ describe em la premense Mesmoria, la
cusl consta de 134 lfneas ¥y a titulo de ojemplo 8s reproe
senta e¢n el adjunto dibujo.
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