MINISTERIO DE INDUSTRIA
REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL

ESPANA

NUMERO

ES% 436630

@ A3

@ FECHA DE PRESENTACION

16-Fbril-1978

Id

PATENTE DE INTRODUCCION

FECHA DE PUBLICIDAD

@CI—ASIFICACION INTERNACIONAL

A 23 L

@TITULD DE LA INVENCION

#PDROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE CACAHUETE RCCUBIERTO Y TOSTADO
Y APARATU PARA SU OBTENCION®

@ PATENTE EXTRANJERA U OTRA FUENTE DE INFORMACION

ANGEL K, HAYASAKA - Avenida de Obregdn- Ciudad de México, D.F.

@ SOLICITANTE (S)

D. RAFAEL CANTON ALEGRIA

DOMICILIO DEL SOLICITANTE

Av. Jsginto Benaventae, 26 « VALENCIA

@ INVENTOR (ES}

D+ RAFAEL CANTON ALEGRIA

@ TITULAR (ES)

D. RAFAEL CANTON ALEGRIA

@ REPRESENTANTE

D¢ JUAN LOPEZ SANCHE Z

UNE A - 4 MOoD 3108

Yy

UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA

POOR
QUALITY



436630

EXPEDIENTE: BRATEMTE DE ISTROGUCCIGNM

Titular: De BAFALL CASTON ALEGRIA

Nacionalidad: Zopsiiola
- ' Domicilio: Ave Jacinto Donavents, 26~ VALESEIA

R Ob jetor: TRRUCEDIMIENTY PARR LA ELABUHACION OE CACAHUE |
. TE RECYUBILATU Y TUSTADG, Y RPARATE PARA SU
.- GBRTEACION" -
Prioridad:

MEMORIA DESCRIPTIVA

En sl cuerpo de la presentu fomarie Descriptiva
g;i: y con ia syuda del plano adjunto, van a quedsr axpuestas
' ' las ceractoriastices esenciales ds un procedisients para

la slabarecidn de cacehuete recublerto y tostado, con

75 las aparatos especiaimanta proysctados para la practica

de aguel pracadimianta,.y que stendo conocldos y'praétiqg
dos en £stados lnldos de Norteomerics, Haxico y Jepdn,

concratanente sn Séxico por la Pirma Angel K.Huyasaoko,

con domicilio sn Ciwdad de Wéxice £.F. no os cordbdo ni

18 practicedo en Espafla, razdn por la cual, se¢ insta & favop

do su titulsr el otorpamisnto del privilegie de exclusi_
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va axp%otﬁcidn industrisl y comsrcial que disppnaﬁ el

’ vigents Estatub-Ley de la Propliedad Industrial.

€1 resultado industrial de este procedimiento
18 nueve en Lapafia, consists en un pacahuate, dobado de un
racubriniento de unas materias alimenticias y altaments
sabrousas, que lo convierte en un exguisito manjar, aépq_
clalmenta para ad consuno en speritivos, o pars su con
sumo normasl y dirscto, envesandolo, para un consusd inckl
20 80 diferido, ys qus las actuales tocnicas dal anvasado

' parmite ui sislamionto perfacta y la persarvacidn dv las
iﬁf . cualidades intrinsecas de cualguisr products aiimanticio,
ﬁj o y por ends, taabién dal cacshuete sometido sl procedi_ '
' mi-nﬁa gbjeto ds nusstra patents.

25 Este proceso industriel, consts de varias faaes,
unas de ellas de cerdcisr previo o preparstivs de clertod
ingrsdientes gue en la fase final forman perte do la mezl
cla y procussdo el cacashuete, y ssl vemos que sn una
primura Pazus, sw procede a 15 pgreparacidn de un ingrs
30 dients edulcoranto, gue conaists sn la mezcla homogénea
e ls temperatura amblente de 10 kilogramna de szdcar con
15 litros dz sgua, de propiodades no sdlo zdulcorantes
en gran medida, sino tanb.én do propledades adherentss,

como més adelante veremos.

; 35 En recipiento, f{ombidn gperts, se proceds o la
%% ’ | '  preparacidn ds una salsn uspecisl, en cuya elabaracidn
%% R #8 proceds a introducir en un recipisnte adecusdo 1/4 de
%: litro de agus, un litro de salsa japonesa (asi conocids
;? en los establocimientos del remo de la slimentacidn, y
i%% 40 que viensn o sor salsas de sojes, trigo, mal y sgua),

%
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syregonds dog tazas de sal fins y Finalmenta dos cuphars
dag do sszonador de afinomoto, aia dejar da'ag!arwla nag, |
cla, y sonetiengo ésta o la aceidn dal juags para que
llegue a hervir curents una hora, dajéndola seguidaménts
48 resosar, porque su apliceciSn debe hacerse cusnto estd
friz.

Uraparadus sepsrsdamante los Ingrediontes prechd |

tados, viene va 8l procoss lnoustrisl o trataemiento del

cunabuetn.
50 Faras guxiliasrnos en la descripeidn do este prnqi
disients industrial, hemoa creidoc convenisnte aportar las

ifmings de dibw jos snexazs, en las gue se ofrscen vistaa
syguembtigas da los sparetos sspociclmente cuncebidos pa
ra ol desorreils de nuestro procedimiento, y cuyos gréff
55 cog 38 gportan a tftule de sjemplo y sim cerdotor limita |
tiva alguno.
En una témbola, figures L8 y 22, de ls ldmina de

dibuyjos, congtituigas par al bhosbo -l« goportads por las
apayos -2- y =3=, con posibilidad de girs, y cuyo gire
714 83 proporeionads por lz owdona de trongmisldn -4« sobre |

S el plidn «5~, solidario del ejs =G~ t& gire del bomby, y
cuys cedens se encusatrs inferiormente monteda sobre el
pifidn -7- conectads medisnte un aje -8« al elwmotronator
3=, B0 usta timbola, en unz primers fase del procedismien|
85 - Lo se proceds sl recubrimionto gel cacahusts de la ceps

qus lo proporcions sl sabor spetecido, y on cuys opsracid

wh

11'5 kilogremes de cagshusnke pﬁiaﬁ&'ﬁ& su gdacars lefiosa
poro provistn de la plel o cuticula interior, es somstide

& ana sceidn de Volteo, pmra Is cual el interior gel bom_|
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ko satd desprovisto de aspas interiores, agregéndols lep
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tasante aagbtazas del urocoats sdulcorsats preparady Bpap.
te, para hunsdocer el cacshuots y dutarlo de la pegujaig
dad suflclents pere gue sa le pegue harine, que se vier
t6 an forma de gspolvoran anc&mg, a0 ung proporcidn spro
ximpda de 1.500 gramwos, ranovieads congltantements pars
que le adhesidn ve la harina sobre el cacshusie ses com
plete y homogdnes. Dabe evitarse gue los cacshueies, en
ostn Pose, no se peguan entre si, ol sobra las parsdes
dsl bombo. “eguidasents ss algue sgragando products edu}
corants y harina, wtilizand., lguales propurcionss z las
entes citadns, para la croacidn de nusves copna de haring
gobre sl cscahuote, gque do ssta Forma Lrd suasntends de
voluasn y pesc, haste cosplotsr la centicad de harina de
§'S kilogranus gue sw estisa como centidad suficlonte

¥ dptine, pera el producto sduloorents vertido. Seguida
sents debs dejerse que 4l recubrimiento do gue se dota :H
cacahuale op endurezca pur completos, tras lo cuel ee g
cs de la témbola al prosusto.

En ls siguiente Fass, s¢ smples el fostador,
nostrade an la 1Amina de dibuje, cuyas figura 3% nos mueg
tre una vista asquendtics ua la dispusicidn dge los quamns|
doras, y en s Figura 44, con mayor detalle ss muastrs
a1 ;nataaur; con partes ds su cublorta exterior cortade
y rebatids pars spstrarnos su organizecidn intecns. Eate
toatador, consta de un Gilindro Anterior ~ile, de chipa
parforada, sus glea solidariasssnte con su eoje horizontel
=il- que 1o otrevisss, sostenisndy por los oportunos coff
nates quae le peralten el giro qua 1o Lfepricen el giﬁﬁnf,
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=12~ golidorio dsl eje, sobre sl gque actds le cpdens de
a6 transminidn 13~ gus engrans con el piNdn wiﬁ-saliﬁariu
del eje -l5~ gel slsctromotor =16, €1 tanbor parforade
o tostudor ~li-, ofrsce una snimivente exterine ciliédrz_
ca ~17=, Fija y suparada ¢e squsl da forma que permita 1a
introduccidn de unos tubos -gquevadoros -18e (on sl grafi |
185 co sun tres), gue recorren en toda su longitud en lo pro
ximidgad y dirsctamente aplicados sobre la ganerétr&z'iq_
foarisr dal tesbor perforsde, y cuyos guonadores estan co
nactedes & una red de alimentucidn de gee con sy gorres
pundiente regulagor y llave ds pead.

115 En ests segunda Faze, sl cagzhuets se intzoduce
en Bl tostador, y es tostedo a fusge lents, muy lento, en
tanto que equel ds vusliag, parg qu; ¢l azdcer del pro
duoto sdulorosrante no cristeli«s y gus s¢ agriete produ_
clendo un desagradasble aspacto. L1 tismpo do tostadn debs
15 sor, aproxicadensnta el ¢ unp hora, del cusl le prisera

wztiy horz serd a fuego muy lentn, susantando seguidemen |

te y de forms pauvletina la tempsraturs dursnte la esgund
meoian hors hasta llegar = un fusgo muy Fuerde, pars conse
gulr wn testado uniforme, tants del cacshuste cowng do- la
120 capa gua lo ressbre, basta adguirir un color dorados
Tostado asnd ol cscehuste se le deajo enfriar

unos oingo minutog, sproximadanente, y entonpes sa le oo |
eia en un reciplente sparts, con 8l preparsds o salsa es
pacial, quo se ha preparasde sparte y previemsrnis, comp h
125 aue incdigade, pers proporcionarles sl sabor debido, snls]"
que se verterd pare la centidad de 11'5 kilogramos ge ca

eatuots tratads, en la proporciSn ds 1/2 o litro do sque




? —————

1le. fats Fese debs ir acompafioda du una resacidn canstan)
t# del products, pars gue ls salss pe unas homogdnssnents
130 a toda la wass dol cecehuetls.

fara safriar seguldawente al cacshuats se vua}l
ca sabre la wass, dejandelo, repUsar primsrasanis duraats
15 ninutos, y después &0 auevs pera syltsr 4us ns se pe
guan unis can atfas, pasdndulo luago a unos ARrcus OB B
135 jla de alambre muy finu, para gue al cacshusta we sague
tatalmente, ys gue si se snvesa antes g8 copre sl riesge |
48 arranclurss.

Suficisntements dasorite 2l procesc de Fabzlag_
cidn y les caracteristices de los elsueniow seclnicos uil
B 140 lizades en el niswo, sdla nos resta manifestar gque serén
variasbles las circunstsncias do las astecise primss swpleg
dao, los tlempos amplusdus en las fesos descrifes y lsa
caracteristicas técnicas de los slenentos materiales uti_
ilzados, sienpra y cusndo sstas variacionss no afacfnn )
145 su sagnocialidad, pussta de manifiscsto en 1ls siguisnts
Y

® e
Log puntos gue es ralvindicen &n &l presents sx|
pudisnte de Patente de Introduceidn, som
1¢,» Procedinients pars la slaboracidn de caca
150 buate recyblerto y tostasdo, y sparato pacas aut obiencidn,
o 8l que proevissenis se procede a le preparacidn de voe

sustancia edulcorente integrste por 10 kilograsos de axd_|

car y 15 iiiros ge sgus perfectamente homogeneizads y_ucgf <
radosents de uny sulse eppecial gue lo dots sl producte d

156 . | wn ssbor especial, integrage por 1/4 de litro de agus,; un

litro de walsa Japoness, dos tazas ds sal fina, dos au&b&“
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redas d¢ sazonador ds ajinawoto, ressulends osbs salss |
para proporcionarle una tofal huonsgensidad }‘sﬁaatiandq.
1z a 18 accifn del Fuago para gue bicrva dursnie una ho_
158 ra, dejormdola repogar y enfrlar. _
2%,- Procedimiento para iz sluborseidn do caca
hugte rapublorto y tostado, y apaxte pars su obtaencidn,
ge apuerdon con la precedente relvindicacidn y consisten
te on la vtilizecidn ds unp tombola reagvsdors intogrods
165 por un hombo solidario de un eje horizontal, sosteniendo
| &a3ts pobre sandos suportes detndoe de pojinelss y non un
= pififn secliderio delfsje, somatido a la accidn de una cadg
' na de trangnisidn, sccionada dasds efrd plififsn pars dotar
de un movipdents girstorio al bombo, y cuys sagundo piNdn
:l’f1178 83 acpiongdo por un puguafio sloctramatar introducieondn -
o en 8l bowko la cantided conwvenida da 11'S kilogramos de
cacghusts desprovisio de su cascars lefigsa pors consarvan
de la plel o cutfeule recubridors, y vertlondo en un prig
cipio unus dog tazas de producto sdulcorants sin dafar
175 girar sl bosbo, pars produclir une uniforme hupidificacidn
o de itos oseshustes, tras lo cual se vierts en Forma de es)
pulveros unos L.500 gremos de harins parsAr Formando una
eapa que recubrs al cacahwele de fopma regular y uniforad
tras lo cusl y en proporclonss lguales 8 viortsn sucesi|
180 vemente sdulcorsdte y harina, hesta cemplotar ona canti_
dad de wsie producto de B!S kilogremos, en copas sucosi_
vas parg los 11'S kilugra%aa gg cocehuate, dafsndo gqus &)
racubpisionto de gque 86 ha dotado al cacabueto se endicsz

Lide

168 . 3%, Procsdimiento para la slaboracidn de caca |
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huats rocubiorbo y tostasn, y apscato pers su obtengldn
da scuerde cun lag p:ecadéntas raivindicaciones y consls
gente an gque sl cacchuets recublerto guede somslido = la
accidn da tostadv en un tostodory de Fasse uilindrica
194 Jdispusate en ol ;lano horizontal, gus dispone do uns plap
cha perforeds e travde us cuyos orificios cecibirzdn los
cacshustss la sccisdn dol fusgo, y o8 una pluncha ljlea an
volvende do la antarior, y ssparsda de forma que enirs
aRbas B¢ disponen longitudinalmenta unos guesadaras de ga
188 an is parts inferior, de forma qug @n el girc lsnic de quI
u0 data 8l cilinoro de plancha poarforadora, los sacahus
tes, por su pes3 acupen lm parte inferiur de dighe tosta
dor imsolots a los guenadoras, cumnds la operacidn de tog
tndn-apruximadamanta una hors de la cusl la primers smadis
2.08 horw serd a Fuugs muy lents y is segunds & fuege mde vivo
pura ovitar gue el recubrimlenis del coushuste se agriste
y pars que veys cdguirlends un golor doradu, tosidndose
tanta el racubriefiento como @l cacanuets, /
48, Procedisisnto paro la slsborecidn de cecsl
20§ buets repubisrto y tustads y sparsbc paras su gblenclén
de acuatde con las procedentos :alvinﬂicaciunax.v an gue
tras la operacifn de tostsun se duje enfrier al cecshusie
racubierto eproximadementa unos cince aminubos, y entonces
, sGn sijo caifente, se le rocia com lo salsa especial y pgﬁ*
21 | viasente preaparsda y resefigde #n la 1% relvindicsclidn, en
is proporcidn de medic litrolle esis salsa psra la masa de

los 11'S killograsas de cacshugiiss o Lrabar, rempulendo

constantements o dula pera quu la salsa recubrs homsgdnes

sante ls superficie total de acquel y seguidumants su enfria

.
ki
.
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215 volcanidolo an una aess y dejundslo reposar dursnte 15 ay-
i, zamigienduia saguldesenis para qus los zranos no
g8 paguan onfre si, a cuys Pin s¢ pasan Tisalpente o
SHEE maicaa provistos ¢e ung wally de slanbre sobre los |
que se sacerd definlbtivements antes de sar anvesadose Y |
220 E%, - "2RUCEDIBILRATY PARA LA ELABORALION OF CACA]
HUETE RLCUBIERTO Y TOSTADD Y ARPRHATO PARA SU GBTEHCION™
ge confozwmidad on un todo en 1o ssencial y fineg indus:i:. .
triales z lo descrite en ls preocsdante HDemoria ﬂaagript.
va v gréficasonte reprassontaco an las figucas del pla;j
225 adjunio pars su wsjor compronsidn.

Esta Womoria consta de NUEVE hojes cscritas o
macaaagééfimﬁes gor une sola sara y ¢ dobls sapacio on

225 lincas,

Yaslencin, &« 1l Abril 1975
for sutorizecidn del inbteresada.
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D. RPAEGLL CANTON ALEGRIA LATENTE DE INTRODUCE.
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