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- PAYENTE DE ZNVENCZCM -

que por veinte año* para España, ae solicita a favor da DON PRITZ 
BRIEN, da nacionalidad aleaana, con dooicilio en Oborc Hauptstra- 
aaa, 18 - 8301 An i*d*HALLERTAS (Rep*Pederal Alemana), port "PRO» 
CEPIMIENTO DE OBTENCION PE LEPOLOS PRENSADOS"*

«Memoda Pascdptlva»
Ba conocido fabricar al Idpulo praneado secando ldpuloe 

fraseos an foma da piña, triturando los ldpulos aacos an forma • 
da ^iña (hasta una granulad £n da 2 a 10 am apr orinad amanta) y • 
eomprimiando los lúpulos en foma de piña secos y triturados for­
nando cuerpos moldeados, eapedalmente como cubos o discos* Los - 
cuerpos moldeados comprimidos puedan envasaras en redolentes,que 
fundamentalmente son impermeables a loa gasee* Como redolentes - 
pueden entrar en condderadán, por ejemplo, cajas metílicas, pa­
ro preferentemente láminas de plástico o aluminio (estas últimas» 
pueden estar recubierta* da plástico)* Los recibientes habitúa^ -
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mente se evacúan y a coatinuacife se gasifican con un gas inerte 
o una mésela ded gas inerte* Como mésele de gas inerte se ha boj 
trado especialmente adecuado un gas compuesto de 1/3 aproximada— 
mente de dióxido de carbono y 2/3 de nitrógeno* Después de la Qg 
sificación ee cierran los recipientes» per ejemplo* mediante sq3j 
dadura*

Según otra alternativa los lúpulos sn foros de pilla se 
cades y triturados prioeraoente se introducen en una bolsa de l£ 
mina, a continuación ae eváeua y ae gasifica la bolsa ds lámina* 
El prensado ee efectúa» en éste caao) después do la gasificación*

Mediante la evacuación o gasificación se mejora consi­
derablemente la estabilidad del lúpulo prensado» ccnsiduiendeoe— 
qim i*a valiosas sustancias amargas so protejan contra la entra­
da del aire* Las su atondas amargas más valiosas sen el ácido» 
o el húmalo y el ácido» B o el lúpulo» que mediante oxidación - 
se van transformando paulatinamente en las resinas blandas menos 
valieses ̂  y B 7 finálmente en las correspondientes resinas dqg 
ras*

En el caso de ácido ̂  y ¡í se trata de compuestos cog • 
si derah1 «*««*» no saturados» ¡juo por o í mismo pueden pdimsrtsar 
de manera que tiene lugar también cierta resinificación cuando - 
el ldp&l o prensado se almacena en una atmósfera de gas inerte* — 
Además» los recipientes de hojas o láminas no son absdutaaente- 
heiméticos al gas» de manera que pueden penetrar trasas de exige 
no en loe recipientes* y en especial después de un largo tiempo» 
de almacenamiento pueden provocar una oxidación de los ácidos &(

y ft • ■
El lúpulo prensado tiene la ventaja en comparación con 

el lúpulo no prensado de que durante el almacenamiento requiere- 
menos espacio* Cierto inconveniente consiate* qin embargo» en —
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tp » «1 tápalo prensado «1 añadirse aoMtoa do correas «o descoapjg 
no «n forsa relativamente trata.

A la inveneifin le ineunbe» por tanto» el o cae ti do de - 
neiorer por una parto la estabilidad del tápalo prensado en el • 

5 aratldo de la conservad fin de laa euatanolaa asargas» y por la « 
otra acelerar la desewpoalcifin del tápalo prensado al hervirlo» 
era nosto de corrosa»

Ahora bián» se ha hallado sorprendentosente que estos» 
objetivos se pueden aloanaar de una «añera sencilla aludiendo <¿ 

10 lápulo prensado un sodio de abeordfin inerte*
La inveneifin se refiere» por tente» al tápalo prensado 

procedente de tápalos en formo de pifie secados y triturados» que 
se caracteriman porque, por lo sanoa» contienan un a»dio ds a£ - 
soreifin inepto*

15 Por lápulo prensado hay que entender» por ejespío» los
llanadas pellote» que se obtienen eonprimiáadoae les lápuloa en» 
fama de pifia triturados sediente una satris perforadora era uno 
o vatios orificios* En date oaso» tiene tusar un «manto de tes» 
peratura, produciéndose problablesente ya ana reaedfin entre el* 

SO tápalo y el sodio de absorción* El tápalo prensado puede fabricqg 
se u obtenerse tasbián prensándose el tápale y el sodio de absqg 
cifin, per ejeaplo» forsando placas» rabos o granulados*

El lápulo prensado contiene eraveniratesente el sodio» 
de ab sorel fin en cantidades de apr ontlm adassnte 10 a §0 5» prefg « 

25 rentesrate de unos 15 a 20 %9 en relacifin ora el peso total del» 
lápulo y el sodio de absoreifin.

Cono sodio de absoreifin m  soples preferentemente la »
bentonita*

La señora da la estabilidad condicionada por ol sodio» 
30 de absoreifin ae basa probableoente ra que los valiosos asargqi *
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tes penetran en los peros del raedlo de absordte y se acumulan • 
allí mediante absorción física o por raedlo de quiaie-absorcite,* 
de asnera que pueden polioerizarso con nonos facilidad u oxidar* 
ae per raedio de huella de trazas de oadgono, Se obtiene en el i$

S sultado un rendimiento de imargantes 10 % apreedtaadaoeate mxpg *  

rior« comparado con un ldpulo prensado, el queno se ha añadido nlg 
g¿tn medio de absordte*

Además, el raedlo de abscrdfa impide el aglutinaoiento 
del ldpulo tritrado, de manera que los cuerpos prensados al her» 

10 tir con el mosto de cerveza se descomponen muy rípidaoente, por* 
lo que puede reducirse el tiempo de cocdte* Otro efecto facera* 
blo consiste probableoonte en que los amargantes, ya durante el* 
alraacenaaiento, ae funden del ldpulo triturado dentro de los po­
ros del raedlo de absordte, de manera que al hervir coa el mosto 

15 de cerveza no deben extraerse del ldpulo en fovraa de pida* La «£ 
traodte de loe amargantes do loe poros del raedlo de absorción * 
con la simultánea imoraerisaoíán tiene lugar evidentemente más r¿ 
pldaraente de asnera que también por ésta razán puede reáclrs* el 
fciewpo de cocdte* Prebableraente, ya durante la fabricadín de * 

20 loe cuerpos prensados (pelleta) tiene lugar la iacraerizadfa de* 
bidé a la proelte y al ausento de la temperatura»

Además, se ha hallado que el medio de absordte enlasa 
dertas sustandas que confieren a la cerveza un sabor irritan * 
te»

2$ Es conocido también añadir a la cerveza o mosto de ee¿
vosa raedlos de absordte, cono carbones activos, gol de sílice,* 

gw«» o preferentemente bentanlta» Pero éstas eust andas ao* 
*Apn en estos casos s&Laoente ©orao raedlos de absordte para los* 

disueltas en fatua coloidal, como las olbdrainas, mate 
30 rías toninas y ant ocian ágenos» Mediante la a di cite do la bentg •
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nita m  ha de impedir que estas sustancias di sueltas cdeddaloeg 
te ee precipiten e m e  condensaciones durante el alaaeenaniento de 
la oervesa o se hagan notar cono enturbiaolentos* Además, la bejj 
tooita tiene en éste caso la función de un anslltsr de filtrado,

5 si el aceto ha de depurarse después de la cocción el medio de - 
absorción empleado sogdn la invención eumple durante la cociÓn » 
del mosto éstas fundones, pero no se limita al cumplimiento de- 
las ai moas* En especial, partiendo del canecido empleo de estos» 
medíoe do absorción no se puede derivar que ceso aditivo de ldpji 

10 lo prensado mejore su estabilidad en el sentido de una conserva» 
edén del valor del amargante y aceleren la descomposición de los 
cuerpos prensados durante el proceso de eooelén*

Además, es sabido añadir ácido silícico finamente dio» 
tribuido a los extractos de lúpulo o partes de extractos de ldpg 

15 lo* De éste modo, el extracto en forma de pasta ha de pasar a ser 
dn granulado fluido*

Caso medio de eboorciÓn preferido se emplea una beato- 
nina activada con una superficie especifica de unes 30-50 «Ve»* 
un valor pH de unos 6-8 y una capacidad de intercambio de iones* 

20 de unos 20 a 100 aVal/g*
La activación de la bentonita se efectúa intercambian­

do los i onos de calcio contenidos en le bentcnita per lo átenos - 
en parte por iones alcalinos, especialmente iones de sodio* tas» 
bentonitas alemanas do yacimientos naturales contienen relativa- 

25 mente poco ealeioj mediante el intercambio de Iones de calcio - 
por iones de sodio, las bentonitas resaltan si aliares a las ben» 
tonitas de sodio americanas de yacimientos naturales* ta activa­
ción se efeetda, en general, mediante la eoeelén can soda* A cqg 
tinuaoión, las sustancias solubles se eliminan prácticamente en» 

30 su totalidad lavándolas a fondo con agua*
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El esaploo da una bestoslta activada de dota naturaleca, 
prCbabieaeute es especialmente ventajosa porque la afinidad con * 
loa ¿margantes « Ü d o s ^  y ¡i ) os especialmente elevada, y da da» 
ta «añera ae favorece el desplacaoieato de loa ácidos amargos del 

S lúpulo triturado* Asioimó, el enlaco de las sustancias perturba­
doras, que confieren a la cervesa un sabor irritante, ae favorece 
«adianto la naturaleea débilmente alcalina de dota bontonito y su 
superficie especifica activa* Se aupaoo que en el caso de las aug 
tandas perturbadoras se trata do deidos tánicos* Como la coneea- 

10 tradtta de éstas sustancias perturbadoras es relativaaontod redu­
cida, incluso durante el proceso de cocción, peroanecen enlosadas 
a las cenas activas de la bontonita do que se disponed Probable* 
mente toobién una pequeña porte de los ácidos^ oáa débilmente á* 
cidos o amargos peisaneoen enlaxada a las soaas aetivasf pero éof 

15 ta parte es tan redidda que puede menespreeiarso*
Junto a la bentcnita pueden empleara© taabián otros «e* 

dios da Obsoreién inorgánicos inertes, preferentemente «odios do- 
«biwdfia sobre la base de deido silícico o silicato, eemo gol de 
ailico, ácido dlícico precipitado o codita, así ceso éedtdo do *

20 alminio*
Adn cuando la Invención so puede aplicar a las clases - 

de ldpulo prensado que se quieran, la invención se refiere prefe­
rentemente a lúpulos prensados, que catán envasados bajo prosita* 
negativa o en una atatafera de gas inerte en un recipiente esencia 

25 «ente impermeable al gas, por ejeaplo una l&aina» Preferenteaente, 
el ldpolo secado y triturado hasta una gronulaeita de unos 2 a *  
10 an se ha caoprioldo formando cuerpos moldeados (pallete,), a * 
eontinuaeita se han empaquetado en una lámina do aluminio, se ha* 
evacuado, el vacío se ha eliminado, en parte, con un gas eoapues- 

30 to de 1/3 partes do dltaido de carbono y 2/3 partes de nitrógeno,
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y « ccntinuadén m  ha oerrado la lámina que contenta al ldpulo» 
envasado mediante soldadura»

La duraddn de coedén del nodo* que requiere aproad-
i

ttadnwente de 90 a 120 minutes para obtener un ataimo rendimiento 
S de marcantes tratándose del habitual ldpulo prensado» d  se eg ■» 

pica el ldpulo prensado conforme a la lnveadUta puede reducirse* 
a 30«60 minutes» pues date aa disuelve muy fácilmente al cooerae» 
m  ieoaeriaa y» por tanto» oedod rápidamente al mosto loa amqg - 
cantea» Por ello» loe Itfpuloa prensados conforme a la inwndfio» 

10 sen eapecialaenta adecuados para la utilisadta en dispositivo»» 
ds codita da mosto con grandes capad dado a de evaporad 6n*

El rendimiento de amargantes en el mosto ee superior a 
pesar de la prcpord&n reducida en cuanto a la cantidad de ldpu­
lo de hasta el 10 %* Se ha. hallado además que la masa turbia del 

15 mosto ds cerro as fabricado con date ldpulo prensado» remita más 
compacto en el rendido» que la espuma de la oervesa mejora y - 
que mediante la mejorada formad én turbia se favorece la estabi­
lidad fíaico-qutaioa de la oervesa*

La irrrendfin se explica en una forma no restringida og 
20 diante el ejemplo siguiente*

EJEMPLO
Se fabricaron tres muestras de ldpulo prensado» meán­

dose el ldpulo fresco de la corneta de 1973» hasta cbtener un - 
contenido de agua de 10»8 a 12»5 $ • B1 ldpulo socado se triturá­

is a contimadén hasta una graaulodén da unos 4meu A la muestra 1 
no se afladié bentmalta alguna» a las muestras 2 y 3 m  aííadié la­
na prcporciin en peso de bentonita de hasta 3 6 5 partes de peso 
de ldpulo* Como bentonita ee empleé un producto ccmerdal de la- 
firma BrbáUfe con los datos fideos anteriormente indicados*

Las muestras se comprimieron a cantinnadén formando —30
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cuerpo» moldeados (pellote) y a© empastaren ea bolsas de lfej¿ * 
ñas ds aluminio con un recubrimiento interior de platico* Las b<¿ 
sas de l&aina ee evacuaren» a ccntimaciín so gasificaron con u|n 
mésela de gas de 1/3 de ditiadtda de carbono y 2/3 de nitrógeno, p» 

5 eo cerraran mediante soldarua* ios valoree de aníllalo hallados * 
después de un tieapo do almacenamiento de 6 meaos (a 25 30̂ C) es­
tán indieodea en la siguiente tablas

oúnero... 3 I ....3-—

Rolaciín de peso lúpulo/bontonita*.* *. lio 3*1 5*1

% de resina total (ea «siacifo con el- 
lúpulo seco)»»*******•**••*••*••**•«** I819 2812 19*6

% de ácidos c{ y /? , reaiaa blanda (en**
16,4 16,9 17,1

Valer amargo univarnai TO (ag/g)****** ss»o 57,3 61,5

Vblor int* margo con dos horas de cqg 
CiSn de un meato sin lúpulo al 12£» %  

terminando en el mosto, en unidades -
45,5 49,3 4M

En las muestras 2 y 3 la totalidad do rocinas» loe *
30 dos y las resinas blandas» el valor universal de margante y el ̂  

ler intornacimal de amargante» se refieren al poso del lúpulo **» 
secado no al pese total ctel Idpulo secado y la bentoaita. El ̂  - 
lev universal de amargor se datorainfi flegdn el método de Sclaur # 
(publicado en European Breuery Canv*Proo*Ilth Ccngr*,Madrid, 1867 

25 Blaevter»Amcterdao» 1968, P* 61, praooripcián aceptada para «ná3¡i 
ais de la MESAR (Coaioién de Análisis Técnicos de Corrosas del C«g 
tro de Europa)* Según el método, la prepare! 8n de amargante de - 
lépalo y de preparados de Idpulo solubles en la práctica, ce 42 *  
»j>y»â yia *»n tag do porte de amargante soluble por gramo de material 
de muestras)*30
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El valor de amargante internacional m  dete rain! raedity} 
te docÉfo de dee henos del Idpulo bajo condldcnea de sudhaaa» es 
decir* sen im mosto de oerveea sin Idpulo» ajustado al 12 % del • 
extracto coa una dosis de Idpulo de 200 g * do productos de Idpulo 

5 hl {sin tener en cuento la bentonita)* Los mostos se enfriaron * 
despule de la eoodln lentsaente hasta unos 8*^» sedimentándose - 
bien la turbiedad de cocciso y enfriamiento* El valor do amargor* 
se detendnl por medio do la espectrofotoaetria «a el mosto ffdo» 
totalmente liberado de turbiedad*

10 Los valores de las tablas presentan una clare superior
dad de las muestras conforme a la invenoiln 2 y 3*

Otros ensayos con las muestras 2 y 3 proporcionaren el» 
resultado de qu© los valores do amanxor internación 

les hallados durante un tiempo de cocciln de 120 minutos» de 49*3 
15 I 48*5 unidades BBC* een un tiempo de eoodln de silo 30 minutoc* 

fueran haéta superiores* es decir» de $6 I 54 unidades BBC* Como» 
dórente el proceso de cocción m  produce cierta pérdida del valor 
de amargor* ee ventajosa la detocapoddln rápida del Idpulo pmg} 
sado triturado conforme a la invendln y el tiempo de extraedlo» 

20 de lsaaetdsadfia ais oarto condicionado por la misma* no s H o  dej 
de el puntpe de vista que se ahora tiempo» d n l  también desde el» 
punto de vista do mejora de rendimiento de amargantes*

¡Mjm.LV-'
1*.» Procedimiento de obtenedlo de ldpuloe prensados» procedentes 

25 ds Idpulo en ta m a do pida socado y triturado* que m  earaetserisa 
porque por lo menos contienen un medio de abaordln inorgánico » 
inerte*
2«.» Procedimiento* mg/Sn relvindioacila 1«» earaeterisado porque 
contienen ol medio de abaordln en cantidades de 10 a 30 £ apro^ 

30 madamente» preferentemente de 15 a 20 % aproximadamente* en reía»
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5

lo

15

dlín m r  el pese total del lápulo y ol taodlo da absorcifo 
3#*«* Procedimiento segdtn reivindicad6a 1 6 %  caracterizado pon* 
que ol erodio do absorci6n representa un medio da absordfa actoro**̂ . 
la baoe de deido dlicico o silicato, o un &ddo da aluminio*
4& .-Procedimiento aesdn reivindJUtacifin 3 %  caracterizado porque 
la bontonita representa el medio de absorclfa»
59*»* Procedimiento eegdn reivindicación ^caracterizado porque* 
ol medio de obseNiin representa una bontonita activada con una * 
superficie específica do unos 30 a 50 a2/®* «& valor pH do 6 a 8-» 
aproximadamente y una capacidad de intercambio de iones de unos * 
20 a 100 aVal/s*
6 o—  Proeediniento segin una de las anteriores reivindicaciones £
caracterizada porque en un recipiente ñindanontalnente Íaporae& « 
ble al gas, par ejemplo una lámpara del ldpttlo prensado está smpft 
«probado bajo presión negativa o en una afcaSafera de gas inerte» 
79** Procedimiento «egda reivindicaciones anteriores# caractertsa 
do porque ee prenea el ldpulo en fócete de pifia triturado Júntame^ 
te con un medio de ebaorci6a por medio de una aatris perforadora* 
fia-** »PR0CBittMXB8*0 pg m m ctrn

Consta la presente memoria poccrlptiva de dios hojas njl

Madrid,
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