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El invento se vrefiere a un dispositivo de tratemiento
térmico de 1fquides alimenticios que pueden fermentar (fer-
mentables) que permite actuar sobre la fermentacién ya sea
aceleréndola, ya estebilizéndola (pasteurizacién, esterili-
zacién), '

- Comprende ssencislmente un circulto de 214ide portador
de cslor con recirculaciém, y un eircuito de 1{quido alimen-
ticio con rdcirculacién, y un circuito de liquido alimenti-
cie aon recirculacién y medios de lavado, incorporando cada
uno de ellos sl menoa una bomba, una vélvula de commutacifn
¥y une vélvula reguladora de oaﬁdAl. mandada'por ut termosta-
to previamente regulado. Est_os' oirgui#oa‘ estén en cohtacto
en 2l menos un intefcambiador do pasos miltiples de tubos .

‘rectos en serie de 1{quido alimenticic, rodeados anularmente

por tubos en parslelo del flfitde portédor de salor, que les
befian en el fldido portador de calox,

Easte dispositivo y el nueve 1nt§rcaﬁbiador que comprende
encuentran sus splicaciones en el tratamiento de los liquidoes
alimenticios alcoholigzados o no (vino, sidra, cerveza, zumos

de frutas, de legumbres y Jugos de cerne, salsas, leche, stc),

en particular antes de su acondicionsmiento para la distridu-
cién,. '
TEGNICA ANTERIOR
La mayor parte de los productos alimenticios son fermen-

tables; para liberarse del coste y de los serviclos de mu

oy -
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conservacién en una cadena de frfo ramificada hasta el sone
sunidor, se han puesto en primer lugar a punto tratamientos
de estabilizacidn, para la duracién del desarrclle de la
distribucifn, en unidades ya soondicionadas tales como oa-
Ju, botellas. Este procedimiento, afin smplismente utiliza=
do para los productos sflidos, tiende a ser sustitufdo, para
los 1£quid.o§, por un tratamiento antes del acondicionmmiento
a fin d¢ aprovecharse de las ventajas de su oontigmt fluidesz.

En este caso, 56 tropiera con dos diricuita;das princi-
pal‘u " gvitar 1os sobrecalentamientos locales, afin més per
judiciales en o1 1fquido alimenticio que en la instalacién
utilizads, y ovitar el ensucismento interlor d;a' loa conduce
tos que canslizan el il.quido. como el entartrado si se tra-
ta de vino. Una téonica antigua propon{a serpentines d¢ li=
quido alimenticio que podfsn ser calentados con vapor o in«-
cluso directamente con electricidad o con gas, de donde re-
sultaban un ensucismionto que resistia al lavado Yy que era
muy difici) de dliminar, a causa de la pequefia accesibili-
dad del serpent{n, por frotamiento sbrasivo. Otras téonicas
proponen una vaporisacién parcisl, seguida de condensscifn,
del 1fquido alimenticio y no son satisfactorias pars mante~
ner sus cualidades organolfcticas, igual que las que le mez~
elan, aunque no ses ms que temporslmente, con flfildos ex-
trafios, Una téenica reciente propene un intercsmbiador de

oalor a oontra~corriente y en serie a la ves para el Lfquirds

alimenticio y el f1Gido de calefacoién, pero en el que ¢l
ensucismiento es afin promunciado, porque ¢l caudal de 1~
quido alimenticio es relativemente pequefio y ademds inter-
mitente, naﬁdado desde aguas abajo por el nivel da una cuba,
y porque as{ el 1fquido alimenticio se estanca o detiens por
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perfodos en una zona calentada. El ensuciamiento reduce el -
coeficiente de intercambio de calor del intercambiador Yy en-
sucla uno por otro los lotes sucesives de liguidos. diversos
tratedos en el eparato. '

- EXPOSICION GENERAL

El objetivo del precente invente es propoercionar, .en pri-
mer lugar, un dispositivo de tratamlento térmico de liquidos
alimenticios fermentables con vistas a acelerar ¢ a estabilie
zar la fermentacidn, que reduce considerablemente el enguocia-
miento gracias a una elevada veloocidad de eireulacidn de los
£lildos desarrollada constantemente, comprendiendo siempre
medlos eficaces de lavado de un circuito de 1fquido alimen-
ticio. -

En ssgundo lugar, el invento propone un intercembiador
de calor particulsrmente destinadd al dispositivo anterior,
que elimina los sobrecalentsmientos locales y los csf.uerion
que resultan de las dilataciones, y permite ademfs uns lime
pleza interior de los conductos de l{quide alimenticioc muy
répida y fieil. Puede utilizarse en paralelo un nimero varie-
ble de intercambiadores de emte tipo, ¢ pueastos fuera de cir-
cuito inmediatamente.

Ia sgrupacifn de estos perfeccionamientos ds al conjune
to del dispositivo un rendimiento y uns flexibilidsd de em-
pleo, tanto en caudal como en temperatura y en va?iedad de
1fquidos tretados, afin desconocidos. ' o

Un dispositivo segfn el invento 'comprgndc medios de con-
trol y de reglstro de las temperaturas y presién, y una plu-
ralidad de circuités de los que algunos tienen elementos co-
munes, 8 sabers

= Un eircuito principal de £14ido portader de calor o frie



90¢=

95 0=

100+=

105 [ 2

110¢=

1150"

-5 -
gorigeno que incorpors uns llegada de flfiido, un generador
de calor de frio (caldera, intercambiador auxilisr, genera-
dor de salmuers ¢ de frefn expandido por ejemplo), unc o vae
rios intercambiadores de calor f1Gido-1{quido alimenticic,
una elestro~bomba y una vilvula de vacliado. Un bermostato

. solooado en la tuberfa de entrade del flfiido en los inter-

cambiadores, ¥y regulado a una temperatura de consigna, man-
da \inl vélvula reguladora de la proporoién de la mesola del
rlﬂdo de retorno y del que proviene del generadox, y por '
tanto indirectamente la aportaciln de oslorias o frigorias
a los inbercesbiadores, Estebircuito comprende tambifn una
derivacién puesta en servicio por dicha vilwvuls reguladors,
que permite recircular el flfilde en los intercambiadores

- sin pasar por el generadoxr. El conjunto del cireulto prinoig-

pal y del oircuito de recirculacién de f1lGido es completa~
mente distinto de los otros oircuitos deseritos snteriormen~
te, salvo naturslmente su proximidad geomdtrica en los in--
tercsmbiadores. '

- Un oircuito principal de lfquide alimenticio que incor~ '
pors uns cuba de alimentacidén, una electro=bomba, eventualw
mente del tipo invertible, uno o varios intercambiadores ya
citados & propésito del rlfildo, un depurador, y uns iulidl
hacia la operacidn siguiente que debe _suﬁir el 1{quido, pof
ejeadlo una méquina de embotellado, ¢ hacia una vélvula de |
vaclado. Un termoatato colocado en la tuberia;u salida del
1{quido de los intercambisdores, y regulado a una temperatu-
ra de consigna, manda une valvula reguladora de caudal. Este
circuito somprende también una derivacién pucsta en servi-
cio por uns vélvula, que permite recircular el l{quide ali-
menticio en los intercsmblsdores sin dirigirle hacia la sa-
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- In ocircuito deé lavado del circuite prinecipsl de 1l{quido
alimenticio, casi enteramente comin con &ste, y que tiene
un depdsito de alimentaéién de 1{quido de 1a§ado en lugar.
de la cuba de alimentacién de 1fguido alimenticios En el
curso de lavado del circuito principaly ya vaciado de lfqui-
do elimenticic, se llena disho circulto con el lfquido de
la.v#dp, luego se hace reciigular'est;e‘hacia'el depfsito de
lavado en lugar de dirigirle hacia la salida. '

. El 1f{quido plimentiolo es en primer lugay resirculade
durante éu_puesta en temperatura, y luego difigi)du'hacia is
galida ouando ha alcsnzado la temperatura de consigna del .
termostato, ‘

_ Cuando es necesario interrumpir temporalmente la sallda
del 1{quido slimenticio, por ejemplo a Gausa de subordins=-
ciones provinentes de la operacién siguiente sufrida por el
1{quido, este toma automaticamenﬁ' su eircuito de recircule-
c1n bsjo la sccién de dlcha vilvula, e igualmente el oaudel
de f10ido admitido por la vilvula reguladora, que proviens
del generader o8 reducido Zuertémo,nte con relaici_én al cau=
dal recirculado, de manera qua los oaudalez‘do 1{quido y de-
£164d0 en los intercambiadores, permanecen del mismo orden
deé magnitud ssf{ como sus velosidmdes de ciroulacién (del ox-
den de varios 'metrug; por segundo) lo que coy%ﬁc‘qz-
mente a reducir el snsucismiento, con relasién a lo que se-
r{a en un funcionamiento en que la velocidad del 1fquido ali-
menticlio en los intercambiadores fuera nula o notsblemente
reducids durante eatos perfodos. Esta velocidad elevada com-
binada con un buen coeficiente d¢ transmisién de calor en
los intercambiadores es un taetoﬁ impo:;"éantq para segurar sl
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dispositivo un gran caudal al mismo tiempo que uns puesta
en temparatura rimda y una duracién de paso muy corts (al-
gunas decom de segundos) favorables para el pantenimiento
de les enlidades del 1iquido alimenticio, ‘

. Bin embargo, a 1o largo ¥y & peur de los clclos ds la~
vado del eircuito principal de lfquido alimenticio inberce-
J.ado: entre sl tratamiento de diversos lotes de liquido. ol
onsueinmiento no puede sex completamente elininado sin a0~

" gesa directo al interior de los conductos de 1{quido sliyen-

ticio ).} '1ou intercambiadores. Estos estan particularmente

conoob:ldos para. facilitarlo, como se va a explloar.
 Los utorcanbiadarea que estén montados en parelelo son

idénticos| cada uno de ellos es del tipo tubular de pasos

‘mltiples en serie del 1fquido alimenticio y de oirculacién

en paralelo del flfildo portador de calor o frigorigency su
pnrticularl.dnd principal es que todos los tubos de lfquido
alimenticio son rectos y estén rodesdos mulmanto por un
tubo en el que circula & gran velocidad ol £184do, bafiando
el conjunto de los tubos en una circulacién més lenta y #l
nismo sentido del flfitdo, Se resliza as{ un excelente in-

tercasbio témmico entre el flfilde y 1fquido con desviacién
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de Semperatura iixiu, superior en un 25% aproximadamcnte

& 12 que s obtendr{a con un intercambiador de COREraA=GO~

rriente, y una buens esbvabilided térmica del conjuntc del
intercaxbisdor en réginmen permanente, como consecuencia de
1a masa de f1f8ido que cirouls en una vircla 2 velooidad lene
ta y a uns temperatura diferente en alguncs grados solamen~ |
e de 1a del 214430 de los tubos anulares, 10 que hace mf-
nimos los esfuexrzos de dilﬁt_aciéq-., La distriducidén de xlﬁidof
entre sue sonas de oiroulaoién se obtiens por un estrecha=~
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miento que delimita en la virola una cémara de entrada en la
que desembocan los tubos anulares. Por el lado de selida,un
gegundo estrechamiento delimita igualmente una efmera de sa-

14da del £18ido que proviene de sus zonas de oirculacién y

.donde desembocan igualmente los tubos anul;res.

Oon el fin de obtener un acceso muy diresto a todos los
tubos rectos centrales de lfquido alimenticio, as{ como una
aprecisble economf{a de construscidn por la exclusién de cual-
quier curvado, dichos tubos atraviessn en cada extremo del
intercambisdor una placa texminal y desemboscan on un costade
que tiene una cara plana spretada desde el exterior sobre la
placa con interposicién de una Junta de materia eléstice; en
esta cara estén vacitados canales que unen la extremidad de
csda tubo con la del tubo que le sigue en el recorrido del
1{quido alimenticio, Estos cansles son horizontales o des-
condentes en el sentido del recorrido del liquide, de manera
que este puede si es nocesnrio fluir por gravedad para ve~
eisr el intercamblador. El primero y el (ltimo tubo estén
unidos directasmente a traves de un costado, respectivamente
a la entrada y a la aalﬁa. del intercambiador del lfquide

" alimenticio, Ademés de las ventajas del rendimiento ya men-

cionadas, tal wnstruccién permite desmontar los costades ¥y

accoder 8 la totalidsd de los tubos centrales rectos en tres

minutos, ¥y limpiar por acceso dirscto el intercambiador en

15 minutos. | h
ENUNCIADO DE TLAS FIGURAS'

Ia figura 1 representa un dispositive de. tratamiento
térmico de liquidos slimenticios conforme al invento, cuyos
elementos conocidos estén esquematizados.

La figura 2 répresenta en alzado y en corte parcial se~
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gén A A de la figurs 3 un intercarbiador de calor cilindrico
de pases miltiples destinado a formar parte de tal dinpositi—
Yo, - ' '

La figura 3 representa un corte del mismo utarpaﬁbhdo:é
segln B B de la figurs 2.

Las figuras & y 5 vepresentan las caras intexiores de
dos costoados del intercambisdor, lado de entrada y lado de
salida del 1{quido alimenticio,

DESORTPOION DETALIADA DE UNA FORMA DE REALIZAGION

En la figura 1 en gue el dispositivo representado esth
deserito en an apliﬂl.g.tén s lsa 'tomolincién" del vino es
deciy un cslentamiento de 10 6 1520 a 505520 para fijar
las ideas, pero podria tumhién se':;‘_utinzado'pma-calmtu
un 1{quido alimenticié de =58 a una temperatura de pastenri-
sacifn de 70-7500 o incluso de esterilizacién & 125-140R0
se ve un cirduito principal de fl8ido portador de cslor, ow-
rrado pero que tiene una admisién en 19 y una purgs subombe
tica en 22, En nuch;u casos, ¢l agus es un flfilde portador de
calor conveniente, y en particular para la: tcrnoiiaaaién del
vino, desorita aqui. E1 aguas es calentada en una caldera 20
provista de un termostato 21 regulador de la temperatura de
salida; una vilvala de seguridad 23 limita la presién en el

"elroulto. El sgua atraviesa & continuacién uns vélvuls regus

ladora 24 mandada por un termostato 27; esta vilvuls regula
1s admisifn de sgus caliente que proviene de la calders y
aspirada por una elestre=bomba 264 que la""inpulu hacia un.
intercambisdor de calor 8 o £ asf como eventualmente hacia
otros intercambiadores E’, E'’ en paralelo con E, pudiendo
cada uno de los intercambiadores ser puesto en servisio o
fuers de servicio por un conjunto de vflvulas de derivacién
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7, Se encuentra afin pguas arriba de la bomba un medio de con~
trol 25,mandmetro y termdmetro que indicen las carac$erfsti~
cas f{sicas del agua. Se ha designado por 28 ol solestor de

agua caliente que entra en 8 o lo8 intercambiadores por una

cfmara 29, situada cerca. de una extremidadj el agua caliente

| circula-en paralelo de un extremo al otro del intercambisdor

8, de una menera que serd descrita en detalle a continuacién,
hacia una cémara de sslida 55'.;9"}15:19. salida 36 donde se inter-
coneetan afin loa intercembiadores en ipai*aiolo E'y E'’v E1
eirculto comprende afin una vﬁlvula de vaciado 40, El agus

vuelve o eontinuacién haaia la tuento de ealor 20 comunican~

o do con un vaso de expansidn 57 de praai&n de gas. o aln es
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reciroulada hacia la espiracién de la bomba 26 pasando por
' 1a vélvula reguladora 24 que d_oairica la proporcién de agua

‘yecireuleda o recalentada que entra en sl ccléc*;ér_ 28, bajo

la aceifn del termostato 27 a £in de mantener una temperatu-
ra de consigna a la entrada del agues en los intercambiadores.
Se vo también en la figura 1 un cirouiéo'primipal de
vino que comprende una cuba d¢ elimentacién 1, una vilvula
de tres vias 2, un purgador 3, una elestro-bomba 4, una vél-
vula; de regulacién de caudal 5, un mandmetro 6, un condﬁnto
de valvule de derivecién 7 hagié los intercembiadores 8 o6
E, E‘y E’* en paralelo, una entrada de vino 41 ‘an ol inter-
cambiador 8 que ¢l vino atraviesa por una pluralidad de tu-
bos en serie 10, para volver a salir proginiende de uno :Gde .
varios intercambiadoros, en un ooleoi}or 11 donde desembocan
los intercambladores en paralelo E, B, B’ cuyas salides
son mendedes por un conjunto 7 de vélvula de derivacién. Un
termostato 12 en este cclector estd regulade scbre una tem-

peratura de consigna y ac'é{m sobre la ‘vélvula de regulacién
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de caudsl S.-ElL circuito principal comprends ain uns vilvue
l& d¢ tres vias 52 y una salids 10 hacia una vilvula de ve=
ciado 13, o sea, passndo por un termémetro registrador 14 y
un depurador 51 (dispositivo anti-espuma por ejemplo), ha=
cia la operacifn de aguas sbajo, por ejemplo embotellado por
un sigtema de giro 15,

En el circuito principsl esté conectads una derivacifn
conlts.tn"idalpor un cirsuitc de recirculacién del vino,puesto
on servicio por una vilvula 18, que reenvia el vino a la bome
ba ocusndo no sale hacis la operscifdn de aguas abajo. Esto
tiens lugar en primer lugar durante el ascenso de la tempe-
ratura del vino al comienso del :unoiénamiento del disposie-
tii'e. Y luego de manera intermitente cuando en la continua-
cién, la salida es interrumpida por subordinaciones propias
de la operacifn de aguss abajo. Esta recirculacibn es linporn "
tante pues permite mantener continuamente una velocidad ele~
vada de eirculacifén del vino en los intercambiadores s fin
de reducir su entartrado, '

Frn el cireuito principal estd igualmente conestsds un
circuito de lavado por medio de dos vilvulas de tres vies 2

'y 52 ¥y que comprenden un depSsito. de 1fquido de lavado 16

provisto de un rebose 17, Cuando se gquiere proceder a un ole
olo de lavado del oircuito principal de vino ntrs dos ope-
reclones de termolisaciln, se vacla de vino el circuito prin-
eipal, y luego se le lleha de 1{quido de lavado que ¢s re-
ciroulado por el depésito 16 tanto momo sea nscesario, ¥y
finalmente se lava antes de admitir de nueve vino on el cire
cuito principal, :

| En la figura 2 y la figure 3, estf representedo un in-
tercambisdor segln el invento tal como E 6_6,_ B, B’ anbe~
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rlormente citados. Comprenden sus extremidades por un ledo
una entradé de vino 41 por arriba y por el otro una salida
de vine 11 por sbajo, des costades 9 empernsdor cada uno so-
bre una placa terminal 42 con interposiciln d¢ uns Junta de
materia eléstica 33. El intercambiador es cilfndrieo y simé-
trico con relacién a su plano diametral, Contiene entre una

virola 39 y las dos placas 42 un volunen interior atravesado

~ por una circulacién de vino en una pluralidad impar de tubos

tales como 10, en serie, y una circulacifn de agus caliente
en paralelo. Los tubos 10, son re'ofbﬂ. sin curvado, 'y eaim-
nican ehtre si dos a dos por sus extremidudes prolongadas
hasta dos costados como se describirk a continuaci.&.

El sgua caliente entra y sale del intercambiador por
dos cimares tales como 29 delimitades cade uma por la virola
%9, una placa .42 ¥y un estrechamiento 343 la’ salid'a 36 que
deosemboea de la cimara de salida es visible en la figura.
Entre las dos cémaras la circulacién se hace, siempre en el
mismo sentido, por una psrte a gran velooidad por tubos de
agua rectos y anulares tales eme'aa, de los que cada uno ro-
des un tubo ventral de vino 10 y acaba a una y otra par!;' por
un estrechamiento, por otra parrte a una velocidsd més lenta
en el resto del espascio interior 43 del intercambliador donde |
penetra el sgua atravesando los estrechamlientos 34 al menos
por su pexiferia, en 38 por ejemplo. De esta manora, el agus
caliente befia enteramente la totalidad de los tubos anulares
¥ contribuye por su niasa a 1a estabilidad térmica del con-
junto en régimen permanente, mientras que las circulaciones
répidas del agua caliente y ol vino en tubos concéntricos

centribuysn a un excelente intercambio de calorfas que per-

niten a la ves caudales importantes del aparatﬁ;;gdel orden
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de 3.000 litros/hora para cada intercambiador en paralelo,
con tiempos dc tratamionto del orden de la veintens de se~

‘gundos en termolizacién. i _
y ’I"a .t:l.s'itn 2 muestra bien la gran comodidad de acéuo
3304~ a1 1ntor§.or _'del om_&;junt& de los tubos de ving, por los dos
' extremos de su trayecto rectilfneo, quitando solsmente los
~ dos ‘costados 9, 1o que no toma més qus algunos minutos.
" Finalmente las figurss 4 y 5, caras interlores de los
costados 94 lado de entrada y 9g lado de sslide, muestran
3350 ' l'oi'cunnlaq vaciados en estas dos caras para unir entre si
" las extremidades de dos tubos de vino 10 consecutivos en el
- "yesorrido del 1fquido. Se obsexva a lo largo de este recorri-
4oy el tubo 41 de entrade en posicifn slts y el tubo 11 de
sslida en posicién baja, entre los cuales sl vino ha reco=
340~ rrido 1a longitixd dei 1ntza:§cambiador tantas veces como tue-
" bos hay (en nfmero imper). Los canales que dan paso sl vine
son horiszontales como 44 o descendentes como 45, de manera
‘que el vino puede fluir por gravedad de este intercambiador
de pusos .nﬁltiplu. por el hecho de que estk colosado en xmn.-«‘3
345¢~ cién slta con relacin sl resto del dispositivo que consti=
" tuye ol cirouito principal de vino. Esta disposicién tiene
su ventaja cuando gse quiere vaciar el intercambisdor de vine
o de 1fquide de limpiesa, sin hacer intervenir 1a bonba de
‘oireulacién 45 pexmite en p'urticulqr utilizar uns bomba & no
350s= Ainvertidle sin dificulted de manicbra en ninguna fase de ope-
racibn. Ello e8 porque (figura 1) la bomba 4 comprends una |
flecha intermmpida para uno de sus dos unt_idon posibles
de funcionsmiento, qﬁo indica que uno de los dos es faculw
tativo.. -
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Los puntos de invencidén propia y nueva que Se¢ presen-
tan para que sean obd'ee'c de esta Patente de Invensidy en
Espsfia, por veinbe afios, son los sigulentest :

12.- Dispositivo de tratamiento térmico de lfquidm ali~
menticios fermentables para llevarles a una temperatura pre- .
determinada y controlada, bajo la aceifn de un interosmbio
de calor con fliido portador de calor o frigorigeno, carac-
terizado porques comprende en combinacivSn wn circuito de re-
eirculacién de £1dido y otro oircuitio de recirculacién del
1iquido alimenticlo, incorporando cada \mo.dc,loa circuitos
una valvula de regula"cﬁn de flujo mandada de manera conoci- .
da por un termostato regulado a una temperatura de consigna,
de ﬁanera qusa ell 1fquido alimenticio y el f£1dido de inter-
canbie circulen constantemente, respectivamente sobre cada
cara de pared. de un intercambiador gl menos, incluso si el
gaudal de salida del dlapositivo del l{quido alimenticlo ¥y
las necesidades de energ{ss son momentineamente nulos.

20.- Intercambisdor de eeler cilfndrico de pasos mGle
tiples, destinado a formar parte de un dispositivo seghn
el punto 18, caracterizado porque: ocomprendes radialmente
desde ol exterior hacia el intexrior, un.ruc!.nto ¢olorifu-
gado o virola, una zona de circulaciin axial lenta del f£1fi-
do portador de calor o frigorigeno, y una pluralidad de tu-
bos dobles en cada uno de los cuales circulan, en el tube
anular, el f18ido a una velocidad ripida en una direceidn
axial del mism¢ sentido que la circulacién lenta del misme,
¥ en el tubo central el 1l{quide alimenticio en una u otra
de las doe ds.reccionea axiales, y; comprende axial y simé-
tricamex;ge con relacidn sl plano diametral centrel, de cada
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385.~ oxtremided haois el centro, una entrada o selida de 1fguido
alimenticio que comunice directamente con un tubo cendtral,
un costado que da paso sl lfquido alimenticio entre dos tu-
bos sin ourvado, consecubtivos en el recorrido de dicho 1{-
quido, de uns meners exclusiva de cuslquier elevacifn del
390~ nivel de este 1fquido a lo largo de su recorrido, estande
expernedo dicho costado sobre una placa terminsl con inter-
posicién de una ‘Junta de material olastémero que tiene pe-
sos para los tuboa centrales de lfguido ulinontici.o. y una
cfnars de entrada o de salida de f1iido en la gque desembo-
595,; can los tubos snulares rectos de circulacién ripida de dicho
£161d0, esvando delimiteda dicha cimars axialmente haola el
centro del intercambiador por un estrechamiento que da paso
al menos periféricaments a una circulacién lenta de f18ido,
que bﬁn eada uno de dichos tubos dobles y ocups el sapacio
400.,~ interior delimitado por la virola y los¢ dos estrechsmientos.
%8, "DISPOSITIVO B INTERCAMBIADOR DE @BA@W TERw
MICO DB LIQUIDOS ALIMENPIOIOS®, todo tal y conforme se des~
eribe en la presente Mumoria, iu cual consta de AON l{nsas
y a t{tulo de sjemplo se represental en los adjuntos dibujos.
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