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PATENTE DE INVENCION

por VEINTE afios

. cuyo privilegio se solicita para todo el territorio nacional, a
favor del Patronato de Investigacidn Cientifica y Técnica "Juan
de la Cierva" del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas
con domicilio en Calle de Serrano, 150, Madrid. (Inventores: D.
Gabriel Sampedro Cedeira y D. Manuel LSpez Benito), por "MAQUINA

PARA EL PELADO DEL PESCADO POR PROCEDIMIENTOS QUIMICOS", sgagﬁn la

siguiente

" MEMORIA DESCRIPTIVA

Las ventajas que proporciona el pelado quimico del pes

cado, por accién del hidr6xido s6dico a 60-90°C (concentracidén 2%),
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han quedado reconocidas, ya que’ se€ consigue asi una reduccifn de

"mano de obra y menor manipulacidn del pescado con un ahorro de

tiempo considerable.

La‘méquina objeto dé la presente patente es capaz de
pelar automaticamente por un précedimientd continuo el pescado
fresco y congelado.

El control de la temperatura y concentracidn de la disg

lucidn de hidréxido sddico, nivelacifn, clarificacidén de la mis-

"ma, asi como eliminacidn de espumas sobrenadantes se hace también

de manera continua y automdtica.-
Una vez finalizado el tratamiento alcalino, -durante el
cual la superficie del pescado estuvo en contacto permanente con

la disolucidn de Na OH- se procede a un lavado con agua corriente

seguido de una neutralizgcién con &cido citrico al 2%.

Esta midquina sirve también para realizar el proceso de

lavado y neutralizdcidn antes seflalados, en cuyo caso no es pre-

. ciso que esté dotada del sistema de calentamiento ni del de aspi
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racién de vapores.

Clave del grafico

A - Rampa de carga

- Cadena.sinfin de retencidn con malla
- Rodillo motriz :

- Rodillo de carga

'Rampé de descarga

- Cuba

—- Motor con variador de velocidad

~ Calentador por vapor de agua

o]
[

Termostato
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- Agitador por aire

- Capotas de aspiracidn de vapores -
- Tuberfa de aspiracidn

Rébosaderos de espumas

- Tuberia de descarga del rebosadero

—~ Entrada de disolucibn con vilvula de flotador

Moo= o2 R OH R o
1}

- Centrifuga
a) Entrada de disolucidn turbia
b) salida de disolucidn clarificada
¢c) Toma de muestra
d) Entrada 1iquid§ clarificado al baio
&) Entrada de agua para limpieza de centrifuga
_g) Descarga de sblidos
Q - Bastidor regulador de flotabilidad
f - Dosificacién de hidrdxido sddico para regulacifén de concentra
cidn

Descripcibén y Funcionamiento

Se dispone una cantidad suficiente de pescado en la ram
pa de carga (A), que por efecto de una ligera inclinacifn de la
misma, se desliza 1entaﬁente hacia el rodillo de carga (D).

El rodillo (D) que facilita el giro de la cadena, rea-

lizad también una carga rggular'de pescado en el bano, pues las pla

. cas de la cadena, en su giro, actfian a modo de paletas, introdu-

. ciendo el pescado en los compartimentos.

En previsidn de una posible pérdida de pescado (en su
carga) , al caer entre el espdcio de dos paletas a la zona interior
de la rampa; se idea una carcasa tubular concentrica al eje de gi

ro, que ajusta satisfactoriamente a los bordes de las paletas.




- 60

65

70

"5

"~ 80

"85

La cadena gira a una velocidad érpgramada, ‘impulsada
por el rodillo motriz .(C), que ‘es accionado por un’motof con ve-
locidad variable (G). Unos extensores colocados a ambos bordes de
la parte inferior de la cadena, hacen que &sta describa una curva
parabolica. descendente-~ascendente.

Ta temperatura del bafio, puede ser fggulada automitica-
mente con ayuda de un termostato variable (I) conectado en la tu
berfa de entrada de vapor.

Un serpentin de vapor (H), estd dispuesto en el fondo
de la cuba, proporcionando al bafio el calor necesario.

"En un plano inferior se intercala un sistema de agita-

cidn por aire (J), que favorece la disolucidn de Na OH y la homo-

_geneizacidn de la concentracidn y de la temperatura.

" El pescado es introducido en el baho caliente, transpor

tado por la cadena. El sistema de malla de que estd construida la

cadena, permite un contacto m&s eficaz ‘de la disolucidn de Na OH

. con la superficie del pescado.

- EL pescado avanza en el interior del bafio, y en el mo-
mento que sale a la superficie, comienzad su escurrido (¥ecuperén-
dose la sosa), hasta que llega al rodillo (C), para ser deséa;ga—

do en la rampa (E).

" Accesorios-

a)” Aspiracidn:

Se colocan dos capotas (K) a lo largo del bafio, para eli

"minar mediante fuerte aspiracidn los vapores producidos en el ca-

lentamiento. Los.vapores son expulsados al éxterior de la nave in

dustrial arrastrados por un aspirador y conducidos por las tube-

rias (L).
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b) Alimentacién y nivelacidn de la altura del bano:

Desde un depésitO'auxiliar se hice'pasaf la disolucidn
de hidréxido sdédico (concentracidén 2%), al bafio por la tuberia
(N); la boca de salida a 8sta estd provista de una vdlvula de £lo
tador, que se cerrard en el caso de que el nivel alcance una al-
tura determinada.

c) Depuracidn del bafio:

Por la accidn quimica del pelado aparecen en la superfi
cie espumas, grasa sobrenadante, a la vez que la disolucidn se co
lorea y ensucia con restos de piel, escamas, etc.

Unas rendijas (M) practicadas'enlla pared de la cuba,

. dan paso a las espumaé superficiales del bafio, que entrando en el

rebosadero correspondiente son desalojadas por la tuberia de des

. carga (N). Desde el fondo se bombea constantemente por la tuberia

(a), el liquido turbio que es clarificado en una centrifuga (P} v
devuelto al bafio por la tuberfa (d). Esta tuberia lleva una bifur
cacién (¢) para toma de muestra y valoracién de la disolucibn, ha

c1endose la dosificacibn de hldr6x1do concentrado por la tuberia

(£). El lavado de la centrifuga con agua se hace por (€) v la des

- carga de s6lidos se realiza por (g).

d) Dispositivo de regulacidn para'EVitar’Una posible flotabilidad

del gescado:

Para evitar los cambios de colocacifn del pescado entre
las paletas, o bien flotando en la disolucibn fuera de la cadena,

se dispone de un bastidor regulador de flotabilidad (Q) de forma

parabblica y fabricado en chapa perforada. Este bastidor es facil

mente desmontable, va fijo a la pestafia de la cuba con tuercas en

los extremos, y gueda emplazado encima de la cadena a una distan-
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cia del borde de las paletas tal, gque impide el paso del pescado.

Manejo

1 - Lleﬁar'la cuba con disolucidn de hidréxido sbdico al 2%, por

tuberfa (N), procedente de depdsito auxiliar.

2 - Abrir el vapor y calentar el bailo

.3 ~ Efectuar la agitacidn por aire

4 - Abrir la aspiracidn

5 - Poner en marcha el motor y comunicar a la cadena la velocidad
- correspondiente al tiempo de inmersidén programado.

6 - Regular el termostato y comprobar la temperatura de trabajo

7 - Cargar la méquina con pescado

'8 ~ Poner en funcionamiento la centrifuga

REIVINDICACIONES

Se reivindica como de nueva y propia invencidn la pro-

piedad y explotacidn exclusiva de:
| S 1) "MAQUINA PAR# EL PELADO DEL PESCADO PORVPROCEDIMIEN—

TOS QUIMICOS", caracterizado porque permite el pélado de pescado,
fresco o congelado, por accién de alcalis de forma continua y au-
tomdtica.

2) "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO POR PROCEDIMIEN-
TOS QUIMICOS", segfin reivindicacién'l; y caracterizado porque el
pescado se deposita en una raﬁpa de carga por la que se desliza
hasta un rodillo cubierto por una cadena sin fin, construida de
malla y provista de placas o paletas, que transporta el pescado al
interior del bafio alcalino caliente, y finalmente lo saca a la su

perficie para su escurrido y posterior descarga por la’ rampa de
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descarga.

. 3) "MAQUINA PARA! EL. PELADO DEL PESCADO POﬁ PROCEDIMIEN-
TOS QUiM;COSF, segfin #eivindicacioneé'liy 2;1y:caracterizado por-
que la cadena sin fin estd impulsada por un rodillc motriz que es
accionado por un motor de velocidad variable. |

4) "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO éOR PROCEDIMIEN~

TOS QUIMICOS", segflin reivindicaciones 1, 2 ¥ 3, Y céracterizado
porque, con ayuda de unos extensores, la cadena sin fin describe
una forma parabolica y se dispcne también de un bastidoxr, de cha
pa perforada y con la misma forma parabolica, emplazado encima de
la cadena a una distancia tal que impida el paso del pescado, que

actua de regulador de flotabilidad e impide al pescado cambiar su

. colocacibn.

5) "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO POR PROCEDIMIEN-
TOS QUIMICOS", segln reivindicaciones 1, 2,3y 4., Y caracterizado
porque la disolucién de alcalf se hace llegar al interior del ba
fio desde un deposito auxiliar, existiendo una valvula de £flotador
en la boca de salida de la disolucidn, gque permite regular el ni-
vel del 1liquido. La disolucibn se calienta por medio de un serpen
+in de vapor dispuesto enbel fondo de la cuba y dotado de un ter-
mostato variable. En un plano inferior al del sefpentin se dispo-~
ne un sistema de agitacidn por aire. 7 |

6) "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO fOR PROCEDIMIEN-
TOS QUIMICOS", segfin reivindicaciones i, 2, 3, 4 y 5, y caracteri
zado porque el ligquido de la disolucién se bombea constantemente
desde el fondo a través de una tuberfa, se clarifica en una cen-
trifuga y se devuelve al bafio por otra tuberia en la que existe

una bifurcacién que permite tomar muestras de la disolucibn
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para su valoracidn y posterior ajuste.. La centrifuga posee tam-—
bién una tﬁberia.para su”lavado.con agua, y otra éara la descarga
de solidos.-

-7} "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO POR PROCEDIMIEN-
TOS QUIMICOS", segln reivindicaciones 1, 2, 3, 4,5 y 6, y carac
terizado porque en la parte suberior de la pared ae'la cuba hay
unas rendijas por las que pasan las espumas, formadas durante el
bafio, al rebosadero de donde son desalojadas pgr una tuberia de
descarga.

" 8) "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO POR PROCEDIMIEN-

TOS QUIMICOS", segfin reivindicaciones 1, 2, 3,4, 5, 6y 7, y ca

" racterizddo porque la cuba esta dotada de dos capotas que permi-

ten expulsar al exterior los vapores producidos, con ayuda de un
aspirador.
9) "MAQUINA PARA EL PELADO DEL PESCADO POR PROCEDIMIEN-

TOS QUIMICOS", tal y como se describe en el cuerpo de esta memo-

“ria y reivindicaciones que consta de 8 pdginas escritas por una

cara y un solo dibujo.

Madrid, 12 de Febrero de 1.975
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Hoja Unica

Escala variable
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