134149

MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente o la solicitud de concesién de una..

PATENTE DE INVENCION

SOLICITANTE: . EMILIO, LAVAZZA, de.nacionalidad. italiana.

RESIDENCIA:  Corso.Galileo.Ferraris..35.s.TURIN .(Italia).

Taventor: .. . El solicitante. vt i i e

ENUNCIADO: _ "APARATO PARA.JA.PREPARACION.DE. INFUSIONES

~.DE CAFEM. ... ..

F;r!orldod: Patente ... .. n’ del

MAU/ij/4443,




10
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industrial y comercial, exclusivo en el territorio mnacional, de una Patente

Ia presente memoria descriptiva tiene como fin la de-

claracién del objeto sobre el que ha de recaer ¢l privilegio de explotaci6d

de Invencién de acuerdo con la vigente Legislacién sobre Propiedad Indus-
jtrial que, como el enunciado indica, se trata de "APARATO PARA LA PREPARA-
ICION DE INFUSIONES DE CAFE". '

La presente invencién se refiere a un aparato para la

utilizacién de café en polvo para la preparacién de infusiones de café, conl
1la descarga ripida de la borra del café utilizado.

Existen diversos aparatos adecuados para la utiliza-
cién de café en polvo para la preparacién de bebidas de café. Estos apara-
tos han sido perfeccionados a través del tiempo, con el fin de reducir la

necesidad de intervencién y de vigilancia por parte del operario del apara-

to. No obstante, es comfln a todos los aparatos la exigencia de unma intervegH
cidn del operario para extraer del aparato la borra de café que quede des=
jpués de su utilizacién. .

Por consiguiente, la invencién se propone el objeto
de construir un aparato para la utilizacién de café en polvo para la prepa-
racién de infusiones de café, o bebidas de café, que efectiéie la descarga rél
pida y automitica de la borra después de su utilizacién.
i Otros objetos y ventajas de la utilizacién se deduci

¥

'f rédn de la descripcién siguniente:

f Los objetos y ventajas mencionados se alcanzan de la

ginvencién con un aparato para la preparacién de infusiones de café, compren
édiendo medios para filtrar agua a través de una d8sis de café en polve con-
;tenida en un recepticulo permeable al agua pero no a los grinulos de café,

?caracterizado por el hecho de comprencier:

i
;11eva una apertura central de alimentacién del agua caliente y aperturas dq’

Una primera copa superior de material flexible y que

;f'iltracién de la infusién a lo largo del borde abierto.
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Una segunda copa inferior de material flexible, coa-

xial 2 la primera copa y dispuesta con borde abierto vuelto hacia el I;orde

llabierto de la primera copa, y que presenta aperturas de filtracién de infu-

sién junto al borde abierto, siendo iguales los bordes de la primera y de
la segunda copas.

Una cdmara .que comprebde un reborde circular de did4
metro interior ligeramente menor al de los bordes de la copa, y de forma
que divide la cdmara en una zoha superior de recogida de la infusidén, y en
una zona inferior de salida de la borra del café utilizado, siendo el reboy
jde coaxial a las copas.

Primeros medios motores para mantener las copa$ en
rotacién con los bordes en contacto a presién en la zona superior de la cé-
mara de forma que las copas constituyen conjuntamente dicho receptdculo per
meable, durante la entrada del agua caliente por la apertura central de la
copa superior y despuds de la introduccidn de una désis de polvo de café
{por dicha apertura} y segundos medios motores para descender las copas a laj
iizona inferior por debajo del reborde, manteniendo en rotacién las copas y
Isepara.ndo una copa de la otra para la descarga por centrifugacién de la bo-
!rra utilizada después de haber finalizado la entrada de agua.

Para comprender mejor la naturaleza del invento, en
iel plano adjunto representamos (a tftulo de ejemplo meramente ilustrativo y]
“fno limitativo) una forma preferente de reali'zacién industrial a la que nos

lgremitimos en nuestra descripcidn; sobre dicho plano:

Ta figura 1 es una vista en planta, desde lo alto de
'un aparato, segin la invencidn.

: 1a figura 2 es una vista de la parte inferior del
faparato de la figura 1. ‘ ’

! Ia figura 3 es una vista lateral del mismo aparato,

'visto en direccién de la flecha IIT de la figura 1.

La figura 4 es una vista frontal del mismo aparato,
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aparato.

fen seccién a lo largo de 1a linea IV-IV de la figura 1.

La figura 5 es una vista en seccidén de una parte del

las figuras 6, 7 y 8 son vistas en detalle, respec-
tivamente lateral en posicién cerrada, lateral en posicién abierta, y en
planta desde arriba. . )

Con referencia a las figuras 1 a 4, el aparato segfn} .
la invencidén comprende wma caldera (10) fijada con tornillos (12) a una ta=
pa superior (14). En la caldera se halla un calentador eléctrico (16), del
tipo convencional de resistencia. La temperatura del agua de la calde:.'a. se |
regula por medio de un termostato convencional (18), montado en la tapa
(14). En la tapa (14) est4 montada también una vilvula de sobrepresién cone
vencional de pesa (20) para la regulacién de la presién. En ia caldera (10)
se alimenta agua fria a través de un tufo de admisiSn (22) con el fin de
mantener siempre el agua al nivel indicado en la linea de trazos y, ademis,
la caldera estd provista de injertos de salida (24) y (26), respectivamente
para la extraccién de agua caliente y de vapor para servicios auxiliares.
El nivel de agua en la caldera (10) puede ser regulado por el operario por
medio de un vdstago (28), a través de una vdlvula, que no se muestra en los
planos, que conduce agua a la boca de empalme (22).

En la caldera (10) estf contenido un recipiente, to=-
talmente hermético por el interior de la caldera, donde llega el agua & pr_e_ﬂ
sién, desde una bomba no mostrada en los planos, a través de un empalme ine
ferior (32). El recipiente hermético (30) se abre hacia arriba en un condug]
to (32) que atraviesa la tapa (14) de la caldera (10) y se abre por medio
de la electrovilvula (34) de dos vias y dos posiciones para interceptar o
permitir la alimentacién de agua hacia ‘el condt.{cto de salida (36).

En la tapa de la caldera (10) est montada una placa
discoidal (38), sobre la que est{ montado el grupo infusor, segfin la inven-{

cidn, que se describird a continuwacién.
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. visto wn canal perimetral (44), inclinado a lo largo de dos semicirculos

Sobre la placa discoidal (38) se eleva una pared ci-

lindrica (40), sujeta con tornillos (42), en cuyo borde superior estd pre=

opuestos, de un punto de altura mixima (46) a un punto de altura minima

(48) (ver figura 5), donde se abre el canal a una boca de salida (50) que
sobresale al exterior de la brida... El canal (44) presenta un reborde obli~
cuo (52) hacia el interior y hacia lo alto de la bri&a, que subdivide el eg
pacio interior de la pared en una zona superior de recogida y conduccién a
1a boca de salida y una zona inferior de salida de la borra del café utili-
zado, . l
En la pared cilindrica (40) ha sido practicada-ade-
mis una apertura rectangular de salida (41) (figura 3) protegida por una

visera curva (43).

, En la pared (40) esti montada ademis una tapa tron-
cocénica (54) que forma uma cdmara con la pared (40) y la placa (38). Ia
tapa (54) lleva una abertura superior en la que esti montada una tolva (56
En el borde superior de la tolva (56) estd montado un tubo anular perforado
(58), unido al conducto (36) de salida de la electrovdlvula (34). El borde
inferior de la tolva (56) se prolonga en un reborde cilindrico (58) que so-
bresale hacla abajo.
I La placa discoidal (38) lleva un agujero central pPro
l|vis’co de un manguito cilindrico (62) que sobresale hacia abajo y presenta
I dos orificios laterales longitudinales (64).

4 Con referencia especial a la figura 5 en el mengultd
‘(62) estd alojado un eje hueco (63) y en el interior del mismo estd montads
en forma desplazable, un eje coaxial (68) apoyado en los rodamientos (70) y| -
(72). En el extremo de un pozo cilindrico central (76) que est4 dotado de
una corona de distribucién (78). El eje (68) estd calado a fondo en el pozq

(76).
Haciendo también referencia a las figuras 6, 7 y 8,
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iserie de hendiduras radiales (80) junto al borde.

Alesté sujeto con pernos a una biela (114).

se ve como el borde perimétrico de la copa troncocénico (74) presenta una

Una segunda copa troncocénica inferior (82), mds

lana, es desplazable en el eje (68) gracias a un casquillo (84). E1 borde
ggerimetral de 1la copa (82) coincide con el borde (82) y (84) y presenta tam
tién hendiduras radiales (86) idénticas a las hendiduras (80) de la copa Sj
; erior. De la copa inferior (82) salen dos aletas radiales opuestas (88),
%que sobresalen del diimetro del borde perimetral.
I Entre el casquillo (84) y un casquillo (90) calado

r

!en el eje (68) estd montado un resorte helicoidal (92).

ll Haciendo referencia, de nuevo, a las figuras 1-a 4,
,al manguito (62) estd sujeta con tornillos (94) wma placa de base (96) so~
libre la que estd montado un motor.eléctrico (98), de eje vertical,- cuyo r-
bol sobresale por la parte inferior de la placa (96), y lleva una polea
1(100). La polea (100) acciona, a través de una correa (102), una polea
(104) calada en el extremo inferior del drbol (68) (figura 5).

Haciendo especial referencia a la figura 3 en la pa-
red cilindrica (40) estd fijada una brida (106) a la que estd sujeto con
pernos un extremo de un balancin de horquilla (108) cuyos dos brazos de hor
quilla 1levan los vistagos (110-112) introducidos, a través de los orifi-

fcios (64) del manguito (82), en puntos opuestos del eje hueco (66) para des|
ir"plazar axialmente el eje hueco (63) sobre el eje (68) cuando el balancin

F(108) varfa su propia posicién angular. El extremo libre del balancin (108)
ff En la cara inferior de la placa (98) estd queto tam -ﬂ
.bién un grupo que comprende un motor eléctrico (116) con reductor de velocl E
'Edad (118) para provocar la rotacién de wn pequeﬁo eje (120) que sobresale

llateralme’nte. En el pequefio eje (120) estd sujeta una leva excéntrica (122)
que act@a sobre la biela (114). Un taco (126) montado en el eje (120) accio}

na un microinterruptor (128) para desconectar el motor (116) después que el

o
i
J
!
!
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eje (120) haya realizado un giro completo.

El aparato descrito funciona de la forma siguiente:
En 1la tolva (56) se vierte una désis de café eﬁ pol-
vo que cae en el pozo (76). Con un mando, no mostrado en las figuras, se ac
ciona el motor (88) para poner en rotacién el eje (68) y, por consiguiente,
la copa troncocénica (74) calada eﬁ el mismo. En este momento, la leva ex-
céntrica (122) mantiene la biela (114) en la posicidén mds elevada, y por
consiguiente el balancin (108), por medio de los véstagos (110) -y (112),
lbantiene elevado el eje hueco (66) que a su vez mantiene la copa inferior
(82) en contacto con leve presién contra la copa superior (74). Ademﬁé, las]
dos copas (74), (82) se mantienen con el borde periférico sobre el reborde
'(52). También la copa inferior (82) se mantiene en rotacién por el eje (68)
por medio del casquillo calado (90) y el resorte helicoidal (92). »

Por lo tanto, el café en polwo,.deﬁositadern>e1 PO-
zo (68), es impulsado por la fuerza centrifuga a través de las ranuras (78)
y seguidamente contra el espacio inmediatamente adyacente a los dos bordes
contrapuestos de las copas (74), (82). Los grinulos de café son demasiado
gruesos para pasar a través de las juntas o de las ranuras (80), (86) de
las dos copas. En esta fase, las dos copas constituyen conjuntamente un re-
ceptédculo para el polvo de café, capaz de retener el polvo, pero permeable
al agua gracias a las ranuras (80), (86), asi como a la unién entre los bor
des de las copas.

Seguidamente se acciona la electrovdlvula (84) para
sprovocar la alimentacién de una cantidad dosificada de agua caliente a tra-
:vés del conducto (36). La abertura de la electrovdlvula puede ser regulada
!para una duracién de tiempo programado, con medios convencionales no mostra} -
dos'en las figuras., El agua alimentadasdesciende por el tubo perforado (58)
de la tolva (56) y seguidamente al pozo (76) donde es proyectada por la
fuerza centrifuga a través de las rvanuras (78) y, seguidamente, a través

del polvo de café retemido entre las dos copas, para salir a través de las
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encionadés hendiduras (80), (86) a lo largo del reborde (5;‘7.) hasta el ca~
L':al (44) . La pendiente del canal a lo large de las dos semicircunferencias
opuestas gufa el 1fquidoe filtrado, es decir la infusién de café, hasta la - '
boca de salida (50), que expulsa la infusidn al exterior para ser récogida.
en un recipiente, por ejemplo una taza (no mostrada en la figura).
EL cierre de la electrovilvula (34) al final del
tiempo programado provoca la excitacién del motorredtictor (116)-(118). Estel
ibrovoca 1a rotacién del 4rbol (120) y seguidamente de la leva excéntrica -
(122) que permite descender al balancin (108), arrastrando consigo el con-
ducto (66). De esta forma se permite el descenso de la copa inferior i82)

por debajo del reborde (52). Se desciende también de 1la copa superior-(74),

pero en menor medida gracias a la accién del resorte (92). Por lo tanto lo
bordes de las dos copas se colocan por debajo del reborde (52), pero el diJ
tinto desplazamiento de las dos copas hacen que los bordes se distancien
uno del otro, y sepuidamente la rotacidén de las copas provoca la expulsién
de la borra del café utilizado a través del intersticio entre 10s bordes.
Como dicha expulsién se produce por debajo del reborde (52), la borra de ca
fé se descarga definitivamente a través de la apertura (41), y se desvia hj
cia la parte inferior de la visera curva, hacia un recipiente de recogida,
no mostrado en las figuras. Esta operacién ocupa medio giro del eje (20).
Al proseguir la rotacidn del eje, la leva excéntrica (122) eleva de nuevo
la biela (124) y, por consiguiente, el balancin (108) hasta llevar las dos
copas a la pésicién original de contacto situadas sobre el reborde (72). Ef
ta posicidén original de contacto se alcanza cuando el taco (126) del eje
(120) alcanza la palanca del microinterruptor (128), provocando la desexci-
tacién tanto del motorreductor (116)-(118) como del motor principal (éBi).
Aunque no se muestran los circuitos eléctricos ‘que
mandan la electrovdlvula (74) y los motores (98), (116), es evidente que uy

técnico del ramo puede disefiar f4cilmente un circuito adecuado, que al ser |

accionado por parte del operario, que abra la electrovdlvula (34) durante
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pe todas las alimentaciones al accionamiento sucesivo del microinterruptor

el tiempo programado poniendo simulténeamente en marcha el motor (98), y

excite seguidamente el motor (116) al cierre de la vdlwula (34), e inter:

1(128). Por consiguiente, se ha omitido aquf la descripcidén de dichos circui
tos.

Descrita su:'ficientemente 1a mturaleza del. presente
invento, asi como su realizacién industrial, sélo cabe affadir que en su con
junto y partes constitutivas es posible introducir cambios de forma, mate-
ria y disposicién, sin salirse del cuadro del invento, en cuanto tales alte

raciones no supongan variacién sustancial del mismo. .

j ElL solicitante, al amparo de los Convenios Interna-
§cionales sobre Propiedad Industrial, se reserva el derecho de extender la
!presente demanda a los paises extranjeros, si fuera posible, reivindicando

1a misma prioridad de la presente solicitud.
Igualmente, el solicitante se reserva el derecho de

solicitar los adecuados Certificados de Adicién, en la forma sefialada por
la Ley, al introducir en el presente invento cuantos perfeccionamientos se

deriven del mismo.
NOTA
La Patente de Invencidn que se solicita por veinte
afios para Espafia, de acuerdo con la vigente Legislacién sobre Propiedad Ine
.dustrial, deberd recaer sobre "APARATO PARA LA PREPARACION DE INFUSIONES DE
CAFE", en todo de acuerdo con las siguientes:
RETITVINDICACIONES

12) Aparato para la preparacién de infusiones de ca-

{
1
)
i
|
s
|
|
{

fé caracterizado por comprender: una pr:.mera copa troncocénica superior,
de material flexible, que presenta una apertura central de alimentacién de
agua caliente a las ranuras radiales, a lo largo del borde abierto; una se=
gunda copa troncocénica de material flexible coaxial a la primera copa ¥y '

dispuesta con el borde abierto vuelto hacia el borde abierto de la primera
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’ rara que comprende un.feborde circular adecuado para dividir la cémara en

[de material flexible, coaxlial a la.primera copa, y dispuesta con borde

:abierto vuelto hacia el borde abierto de la primera copa y que presenta

-10 =

copa, ¥y que presehta pequeflas ranuras radiales junto al borde abierto, siepn|

do de igual didmetro los bordes de la primera y de la segunda copas; una cf

una zona superior de recogida y de salida de la infusidn, y una zona infe-
rior de descarga de la borra del café utilizado, siendo el diimetro inte=
rior del reborde ligeramente menor.que el didmetro de los bordes de las co=
as, y siendo el reborde coaxial a las copas} primeros medios motores para
Eantener las copas en rotacién con los bordes en contacto a presidn en la -
zona superior de la cdmara de forma que las copas constituyan conjuntamente
dichos recepticulos permeables durante la alimentacién de agua caliente a
la apertura central de la copa superior y seguidamente a la introduccidn dej
una désis de polvo de café a dicha apertura; y segundos medios motores para
descender las copas a la zona inferior por debajo del reborde, manteniendo
en rotacidn las copas y separando las copas una de ofra para la descarga
por centrifugacién de la barra utilizads después de terminar la alimenta-~
cidn de agua. Una primera copa superior de material flexible y que presenta
una apertura central de alimentacién de agua caliente & aperturas de filtral

cidén de la infusién a lo largo del borde abierto. Una segunda copa inferior

aperturas de filtracidn de la infusién junto al borde abierto, siendo de
igual didmetro los bordes de la primera y de la segunda copa. Una cdmara
que comprende un reborde circular de didmetro interior ligeramente menor al
didmetro de los bordes de las copas, y capaz de dividir la cdmara en una zo
na superior de recogida y salida de la infusién y en una zona inferior de
descarga de la borra del café utilizado, siendo el reborde coaxial a las. cof -
pas. Primeros medios motores para manténer las'copas en rotacién con los
bordes en contacto a presidn en la zona superior de la cdmara de forma que’
las copas constituyan en conjunto dicho receptdculo permeable durante la

alimentacidén de agua caliente a la apertura central 'de la copa superior y
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oo debajo del reborde, manteniendo en rotacién las copas y separando las

-1l -

después de la introduccidén de una désis de café en polvo para dicha abertu-)

Ira, y segundos medios motores para descender las copas a la zona inferior

copas una de la otra para la descarga por centrifugacién de la borra utili-
ada después de finalizar la alimentacién del agua.
28) Aparato‘para la preparacién de infusiqnes de ca-
¢, .en todo de acuerdo con la primera reivindicacién, caracterizado por el
thecho de que las aberturas de filtracidén en cada una de las copas comprende
i;eves hendiduras radiales juntoe al borde de cada una de las copas,
32) Aparato para la preparacién de infusiones éé ca=
Fé, en todo de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

karacterizado por el hecho de que las copas son troncocdnicas.

48) Aparato para la preparacién de infusiones de ca-
j )

fé, en todo de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
lcaracterizado por el hecho de que dicha abertura central en la primera copa
comprende un pozo provisto de una corona ranurada. ’

! 52) Aparato para la preparacién de infusiones de ca-

fé, en todo de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

jcaracterizado por el hecho de que es vertical el eje comin de las copas y

i
del reborde.
62) Aparato para la preparacién de infusiones'de ca-

)
|

é, en todo de acuerdo con la quinta reivindicacién, caracterizado por el

hecho de que dicha cdmara presenta, en la zona superior, un canal perime=
itral a lo largo del reborde, en pendiente a lo largo de dos semicircunferen

icias opuestas a partir de un punto de altura mixima hacia un punto de altu~-
t

gra minima, abriéndose el punto de altura méxima en una boca de salida ae la
3Enfusién. '
72) Aparato para la preparacién de infusiones de ca-
&é, en todo de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

| .
caracterizado por el hecho de que los primeros medios motores comprenden un

!
i
f

Mo ®
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;
i je calado en la primera copa, un casquillo calado en el drbol, un casquis’
illo calado en la segunda copa y montado de forma desplazable en el eje, y
un resorte helicoidal que circunda el eje y que se extiende entre ambos cas
.Fuillos, y medios adecuados para poner en rotacién el eje.

82) Aparato para la preparacidén de infusiones de ca=-

fé, en todo de acuerdo con la séptima reivindicacién, caracterizade por el
‘hecho de que dichos medios para poner en rotacién el eje comprenden um mo=-
%mor eléctrico montado fijo, una polea conducida por el motor eléctrico, una
ipolea calada en el eje y una correa de transmisién que une las dos poleas.

02) Aparato para la preparacién de infusiones de ca~

' €, en todo de acuerdo con cualguiera de las reivindicaciones séptima 7y oc-
éFava, caracterizado por el hecho de que los segundos medios motores -compren
E?en un balancin sujeto ccon pernos a un soporte fijo y que lleva vistagos,
kesplazando dicho casquillo sobre el eje, en tiempos alternos, para tfansmi
itir al extremo libre del balancin un movimiento de vaivén durante la fase
?e descarga de la borra.

:
] 10¢) Aparato para la preparacién de infusiones de ca

&, en todo de acuerdo con la novena reivindicacidén, caracterizade por el
thecho de que dichos medios alternmativos comprenden uma biela, sujeta con -
'pernos en el extremo libre del balancin, un motorreductor que acciona un
i%je y una leva excéntrica montada en el eje y conectada con la biela; con
%1 fin de comunicar un movimiento altermativo a la biela durante la rota-:
?cién del eje.

.
i
!

i

112) YAPARATO PARA LA PREPARACION DE INFUSIONES DE
{GAFEN. o

' Segin queda sustancialmente descrito en la presente
i

memoria descriptiva que consta de trece hojas, mecanografiadas por una séla

cara, acompafiadas de sus dibujos.




10

15

-13 -




EMILIO LAVAZZA 3hojas,hojal
(,’ (( (// j
£

>

e

oI FIG.2
“ll[ e 7 _
i 100 ‘ ;
o WM
@ Nll‘lllllnw. 102 I }18 2
Il il ||ll 120 e
I 122 ".',I
L
o 111062




EMILIO LAVAZZA

3 hojas, hoja 2

12

26
10" 1.
247

14 .

56

(l(li{{i
.

It

100

-
118




EMILIO LAVAZZA

3 hojas, hoja3

) \\. \\\\\‘\;\\ ” '\\\\\\\ N V

X ’\
N &%\\\\‘\\\\\\\K{

SR ..\‘AN\:‘“

944 3
>

FIG.5




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



