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MEMORIA DESCRIPTIVA

Este invento se refiere & aperatos parg la coccién
répida y controlada, en agua ca}iente, de cantidades medidas
de comestibles tales como arroz, tallarines, fideos y gimila~
Tes.

Un objeto de este invento congiste en lograr la me-
dicibn y la rdpida coccifn de comestibles, asf{ como la distri-
bucidn de los alimentos cocilos a los consumidores, por ejem=
plo, en méquinas expendedoras.

La coceién de los alimentos en un perfodo muy corto
de tiempo es particularmente importante para la eutodistribu-

0idn. Por congiguiente, es necesario redueir los llamados



#tiombog téonicos”, tales como los requeridos para introducir
el produeto crudo en un recipiente de goccién ¥ bars descargar
el producto cocido de dicho reecipiente, el cerrar y ebrir el
recipiente citado, dejar escurrir 91 agua del al}mento cocico

5e¢ ¥ separarlo del lfquido de coccidn, en oposicién el tiempo real
de coccién del comestible.

Otro objeto del invento consiste en permitir el adew
rezo del glimento cocido inmedistamente después de la opera-
oidn de coccidn, para mantener cierta cantidad de agua en el

10.  alimento.

Todavia otro objeto del invento consiste en propor-
ciloner aditivos o aderezos al alimento cooido de modo que di-
chos aderezog se mezclgn de forma completa y uniforme con el
alimento. .

15. , El invento proporciona gparatos para cocer, en ague,
calisnte, cgntidedes medidas de comestibles tales como arroz,
tallerines y simileres, que comprenden une cdmara de cocci6n.
a pregién equipada con medios pars mantener, en dicha cdmara,
una presifn y temperatura del agua preseleccionada, estando

Provists dicha cdmara con aberturas pars ls introduccidn de

20+ comestibles crudos y para la extraccidn de los alimentos cooi-
dos respectivamente, comprendiendo ademés el aparato medios
dosificadores paras introducir los comestibles crudos en la cd-
mera de coccidén; un genersdor de agua celients pars hacer her—

25. vir el agua a temperaturss superiores & losg 10090! estando co~

nec tado el generador a dicha odmara de coccién pars mantener
el elimento en la cémara sumergido en agus cgliente durante
una operacién de coceidn, y medios de separacidn centrifugs

conectados a la abertura de extraccién de la odmara de cooccidn
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para recibir los alimentos cocidos procedentes de la cémara,

separar de é3tos el agua de coccibn y absorber la energis ci-
nétice desarrollada.. por el alimento,
| In particular, péra cocer matorias filamentosms como
5 son los fidcos y similares, la cémara de coccidn'comprende'una
cémars principal y una cémara alargoda de precoccidn que tieno
una goceidn trangversal menor quo la do la oéﬁara principal.
Bl invento se deseribird ahora, o ' titulo de ejcmplo,
con roferencia o los dibujos que se acompafian, en los'que g6
19. - dosoribe una forma de apliecacién dol dispositivomde dosifion—
cidn de un aparato para 1z ccoceidn de alimentos,
Lo figura 1 es una proyeccidn isométrica, eon partes
geccionadns, de un recipientc de coceidén y de la unidad separo-
4 dora.
1?- Lo figura 2 es una seccidn vertical parcial del reci-
| piente.dé coceidn.
Lo figura 3 es una scceidn fransvorsal a través de
“otra forma de recipicnte de coccidn. .
Laog figures 4 y 5 son socciones, a lo largo de las

20, lineas IV-IV do las figuras 3 y do las lincas V-V de la figura

4, respoctivamento.
o figura 6 og una seccidn transversal vortical de

un dispositivo dogificador para tallarincs o fidoos largos..

Ins figuras 7 y 8 son secclones transversales o lo
25, largo do las linecas VII~VII y VIII-VIII do las figuras 6 rcspee

rivamento,

Considcrando ahora lag figuras 1 y 2 de los dibujos,

las unidades reproscntadas comprendon

Una caldera A parn alimentor unn odmare de coceidn
30, B con agua calionte a prosidn, conducicndo la snlida del roci

piente a un scparador ecentrifuge C.
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Un generador de celor 10 de ls calders A, de prefe-
rencie de tipo eléotrico, presenta en su parte superior una
pluralidad de sondas, 12, 14, 16 y 18, proporcionando le pri-

mera y la Yltime de dichas sondas el control de los niveles

" mfnimo v mAximo de agus en la celders. Las sondes intermedias

14 y 16 estén destinades a controlar el funcionemiento de una
bombe de alimentacidn (no representads) vinculeda a la cone-
xién 20, Las sondas estén conectadas a aparatos de control
apropiados para regular el funoionamiento de le celders, de
modo que el suminigtro de ague g la caldera es independiente
de la extraccidn de agua caliente de la calderae

Le caldera A se oonecta a la calders B por medio de
wn tubo 22 equipado con miembro de obturacibn controlada 24,
Para desempefiar ung funcién de la coccién de slimentos segin
se describird mis adelante.

El recipiente de coccidn B, como se representa en

+ las figuras 1 y 2, sirve para cocer o hervir tgllerines y simi-

lares como, por ejemplo, "spaghetti®, introduciéndose dichos
tellarines en el recipiente en forma des un haz medido D.

~ E recipiente B comprende une cémere oilfindrica 26
dotade de la capacidad deseada, conectada, por su extremo su-
Pe?ior, a ung cémara de precoccidn de configuracidh ci}indrioa
28, que tiene un didmetro menor que el de la cdmars 26, siendo
el eje de dicha cdmara de precoccién perpendicular el eje de
la'cémara 26+ El aifmetro ¥ la longitud de la cémara de precoc-
¢idn 28 son subsgtancislmente igusles e los del haz alimenticio .

- Do Le parte superior de ls ofmara de precoccidn 28 estd cerra—

da por medio de un miembro de obturacién 30 equipado con tolva

de elimentacién o caja de alimentacifn 32 para el materisl oru— -
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do D- Ia odmars de precoocidn 28 tiene; ademés; hacia su extre~
mo superior y en la proximided del miembro obdurador 30, un
oonducto 34 provisto con uns vdlvule de aguje 36 pars contro-
ler la oomunicacifn entre la cémare de precoccién y la atmés~
fores La tolva de carga o caja de alimentmoiln 32 estd situa=—
da debajo y alineads con un recipiente 38, ocuyo fondo tiene

ﬁna Placa basculente 40 solidaris a un eje 42 de un motor 44

¥y la parte superior de dicho recipiente estd consctada o la
polida de un dispositivo de medicién volumétrica Eﬂ por ejem—
plo, del tipo representado en las figuras 6-8. .

Lo odmara de coccidn o de ebullieidn 26 presenta en
su centro une oonexidn 45 pars un conducto 46 con un miembro
obturador 48 para conectar dicha obmare a un sepaiador centrf-
fugo 0. El oonducto 46 puede extenderse en cualquier direccidn
deseada y puede tener unsa 1ongiﬁud de haste 2v6'3 metros o més.
Le cémere 26 egtéd cerrade por medio de una tapa 50 con un s0=
porte 52 paras un drbol 54, cuyo ejle estd desplezedo hacla ebe-
jo con regpecto gl eje de la odmara citadas, reteniendo firme-
mente dicho Arbol una horquills 56 con un rodillo 581pgra for-
mer un mezclador. La horquille 56 girs, de preferencis, en-el
gentido de la flexha X de la figura 2 y la horquillg referids
es de un tamafio tal que su rodillo cilindrico 58 coopera ocon

le parte inferior de la odmars 26.

EL tubo de salida 46 de la cémare de cocelfn B pene-
tre por la parte superior del separador centrifugo C cuyo fon-
do esté provisto con una boquilla 66 equipade con un disco de
clerre 68, estableciéndose une o més eberturas de desagiie T4 sg
bre dicho disco de cierre, y presentgndo diche abertura’o

oads une de dichae gberturas un tubo de salida 76.
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Oongiderendo shore la realizacidn alternative del
apareto representado en las figuras 4 y 5, las partes que gon
iguales o equivalentes a las descritas enteriormente se gefia~
lan con las mismes referencias numéricas y dioha realizmscidn
esté equibads con un mendo. de flufdo & presién o miembro impule
50r pars auwtometizar el sparato antes descrito.

En diche realizacidn elternativa el recipiente de
ebullicidn o coccidn B tiene unae cofmara de precossién 28, cu-
ya parte inferior conects con la cfmara de coccién 26, que pre-
senta la forma troncocénica. La base mayor de dichs odmara de
cooccidn 2628 es la inferior y la cdmara referida estd cerrada
mediente una tepe 50, que soporta un drbol 54, de un motor y
Pera impulsar una ouchills 56a; Segin se represents en la figu-
re 5, la cuchilla 56, estd combineda con un cono de desplaza~
miento 80 cuyas peredes se encuentran substanclslmente parale—
las con las paredes interiores de la cédmera 26.

- Un miembro de obturacién 24, es acclonedo por una
leva 82 impulsada por un motor correspondiente para la intro-
duocidn gradusl de ague caliente en el recipiente a presién
de la odmora B.

Las cdmares 26, v 28, estén provistas con medios oa~
lefactores pars su calefaccién controlada, estando constitui-
dos dichos medios, en el caso ilustrado, de espacios 84 y 86
que circundan las paredes de dicha cdmara.

Durente la operacién de coceidn o ebullioidn; la pre-
gién en ol recipiente B se controls medisnte una vélvula de
aguje 36 que oonecta la cémara de precoceidn 28 con lg salide
e través de renuras curvadas §8 Previstas en la pared superior

de la odmare de precoccién 28, inmediatemente por debajo de un
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miembro obturador 30a, de modo que, debido al paso relativamen,
te amplio esteblecido por las renuras 88 y a la eltura 1imitem
da de dichas ranuras,.es posible descargar el exceso de presidn
del recipiente B ocon velocided limiteda, bars evitaer que el

elimento cooido sea arrastrado por el vapor. .
Las partes mdviles de los miembros obturedores 30

y 48, estén oconstituidas, de preferencia, por bolas perfora-
das para permitir el paso libre del alimento cooido, siendo
Posible el acclonar dichas bolasg por mediq de motores alter~—
ngdos P y G a‘través de vélvulas oontroladas eldctricamente
para accionar, de modo automético, el ciclo de funciongmienw
to del aparato por medio de un programadors

’E{L’digﬁmitivo dogificador E, iepresentado en lag
figures 6, 7, 8, es particularmente spropiado pars dogificar
fideos 0 glimentos filementosos endlogos y comprende un reci-
Plente 100 pars la materis filementose D, que se deposita en
el interior de dicho recipiente con su eje inolingdo segin un
éngulo X (por ejemplo de 308) oon respecto al eje VIII.VIII
del regipiente, de modo que los elementos iilamentOSOS D dege
censen, oon sus extremos, contre la pared J02 de dicho reoci-
piente, siendo influenciados los elementos por graveded pare
moverse hacle ung selida 103 del recipiente. Le sbertura eatd
Prevista on ol fondo del reoipiente 100 giendo su seceién reow
tengular y el recipiente se oonecta; por medio de dicha seo—
oién, con dog paredes de salids inolinadas; convergentes hes-
oia dbajo;

En la salida 103 se Preve un retén 105 unido median-
te un pivote 109 a un brazo 106, pivoteblemente conectado en
107, al cuerpo del recipiente 1002
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;1 brazo 106 sé-mueve, bor medio de un miembro im-
pulsor 101, en le direcoidn de la flecha Y, en oposicién a un
regorte de retorno 108, de modo que el retdn 105 se mueve ha~
cia sbajo hasta alcangar la posiocién 105, pare permitir la
descarge de ua haz de lg materie filamentosg D, soportada en~ -
tre el reﬁén'y una cuchilla de medicidn 110, en un recipiente
colector 38 de forma que los elementos individusles de la maw
terig filamentosa se dispongan oon sus ejes en ung dirscciédn
substancialméhte vertical.

Lo seocibn trensversal del recipiente colector 58
ge elige de conformidad con las exigencias de extraccién o en-
vasedo de le materie cocidas

Seglin ye se ba indicado oon referencis a la realiza-
oidn representadas ennlas figuras 1 y 2, la placa 40 se inger—
$a entre la aberturas de selida del recipiente colector 38 y
la tolva de sglimentacién 32 y dicha placa se desplaza en la
direccidn de la flecha D pars deécargar el material dosifiogw
dor D en_ia ofmare de cocoidn'siﬂua@a debajo del recipiente.
Lg cantidad dosificada de fideos D', que se suministra ocon ca
de una de las actuéciones de la placa, viene determinade por
la posicidén de la cuchille 110 que formg parte integrante de
wn brazo ogcilante 112 articulado en 113 al ouerpo del dispo-
sitivos Ia cuchilla 110 tiene el deslizamiento limitado por
una renura 114 del recipiente 100 la cual estd dispuesta &
ung eltura _____ 5 del retén 105,

En el oas0 de que le ouchills 110 gire en la direo-
oidn de la flecha K (hacia la posicién 116 representada en la
figura 8), dichs ouchills penetra en la materia D para dosifi-

car una porcidn constante establecidg por le aliura de la

——2
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boquillea 103, asf como por la dilstencie — entre en rotén

105 y la cuchilla 110. Ia cuchilla estéd destinada pare retener

la materia D, situade sobre ésta, durante le shertura del re-
t4n 105, 0 sea, durante la operacidn de descarge de la cantided
dosificada Dy que luego es conducide al colector 38. EL ancho
de la ranurs 114 y de la cuchille 110 debe ser menor qus la
mitad del didmetro exterior de los filamentos de fideos indi-
viduales pars evitar que dichos filsmentos se souflen eptre ai;
_ EL borge frontel 115 de la ocuchills 110 estdy de pro-
ferencis, inolinedo con respecto a lg direccidn radigl, de mo~
do que proporcione un ajuste permanenie de la parte extrenms
de la cuchillg en la ranura 1ll4 y el progresivo desplitegue del
fideo que viene realizasdo por dicha ouchilla en un sentido inw
olingdo con respecto al eje del fideo.

De este modo se lleva a cabo la operacidn dosificew
dora oon movimientos alternativos de la cuchilla 110 y del re-
+én 105,

Lo cantidad de material que se extrae con cads ope=
racién dosificadors puede veriarse modificendo la slturs —
Por medio de tornillos de fijacidn 116 que desplezan la posi-
oidn de la oarrera final del retén 105.

El rctén 105 se orients mediante un phvote 109 de mo-
do que puede perpendicular al eje de la.materia D cuando 4sta
cae en lg galida 103« EL resorte de retorno 108 puede aotuar;
asimismo como un medio smortigusdor pars el material que cae
¥/0 pars oompensar posibles irregularidedes durente la actua—
0ifn de la cuchille 110. '

Un diafragme rfgido 118, en forma de cufla solidaria
eon el reocipiente 100, coopesre en mentener los fideos paralelos
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entre sl y paralelos con las paredes laterales, reducidn-
dose de este modo el peso del meteriel situsdo sobre las zonas
de dogificacidn.

Con el funciongmiento del gperato los miembros de
obturacifn del aparato se encuentren, inicislments, en las po=
siciones giguientes; el miembro de obturacién 30 estd abierto;
le vilvule de aguje 36 estd cerrada; 1los miembros de obtura—
olén 24 y 48 estén cerrados; el disco de bloqueo 68 para el
geparador centrifugo C estd cerrado; la cuchilla basculante
40 del reoipiente 38 estd cerrads. _

Cuando deben cocerse los fideos, 8stos se dosifican
¥y distribuygn medignte el dispositivo dosificador B en el re-
ciplente 38, en donde los fideos son retenidos por medio de
lae placa 40. A continuacidn, la placa 40 se aparta del reci-
piente 38 para permitir la caida de los fideos en el recipien-
te de coocibn B situado debajo del recipiente. La caida del
materiel orudo es amortiguade por un cojin de agus que se ha
introducido previemente; o por la cantided de agua que se de-—
Je en la cémara 26 después de llevar a cebo la operacién de
descarga precedente. El miembro de obturacidn 30 se cisrra y
se gbre la llave 24 para introducir una centlded de agus hir-
viente de la caldera A en la cdmara 26. Para faciliter lg re-
cogide del materizl en la oémera 26 durante la etape de coc-
cién se acciona une horguillea 56 y luego gira durante la tota-
lided del tlempo de cocoién o ébullicidn. La operacién de agl-
tedo del material, que se realiza durante la etepa de coocidn,
o ebullieién, proporecions, asfmismo, la expansidp de la capa
externg y un répido remojado-del materiel citado, asegurando

de este modo una rdpida y uniforme coccin. Ademds, la operam
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eidn de agitado del materisl dursnte la etapa de coccidn se

produce en contracorriente, oon respecto s la direceidn a lo

+ largo de la cual se oargs el material en el recipiente B y se

descarga de éste, paras asegurar una coccldn uniformg. Durante
la etapa de reblandecimiento y ooceidn del alimento, 1awvélvu~
la 36 gctﬁa e intérvalos pare descargar, del recipiente o pre-
sién B, el exceso de vapor, con el fin de asegurar buenas oon-
diciones de coccién de acuerde con lg calided del materisl que
se ouece. EL mgterial se cusce en amgus caliente sin que entre
en oontaocto oon el vgpor menteniendo en el recipienﬁe 0 conte~
nedor B el nive} de 1fquido necesgario y desocargando, a inter—
valog regulares, el vapor que se forma en diche ofmars debido
& la operacidn de agitaedo. Cuando los fideos alcanzan el grado
deseado de coccidn el miembro interceptor 43 se accions inme-
diatemente parae oonectar el recipients de ebullicidn o coccidn
B con el separedor centrifugo C. Debido & que el separador 86
carga con la presidn atmosférice, mientras que el recipiente
de coccidn o ebullicidn B ge carga oon una presibn superior
(por ejemplo unas 2 atmésferas), los fideos cocidos y el 1=
quido de coccidn son conducidos de forme substencislmente inge
tanténea en ol conducto y luego descargedos en el separador
ocentrifugo O« Parg conducir ol elimento cocido del recipiente
8 pregién B sl separador centrifugo C, es posible utilizar oone
ductos de trangporte 46 de cierta longitud; o blen de uns sec-
0idn transversael limitede ya que el transporte de dicho mate-
riel cocido viene asegurads, en cualquier cas0, Por la diferen-
cla de presidén existente entre la cdmara de cocelln B y ol ge-
perador centrffugo C. '

ElL materisl guministrado por el oconducto 46 y que es
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descargedo en direccién tengencial en el separgdor centrifugo
se- centrifuga y; gl perder la ene;gia oindtica, s recoge en
el fondo del separador centrifugo, mientras que el vapor se
descarga en lg atmésfera a través del oconducto 64.

Debido a que se reduce lg presién que prevalece en
el geparador centri{fugo 0, se libera parte del contenido e
agua caliente del materisl cocido de forma tal que el conteni-—
do'de agua del material ya cocido es reducidos Por congiguien-—
te, sorle asfmismo posible hervir previemente los comestibles
que, en este caso, se recogerian medisnte el separador centrf-
fugo C en la ausencia 0 casi en la augencia de aguay puesto
que el agua de coccibn es eliminada del materiel cocido o her—
vidoo

La cdmara 60 del separador centrffugo ¢ permite no
sblo la recogida del material centrifugedo y cocido, sino tam-
bién una cierta cantidad del liguido de coccidn que es sopor-
tads por el alimento cocldo. En caso de que el alimento se
sirve inmedistamente sl consumidor parte de dicho 1fguido se
conserva en el alimento cocide y la cantidad de lfquido varia
segin la posicidn de la asbertura de dgsagﬁe 74 de la pered de
le cémara 65 del separador centrifugo, miéntras que el liquif
do restante es evacuado a través del conducto 76. Finglmente,
el elimento cocido se descarga a través de la abertura de desw
oargs 68.

. Bs posible modificar el recipiente de coceidn antes

descrito, asi como el eparato que incorpors dicho reoipiente;
segln la cantidad del glimento gue ha de cocerse. EL recipien-
te de coccidn puede mantenerée a las temperaturas requeridas

haciendo circular un flufdo, calentado adecuadamente, g tra~
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vés de los espaclos libres 84 y 86.

= » =

REIVINDICACIONES

Descrito el objeto del presente invento; se declé—
ren nuevas y de propia invencién las siguientes reivindice~
ciones como divisionales de la solicitud de la patente de in-
veneién n? 412.826 depositada el 20.3.73, con prioridad de
la solicitud de patente italiane ndmero 29724/71 del 9mde Oc-
tubre de 1.971.

1+= Perfeccionamientos en un dispositivo dosifica-

dor de materiales limenticiog filamentosos, caracterizados

por comprender un recipiente equipado con miembros para trang-
portar comestibles filamentosos hacia un conducto de salida
dispuesto en el fondo de dicho recipiente, estando provisto -
dicho recipiente con una cuchilla movible a trevés del reci-
pliente.

2+~ Perfeccionamientos, de conformidad con la rei~

vindicacidn 1, carncterizados porque la cuchilla adopta la

forma de un sector dpara facilitar la penetracidn en una pila
de materia comestible filamento presonte en el recipiente, a
lo largo de une treyectoria ineclinada con respecto al mate-
rial.

3.= Perfeccionamientos, de conformidad con la rei-
vindicacién 1 § 2, caracterizados porque incluye un retén mo-
vible en el conduecto de suministro, debajo de la cuchilla, y
medios de mando para la cuchilla y rotén para accionarlos

de forma sincronizade para dosificar cantidades predetermina~
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das de material filsmentoso mediente ectueoiones elternati-

vas do la ocuchilla y retén. '

4--lPerfeocionamientos, de conformidad con lg rei-
vindicacidn 3, caracterizados porque el retén es comportado
por un brazo oscilante influencisdo por medios de resorte
edeptados para mantener el retén en una posicién elevada en
empefio con el materiel filamenﬁogo.

5~ Porfeocionamientos, de conformidad con euglquie-
re de las reivindicgciones 1 a 4, oaraoterizado§ porque el
recipiente Incluye un bloque en forma dé'ouﬁa para opntrolar
elhsuministro de materiel filamentogo al conducto de descar-
ga, estando inolinsdo dicho reocipiente con respecto a la
vertioegl de modo que un extremo de ung pile de materiael file-
mentoso contenida en su interior descansa contra una pared
frontal del recipiente citado.

6o~ Perfeccionamientos en un dispositivo dosifica~
dor de materiales alimenticios filamentosos.

| Segin se describe y reivindica en lg presente memo-

rig descriptiva que consta de 14 pdginas foliadas y escritas
a méquina por una sola de sus oaras y acompafiadas de los di-
bujos reglamentarios.

Madrid, e 2 & DIC. 1974

Dege

Firmado: JOSE L. MCRA

PCe
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