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" rie para efectuar el barrido com didxido de carbono. En este case

e

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere.a un procedimiento para 1
eliminacidn del oxfigeno en el vino medismte un barrido con gas injr~
te; a1l mismo tiempo se mantiene o consigue el valor deseado del
contenido en didxido de carbono en el vino.

En las empfesas vinfcolas y durante el almacenamiento del
vine surgen faltas y enfermedades de &ste que a menudo tienen su
origen en el oxfgeno disuelto en dicho vino. Para eliminar el oxis
geno del vino se conoce el mftodo de introducir un gas inerte me-
diante un soplado finamente repartido, con lo cual se barre el
oxigemo pricticamente por completo. Hasta ahora se suelen utilizar]
dos mdtodos de trabajo en las bodegas; uno de los procedimientos
estriba en barrer el vino con una cantidad de diSxido de carbono

tan grande que el oxfgeno quede eliminado hasta un contenido resie

dual admisible., La ventaja de este sistema consiste en que se neew
cesita solamente una operacibm, es decir, el trasiege del vine dei
un dep8sito a otro, pasando el vino al mismo tiempe por un =8lo
aparato gasificader. El inconveniente radica en el consumo extra-f
ordinariamente alto de didxido de carbomo para eliminar el oxige~i
me en comparacidn com otros gases inertes, %
Otro incomveniente consiste en wna posible carbonizaciln
del vimo en un gradoe indebidamente alte, debido al gran caudal

de didxide de carbeno. Si por ejemple se usa nitrSgeno en lugar

de di8xido de carbeno, s8lo se precisa wn tercio del gas necesa=

se elimina ademfs del oxfgeno wna cantidad considerable del didxie
do de carbono disuelto en el vine.

Sin embargo, un descenso del contenido en di8xide de carboé
ne e&s muy poco deseable ya que, al contrarie, en muchos casos es
necesario un enrequecimiwnto con diSxide de carbome para conseguif
un sabor mejer.

Sin embarge, un descenso del contenide en diSxido de carbes
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: rate adecuade para la prictica de este procedimiento, segfln la
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ne, como se ha dicho, no es deseable; y por estas razones se nuelJ

utilizar etto método en las bodegas, gue xonsiste en dos;operacio—

nes, barrilndese el vimo con cantidades exactamente determinadas

de nitr8gene y diSxide de carbono. Primero se elimina el oxfgene
1

y una parte del didxido de carbomo con ayuda del nitrbgene. A coné
tinuacidn se recupera el contenido e didxido de carbomo deseado,é
barriendo con di&xido de carbomne. La ventaja de este procedimient&
censiste en el escase consumo de gas, ya que al efectuar el barri%
de con nitr8geme s6le se mecesita, como se ha dicho, 1/3 aproxima-
damemte, del gas mesesario para un barridp con didxide de earbomes
Sin embarge, el inconveniente de este procedimiento estriba en wn
deble gasto de trabajo ya que se requieren dos operacienes.

La invenciln se basa en la necesidad de crear un procedi~-

miexto para la eliuinaci&n del oxfgeno del vino mediante un barrie

de cen gas inwrte, en el cual se utiliza esencialmente nitrSgene
como jas de barride, pero que requiere solamente una operacifn.

Se halld que tal procedimiento es viable si, a través de i
medies de alimemtacidm separados, se introducen em el vimo nitré-

geno y didxido de earbemo al mismo tiempe.

Preferentemente, el nitrfgene y el dilxido de carbomo sen
introdicides en el vino a través de unos filtros tubulares; un apa=
H
iavencila, estriba en un recipiente de paso con un tubo de entraw
da y etro de salida para el vino a barrer; en dicho recipiente aw

hallan dog filjgros tubulares, colocados uno tras otro, formande

dos clmaras separadas que se consiguem mediante tabiques y paredes

de cierres Una de dichas chmaras lleva un tubo de entrada para el

nitrgens y la otra lleva wn tube de eniradm para el didxido de

sarbono. La ventaja del precedimiento seghn la invencidn consiste
ea ofreser la posibilidad de barrer el vino con nitr8geno, lo que
#8 preferible deblido al exceso de consumo de gas, requiriende sin

embarge sélamekye una operacilm, ya que al efectuarse al mismo tiemw
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. dimiento de la invencidn.

" el procedimiento de la misma.

pe el barride com didxido de carbemo, se evita un descense en el

contenido de didxido de carbono en el vine.Tambiln hay la posibili

dad de barrer el vino en wna sdla operaciSn con una mezcla prepara-
da de nitr8geno y didxido de carbono.Tal sistema, sin embargo, es
imposible en la practica ya gue la composicidn de la mezcla de gases
ha de adaptarse individualmente a cada vino. la composicidn de ga~
ses de barride, nitrgeno y didxido de carbono, se determina wna
vez conocidos los contenidos en oxfgeno y di8xido de carbono del
vino en cuestidn.

Tambidn existirfa la posibilidad de introducir ambos gases
a través de una sbla clmara filtrante. Tal sistema tampoco es via
ble en la prictica debidoe a las dificultades que existen para man-
tener constante ld proporcidn de ambos gases. Un cambio en el caud
dal de wno de los gases provoca automiticamente un cambio en el
caudal del otro gas. Per tanto serfa preciso ajustar los caudales

continuamente, por lo cual se excluye este m&todo en la prictica.
En cambie en el precedimiento con dos clmaras segln esta invenciil;

separadas, los caudales se regulan independientemente. Los vale~
res ajustados sblo se camblan al producirse un cambio de presida
en el caudal del vino.

Para mejor comprensidn de esta memoria se acompafian los
divujes del ejemplo adjunto, en los que:

La fige 1 muestra un aparato para llebar a cabo el prece=

La fige 2 e5 un esquema de una planta para llevar a cabo

De conformidad con la invencidn referida a los dibujes ad-

juntes, se dispene de un recipiente de paso (1) para elle, cen loé
empalmes (2w3) de entrada y salida del vino.Las flechas (4) muestéan
la direccidn del fluje.En el recipiente de pase(l) van dos filtro
tubulares (5) colocados uno tras otro, separados entre sf por un

tabique (6); dichos filtros tubulares (5) llevan unas pared=s de



cierre (7) formando asf dos clmaras separadag (8 ~ 8)e La clmara %
(8) 1leva un tubo de entrada para el nitrBgeno y la chmara (9) lo
lleva para el didxido de carbonc. En los tubos de entrada (1O~1l):

{

van los indicadores volum&tricos (12) mediante los que se regula

100 | el caudal de leos gases. Unas flechas (no referenciadas) indican la
!

direccidn de flujo de &stes. i

La fige 2 muestra el aparato de la fige 1 en una planta paw
ra llevar a cabo el procedimiento de la invencidn. La planta con=
tiene dos dep8sitos de vino (13 - 14) wnidos entre sf a travds de
105 un tubo (15); mediante una bomba (16) el vino pasa del depSsito

(13) a1l (1%). Tras la bomba (16) va un caudaldmetro (17) y el ree

cipiente de paso (1).

En la prictieca se determina en primer lugar el contenido e
ox{geno asf come el contenido en difxido de carbomo del vimo a tr]—
1o tar. A continuacidn se determinan los caudales de nitrfgene y di~!
éxide de carbono para llevar a cabo el barrido. Dichos caudales son
proporcionales al caudal de la bomba. Tan pronto como estin regum
lados los caudales, puede empezar el barride.

A continuacidn se dan algunos resultados obtenidos en expe-

115 rimentes que se llevaron a cabe por el procedimiento de la invene
ciln:

EXPERIMENTO I

" 106500 1o de vimo blanco italiano, tipo Tocadosca, listos para em%
i

botellar son gasificados con nitr8gene y di8xido de carbomo al mién
120 mo tiempe para reducir, por una parte, el contenido em oxfgene co;
aywda del barrido, y por otra parte para conseguir un contenide T

? Sptime en didxido de carbone. Los valores iniciales del vino son:-

CO, : menes de 0.1 g/l

2
02 : 5,15 mg/Y ‘
125 i Estd previste un aditamento de 1,5 g/l de €O, y 0,5 1 de nitr‘geu'

i por cada litro de vino. Efectivamente se afladieroen 1k g/l de co,

y 0,47 1 de nitrbgeno por cada litro de vinoe Despuls del tratamiég

to se hallaren los sigulentes valores: :
|



whiee

co,, : 0,78 g/1
130 0_: 051 mg/l

Con dicho experimento se consiguid casi el contenide Sptimo

en didxido de carbone para este tipo de vino, cuyo valor oscila en«

tre 0,8 y 0,9 g/1 aproximadamente.

EXPERIMENTO II

135 ’ A wn depdsito del mismo vino del experimente 12 se le afiadieron

efectivamente 1,5 g de CO, y 05 1 de Na por cada litro de vino,

2
aumentando el contenido en diSxide de carbeno a 0.92 g/l y reduciég

dese el comtenido en oxfgeno a 0,25 mg/l.

EXPERIMENTO IIT

150 50000 1itros de vino blanco con temperatura de 8 grados celsio sonl

trasegades de un depdsito de almacenamiento a un dep8site de resi-

nas sintéticas reforzado com fibras de vidrio,y barridos con nitrj;
genoo Los valores iniciales del vino en el dep8sito de almacenamien=
te son:
143 co, 0,34 g/l

0, : Y¢l mg/l
El caudal de la bomba era de 60,000 litros de vino por hora, y =e

o

afiadieren 3,000 litros de nitrégeno por hora, lo cual cprresponde;

al consumo especlfice de 0,5 1. de nitr8geno por cada litro de vid
!
150 roo Tras el tratamiento se hallaron los siguientes valores: E

co, 0,28 g/1 (Eliminado aprox. wa 18%) l

0, : 0,69 mg/1 ( " " 90%)
» EXPERIMENTO IV

% El misme vino y la misma cahtidad que en el experimento 32, es
155 ' tratado con dilxide de carbenc. El caudal de la bomba es nuevamené

te de 6.000 litros de vino por hora y se afladen 70,500 g/h de GO2

lo que supone un consume especifico de 1.25 g de 002 por cada 1i~:

| tro de vine., En total se consumieron 5 kg de CO_o Despuls del

2
tratsmiento se hallaron los siguientes valeres:
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EXPERIMENTO V

CO, : 1.1 g/1 (de 1,25g de €O, por litro de vino se disel.|
vieron 0,8 g de CO, por litre en el vino)} - ,N
i

0 3,6 mg/1l (Eliminado aprox. un 50%).

2

El vino del expenimento 42 es tratade nuevamente con didxido de
carbene; esta vez el vino efectud un ciclo pasande del depdsite
al aparato gasificador y volviendo nuevamente al depbsite, Se cond

sumieron 3 kg de dibxido de carbono, lo que supone un consume ese

pecifico de 0,75 g de CO2 por litro de vine. Despufs del trata=
miento se halleron los siguientes valores:
co, : 1,42 g/1 (Saturacibn de coa)

2 ;
0 2y 28mg/1 i

5 !
En total se elimind, por tante, un 68% de oxfgenc (experimento ho
nfa experimento 52). De un total de 2 g/l de CO, afiadido se disol-
vieren en el vino 10,08 g/1 (de 0,34 = 1,42 g/1); el restante 0,92
g/l sirvid para eliminar el oxfgeno. 0,92 g de GO2 corresponden a
0,5 litros de CO, 8 0,5 litros de nitrBgene.

De les experimentos se desprende que al utilizar las misme

cantidades de 002 & de N, para eliminar el oxfgeno en el vino, se

consiguen resultados considerablemente mejores utilizandoe Nz con |

una eliminacién del 9% frente al 68% obtenido con coa. Un incons

veniente al usar N, consiste, sin embarge, en la eliminacidn me

deseada de coz'o Al utilizar, seghn la invencidn, ambos bases,
cuya mezcla proporcional se ajusta a las condiciones de cada casb,

se puede evitar la eliminacidn, no deseable, del coz.citgdo.

L )

NOTA w» Descrite suficientemente lo que antecede 88lo resta sefiam
lar que lo gue se declara proplo y nuevo del solicitante es leo

contenide en las siguientes:
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. vencildn se dispone de un recipiente de paso con un tubo de entrada

us-

REIVINDICACIQONES:

i
1

1 ~ Precedimiento para la eliminacién de oxigeno en el vino
mediante un barrido con gas inerte, caracterizado por el hecho de :
que a travds de unos aparatos de entrada, separados, se introduce
en el vino nitrdgeno y didxido de carbono al mismo tiempo,

2 - Procedimiento, segfn reivindicacidn 18 caracterizads por

que el nitrdgeno y el dibxido de carbonc son introducidos en el vi

no a través de unos filtros tubulares.

3 = Procedimiento, segln reivindicaciones 1 y 2 caracterizﬁu

do porque para llevarse a la practica el procedimiento segln la i&-

|

H
y otro de salida para el vino que se ha de barrer, disponiendo e s~

te recipiente de paso de dos filtros tubulares, uno a continuacidy
del otro y separados mediante unos tabiques y paredes de cierre a
fin de formar dos cimaras independiemtes de las que unma lleva un
tubo dé entrada para el nitrdgeno y la etra un tubo de entrada paT

ra el didxido de earbono.

4 « PROCEDIMIENTO PARA ELIMINACION DE OXIGENO EN EL VINO,

MEDIANTE UN BARRIDO DE GAS INERIE,

¥

Todo segln se describe en la presente memoria que consta 4
oecho hojas foliadas y escritas por una cara con doscientas diez

1fneas y dibujos anexeso
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