MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de registro de
PATENTE DE INVENCION
e favor de

DALL'ARGINE & GHIRETTI, S.N.C,, de nacionali-
dad italiena, residente en STRADELLA DI COLLEC-
CHIO (Parma) ITALIA, por: "MAQUINA EXPRIMIDORA~
TRITURADORA DE PULPA DE TOMATE SUSCEPTIBLE DE
SER ENLATADA EN CRUDO", Con prioridad italiena
de fecha 22 de Noviembre de 1.9;3, be.jo nimero
46.900 A/T3

Es objeto de la presente solicitud de registro de
Patente de Invencidn, una méquina exprimidors-trituradora de
pulpa de tomate susdeptible de ser enlatada en crudo.

Se conocen en l1la actuslidad, diferentes sistemas
de tratamiento del tomaté, que 88 destinan a preparar la mer—
cencia de mejor céli&ad y precisemente los tomates de forma
mas perfécta, que si no sufren deterioros durante las opera-
ciones de lavado, escaldado y pelado, g8 envasan en latas en

forma de tomates pelados enterosa.
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Estos productos enlatados deben parecer perfec-
tos a la vista del consumidor en su forma y aspecto; por
ello, el porcentaje de eliminados en las diferentes ope-
raciones, resulta muy elevado y grévita tanto en log cog-
tes de elaboracibén como en los del producto acabado.

Un inconveniente de caracter téenico implicado
en el pelado, eg el de que un excegivo "escaldado" de la
piel, puede mellar una ligera peliéula de pulpa del pro-
pio tomate, dafiando las capas azucaradas que existen in-
mediatamente debajo de la piel, favoreciendo la genera-
c¢ibén del 1fguido orgénico que dégrada el producto.

Otro inconveniente mids reside en el hecho de que
el fruto pelado, al envasarse entero, sigue manteniendo
en su interior todas las semillas, obligando de tal ma-
nera a lag amag de casa, a une engorrosa limpieza del
producto utilizado en la cocina, '

’ En la actualidad, la pulpa de log tomates im-
rerfectos e inadecuados para el enlatado en forma de to-
mates pelados, gse destina a la elaboracién de "concentra-
do de tomate", que resulta no obstante antieconémico y de
elaboracidn inconveniente para lag indusgtrias, por tratar-
se de un tratamiento basado en la recuperacién y no en ls
produccidn, |

De cuanto antecede, puede comprenderse fécilmen-
te la utilidad y economfa gue supondrd un procedimiento de
elaboracidn que permita utilizar tomates aunque no gean de
suprema calidad, y preveauna utilizacién del producto en
cuestibn, crudo y limpio de semillas, andloga a la del
tomate pelado, eliminando todos los inconvenientes y des-

ventajas que pueden originar las preparaciones normales.

La invencibn objeto de la presente patente, con-
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siste en una méquina capaz de preparar para el enlatado
la pulpa de tomate a la manera anteriormente expresada,
utilizando también tomateg parcialmente deteriorados.
Dicha méquine presente ademds, segin la inven-
cién, elementos idbneog para geparar lag semillas de la
pulpsa.
Ta méquina acorde con la invencién estd consti~
tuide sustancialmente por un primer bagtidor que sogtiene
un sistema de correas para el trangporte de log tomates u-—

na vez lavados; entre estas correas, y en la parte termi-

nal de las mismasg, sobresalen dog cuchillas circulares a-

ccionadas'por un pequefio motor, lasg cuales cortan log o=
mates por su parte central sin egtorbar por ello su camino
hacia log digpositivos separadores correspondientes, sos-
tenidog por una ménsula que a su vez se fija al bastidor
anteg citado.

Egtos digpositivos separadores esgtén constituidos
individualmente por un diedro de chapa doblada en "V", con
vértice dirigido hacia arriba, y cuya finslidad eg precisa-
mente la de geparar lag dog partes del fomate anteriormen-
te cortado para hacerlag deslizarse con sus superficies a-
poyadag gobre una cinta transportadoralde acero inoxidable,
gogtenida por un bastidor complimentario de soporte.

Esta cinta de acero, va provigta de una gerie de
orificios circulares distribuidos uniformemente en toda su
superficie, el cual se monta sobre un eje horizontal y es
sometido a rotacidén por los mediog apropiados; én su parte
plana superior, y debidamente separados, aparecen montadosg
dog rodillos prensﬁres, el primero de log cuales puede mo-

verge eldsticamente en sentido vertical permaneciendo elva=-



70 do respecto de la cinta para comprimir los tomates trans-—
portadog por la migma en la magnitud indisgpensable para
hacer brotar 1a§'semillas que a través de log orificiog
circulareg antes citados caen hacia ébajo en una egpiral
de descarga.

75 El gegundo rodillo por el contrario, tiene el
cometido de aplastar los fomates ya limpios, con una pre-
sibn capaz de obligar a la pulpa a pasar a través de los
orificiog circulares citados, que tienen precisamente el
cometido de triturar esta pulpa acondiciondndola para el

80 enlatado, una vez que la migma ha sido transportada por
una espiral hacia la envasadora.

Se ha previsto ademds une escobilla, a lo largo
de toda la longitud de la cinta perforada, que tiene la
funeibén de arrastrar las pieles del tomate que sé adhieren

85 a la superficie exterior de la cinta transportadora junto
con otrog posibles degechos,

Un ragcador, desempefia las mismas operaciones en
relacidn con la superficie interior. Las ventajas y carac-
terigticas funcionales y congtructivas de la invencidn, se

90 pondrdn mejor de relieve en la descripcién detallada que
gigue, que se refiere por otra pgrte a una solucidn adopta-
de y expresada a titulo de ejemplo y no de limitacibn, segin
gse ilugtra en lag figurag de lag léminag de planos adjuntas,
donde: .

95 La FIG. 1, pregenta en vista de planta, la miqui-
na exprimidora—triturgdora. |

La FIG. 2, muestra la seccién II-II indicada en
lza FIG. 1. En las figuras mencionadas se advierte un primer
bagtidor (1) sobre el que se montan lag correas (2) de trang-

100 porte de log tomates (3), los cuales encuentran en la porcién
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terminal de las correas (2) y en digposicién saliente res-—
pecto de su plano, las cuchillas circulares de corte (4),
que dividen log tomates (3) por su mitad aproximademente.

Del bastidor (1) se deriva adem4s una méngula (5)
que sostiene los distintdg dispositivos separadores met4li-~
cos (6) conformadog a modo de diedro en "V" invertida, que
gepara lag dos porcioneg cortadas del tomate haciéndolas
deslizarse con gu guperficie adosada a la cinta transporta-
dora (7). 4 esta dltima se le imprime movimiento entre dos
rodillos (8)y (9) sostenidos horizontalmente por el basti-
dor (10), el cual congtituye un soporte complementario para
log perfiles metdlicos en "C" (11) de soporte y guia lateral
de la cinta trangportadora (7) propiamente dicha.

Esta ¢inta, presenta en toda su guperficie una
gerie de orificios cireulareg (12) para el paso, tanto de
las gemillag que han de expulgarse, como de la pulpa tritu-
rada de los propios tomates. ‘

Un plano de chapa (120) situado entre las correas
(2) en la pared terminal de éstas Ultimas, impide que caigan
abajo los tomates cortados por su mitad,

Qoncretamente el rodillo (13) sostenido elédgtica-
mente por dos goportes (14) fijados al basgtidor (10), tiene
el cometido de comprimir log tomates (3) en el,grado necega~
rio para que las semillas contenidas en los mismog pasen &
través de log orificios circulares (12) de la cinta trans-
portadora, para caer en una espiral (15) de expulsién de
estos desechos.

Un gegundo rodillo prensor (16) impulsado tembién
oldsticamente contra la cinta (7), gracias al resorte (166)

regulado por medio del tornillo (167), tiene ademéds el co-

metido de aplastar log tomates al objeto de que la pulpa
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propia de los mismog, pase triturdndose a travég de los.o-
rificiog ecirculares de la cinta para caer en el egpiral de
trangporte (17) que transportard los f£ragmentos de pulpa a
la enlatadora.

| Si sucediese gque la pulpa antes citada permanecie-
se adherida a la cinta transportadora, una rasqueta (18) de
longitud equivalente a la altura de ia cinta (7), determina~
réd gu caida definitiva en el esgpiral.

Una egcobilla limpiadora (19), procederd despuds

2 la limpieza de la cinta trangportadora, y si hubiegen per-

manecido adheridas a ésta las pieles de los tomates arrag~
trados, y otros posibles desechos de manipulacibn, caerdn
éstos al canal (190), del cual se evacuarédn, por ejemplo me-
diante lavado con agua;

Considerando la longitud de la cinta transportadora
(7) y los egfuerzog que habrs de goportar, se ha congiderado
conveniente facilitar el soporte de ésta Ultima, egpecialmen-
te bajo los rodillos prengores, con una gerie de pequefiog ro-
dillos (20), sostenidos por lag gufas en "C" (11) de soporte
de la cinta trangportadora.

Un motor reductor convencional (21) imprime enton~
ces movimiento a través de un sistema apropiado de correas
de cadena, la cint2 transportadora (7) junto con la esco-
billa limpiadora (19) ¥y log espirales trangportadoreg (15)
y (7).

Se entiende que'la inveneién no queda limitada a
la forma exclusiva de realizacién anteriormente degerita , ¥
que pueden inxroducirse variante y perfeccionamiantos sin por

ello salirse del dmbito de la invencién.
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in }esumen:roi#inéica'ia entidad recurrente en cir—
tud de la presente solicitud de registro de Zatente de Inven—
cidn el nrivilegio exclusivo de fabficacidn, venta v explota-
cidn en Eepaida, por el Jlazo de 20 ALOS, segin debtermina el
vigente Egtatuto de la fropiedad Industrial, del objeto de 1g
nfsma, el cual queda csencialmenie curpcterizado por las sigulen—

tes:

[T0WAS . —=RUTVITIDICACIONES.

FUINERA o= © dquina exprinidora-trituradora de pulna de foma—~

te, susceptible a ser enl tzda en crudo, caracterizada por com-
prender un dispositivo de transporte y de corte, siguiendo el
eje longitudinal de los tomates, constituido por un sistema de
correas varalelas animadas de movimiento continuo, y constitu-
tivas de Giversos canales trammportadores de los tomaies, a la
altura de los cuales una sciie de cuchillss que giran en sincro-
nizacidn con los dichos tomates, les corian ajroximadamente poxr
su mitad, alojéndose a continuacién de este sisbema de correas
wn digpositivo sepabador de los tomates cortsados, el cual orien—
ta las superficies nlanas de los frutos sobre una cinva transpor-—
tadore pervorada situcda a conbtinvacién, la cual dispone de cle~
rentos dispuestos nara exprinir las semillas ¥ triturar la pul-~
pa de cacéa una de los porciones del tomate, constituldo resnec-
tivamente por dos redillos locos de presidén separados convenien—
temente entre si.

SEGUNDA .- IMquina exprimidora~trituradora de pulpa de tomate,
sugceptible de ser enlatada en crudo, segin la anterior reivin-
dicacidn, y asimismo caractefizada por- el hecho de que el primer
rodillo loco de presidn estd dispuesto a ligera distancia derla
cinta traﬁsportadora pexrforada y traslada eldsticamente en sen-—

tido vértical, sin owoner renigtencia de freno a los tomates,
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gue en el intergalo nierden sue semillas a través de los orifi-

cios del transportador.

TERCERA .~ HEquina exprimidora-trituradora de pulpa de tomate,
suscentible de ser enlotada, en crudo, segin las anteriores rei-
vindicaciones y asimizno esencialmente caracterizada por el he—
cho de que el segundo ro0é&illo loco de wresidn se mantiene im-—
pulsado eldsticamente contra lz cinta transyportadora, ¥ se Sos—
tiene por parte de dog sonortes fijados al nropio bastidor de
soporte del iransporis or perforado.

CUARTA .~ Idquina expriaidora-iritoradora de palpa de tomate
susceptible de ser enlotaca en crudo, caracterizada, sesun las
anteriorés reivindicacionez, por 21 hecho de disponer de clemen—
tos capaces para el transporte de las semillas ¥ de la »nulwna del
tomate triturado, conssitufdos wor Jos crpirsles colocados deba—
jo de la cinta transportadora y a la altura de cada uvno de los
dos rodillos locos de gresidn;

QUINTA .~ Mquina expriidore—trituredora de pulpa ¢ tomate,

w

susceptible de ser enliutade en crudo, segin las anteriores rei-

PR

vindicaciones, ¥ asinismo esencialmente caracherizada por el

furd

16—
cho de disponer de elenentos capaces de sostener la cindzs $rans-
portadora perforads, en Proximided a los rodillos de presidn cons-
tituidos por una serie de Jeguefios rodillos locos de desplazamien—
to horizonial.

SEXTA .~ Idquina exprimidora-trituradora de pulpa de tomste,
susceptible de ser enlavada en crudo, segin las anteriores rei-—
vindicaciones, v asimismo esencialmente caracterizada »or el he-—
cho de disponer de elenentos capaces de gular y soportar laz cin-
ta transportadora perforadz, constituidos por dos perfiles late-
rales conformzdes en "c", 2 lo largo de los vordes superiores de

transportador anteriormente dicho,
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SEPTTHA = 1Kquina ex rinidora-trituradora de pulpa de tomate,
gsugscerbible 2 ser enlatade en crudo, sezin les anteriores reivin-
dicaciones, y asimismo esencialmente caracterizada por el hecho
de que el dispositivo separador de los tomabes cortados, estd -
225 constituido wor una serie de chapas conformedas en "y, con el-
vértice dirigido hacise arriba, al objeto de orientar a las dos
porciones cortadas del tomale sobre la cinbta iransportadora per—
forada.
OCTAVA .~ 1Zquine exprinidora-trituradora de pulpa del tomate,
238 sugcentible de ser enlatada en crudo, seflin las anteriores
reivindicaciones y asinismo esencialmente caracterizada por el
hecho de comprender una escobilla de limpieza dispuegta en un -
cansl de recogide de los desechos, con lon~itud equivalente a
1a anchura de la cinta transportadora de los tomates, y dispues—
235 ta para la limpieze de la cara superiox de dicha cinta.
NOVENA o= Fdauina exprimidora-trituradora de pulpa del tomate,
susceptiblé de ser enlaitade en crudo, segin las anteriores rel-
vindicaciones y asimismo caracierizada por el hecho de compren-
der en la parie interior de la cinta transportadora una rasque=
240 ta, constitufda por una hilera dispuesta tranaversalnente respec=—
to de la cinta, ¥ con una lonzitud equivalente 2 1z anchura de
1a mfsma, dispuesta a continuacidn del sezundo 10dillo Prensor.

DECINA.~ HAGQUINA IARRINIDORA-IRITURADORA DE ZULPA DE TONATE,

SUSCHEPUIBLE DE 3ER ZNLL.DASA II CRUDO.

Todo ello tal y conforma se representa en la anterioxr,
memoriz descriptiva, cue consta de nueve hojas mecanografiadas
por una sola cara, ¥ se da & titulo de ejemnlo en la hoja doble

de dibujos que ce scompaiia.

Iadrid, 7 de Iloviembre de 1.974




]

n\Nm« ¥4

e e e
=" NGF =] 22X

$16°1 ©p QIGWOTAON 9D L« ‘DTIPEL

i= S

| ol , ! \‘i

6l - o f| & / \ > U 07t v

: (P ] @

mwmowo .F: i [ w./N
5 1N | I
e 9:056° L o
X3 PP { ] = .




[ Fl
, 5 13
2 = | ®
\r HI IM 3 Tl o [\ Ny —x=
: —ﬁ—;—l r'ﬁﬁ ‘é
— 1 [ O =g
——— =) < 8
e T T T 6 %
o e (o] ——< 9
L T
‘“ — = —
27 IN|EDY:
. —=—] #—{ Ooggg’:
2\‘ . == | =
h 11 — S
i /I MH fal 7 1ol Uan B ,/ A@
/A 150 1 |
14/ N
FIG.2.
' : 4 13
3 2 120 3 5 6 3 7
. P i L
:/’ ‘\‘\ @
" 20 20
4 8 / 15 10
e
[ 7 m




\_\NA
) | %
23000 12
20200 ,
2 do D "
’ 580
o
(o]
(o]
3 | o
00000 (o] a
Foee ° 88
OO
OO
o5
oO ogc -
5 RN
£ 77T\ _ ] / I AN
4 // Vi AN
. . \
V ] 7 16 19
/] \ 10 177
* N
15




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



