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La presente invencién se refiere a la fabricacién
de léminas para preservar materias vegetales controlando la
humedad en un envase envuelto en pelicula pldstica, utiliza

do para almacenar o transportaer materias vegetales,
Las razones de la disminucidén de frescura de los
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vegetales despuds de su recoleccidn han sido totalmente

aclaradas en el pasado. Si bien, despuéds de la recoieccién,

se suspende el suministro de nuirieidn, los vegetules conti
nuan respirando y consumen nutriente dentro del organismo.
Como resultado, el agua transpira al exterior y la materia

vegetal se descompone. Bl perfodo mdximo de almacenamiento

"o transporte de los vegetales debe .terminar antes de que co

mience su degradacién. Este perlodo es relativamente corto,
aunque varia segin el tiempo de recolecclén de los vegeta-
les, la temperatura, la humedad, la composlcién gaseosa de
la atmésfera y similares. La operacién de los comerciantes
en vegetéles queda restringida por‘estés'limitaciones de
tiempo. En efécﬁo, es sorprendente poder sjustar la duracid
de los vegetales de manera que gse la extienda agustando la
respiracién. Para ajustar la refplracién, es necesario ajus
tar condiciones tales como la temperatura, la humedad y la
composicién gaseosa de la atmésfera. La humedad y la compo-~
g8icibén gaseosa son de particular importancia a la temperaty)
ra normal. En cuanto a la composicidn gaseosa, la frescura
de los vegetales se mantiene efectivamente -en caso de que
los vegetales se sellen en un reciplente de manera gue 8se
aumente la concentracidn de didxido de carbono emitido por

los vegetales y se consuma oxigeno, o bien, como en el pro-

- cedimiento de almacenamiento de atmdsfefa controlada, .8l se

restringe artificlalmente la respiraéién aumentando la con-
centracién de didxldo de carbono. No obstante, ai la concen
tracién de diéxido de carbono es demasiado elévada,use alte
ra~conéiaerablemente la respiraciép normal,'y surge el de-
fecto denominado del didxido de carbono. Esto reduce nota-

blemente el valor comercial de los vegetales.
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En conseccuencia, se ha efectuado el control de la
composicibn gaseosi de la atmésfera utilizdndose una pelicu
la con una permeabilidad relativamente buena al aire tal co
mo pelfcula de polietileno como material para el envase, se
leccionando el tipo y espesor de la pelicula teniendo en
cuenta el tipo y cantidad del vegetal que se quiere preser-
var y las condiciones de preservacién, o bien disponiendo
en la pelfcula orificios o perforaciones diminutes.

Volviendo & la humedad, se reconoce generslmente
la gama de 85 a 90 % aproximadamente de humedad relativa co
mo la mds apropiada para vegetales preservados en un envase
cubierto por pelfcula pldstica. Una humedad superior al 90
% se considera excesiva para la preservacién. Por otra par-
te, 8l la humedad es inferior al 85 %, el agua que se en-
cuentra en el cuerpo del vegetal se ve obligada a transpi-
rar en grado excesivo.

Cuando se utiliza la pelicula anteriormente men-
cionada, s8in orificioa diminutos, como material de envase,
es posible mantener la concentracidén de diéxido de carbono
a un nivel deseado. No obstante, dado que dicha pelicula
tiene muy poca 0 ninguna permeabilidad al vapor, el interiox
del envase puede llegar a hacerse demasiado himedo, formdn-
dose gotitas de agua en la superficie de la pelicula. Por
otra parte, en el caso de una pelicula de pldstico 06n ori-
ficios diminutos, podrd funcionar satisfactoriamonte cuando
la humedad de la atméafera que rodea el envase es apropiada
para la preservacidn de los vegetales. En tiempo lluvioso o
seco, Bin embargo, el interior de los envases se huce exce~
sivamente himedo o seco, segin los casos, afectando neguti-—

vamente al vegetal.
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" yegetales, mediante las etapas de disgregar en fibras la

Con el fin de eliminar estos defectos en- el uso
de una pelicula para envase, pue&e_emplearsg un procedimien
to por el que se utiliza una pelfcula sin orificios diminu-
tos junto con un material absorbente de la humedad, para im
pedir gque el interipr del envuse se haga excesivamente hi-
medo. No obstante, el uso de lus absorbentes con&encionales
de la humedad generan un estado excesivamente seco en el er
vase, y por consigulente un rdpido deterioro del vegetal.

Como se ha dicho anteriormente, deben ajustarse
no s0lo la composicidn del gas sino también la humedad pard
alcanzar el objetivo de mantener la frescurs del vegeteal
cohtrolando su respiracién. En el estado actual de la téeni
¢cg del envase de vegetales es francamente casi imposible
alcanzar-un ajuste simultdneo de la composicidén del gas y
de la humedad. ) '

El inventor ha conseguido resolver.este problema
controlando la concenlracién del gas del didxido de 6érbo—_
no en el envase por medio de una envoltura de pelicula y
controlando al mismo tiempo la humedad en él envase utili-
zando una ldmina para preseréar ﬁateriag vegetales, tal co
mo se explica a continuacién. '

. La presente invencién proporciona un procedimieg

to para la fabricacién de la lémina para preservér materiag

pulpa vegetal y moldear estas fibras en una ldmina similar
al fieltro, pulverizar en la superficie de la hoja uns can
tidad apropiada de mgua o una solucién de material preser-
vativo, aplicar presidn a la misma,'administrar un trata-

miento similar a la otra superficie y a ?ontinuacién calen

tar y secar la ldmina. El término "materia vegetal" tal co
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mo yqui se ubtlliza cubre ampliamenbe [fruted, productus hor-
tfcoley, de jﬁrﬁineriu Yy olron vegelulew poregoderos, il
término "vegetal" se utiliza tombidn indistintamente en la
presente memoria. _’

Por lo tanto la ldmina para preservér vegetales

controlando le humedad en un envase envuelto con pelicula

¥ lleno de materias vegetales, consistente en una ldnina hg
cha fundamentalmente de fibras obtenidas por disgregacioén
de pulpa vegetal, encontrdndose compuestas las superficies
frontal y posterior de dicha ldmina por fibras enmarafiadas
y aglutinadas entre s{ en forma de costra, disminuyendo grg
dualmente el estado de enmarafiamiento o aglutinacién hacia
el interior de la ldmina, donde no hay enmarakismiento ni
aglutinacién entre las fibras.
- La 14mina de la presente invencién consiste en

unae fibras vegetales que forman una estructura integrada.

C No hay limitacidn substancial al tipo de pulpa v
gétal utilizada para la presente invencidn. Una pulpa veged
tal tipica es la pulpa de madera., Las pruebas llevadas a cg
bo por el inventor han demostrado que le pulpa de bagazo oh
tenida de las caras de azdcar puede utilizarse satisfacto-
riemente para la presente invéncidn.

La fabricacién de la ldmina de la presente inven
cién emples fibras vegetules disgregadas. Uno de los ejem-
plos de disgregacidén de fibras se describe en la solicitud
de patente japonesa n248-92423 depositada por el solicitan-
te. La disgregacién de la pulpa vegetal se alcanza formandd
primero la pesta de pulpa cociendo la planta, secando la
ﬁaata ¥y separando mecénicamente la pulpa secada en fibras
individuales. '
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Segin la presénte invencién, las fibras disgrega-
das se apilan en el espesor deseadé para formar una‘lémina
en forme similar a un fieltro o .a ia guata, sus éuperficiee
frontal y posterior se pulverizan cén uns, cantidad apropia-
da de agua o una solucidn de agente quimico y a continua-
cién ambas superficies del cuerpo similar al fieltro se co-
locan bajo una cierta presién rotacional y el cuerpo simi-
lar al fieltro se seca para lormar una limina integral.

A contimuaciéh se describird con mayor detalle el
procedimiento de fabricacién de la presente’invéncién. Las
fibras cuidadosamente dlsgregadas por una méquinw moledora
tal como un molino de mertillos se alimentan a través de ui
véntilador a.un conducto soplador. A la salida del conductg
se dispone una correa mévil de crlbado para colocar las fi-
bras sobre ella. Detrés de la correa cribadora se dispone
una caja de suceién, Con la accidén de estos medios las fi-
bras se apilan hasta la altura deseada formaﬁdo una ldmina
gimilar al fieltro. Se pulveriza agua ¢ un préservativo, sqg
bre una superficie de la léminé asi formada. A continuacidn
se imparte & .la lémlna una cierta presidén rotacional por mg
dio de un rodlllo. Por ejemplo, cuando la superflcie SUpe-
rior de la lémina similar al fieltro tiene unos 900 en’ y
la 1émina tiene 10 mm de espesor, pqedebpulﬁerizarse sobre
la superficie superior de la ldmina de 1 & 30 g, y mds pre-
ferentemente de 3 a 5 g de agua o una solucidn al 10 % o me
nos, preferehtemente gl 5 % de un preservativo. Toda la éu~
perficie superior de la ldmina se coloca entonces bajo pre-
aién rotacional de aproximadamente 10 a 56 kg, y més prefe-
renteﬁente ge 20 a 30 kg aproximadamehte. Posteriormente,

se pulveriza también la superficie posterior de la 1l4mina,
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36"'4 " gorbentes convencionales de la humedad.

colocdandose bajo presién, y la ldmina se seca én un secador]
del tipo de caja por circulacidn de aire a aproximadamente
80-120° C, y mds preferentemente a 100-110 % ¥y todavia méds
preferentemente a unos 105 %.

Antes del tratamiento, la ldmins similar al field
tro ea una hera acumulacién de fibras cortas. No hay enmarg
flamiento entre las fibras que forman la ldmina. La ldmina
carece de retencién de forma. No obatante, cuando se pulve-
rizan las superficies de la lémina con agua o con uns solu-
cién de un preservativo y las cepas himedas de la lémina 54
comprimen y se secan, se forman entre las fibras unas fuer-
tes aglutinaciones de hidrégeno, con 1o que las fibras gue-
dan conectadas entre si. La ldmina eimilar al fieltro se
hace densa y dura, como la costra del pan.

' En la citada lémina, 86lo las fibras de lés par-
tes himedas se aglutinan entre si por una reaccién quimica,
y toman el aspecto de una costra después del secado. La pay
te reatante no sufre ningin cambio y permanece similar al
fieltro. Dado que las porciones en forma de costra se dis-
ponen en ambas superficies de la ldmina, estas porciones
estdn interrumpidas por una poreién similar al fieliro en
le. parte media de la ldmina. Las porciones en forma de cos-
tra y la porcidén en forma de fieltro no pueden distinguir-
se entre si diacretsmente. El estado de enmarafiamiemto de
las superficies exteriores cambie gradualmente a un estado
en el que no existe enmarafiamiento, en el interior de la 14
mina. ' ‘

La ldmina asi obtenida tiene una notable higros-
copicidad y retencidn de la humedad, muy superior a los ab
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~cuando se coloca una gota de agua sobre cualguier punto de

Cuando se forman las fibras en una ldmina similax
al fieltro, que se pulveriza, se comprime Yy Se secta uy coOn~
tinuacién, se formun muchos tubos capilares entre las fi-

bras en las partes en forma de costra. Por consiguiente,.

una parte de la costra, el agua pasa répidamente a los es—
pacios que hay entre lasg fibras y a foda la superficie de
esa parte. '

Cuando la parte de costra queda saturada por ab-
sorcién de la humedad o del agua, el agua pasa a la parte
interior de la lémina, es decir la similar al fieltro. Da-
do que esta parte interior no estd comprimidas densamente,
al coﬁtrario que las'partes de la costra, la relacién entr;
el volumen de aire y de la fibra en la parte interior es in
portante. Esto permite que la pdrte interior pueila retener
une gran cantldad de agua en compara016n con 1a parte de lﬁ
costra. ‘

Mientras que la huﬁedad en el enﬁasé envuelto cor
pelicula de plédstico sea supéribr a la hﬁmedad de la parte
interior de la ldmina, la ldmina absorbe la humedad del ent
vese. Por otra parte, la humedad de la parte interior o de
las partes de la superficie se hacen substancialmente mayox
que la humedad del envase, pasaré la humedad desde la ldmi-
na al envase. Naturalmente, el gradd de emisidén de humedad
depende de diversas condiciones tales como ;a succién de
agua por la ldmina y la gravedad del agua. La humedad del
envase ss controla por el mecanismo aﬁteriormentercitado..

Cuando la lémina se forma como se indica en la
presente invencidn, mientras que la superficie de la lémins

que mira al vegetal envasado on el envase realiza la citadj
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- 1,5 % en peso, -

 parador apropiado antihidroscépico entre la ldmina y el ve-

funcidén, Lla otra parte de costra desempena fundamentulmen-
te el papel de retencion de la forma de la ldmina udemds
de cumplir con la funcidén de ubsorcién de humedad.

Segun se entiende por lo expuesto, la ldmina de
la predente invencidn es eficaz como dispositivo puru con-
trolarila humedad de un envase envuelto con pelicula de
plédstico. En el envase debe colocarse una cantidad apropia-
da de lémina. La cantidad aproplada de ldmina varia segin
la cantidad de respirucién del vegetal que se conserva en
el envase y otros factores, En _:eneral, esta cantidad va-
ria del 0,5 al 15% en peso, y en el caso de los tomates po-

dria ser del 1 al 3 % en peso, y més preferentemente del

Cuando se utiliza en un envase la ldmina de la
presente invencidn, debe evitarse en la medida de lo posi-
ble el contacto directo de la ldmina con el vegetal. La 14~
mina ha absorbido una gran cantidad de agua, el vegetal pue
de verse negativemente aceptado por el contacto con la 14~
mina. Por consiguiente, es conveniente proporcionar un se-

getal.

Como se ha dicho anteriormente, puede pulverizar-
se una solucién de un preservativo sobre las superficies de
la lémina similar al fieltro en una fase de la fabricacién
de la lémine de la presente invencién. La aplicacidén de un
preservativo es con frecuqncia conveniente para impedir la
generacién de bacterias en el interior de la ldmina junto
con la humectacién de la lémina por impregnacién de las ca-
pag exteriores de la misma con el preservativo.

NOTA .-
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Descrita suficientemente la naturaleze del inven—
to; asi como la manera de realizarlo en la prdctica, debe
hacerse constar que las diépbsiciones anteriormente indica-
das son susceptibles de ﬁodificaciones de detalle en cuanto
no alteren su principio fundamental; también se hace cons-
tar que el invento corresponde a una solicitud de patente
presentade en Japén, bajo el.nﬁmero 48-116208, de fecha de
16 de octubre de 1.973, acogiéndose por lo tanto u los beng)
ficios que conceden los Convenios Internacionales en vigor,
siendo 1lo que constituye la esencia del referido invento y

por 1o gue se solidita’Patente de Invencién por 20 aiios en

 Espafia, sobre: PERFECCIONAMIENTOS EH LA FABRICACION DE LA-

MINAS PARA PRESERVAR MATERIAS VEGETALES; caracterizdndose
por lo siguiente: 7 f g

1.- Perfeccionamienios en la fabricacién de 1é-
minas paras preservar materias vegeﬁales, caracterizados por]
qﬁe se disgrégan fibras de pulpa vegetal y se moldeén en
uns ldmine similar al fieltro, pulverizando una cantidad
aproﬁiada de agua o de una solucién de material preservati-
vo en una superficie de la hoja, aplicando prasi6n a la mi%
ma y administrando un tratamiento similar a la otra super-
ficie, calentando y secando ié-hoja posteriormente.

2.~ Perfeccionumientos segin la reivindicacién 1,
caracterizado porque cdada lémina as{ constitufda presenta
en las superficieé delantera ¥ posterior, fibrés enredadas
y aglutinadas entre s{ en forma de costra, disminuyendo gral

dualmente el estado de enredamiento o aglutlnacidn hacia el

interior de la ldmina, donde no hay ni enredamiento ni aglu
tinacién entre las fibras.
3.~ Perféccionamientos segin la reéivindicacién 1,

caracterizado porque comprende ademéds un waterial preserva-
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los gases.

" ne por una sola cara.

-11~

tivo impregnado en las superficies frontal y posterior de
la misna. - ' '

4 ,- Perfeccionamientos sggdn la reivindicacidn an
terior,‘caracteriiados porqué la lémina dispone en el inte-
rior de un envase, para preservar los materiales vegetales,
que estd envuelto con una pelfcula de pldstico permeable a

5.~ Perfeccionamientos segln la reivindicacién 3,|
caracterizados porque la ldmina contenida en el interior del
envase tiene de un 0,5 a un 15 por ciento en peso de la ma-
teria vegetal contenida en el citado envase.

6.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 3,
caracterizadospdrque s8e proporciona un separador anti—higr&g
cépico entre dicha ldmina y la materia vegetal contenida en
el citado envase, |

' 7.~ Perfeccionamientos segin la reivindicacién 2,

caracﬁérizados por el hecho de yue xa mencionada ldmina co-
locada en su interior se impregna con un material presexrva-
tivo en las superficies ffontal ¥y posterior de la misma.

8.~ Perfoccionamientos segin la reivindicacién 7,
caracterizados porque se proporciona un separador anti-hie
gfoscépico entre dicha ldmina y la materias vegetal conteni-
de en el citado envase.

9.~ Perfeccionamientos en la fabricacién de lémi~
nas pers preservar materias vegetales, tal y como queda sug
tancialmente descrito en ls presente Memoria. |

Esta Memoria consta de 11 hojﬁs escritas a médqui~

Madri dz 2 ENE. 1975
NISHINO SANGYO KABUSHIKI KALSHA.

UMEL e 3 x_h~h%L —
pe Flrmador L Gaste Fu%
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