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a favor de Diia. CONCEFCIOF TALAVELRA LACCRT, de nacio-
nalidad espafiola, domiciliada en Barcelona, calle Las
Carolinas, 25, 22, por "FRCCEDIMIENTO P4RA LA CBTEN-

CIC DE CCHFUZSTCS DE AMINCACIDCS IIBRES POR HIUROLI—

T

SIS L UINICA". S

FILORIA D“OCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere a un proce-
dimiento destinado a la obtencién de compuestos de ami~
noicidos libres por hidrbélisis quimica, mediante el cual
se simplifica y economiza notablemente la preparacidn
de estos componentes fundamentales para la nutricidn.

Los aminoAcidos libres obtenidos son de Forma
L, tarto esenciales como no esenciales, presentando los
rnisnos, en los compuestos obtenidos de acuerdo con el
procedimiento de la invencidén, la integridad de sus pro-

piedades, decisivas en los procesos metabblicos, en el
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crecimiento, desarrollo y sostenimiento del organismo
animal, asi como en la formacidn de anticuerpos que
aumentan la capacidad defensiva del mismo con su accidn
antimicrobiana y antitdxica.

Los aminoficidos intervienen asimismo en la
formacidén de enzimas y en la de hornonas de naturale-
za protidica.

Los prdétidos se originan por sintesis a partir
de los aminoldcidos. En los procesos de regeneracidn de
los tejidos es de suma importancia el mantenimiento de
un balance nitrogenado positivo., En consecuencia, si
existe una protidopenia se dificultan procesos tales
cono el cierre de heridas, la epitelizacidén de ulce-
raciones, la toma de injertos o la normal evolucidn
de suturas digestivas.

Fuede afirmarse, en suma, que la administra-
cibén de aminofcidos es siempre de gran utilidad en to-
dos los procesos indicados, consiguiéndose con ella un
répido equilibrio nitrogenado y una extraordinaria ace-
leracidn en los procesos de regeneracidn de los proéoti-~
dos del plasma.

Para la obtencién de éan valiosos productos
se parte, de acuerdo con la invencidbén, de subproduc-
tos de matadero gque se mezclan adecuadamente, seglin
la composicidén final de aminofcidos a obtener, y se
almacenan en tanques de fermentacibén, en los que 'se
someten a un proceso enzimltico, previa giembra de

flora bacteriane adecuada, durante un periocdo de 30-50
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horas.

Se somete la materia anterior a hidrdlisis con
un Acido fuerte, durante un tiempo determinado, propor-
cionando el compuesto de aminodcidos propuesto. Para
evitar que algunos de los aminolcidos bésicos se des-
truyan o puedan racemizarse, debido al hecho de quedar
las proteinas iniciales sometidas a un prolonrado ata-
que, se acelera la velocidad de hidrdélisis, calentando
la mezcla bajo presidn. La hidrdlisis puede darse por
terminada cuando se hayanroto todas las uniones pep~
tidicas. Ello tieﬁe lugar cuando la relacidn del Ni-
trégeno ¢ aminico al Nitrégeno total, dé un indice de
70-90%5. |

Para mejor comprensibén de la presente memoria
descriptiva, se detalla a continuacidn, tan sblo a ti-
tulo de ejemplo no limitativo, un caso préctico de eje-
cucibn del procedimiento objeto de la invencidn.

En primer lugar, a un reactor adecuado, con
una concentracidén de Acido sulfdrico del 75%, se le
afiade la mezcla adecuada de materias proteicas de ori-
gen animal, una vez tratadas bacterioldgicamente, la
cusl resulta necesaria para llegar al compuesto de
aminodcidos libres propuesto. Se calienta el conteni-
do con vapor directo hasta una temperatura de 1002 &
1202 y de O 4 2 atmbaferas de presién, manteniéndose
as{ durante 8-1C horas. La concentracién Acida pasa a
ser de un 20% & 3074, v la normalidad al final de la

operacibén debe ser de 2 4 3%,5,
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En una segunda fase del procedimiento, el pro-
ducto obtenido de hidrblisis se neutraliza con carbona-
to de cal, en una cantidad que oscila entre el 80 y 1005
del peso del Acido sullfirico puro empleado, y a una
temperatura entre 602 y 802 C.

En tercer lugar, manteniendo la temperatura
anterior, se filtra el producto, desechando la torta
compuesta de sulfato de cal, huminas y otras impurezas.

La cuarta fase del proceso ccnsiste en la cla-
rificacidén y decoloracidn opcionales del liquido obte-
nido en la fase anterior, el cual contiene una concen-
tracidn del 20 al 25 de los aminolcidos finales. Para
ello se afiade un 4% de cerbdn vegetal activo y se fil-
tra de nuevo a 5C2-6C2 C, de temperatura.

4 continuacidén se concentra el liguido obteni-
do al tenor que se estime méds adecuado para el método
de secado que se utilice (por vacio, atomizacién, etc).

Y, finalmente, se controla por aminograma y
anilisis quimico el producto final, el cual posee el
siguiente anflisis tipo:

PHeveveoneannnnenaees 4,5 4 6, en solucidbn del 10%

Indice lMelvin ..4.... 7C - 80

litrégeno oc aminico 8,5 4 9,5 %

Nitrégeno total ..... 10 & 13 %

AminoAcidos .ee.e.... 80 & 90 %

Cenizas veceeeieensss 6 & 7 %
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Serén independientes del objeto de la presen-
te invencidn los materiales, calidades y proporciones
de los ingredientes empleados, utilizacidn a que se
destine el producto obtenido y,en general, todo cuanto
5 no altere, cambie o modifique la esencialidad del proce;

dimiento descrito.

NOTA

Se reivindica como objeto de la presente pa-
terte e invencidn:
1. Frocedimiento @ara la obtencidn de compues-
1C. tos de aminodcidos libres por hidrdlisis quimica, de
forma L, en que se hallan representados todos los ami-
nofcidos (esenciales y no esenciales), con objeto de
dedicarlo a la nutricidn, que se caracteriza por par-
tirse de subproductos de matadero que, una vez mezcla-
15. des convenientemente, se almacenan en tanques de fer-
mentacién en los que se someten a un proceso enzimlti-
co, previa siembra de flora bacteriana adecuada, duran-
te un periodo de 30-50 horas, sometiéndose a continua-
cidn la materia asi tretada a hidrdlisis con un 4cido
26. fuerte, durante un periodo determinado, impidiéndose la
destruccidn o racemizacibén de algunos de los aminolci=-
dos bésicos, por el hecho de quedar las proteinas ini-

ciales sometidas a un prolongado ataque, mediante la
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aceleracidén de la velocidad de hidrdlisis, 1o que se
obtiene calentando la mezcla bajo presibén, dindose la
hidrdlisis por terminada cuando aparezcan rotas todas
las uniones peptidicas y procediéndose a la neutrali-
zacidn con carbonato de cal del producto obtenido de
hidrélisis, para finalmente filtrarlo, clarificarlo,
decolorarlo y concentrarlo-al_tenor més adecuado para
el secado final del producto.

2. Frocedimiento para la obtencidén de compues-
tos de aminofcidos libres por hidrdlisis quimica.

La presente memoria consta de seis hojas fo-
liadas, ecritas por una sola cara.

Madrid, a

CONCEPCION TALAVERA LACORT
P.a.
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