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Es sabido que en las centr{fugas con eje ho
rizontal se producen, a2 partir de una pasta adecuada-
mente preparada, dos o tres fases liquidas (agua—-aceite)
¥ wna fase sélida (orujo), y también es sabido cémo se
realiza la separacién; por ello, esta lMemoria se limi-
tard a tratar solamente la parte que constituye el ob~
jeto del invento.

En las centrifugas con eje horizontal, la deg
hidratacién de la fase s6lide se realiza en una parte
del tramo tronco-cénico del tambor, pero tal tramo no
es suficiente para alcanzar una deshidratacidén eficaz
de la parte sélida, y ello tambiéa porque, al dismimuir
progresivemente el didmetro, disminuye asimismo la fuer
za centrifuga y aumenta progresivamente el espesor de
la. capa de orujo. Por consiguiente, estos factores van
en detrimento de la deshidratacién eficaz del orujo, cu
ya humedad, a la salida de la cemtrifuga, varia del 55%
al 45%.

Para hacer que la deshidratacidn sea econbmi-
camente rentable, es necesario que la humedad del orujo
ge reduzca al 25-30%., Para ello se emplean diversos sig
temas, pero que requieren de cualquier modo otras méqui
nas, inversién de capitales, personal y espacio.

Ia presente invencidn tiene por objeto crear

un procedimiento y un dispositivo para reducir el grado
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de humedad de los orujos, pastas y mostos hasta el
25~30¢.,

El invento es también aplicable a las cen-
trifugas existentes previas unas ligeras modificacio
nes y permite, ademds de la consecucién de la deshi
dratacidn a fondo de la fage sélida, que hemos indi-
cado mds arriba, también una leve recuperacidn del
aceite todavia ocluldo en la fase s6lida que sale de
las centrifugas conocidas,

El procedimiento consiste en proyectar la fa
ge ablida, expulsada a través de la parte mds estre-
cha del tramo cénico del tambor de las centrifugas co
nocidas, contra la pared interna de un segundo tambor
que tiene un didmetro mucho mayor que dicha salida y
que gira a velocidad el menos igual que ésta, y en se
parar la fase sélida de la nueva fase liquida, separa-
da de ella a consecuencia de este procedimiento,

De hecho, de tal manera, la cara de orujo,
pasta o mosto, no sdlo es sometida de nuevo a una fuer
za centri{fuga mucho mayor que la que actda sobre ella
en la parte terminal edénica del tambor de la centrifu
ga; sino que viene a distribuirse en una capa mucho mds
fina sobre una superficie interna mucho mayor. Lstos
dos factores determinardn, por tanto, esta segunda sepa
racién entre fase sélida y liquida, con la consiguien-

te deshidratacién ulterior de la primera.
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El dispositivo para realizar tal procedimien
to comprende, por tanto, esencialmente, un tambor de
nueva centrifugacién que tiene un tramo cilindrico sg
guido por un tramo que se estrecha gradualmente en foxr
ma cbénica, y una hélice de transporte en el interior de
este tambor. Tal dispositivo es aplicado a la centrifu-
ga de modo que el tambor de recentrifugacién quede si-
tuado con su tramo cilindrico en correspondencia cor la
salida de la fase sélida del tambor de la centrifuga de
modo que tal fase sdlida, en vez de pasar desde dicha
salida a las usuales toberas de descargs de la centri-
fuga, sea proyectada contra la superficie interna de es
te segundo tambor, pare sufrir esta nueva centrifuga-
cién y ser empujada, por la hélice de transporte del dig
positivo, a través del tramo cénico de este segundo tam
bor, para salir del dispositivo a través de toberas pre
vistas en é1l. IEste segundo tambor girard con velocidad
al menos igual a la del tambor de la centrifuga.

Describiremos zhora un ejemplo de realizacién
del invento haciendo referencia para ello a la unica fi
gura del adjunto dibujo, quedando entendido que tal ejem
plo deberd considerarse como meramente ilustrativo y en
ningin modo limitativo del inwvento.

En la fig. 1, a la izquierda, estd representa-

da una seccidn axial de una centrifuga conocida, y en la



parte de la derecha, con rayado diferente, pero siem
pre en seccidn axial, el dispositivo que pone en pric
tica el ejemplo del invento.
De la centrifuga conocids se ilustran sola~
5 mente las partes esenciales para la comprensién del in
vento., Son el tambor giratorio 3 y la hélice de trang
porte 4. El orujo 2, que sale del tubo central 11, es
proyectado contra la superficie interior del tramo ci
lindrico del tambor 3, donde se s3para de la fase Lli-
10 quida compuesta por el agua 5 ¥y el aceite 6. Mientras
que la fase liquida es expulsada a través de la salida
8, la fase sélida es empujada por la hélice 4 hacia el
tramo de didmetro decreciente en el sentido de la fle~-
cha ondulada. Sale de la fagse liIquida en el punto A y
15 es empujada hacia la salida del tambor que es, por tan
to, el punto de didmetro minimo de éste, Por el hecho
de que, al disminuir el didmetro, disminuye la fuerza
centrifuga que actia sobre el orujo y disminuye también
la superficie del tambor, parte del aceite es reabsorbi
20 do por el orujo en el punto A mientras que la capa de
orujo aumenta gradualmente de espesor.
El dispositivo del invento es aplicado aguas
abajo de la centrifuga conocida. Comprende un tambor 7
solidario del tambor 3, y una hélice de transporte 10,

25 solidaria de la hélice 4. Por tanto, estos elementos 7

2308-74 -5 -



y 10 del dispositivo giran con la nisma velocidad que
los correspondientes elementos 3 y 4 de la centrifuga.

El orujo expulsado a través del punto de mi-
nimo didmetro del tambor 3 es proyectado hacia la su-

5 perficie interior de un primer tramo, cilindrico, del
tambor 7, que tiene un didmetro notablemente mayor y,
por tanto, es sometido de nuevo a una fuersza centrifu=~
ga mucho mds elevada., Ademds, al ser la superficie de
este tramo mucho mayor, el orujo que sale del tambor

10 de la centri{fuge viene a disponerse en una capa mucho
méds delgada. Estos dos factores provocan, por consi-
guiente, una nueva y eficacisima centrifugacidén, aspta
para geparar nuevamente del orujo una fase liquida ul
terior compuesta por agua 5' y aceite 6', que serd ex
15 pulsada por las toberas 8' del dispositivo.

ILa fase sélida, en cambio, serd transportada
por la hélice 10 del dispositivo hacia el tramo cénico
del tambor 7 del propio dispositivo, para ser expulsada
a través de las toberas de descarge 9. Para exponer el

20 orujo el mayor tiempo posible & la accién de la fuersza
centrifuge, se le dard a la hélice 10 del dispositivo
un paso menor que el de la hélice 4,

Is evidente que en la realizacién ilustrada

a t{tulo de ejemplo, podrdn aportarse miltiples varia-

25 ciones y modificaeciones por parte de los expertos y se

23.8.74 -6 =~
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pretende que todas estas variaciones y modificaciones
queden dentro del campo de proteccién de la presente
patente.

La presente solicitud, que corresponde a la
presentada en Italia, el 11 de Febrero de 1974, bajo
el Ne 48245-A/T4, se acoge a los beneficios del Arti
culo 51 del vigente IEstatubto sobre Propiedad Indus-

trial.

RETVINDICACIONES

Los puntos de invencidén propia y nueva, que
se presgentan para que sean objeto de esta solicitud de
Patente de Invencidén en Espafia, por VEINTE afios, son

los que se recogen en las reivindicaciones siguientes:

18,~ Procedimiento para la deshidratacién a
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fondo de las pastas, mostos y, particularmente, orujos
de aceituna, que comprende las operaciones de proyectar
tales mostos, pastas u orujos expulsados a través del
punto de didmetro minimo del tambor rotativo de una cen
trifuga de eje horizontal, contra la superficie inte-
rior de un tambor giratorio que tiene un didmetro mucho
mayor y separar nuevamente la fase liquida de la fase
s6lida escindidz como consecuencia de la nueva centri-

fugacién,

28,~ Dispositivo para la realizacidén del pro-
cedimiento segir la reivindicacién 18, caracterizado por
un tambor que tiene un tramo cilf{ndrico seguido por un
tramo que se estrecha cénicamente y por una hélice de
transporte en el interior de dicho tambor, siendo apli
cable dicho tambor aguas abajo del punto de minimo did-
metro del tramo cénico de un tambor de centrifuga hori-
gontal de tipo conocido, y caracterizado ademds por me-
diog para imprimirsl tambor de dicho dispositivo una ve
locidad de rotacidn al menos igual 2 la del tambor de
la centrifuga,. por lo cual la pasta, mosto u orujo que
sale de dicho punto de didmetro minimo del tambor de la
centrifuga, y proyectada contra la superficie del tramo
cilindrico de dicho tambor del dispositivo, asume sobre
dicha superficie un espesor menor y es sometida a una

fuerza centrifuga mayor, con nueva separacién consiguien



10

15

20

25

<26.6,76
MmJE

P-58208

te de ella de gran parte de la humedad retenida en
la misma.

38,~ Un dispositivo segin la reivindicacidn
29, caracterizado porque comprende ademds una ﬁélice
de transporte con paso inferior al de la hélice de la
centrifuga sobre la cual estd montado dicho disposi-
tivo, para empujar a la fase sdlida que se forma en el
tremo cilindrico del tambor del dispositivo a través
del sucesivo tramo cdnico hasta las toberas de expul-
sidn de la pasta previstas en el dispositivo.

42,< Un dispositivo segdn cuslquiera de las
reivindicaciones 22 o 35, caracterizado porque su tam-
bor y su hélice de transporte estdn montados solidaria
mente sobre el drbol del tambor y de la hélice de.la
centrifuga sobre la cual ests aplicado el dispositivo.

52,~ Procedimiento y dispositivo para la
deshidratacidn & fondo de las pastas, mostos y, parti-
cularmente, orujos de aceituna.

Tal y como se ha descrito en la Memoria que
sntecede, representado en los dibujos que se acompafian
¥y para los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de nueve hojas escritas

a mdquina por una sola cara.
wadrid, 01.JUL. 1976

P.A-
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