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EXTRACTO DE LA DESCRIPCION

Se des;ribe un método asi como unos medios para for
mar una superficie parscida a una piel en una emulsién de car
ne, incluyendo ditho método de manera general, las etapas que
consisten en : (1) hater pasar la emulsidn a través de un tu-
bo de forma alargada; (2) aplicar una fina pelfcula de un dci
do w otra sustancia quimica comestible en la superficie exter
na de la emulsidn para formar una piel o una zona coagulada
en ésta mientras se desplaza a través del tubo de forms alar-—
gada. El aparato segin el invento; inecluye uh casquiilou de mon
taje dotado de un tubo de relléno largo que se extiende a par-
tir de él. Un conducto de entrada estd en comunicacidn con la
extremidad delantera del tubo y preferentemente, se hace pa-
sar el dcido o sustancia parecida a través de un manguite sin
terizado dispuesto en una posicidn adyacente a la extremidad
delantera del tubo para aplicar la pelicula fina en la emul-
sidn. E1l tubo tiene una longitud suficiente para que ol dci-
do tenga el tiempo suficiente para actuar en la emulsidn con
el objeto de formar en ella la piel o zona coagulada, La for-
ma cilindrica del tubo alargado da a la emulsién la forma de-
seada y coopera con el dcido para formar en la emulsidén una
superficie lisa,

DESCRIPCION GENERAL DEL INVENTO

"El invento se refiere a la preparacidn de nroductos
cdrnicos "sin biel" tales como salchichas de Frankfurf, ris-
tras de salchichas ahumadas o no ahumadas, y productos pareci-
dos. La patente de los Bstados Unidos mimero 3,503,756 descri-
be el método de fabricacidn de productos de salehicheria sin
utilizar tripas, estrujando la emulsidn de carne para darle

su forma adecuada y poniendo en contacto el producto extruido
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mientras estd desprovisto de soporte fisico con una solucidn
dcida acuosa caliente comestible para formar una capa superfi-
cial coherente. Mis particularmente, la patente de los Estados \
Unidos nim. 3.503.756 indica que las salechichas de Frankfurt o
parecidas se desplazana través de un bafio de una solucidn acuo
sa de un 4cido comestible de tal manera que las proteinas éi—
tuadas en la periferia de la emulsidn extruida sean desnatura-
lizadas formando una superficie coherente. E1l método descrito
en dicha patente exigia que las salghichas de Frankfurt o pa~
recidas sean sumergidas y transportadas a través de una sQlu—
c¢idén dcida, lo que da lugar a una operacidn ineficaz y que re-—
quiere tiempd y proporciona una superficie rugosa de aspento
poco atractivo.

Por consiguiente, un objeto principal del invento
consiste en proporcionar un método y unos medios para formar
en un producto cédrnico una capa superficial coherente.

Otro objeto del invento consiste en proporecionar un
método ¥y unos medios mejorados para formar en una emulsidén una
superficie en forma de piel.

Otro objeto del invento consiste‘en proporcionar un
método y unos medios para formar una superficie en forma de
piel en una emulsidén, dando lugar = la obtencidén de una super—
ficle lisa. '

Ofro objeto del invento consiste en proporcionar un
método y unos medios para formar en una emulsién una superfi-
cie en forma de piel que sea de fabricacidn scondmica.

" Los peritos en la materia reconocerdn fécilmente es-
tos objetos, asi como otros objetos.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

El invento consiste en la construccidn, la disposi-
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cidn y la combinacidn de las varias partes del dispositivo y’
en la secuencia de las fases del método con lo cual se obtie
nen los objetos previstos y que se Hescriben mds claremente
en 1o que sigue, se indican de manera mds especifica en las
reivindicaciones y se Ilustran en los dibujos adjuntos en los
cuales:

La figura 1 es una vista en seccidn parcial tomada
a través de uﬁa parte de un aparato para embutir el producto
cdrnico.

La figura 2 es una vista en seccidén ampliade de uma
parte del aparato para embutir el producto ddrnico.

La figura 3 es una vista en seccién similar a la fi
gura 2 salvo que ilustra una forma modificada del invento.

La figura 4 es una vista en seccidn tomada a lo lar
go de la linea 4 - 4 de la figura 3.

La figura 5 es una vista en seccidn similar a la fi
gura 4 salvo que describe otra forma modificada del irvento.

La figura 6 es una vista en seccidén similar a le fi
gura 4, salvo que describe otra forma modificada del invento;y

A

La figura 7 es una vista en seccidn similar a la fi-

gura 6 salvo que describe otra forma modificada del invento.

DESCRIPCION DEL MODO DE REALIZACION FREFERIDO

Las figuras 1 - 6 son indénticas & las de los dibu-

* jos descritos en la solicitug de patente copendiente menciona

da mds arriba. Las figuras 1 - 6 ilustran un aparato que estd
destinado a suministrar una fina pelicula lubricante entre la
superficie interna del tubo de relleno y la superficie exter-—

rior de la emulsidn cdrnica. Las figuras 1 - 6 ilustran un a-

parato que estd destinado principalmente a ser utilizado para

la embuticidn de un producto cérnico en tripas o elementos pa
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recidos. El presente invento se refiere a la produccidn de sal
chichas, salchichas de Frankfurt y productos parecidcs del t1
po "sin piel". El aparato descrito en las figuras 1 - 6 puede
ser utilizado en el presente invento con algunas modificacio=-
nes que se describirdn mds adelante. Por tanto, se entiende
que la utilizacidn de tripas, aunque representada en algunas
de las figuras, no forma parte del invento de esta memoria.
Este hecho podrd verse claramente en la siguiente descripeidn.
Haciendo referencia a las figuras 1 y 2, se vé que el numero
10 se refiere de manera general, a un aparato para embutir un
producto con el objeto de producir salchichas, salchichas de
Prankfurt y productos parecidos. Sin embargo, puede ser modi-
ficado facilmente para preparar productos sin piel del tipo
descrito en este inventc. Bl aparato 10 ineluye una méquina
de relleno de tripas 12 y normalmente debe incluir un apéra-
to de formacidn de ristras, un aparato atador y un mueble de
soporte, los cuales no han sido representados.

La mdguina de relleno de tripas 12 incluye una bom
ba de producto 14 que estd adaptada para bombear los produc—
tos de consistencia plédstica. Las bombas ﬁe producto de este
tipo son bien conocidas en esta téenica y por tanto no es ne-
cesario dar una descripcidén més completa de la bomba 14 y bag

ta indicar que incluye un orificio de entrada adaptado para

* " conectarse’a une tuberia que conduce desde una fuente de su-

ministro de producto pldstico e incluye ademés un orificio de
salida 16 a través del cual se bombea al producto. Sujeto ac
tivamehte encima del orificio de salida 16 se halla un con-
ducto de conexidén 18 que estéd adaptado para recibir el pro-
ducto pldstico que se bombea a través del orificio de salida

16, La utilidad del invento no se limita a la utilizacidn de
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una bomba, ya que el invento puede ser uUtil inclﬁéb cuando el
rellenc se hace a mano.

Un cdrter de husillo 20 incluye una cémara 22 e in-
cluye también un acoplamiento de entrada 24 adaptado para re-—
cibir en é1 manteniéndolo un conducto de conexién 18. Montado
de manera giratoria en el interior del carter 20, se halla un
conjunto de husillo 26 que incluye el tubo de husillc 28, El
tubo de husillo 28 estd montado de manera giratoria en el cér
ter 20 por medio de rodamientos frontal y posterior 30 y 32,
respectivamente. Bl tubo de husillo 28 incluye en su_superfi~
cie externa una pista 34 destinada a recibir -una correa y que
estd provista de una pluralidaq de dientes pequefios 36 adapta
dos bara acoplarse con unos dientes formados en la superficie
inferna de una correa de transmisiép 38 que pasé alrededor de
la pista 34. E1 tubo de husillo 28 estd provisto de un cabe-
zal 40 adyacente a su extreﬁidad delantera y tiene un agujero
de formamalargadé 42 que se extiende a través de 4l. EL aguje
ro 42 tiene un agujero mds pequefio 44 adyacente a su eitremi-
dad posterior teniendo dicho agujero wn d?émétro ligeramente
inferior al del agujero 42 para presentar un reaalte anular
46 entre ellos. EL agujero 42 esté también provisto de una zg

na roscada 48 en su extremidad delantera. Montado de manera

rigida en el interior del tubo de husillo 28 se halla un tubo

" de rellenv 50 que tiene un orificio de entrada 52 en su extre

midad posterior y un orificio de descarga (ho representado)
en su gxtremidad delantera. La extremidad posterior del tubo
de relleno 50 esté montada con una prensa o de otra manera

rigida en el interior de un casquillo de montaje cilindrico

54. Bl casquillo de montaje ‘54 incluye una superficié exter-

na cilindrica 56 que estd adaptada para adaptarse de manera
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deslizante en el interior de un agujero de didmetro reducido
44 del tubo de husillo 42 y pare sobresalir axiglmente hacia
el exterior de éste en el conducto de conexién 18. Un anillo
de estanqueidad 58 en el interior del conducto 18 asegura la
estaﬁqueidadrentre el "interior del conducto 18 y la superfi-
cle externa 56 del casquillo'de montaje 54 de tal manera que
el casquillo de montaje 54 pueda girar en él interior del con
ducto 18 y de tal manera que su estanqueidad en éste, esté ase
gurada..El casquillo de montaje 54 incluye una pestafia éhuiar
60 que estd adaptada péra apoyarse contra el resalte 46" con
el objeto de limitar el movimiento hacia atrds del casquille
54 en el interior del tubo de husillo 28. El casquillo 54 in-
cluye un orificio de recepcidn de %ubo 62 que se extiende a
través de é1 para recibir el tubo de rellenv 50 montado a pre
sién de tal mansra que el tubo de relleno 50 y el casquillo
de montaje 54 estén sujetos rigidamente el uno con el otro.
Un seguidor de envoltura 64 estd montado de manera desiizan-
te en el tubo de relleno 50 para seguir la envoltura 66 cuan
do se utiliza ésta. En un punto adyacente\a la extremidad pog
terior deirorificio de pecepcién de tubo 62 se halle un ori-
ficio 68 en forma de embudo que comunica oon el interior del
conducto de conexidn 18 para permitir el paso del producto
pléstico 70 procedente del orificio de salida 16 de la bom-
%a 14, a travds del conducto de conexién 18 ¥y en el interior
del tubo de relleno 50.

El casquillo de montaje 54 estd sujeto de manera ri
gida ‘en el interior del tubo de husillo 28 por medio del cilin
dro de fijaeidn 72. El cilindro de fijacién 72 incluye un cabe
zal roscado 74 adaptato para estar mantenido a rosca en el in-

terior de la zona roscada 48 del agujero de forma alargada 42,
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El cilindro de fijacidn 72 se extiende hacia atrds en el inte—
rior del tubo de husillo 28 y por su extremidad posterior se
acopla con la pestafla anular 60 del casquillo de montaje 54,
apretando asi éste contra el resalte 46 del tubo de huéillo 28.
De este modo, el casquillo de mbntaje 54 y el tubo de relleno
50 estdn montados rigidamente en el interior del tubo de husi-
1lo 42 de tal manera que la rotacidn del tubo de husillo 28
hace que el casquillo de montaje 54 y el tubo de relleno 50 gl
ren al unisono con éste. Un dispositivo de accionamientc ade-
cuado estd conectado con la correa de transmisidn 38 para ha~-
cer girar el conjﬁnto de hu51110726. La.empuﬁadura de husiilo
76 sirve para pperaciones o funciones de conmtrol no relaclona
das con el invento. | |

Un canal anular curvo 78 estd formado en la superfi
cie externa 56 del casquillo de montaje 54 delante de-la ex—
tremidad posterior del mismo, segin se ilustra en la figﬁra 2.
La extremidad posferior extrema del casquillo de montaje 54
presenta una zona de didmetro exterior reducido para consti-
tulr un conducto anular 80 que se extiende‘hacia atrés a pag
tir del canal 78 hasta la extremidad posterior del casquillo
de montaje 54. Un acoplamiento de entrada de flufdo ‘82 esté

montado a rosca en el conducto 18 y comunica con el orificio

de entrada 84 que se extiende a través del conducto 18, se-~

'gun se representa en la figura 2. E1 acoplamlonto de entrada

82 comunica con una fuente de fluldé sometido a una presién
predeterminada para supinistrar este flufdo tal como agua,al
orificio 84 al canal 78 y al conducto 80.

La descripeidn que antecede relacionada con las fi-

guras 1 - 2 se referia de manera general a un aparato para em

butir un producto en la envoltura 66,
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El aparato de lss figuras 1 y 2 puede ser modificado
facilmente para ser utilizado con el presente invento mediante
la simple eliminacidén del seguidor de envoltura 64 y de la en-
voltura 66. El tubo de relleno 50 se modificard para aumentar
su longitud hasta ol valor deseado. En el invento, el acoplamien
to de entrada 82 se situard en comuricacidn con una fuente de
flufdo sometido & una presién predeferminada pare suministrar
el flufdo tal como un 4cido, unassustancias quimices, un mate-
rial de humo lfquido comestibles, etc., segun se explicaf£~iﬁs
detalladamente en 1o que sigue. _ i

En las figuras 3 y 4 se representa una forma mgdifi-
cada del aparato de las figuras 1 - 2. El acoplamiento de en-
trada 82' comunica con un orificio de entrada 84' formado en el
conducto 18'. EL conducto 18' lleva formado en é1 un cansl 9 sur
co anular 86 que se extiende hacia el exterior a partir dél in-
terior del conducto 18', segin se ve en las figures 3 y 4. El
canal 86 comunica con el orificio 84'. El casquillo de moantaje
54 lleva formados en é1 una pluralidad de orificios sepéfados

88 que se extienden a través de 81 hacia delante de su extremi-

~dad posterior y que comunican con el canal 86. Segin se Ve en

-las figurés 3y 4, los agujeros 88 tienen en sus extremidades

externas unas porciones de didmetro reducido. (omo se ve en la

: figura 4 la extremidéd posterior del tubo derrelleno 50' no se

é;tiende sobre tode la longitud del orificio en forma de embu-
do 68! formado en el casquillo de montaje 54', sino'que se ter-
mina e una corta distancia de un resalte 92 formade en el cas-
quillo de montaje 54 para un objeto que se describird detalla-
damente en lo que sigue. Unas juntas de estanqueidad 94 y 96 es
tén dispuestas en el conducto 18' en lados opuestos del canal

86 para impedir que el fluido se escape hacia el exterior entre
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las superficiss adaptadas del conducto 18' y del casquillo de
montaje_54‘.

En la figura 5 se represénta otra forma modificada
del invento. El conducto de entrada 82" commica con el ori-
ficio 84" formado en &1l conducto 18", Un canal anular 98 es-—
t4 formado en la superficie interna del conducto 18" y comu-
nica con el orificio 84", La extremidad posterior del cahal 98
estd definida por un reéalte anular 100 que se extiende trans-

versalmente hacia el interior del mismo. Como se vé en la fi-

- gura 5, la extremidad interna del resalte 100 se termina ha-

cia el interior de la extremidad posterior externa del casqui-
1llo de montaje 54", En la figura 5, el nimero 50" se refiere

a un tubo de relleno iddmtico al que se representa en las fi-
guras 1 y 2. La junta de estanqueidad 102 estd dispuesta en

el conducto 18" para la misma aplicacidn que la junta 58 en las
figuras 1y 2.

En la figura 6 se representa otra forma modificada
del invento. El conducto de entrada 82a comunica con ei orifi-
cio 84z formado en el conducto 18a. Un canal anular 98a estd
formado en la superficie interna del conddcto 18a y comunica
con el orificio 84a. La referencia numérica 54a se refiere a
un casquillﬁ de'montaje que recibe el tubo de relleno 50a. La

junta 102a estd dispuesta en el conducto 18a para la misma

‘ ‘aplicacibn que la junta 102 de la figura 5.

Un dosificador eilindrico o dispositivo de filtro
104 se extiende en el interior del: canal 98a. El dispositivo
104 pueﬁe estar constituido por un metal sinterizado provisto
de orificios cuyo tamafio puede variar preferentemente entre
1/2 'y 2 micrones y que preferentemente no presentan un tamafio

superior a 4 6 5 micrones. El dispositivo 104 permite que el
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fenémeno de lubricacidn se produzca con una diferencial de pre
sidn de 0,9 a 2,26 Kgs. entre el flufdo y la emulsién (2 a 5
libras). Ademds no se producird ningin paso de la emulsién a
travds del filtro incluso si se suprime la presidn.de agua;
Aunque es preférible que el dispositivo cilindrico 104 esté
constituido por metal sinterizado, este factor no es eritico.
Pueden utilizarse otros filtros siaterizados adecuados tales
como filtros de porcelana, u otros materiales a base de arci-
1lla y algunos filtros duraderos de vidrio sinterizado. |
Log dispositivos ilustrados en las figuras 3,'4;'5
y 6 pueden ser modificados para el invento, eliminando senci-
llamente los seguildores de envoltura y las envolturas uﬁilizg
das con éstos y utilizando un tubo de relleno de forma alarga
da que presente preferenpiente una longitud aproximada de 2,43

m (8 piés)e. Bl fluido utilizado con los dispositivos de las fi

guras 3, 4, 5 y 6 serd &cido comestible o parecido del tipo des

crito agui.

Bl apafato preferido segin el invento, se ilustra en
la figura 7 y puede Verse que es muy simi}ar al que se ilustra
en la figura 6. La diferencia principal entre el aparato de la
figura 7 y el aparato representado en la figura 6 consiste en
que el tubo 50z sido sustituido por un tubo 200 que tiene uné

longitud aproximada igual o superior a 2,43 m (8 pies). EL tg

" o 200 estd montado en un casquillo de monbtaje 202 que esté

provisto en su extremidad posterior de un conducto 204. Un
canal curvo 206 estd formado en la superficie interna del con
ducto 204 y comunica con un orificio 208 formado en el casqui
1llo de montaje 202. El conducto de entrada 210 comunica con

el orificio 208, EL conducto de entrada 204 estd provisto de

un canal vaciado 212 formado en él que recibe un manguito sine-
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terizado preferentemente hecho de metal provisto de orificios
de un tamafio preferentemente incluido entre 1/2 a 2 micrones.
Como se vé en la figura 7, el manguito 210 esté dispuesto en
el interior:del canal 206.

A lo largo dé¢ la descripeidn que sigue, el término
"deido" se utilizard para designar el fluido que se suministra
a la superficie externa de la emulsidn, pero se entiende que
el dcido podré estar constituido por deido, humo liquido, sus
tanciasquimicas de curado, agua, ete. El deido puede tener la
composicidn deserita en la patente de los Estados Unidosrnﬁm.
3.503.756, incorpordndose agui a titulo de referencia dicha
descripeién del dcido, tal como dcido acético, deido ascérbico,
dcido eitrico, dcido fumdrico, 4cido mdélico, Acido clorddrico,
deido fosférico, ete. Cualquier material dcido adecuado qus pro
porcione algunas propiedadés lubricantes que reaccione ccn las
proteinas del producto que se prepara para formar una superfi-
cle coherente en forma de piel, en éste, es adecuvado. Puzden
utilizarse materiales dcidos comestibles tanto drgdnicos como
inorgénicos. .

El funcionamiento de la méquina ilustrado en las fi-
guras 1y 2 es el siguiente. Antes de poner en marcha el apara-
to se activa la fuente de fluido bajo presidn (dcido) en comu-

nicacidén con el acoplamiento 82 para suministrarle dcido bajo

:ﬁfesién preferentemente del orden de 7 Kgs/cm® (100 libras/pul-

gada cuadrada). A continuaciédn se pone en marcha el aparato ha-
ciendo que la bomba de carne aplique preferentemente a ésta una
presidén de aproximadamente 0,21 Kg/cm2 (30 libras/pulgada cua-
drada). El funcionamiento del aparato hace que el producto cdr—
nico sea bombeado a partir del orificio de salida 16, a través

del conducto 18 en la extremidad posterior del tubo de relleno
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50. La figure 2 ilustra el tracyecto que sigue el dcido al ser
bombeado en el conducto 18, El dcido forma una superficie cohe
rente en forma de piel en el exterior del producto cdrnico, ¥y
ge cree que esta superficie estd formada por la desnaturaliza-
cidn de las proteinas de la emulsidén de proteina, al ser bombea
da a través del tubo de relleno de forma alargada. Es recomen-
dable utilizar tenbidn agua conjuntamente con el dcido comesti
ble para asegurar la lubicacidn necesaria entre el exterior de
la emulsidn de carne y la superficie interma del tubo de‘feilg
no, permitiendo que la emulsidn de carne sea bombeada a sravés
del largo tubo de relleno sin que se produzca el acostumbrado
efecto de atascamiento. EL tubo de relleno debe tener uﬁa.lon—
gitud suficiente para mantener lz emulsidén mantenida en la for
ma cilindrice deseada durante un periodo de tiempo suficilente
para permitir la formacidn de la piel superficial. Si se desea,
pueden utilizarse en el flufdo humo liquido u otras sustencias
quimicas suplementarias para curar total o parcialmente Ju emul
sidn mientras estéd contenida en el tubo y lo atraviesa.

El condgcto 80 estd formado prefgrentemente de modo
que exista una hoigura de 0,0254 mm. (0,001 pulgada) entre la |
superficie de la pared interna del conducto 18 v la extremidad
posterior del casquillo de momtaje 54. El dcido es empujado ha
cia atrds a partir de la extremidad posterior del conducto 80
; entra en contacto con el producto cdrnico que se desplaza y
que lleva de manera general la referenciz mimérica 70. El dci-
do forma une pelicula lubricante entre el producto cdrnico ¥y
1a extremidad posterior del casquillo de montaje 54, segin se
ilustra en la figura 2, y lleva de manera general, la referen

cia numérica 106. Mientras el producto se desplaza, el dcido

crea wna pelicula continua en contacto intimo con la superficie.
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interna 108 del tubo 50 y la superficie externa del producto
cdrnico bombeado a través de &ste. La pelicula de deido entre
el producto y el tubo 50 lleva de manera general, la rgferen—
cia numética 110. Bn las figuras.1 y 2, el casquillo.de monta
je 54 y el tubo de relleno 50 giran respecto al producto cdr-
nico para asegurar que el dcido penetrard entre las superfi-
cies de contencidn y el producto cérnico bajo la forma de wna
pelicula uniforme continue para consegulr las propiedades de
lubricacidn deseadas y para obtener la reazccidn deseada del
deido ¥ del producto cdrnico; sin embargo, los resultaddé'del
invento pueden ser conseguidos también sin hacer girar el cas
quillo de montaje 54 y el tubo de relleno 50 con relaoidh al
producto cédrnico. Bs impoftante gue el 4decido sea introducido
bafjo presidn completamente alrededor del casquillo de meniaje
54 y ésto se consigue por medio del canal anular 78,

El aparato de les figuras 3 y 4 permite obtener de
mgnera general elgmismo resultado final que el aparato dz las
figuras 1 y 2. EL aparato de las figuras 3 y 4 introduce la
pelicula de dcido entre el producto ecdrnico y el interior del
tubo y dicha pelicula lleva de maners gene;al la referencia
numérica 112. El resalte anular 92 ayuda a dirigir el dcido
hacia adelahte en el interior del tubo 50' mientras se bombea

a través de éste el producto cdrnico. Idédnticamente el modo

' de realizacidn de la figura 5 permite introducir la pelicula

de dcido entre el producto cdrnico y las superficies de con—
tencidn, y dicha pelicula lleva de manera general la referen-
cia numérica 114. El resalte 100 tiende a ayudar a dirigir la
pelicula de 4cido hacia adelante en direceidn al tubo 50. E1L
dispositivo de la figure 6 reduce la diferencial de presidn

entre el dcido y la emulsidn en el punto de inyeceidn y elimi-
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na cualquier retorno de emulsién en la tuberia de deido. El
filtro 104 proporciona une circulacidén uniforme de decido ¥y
elimina la necesidad de hacer girar el tubo de relleno 50a.
‘Bl modo de realizacidn preferido se ilustra en la
figura 7 deserita mds arriba. La mezcla ds carne es bombeada
en el interior del conducto 204 y a través del manguito sin-
terizado preferentemente hecho de metal 214 en el interior
del tubo alargado 200. El 4cido se supinistra al canal 206
por el conducto 210 permitiendo el manguito sinterizad51?14
que el édcido forme una palicula fina en la superficie éxﬁég
na del producto cdrnico. El decido o cualquier otra sustancia
quimica adecuada reacciona con el producto cdrmico para for
mar la superficie coherente en forma de piel en éste mientras
se desplaza a través del tubo alargado 200. El dcidc ¥y el tu
bo 200 cooperan pare formar una superficie lisa en el eXte-
rior del. producto cdrnico ya que el tubo 200 mantiene el pro_
ducto cérnico con la forma cilindrica deseada mientras =l dei
do reacciona con el producto cdrnico. DLa fina pelicula de dci
do en la superficie externa del producto cérnico y el écoPIa—
miento del producto cdrnico con la super%icie interna del .tu-
bo 200 da lugar a la formacién de una superficie lisa de una
calidad que no habia sido posible hasta la fecha y elimina

la necesidad de sumergir totalmenmte el producto en una solu-

" cidn écida asi como lasdificultades resultantes de dicho pro

ceso de inmersidn.

Aunque el método del invento, para facilitar la cla
ridad de la deseripcién, haya sido descrito de manera general
con referencia a "emulsiones cérnicas" se entiende que puede
aplicarsejgualmente a emilsiones que contienen proteinas ani

males y vegetales o materiales parecidos a emulsiones de ti-
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po pléstico capaces de ser moldeadas y de reaccionar con los
adcidos descritosaqui para proporcionar una superfice coheren-
te parecida a una piel. Por ejemplo, pueden ser utilizadas
emulsiones a base de\pescado o de aves o emulsiones de pro-
teinas vegetales.

Por consiguiente puede verse que se han conseguido por
lo menos el método y los medios previstos.

En resumen la presente patente de invencidn que sz go-
licita deberd recaer en las siguientes:

REIVINDICACIONES

1l.- Método ¥y su correspondiente aparato para formar una
superficie en forma de piel sobre una emulsidén que contiene una
proteina, cuyo método incluye las etapas que consisten en:

Intrahcir la emulsidén en un tubo ﬁrovisto de una vared
interﬁa gustancialmente continuaj

Someter dicha emulsibén a una presibn para desplazarla
a través de dicho tubo;

Introducir una pelicula de liquido en dicho tubo en
contacto intimo con dicha pared interna y con la superficie
externa de dicha emulsida, con lo cual dicho liqu;do sirve
como wbricante entre dicha emulsidén y dicha pared interna

y dicho liquido reacciona con dicha emulsibén para formar una

- superficie. coherente en forma de piel en ésta, mientras di-

cha émulsién se desplaza a través de dicho tubo.

2.- Método seghn la reivindicacidn 1, caracterizado
porque dicha emulsién llena dicho tubo y esté mantenida en
él por la pared interma de dichg tubo.

3.- Método seghn la reivindicacibén 2, caracterizado
porque dicha emulsidén es una emulsidn de carne.

4.~ Método segln la reivindicaecidn 1, caracterizado
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porque por lo menos una parte de dicho tubo gira con re-
lacidén a dicha emulsidn.

5e— Método segfin la reivirdicacidén 4, caracterizado
porque dicha pelicq}a es introducida dentro de dicko tubo
mientras por lo menos una parte de dicho tubo estd girando.

6.~ Método seghn la reivindicacidn 1, caracterizado
porque dicho liquido incluye un material &cido comestible
que desnaturaliza la proteina de dicha emulsién en la su-~
perficie externa de la misma para formar dicha superfide
en forma de piel.

7.- Método segln la reivindicacidn 1, caracterisado
porque dicho liquido incluye un material de shumado.

8.~ Método seglin la reivindicacidén 6, caracterizado
porque dicho liquido incluyp una mezcla de agua y de meterial
&cido comestible.

9.- Método segln la reivindicacidn 1, caracterizado
pordue dicha emulsién est& mantenida en dicho tubo hasta
que se forme adecuadamente dicha superficie en forma de piel.

10.- Método segln la reivindicacidn 1, caracterizado
ﬁorque dicha pelicula de liquido se introduce continuamente
alrededor de la superficie externa de dicha emulsidn.

11.~ Método seghin la relvindicacidén 10, caracterizado
porque dicho liquido se introduce en dicho tubo a través de
un filtro.

12.- Método segln la reivindicacidn 7, caracterizado
porqﬁe el filtro es un filtro de metal sinbterizado.

1%.- Método segin las reivindicaciones anteriores ca-
racterizado porque comprende las fases que consisten en:

Introducir en dicho tubo a una presibén superior a la

presidn a la cual estd sometida dicha emulsidén de carne,una
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fuente de 4cido comestible acuoso, pasandp'dichd écido eﬁj?;*
dicho tubo a través de un dispositivo limitador en cqmuni—f'
cacién con dicho tubo e igualmente en comunicacién con un
conducto de suministro de dcido, con lo cual serimpide que
dicho &cido y dicha emulsidn puedan retroceder s través de
dicho dispositivo limitador en dicho conducto de suministro
de acido y con locual dicho #cido reacciona con dicha emul-~
sién para formar una superficie cohorente en forma de piel
en ésta, mientras dicha emulsidn se desplaza a través de
dicho tubo.

14.- Método segln la reivindicacién 10, caractéfiégddf
porque dicho liquido se introduce en dicho tubo a traﬁés;de

un dispositivo dosificador.

15.- Método y su correspondiente aparato segin la.reiﬁiﬁs
dicacién 1, para formar una superficie en forma de piél.éobre |
una emulsidn que contlene una proteina, cuyo aparato comprende.' “:

Un tubo dotsdo de una pared interna sustanclalmente ok
continua, estando dicho tubo provisto de una extremidad;@grengit"

S AP

trada, ' e T

Unos medios para suministrar dicha emulsidn bajo, pre-

EE

sidn a dlcha extremidad de entrada con lo cual dlcha emil=-
sién serd transportada a través de dicho tubo., . _

Una fuente de fcido comestible acuoso ‘bajo pre516n.

Un conducto de &cido en comunicacién con dicha fuente
de fcido y dicho dispositivo de tubPo adyacente a la extremi-
dad de entrada de dicho tubo.

I unos medios adyacentes a dicho tubo para aplicar una -
pelicula de Acido en contacto intimo con la superficie ex-
terna de dicha emulsién y 1a superfiicie interns de dicho tu-

bo con lo cuzl dicha pelicuia de acido reacciona con dicha
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emulsibén para crear una superficie en forma de piel en ésta,
mientras dicha emulsidn se desplaza a través de dicho tubo.

16.~ Aparato segin la reivindicaciénm 15, carac-

terizado porque dicho dispositivo adyacente a dicho tubo incluye

un canal anular que se extiende alrededor de la extremidad dé
entrada de dicho tubo, y un dispositivo limitador en dicho
canal, estando dicha pelicula de A4cido transportada a través
de dicho dispositivo limitador de modo que dicha pelicula de
4dcido sea aplicada sobre la superficie externa de.dicha emul-
sién, impidiendo este dispositivo limitador el retroceso de
dicha emulsidén a través de dicho dispositivo limitacor.

17.- Aparato segln la :reivindicacién 15, carac-
terizado porque dicho dispositivo limitador esté comstituido
por un material met&lico sinterizado.

18.~ Be reivindica por ltimo como objgtp sobre
el que ha de recaer la Patente de Invencién que se SOIiéita:
METODC Y SU CORRESPONDfENTE APARATO PARA FORMAR UNA SUPERFICIE
EN FORUA DE PIEL SOBRE UNA EMULSION QUE CONTIENE-UNA PROTEINA.

Todo conforme queda descrito y reiviqdidédb en
la presente Memoria descriptiva que consta de diecinué#e ph-
ginas mecanografiadas y dibujos adjuntos. '

Madrid, 16 de Agosto de 1974
BERNARDG) UNGRIA

P.p.
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