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La presente invención tiene por objeto una máquina 
automática para hacor cafe que utiliza un procedimiento de - 
infusión del café por centrifugación simultánea del café mo­
lido a la finura requerida y de agua calentada previamente a 

3* su temperatura de ebullición, y que no comprando tamiz de — 
filtración, comprendiendo dicha maquina de hacer café un mo­
lino incorporado con tomillo de molido que puede ser solida 
rizado en rotación con el eje de arrastre en rotación de un 
recinto giratorio de revolución, presentando en su periferia 

!&* una arista viva circular., estando constituido recinto
por dos superficies de revolución aplicadas una contra la - 
otra sobre un área anular de cooperación, con preferencia ho 
rizontal y do poco espesor radial, prolongando hacia el exte 
rior dicha alista viva formada per la unión entre las paredes 

^5* internas de dichas superficies de revolución#
Cuando gira este recinto de centrifugación, pero no 

contiene todavía ni cafe molido, ni agua, las dos superficies 
mencionadas son aplicadas una contra la otra de manera estan­
ca, poro a causa de la utilización de un material elástico li 

20# goramente deformable para constituir una de las dos superfi­
cies antes citadas, dichas superficies se separan ligeramente 
una de otra ¿e tal modo que el cafe molido, compactado y blo­
queado bajo el efecto de la fuerza centrífuga, contra dicha —  
arista viva de unión, no pueda ser arrastrado por el agua so- 

25* metida simultáneamente a la acción de esta fuerza centrifuga, 
y que la infusión de -cafe así obtenida, pueda escapar por el 
contrario por el pequeño espacio así creado entre dichas super 
ficios de revolución, espacio cuya dimensión puede variar por 
ejemplo entre 0 y 5 décimas de milímetro, y pueda ser recogí— 

30* da en un canalón anular provisto de al menos un conducto de -



daacenao por gravedad, permitíende llenar de café, bien sea 
t a w  individuales, o bien recipientes cualesquiera 
des el eventual transporte de este café hasta los lugares ** 
da consumo*

Según un modo preferido de realización, el dispar 
altivo de puesta en práctica de las dos superficies aencia-* 
nadas anteriormente, esta concebido da manera que no provea 
que la alimentación de dicho recinto con cafe molido y agua 
mas que después de la aplicación estanca de una de las su—  
pérfidas antes citadas sobre la otra, obtenida por la a u %  
da del elemento superior de un dispositivo centrifugo de btc 
las provisto de vaciados y de rampas internas que aseguran 
la subida de dichas bolas en el curso de su desplazamiento 
radial bajo el efecto de la fuerza centrífuga, en el monanf* 
to en que es arrastrado en rotación un soporte inferior de 
dichas bolas, pudiando ser interrumpida la rotación de di­
cho recinto de centrifugación por simple frenado de dicho ** 
soporte inferior, ejercido eventualmanto de manera periódi** 
ca, frenado que provoca un desplazamiento radial de dichas 
bolas hacia el centro, y el descenso correlativo de dicho —  
elemento superior, con apertura periférica de dicho recinta 
bajo el efecto conjugado de un muelle que tiende a hacer ** 
que descienda el elemento superior de asta recinto en una ** 
amplitud limitada, y de la fuerza centrífuga reducida a ctgt 
sa de dicho frenado, que permite un descenso de mayor ampli 
tud del elemento inferior de dicho recinto.

Para la comodidad del usuario, la apertura periíe— 
rioa de dicho recinto que sigue al descenso de sus dos ele­
mentos, se produce cuando los bordee de esta abertura se 
cuentran al nivel de mía cubeta para los posos que se halla



por debajo de dicho canalón? y dentro del casi es proyectado 
entonces el café bajo el efecto de la fuerza centrifuga, pu- 
diendo ser licitado este descenso a intervalos de tiempo muy 
cortos en d  Caso del funcionamiento en continuo de disposi­
tivos automáticos que permiten suministrar simultáneamente —  
las cantidades de agua y de cafe laoüdosuacesariaa, durante 
la primera parte del intervalo de tiempo que separa dos des­
censos sucesivos de dicho recinto*

Según una forma de realización particularmente eco 
nómina? el cafe es almacenado en grano en la parte superior 
del dispositivo antes citado? y la parte superior del eje de 
arrastre en rotación de dicho recinto de centrifugación es — 
mecanizada ge manera que forme un tornillo de molido, que - 
tiene con preferencia un paso progresivamente creciente ha­
cia arriba, y que coopera con un recinto de molido do forma 
general cónica y de sección horizontal decreciente hacia abg, 
4o.

Hnos dispositivos de automaticidad de tipos conocí 
dos, permiten entónese dosificar simultáneamente la cantidad 
da cafó en grano admitida en el recinto de molido, y la can­
tidad de cafe solido admitida en el recinto de centrifugación 
pudiendo realizarse estas dosificaciones periódicamente por 
medio de un programador aa el caso del funcionamiento en con 
tinao*

El agua hirviendo es obtenida con preferencia por 
medio de una reai 3tonda electrice calefactor^ de tipo termo- 
sumergido, rodeando el agua a esta resistencia, y que se ca­
lienta al ponerse en contacto con la misma, siendo admitida 
dentro del recinto de este elemento termo—sumergido con un — 
caudal conveniente por medio de una válvula que se opone al



retomo dal agua callante o del vapor de agua por la canali- 
zedóm da admisión do agua fría, alando dicho recinto parías 
tañante oatanco y provocando, en al curso do la ebullición ** 
del agua que se encuentra an su interior, una subida del agua 
hirviendo basta un nivel suficiente para que pueda verterse 
por gravedad en el interior de dicho recinto de centrifuga­
ción*

Según una variante de puesta en practica de la in­
vención, el disco-muelle que constituye el elemento inferior . ; 
del recinto de centrifugación, está equipado en su parte pos 
terior con un disco plano y rígido formando tope y que liad.— 
ta la amplitud de deformación de su borde periférico*

la previsión de tal motor peralte asegurar una bus 
na retención de los posos, incluso a una vadee idad muy elev^ 
da de descarga de la infusión de cafe* !

?or lo demás, puede ser ventajoso, & la ve y que se 
dispone el recinto de trituración encima del recinto de cen­
trifugación, hacer el tornillo de molido independiente del ** 
eje de arrastre en rotación de dicho recinto de centrifuga­
ción, y arrastrar este tomillo por un motor distinto, ali­
mentado con corriente continua, por ejemplo por medio de un 
rectificador y de un dispositivo que permite bacer variar su 
tensión de alimentación*

La previsión de tal modo separado que puede funeáiĝ  
nar a velocidad variable, permite Moer variar a voluntad la 
concentración de la infusión sin modificar el caudal de ali­
mentación de agua caliente, o eventualmante compensar iü?a ^  
farenóla Re calidad del cafó en grano utilizado*

Se puede realizar igualmente el frenado del eleoMgq 
to inferior dol dispositivo centrífugo de bolaa previsto pâ *
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permitir la eyección da loa posos, por inyección da corrieg^ 
te continua en los arrollamientes de un motor asincrono que — 
asegura 1$ puesta en rotación de dicho recinto de centrifuga­
ción.

jBs posible introducir entonces ciertas modificacio— 
nea sencillas en el montaje de los diferentes elementos super 
puestos que constituyen el dispositivo centrifugo de bolas an 
ten mencionado, asi como en al modo de enganche del elemente 
superior del recinto de centrifugación, con al fin de obtener 
Igualmente* en este caso, dos velocidades respectivas diferan 
tes para loa dos elementos del recinto de centrifugación* tan 
to durante el descenso de las bolas de este dispositivo cen­
trifugo, como durante su subida.

Be preciso observar ademas* que independientemente 
de esta cuestión de modo de frenado, se puede realizar, sin — 
salir del marco de la invención, unos dispositivos en los que 
el elemento superior de dicho recinto de oentifugsción censar 
va una velocidad superior a la del elemento inferior de este 
recinto* tanto durante la eyección de los posos, como durante 
la subida de dicho recinto que sigue a esta eyección.

Las Características de la presente invención podrán 
ser comprendidas mejor con ayuda de la lectura de la descrip­
ción que sigue de dos modos de realización de conjuntos de c^ 
fateras eléctricas con dispositivos de molido según la inven­
ción, modos de realización dados a título de ejemplos no limi 
tativos y descritos con referencia al dibujo anexo en el que:

** la figura 1 es un corte diametral por el eje 
dispositivo de ene trlfugación al comienzo de .la fase de molí 
do del cafe, mostrando el recinto de centrifugación antes ci­
tado, el canalón anular de recogida del café caliente, y una
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enbeta para loa posos alejada debajo da dioho canalón y que 
permíta al vaciado eventualmente periódico de esta cubeta em 
un cajón amovible;

—  la figura 2 muestra en corte una parte del dispe 
$, altivo da la figura 1 durante la fase da centrifugación del

café;
- la figura 3 muestra en corte una parte del miamp 

dispositivo de filtración durante la fase de eyección de los 
posos;

10. ** la figura 4 muestra en corte parcial una parte -
del mismo dispositivo de centrifugación en el curso de la sg, 
hida que sigue a dicha fase de eyección de los posos;

y la figura 5 es un corte diametral a escala ampli& 
da, correspondiente a una parte de la figura 2, de una varían 

15, te que comprende un disco-muelle equipado en su parte póster!* 
rior con un disco rígido previsto para limitar su deformación 
periférica*

Se ve en la figura 1, una tolva 1 destinada a ser 
llenada de cafe en grano que puede descender por gravedad —  

20* dentro de un recinto do molido 2 de volumen regulable por m& 
dio de una trampilla orientada 3* recinto donde este cafó - 
en grano es sometido a la acción de un tomillo de molido 4 
que forma la parta superior da un eje vertical 3 que mánda ­
la rotación, a una velocidad relativamente alagada, de un re 

25* cinto de centrifugación 6 constituido por una pared cónica *t 
superior 7 y por una pared inferior plana 5 formando muelle 
y que puede aplicarse centra el borde inferior de la superfi 
cié cónica 7 en el curso de la rotación de un soporte infe—  
rior 9 montado loco sobre el eje 5.

30* Este soporte inferior 9 está provisto de bolas $0,
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que, bajo el efecto de la fuerza centrifuga, tienden a alejar 
se del eje 5, y a subir simultáneamente a lo lar#} de rampas 
44, provocando este doble movimiento la subida de un elemento 
intermedio 12 que comprende un cono hueco 12&, cuya pared in­
ferior coopera con dichas bolas 10* El elemento j2 en posl- — 
ción baja, es arrastrado en rotación por su parte superior —  
por rozamiento de un elemento superior 13 enehavatado en Í4 - 
sobre el eje 5 y solidario del disco 8.

La chaveta 14 permite una subida del elemento 43 a 
lo largo del eje 5, y la subida correlativa del disco-muelle 
8, asi como del cono 7, contra el borde inferior 7a en el que 
viene a aplicarse este disco 8+

Se observará, que en el momento en que es frenada — 
la rotación del soporte inferior 9 por su periferia mediante 
un dispositivo 45, las bolas 10 se acercan al eje 5, el ele­
mento 12 desciende permitiendo igualmente el descenso del ele 
atento 43 y del disco-muelle 8*

En cuanto al cono 7, el mismo es empujado igualmen­
te hacia abajo bajo el efecto de un muelle 46 que se apoya —  
contra la pared inferior de un tope de bolas 47 formando cojjL 
neta de rotación del eje $ y del tomillo de molido 4, y que 
es mantenido en su sitio, en la parte superior de un canalón 
acular 1<3, por medio de un distanciada:? 49*

El eje 5 es arrastrado por medio de piñones de sngu 
lo 20, a partir de un motor 24 representado esquemáticamente 
en el dibujo.

La platina 22 que soporta este motor, soporta igual 
mente un elemento calefactor 23 del tipo termo—sumergido, que 
recibe, de manera continua o discontinua, el agua, procedente 
de un deposito 24, y que llega por medio de una canalización



2$ provista do ana válvula 26 que impido todo retormo por di­
cha canalización do agua calentada al ponerse en contacto con 
el elemento termo-sumergido del elemento calefactor 23*

Cuando el agua así alimentada a una velocidad apro­
piada alcanza la temperatura de ebullición necesaria para la 
infusión del café, el vapor de agua que se encuentra dentro — 
del elemento calefactor estanco 23. provoca el empuje de este 
agua hacia arriba por la canalización 27# hasta un nivel máxl 
mo 2% ,  de donde vuelve a descender por gravedad, por un con­
ducto 28, en el interior del recinto constituido por el coso 7  
y el disco-muelle 8+

Es fácil comprender que el agua que atraviesa el cg- 
fé recogido en la periferia del recinto constituido por dicho 
Cono 7 y dicho disco-muelle 8, ejerce sobre este disco 8 usa 
presión suficiente pura permitir, en la posición superior de 
dicho recinto, la eyección del café dentro del canalón acular 
18, de donde desciende este café por gravedad por al menos en 
conducto 29*

Bajo el canalón 18 se encuentra una cubeta para lea 
posos 30, dentro de la cual son evacuados los posos en la po­
sición inferior del recinto de centrifugación antes citado, —  
que es visible en el dibujo.

Bata cubeta para los posos comunica por unos orifi­
cios o conductos con preferencia verticales, con un cajón 31 
que permite vaciar periódicamente dicha cubeta.

Se ve en la figura 1. que el Café en grano es moli­
do primeramente por el tornillo de molido 4 solidario del eje 
vertical 5* La molienda sale por la abertura 19& del distan—  
eiador 19 y oae dentro del recinto de centrifugación gracias 
a las aberturas 7b del cono 7*
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Coso se ha repreaontado en la figura 2, simultánea­
mente las bolas 10 arrastradas hacia el exterior por la fuer­
za centrifuga rechazan hacia arriba al elemento intermedio 12 
y al elemento superior 13* El cafe molido 32 es compactado b^ 
ge la forma de un anillo entra el cono 7 y el disco-muelle 8. 
El agua caliento suministrada por el conducto 29 atraviesa el 
café molido compactado 32 y el café es proyectado por el can& 
Ion 18.

Seguidamente* lo que se ha representado en la figu­
ra 3 es la eyección de los posos fuera del recinto de contri*? 
fagacion debida si deacenso del cono y del disco-muelle prove 
cade por el frenado 15* La amplitud de descenso del cono 7 es 
tu limitada a  un valor inferior al del disco-muelle 8* lo que 
permite una eyección fácil de los posos*

La figura 4 muestra el cono 7 y el disco-muelle 8 — 
después del final da la operación de eyección de los posos* — 
Estos elementos se acercan girando & velocidades diferentes, 
lo que despega por rozamiento las ultimas partículas de los —  
posos que quedan al nivel del espacio anular que separa el cg_ 
no 7 del disco-muelle 8*

Se ha producido un excalente café con el dispositi­
vo descrito más arriba. El café en grano normalmente toryefac 
tado utilizado, ha sido molido en este dispositivo a un valor 
de molienda habitual, presentando así la mayor parte de las — 
partículas de café: un diámetro próximo a das décimas de milí­
metro* El café molido ha sido centrifugado seguidamente como 
se ha descrito anteriormente* Se ha pedido observar que la se 
paración del ceno 7 y de la ouohiHa-muelle 8 ha sido má-rHna 
al final de la centrifugación pero sin rebasar las dos déci­
mas de milímetro* No se ha encontrado sin embargo posos en el

10 —
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café proyectado dentro del canalón anular 18 y reoegide en la 
extremidad del conducto 29*

El agua introducida en el recinto giratorio por el 
conducto 28 ha ai do recuperada inmediatamente en el canalón 
1& en forma de infusión de cafe. El cafe molido compactado en 
el recinto de centrifugación en entonces todavía "prácticamen 
te" seco, lo que evita todo arrastre de posos dentro de la %  
fusión, arrastre que sería posible si el caudal de agua calida 
te de3 conducto 29 excediera de la Capacidad de centrifugación 
del recinto giratorio 6+

Se. ha designado por el numero de referencia 8& en la 
figura 5, el disco rígido que sirve de tope de limitación de 
la deformación periférica del disco-muelle 8# y se ha deaigq^ 
do por 8b la posición extrema, representada en tramos inte­
rrumpidos, de este disco-muelle? en tope sobra el dieco rígi­
do 8&.

Sera fácil comprendar que se ha exagerado? con vis­
tas a una mayor claridad? la separación entre el borde del — - 
disco 8b, y d  borde del cono 7. pero evidentemente esta sepa­
ración as pequeña, con el fin de asegurar una buena retención 
del café molido compactado en 32#

Del mismo modo, la forma de construcción monobloqpe 
del conjunto del disco 8&, y de la parte que sirve de soporte 
para di disco-muelle 8, que está representado en el dibujo? - 
no ca obligatoria? pudiendo ser realizado este conjunto igual 
mente en dos elementos distintos*

Como se ha dicho en el preámbulo, el motor 23* h a ^  
tualmente del tipo de motor asincrono, puede ser reemplazado 
igualmente por dos motores distintos, de los que uno manda el 
tomillo de molido 4 de la figura 1, y está equipado con un —
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dispositivo que permito hacer variar au velocidad#
Por otra parte* el dispositivo mecánico de frenado 

15 representad en la figura 1$ y que actúa sobre el soporte 
inferior $ del dispositivo centrifugo de bolas# puede ser re­
emplazado simplemente por un dispositivo eléctrico de frenado 
del motor asincrono que arrastra en rotación al manos a la cá 
maro de centrifugación* y subsidiariamente al tornillo de mo­
lido* por inyección de corriente continua en loo arrollamien­
tos de dicho motor asincrono#

Por ultimo* los acoplamientos entre el eje del mo­
tor asincrono de puesta en rotación de la cámara de centrifu­
gación* loe diferentes elementos del dispositivo centrifugo — 
de bolas y los dos elementos que constituyen dicha samara de 
centrifugación pueden ser modificados* a condición de asegu­
rar en ambos casos una diferencia de velocidad de rotación án 
tra lea dos elementos antes citados de esta camera de centri­
fugación* en el curso del descenso y de la subida de dichas - 
bolas#

Resulta evidente que se puede introducir en los mo­
dos de realización que acaban de ser descritos diversos per­
feccionamientos* cambios o adiciones* y que se puede reempla­
zar diertos elementos por elementos equivalentes sin alterar 
por ello la economía general de la invención.

E O 2 ^
la Patente da Invención que se solicita por veinte 

aSoa para EspaSa, de acuerdo con la vigente Legislación* deba 
rá recaer sobre MAQUINA AUTOMATICA PERFECCIONARA, PARA LA IN­
FUSION RE CAFE*, con Prioridad de 1& Solicitud de Patente en — 
Francia num. 73 25085 de fecha 9-7-73 y de la Solicitud de P& 
tente de Adición en Francia num* 74 18815 de fecha 30-5-74* —

- 1 2 -



aegun las Características esenciales da las aiguiamáesi 
R E I V I N D I C A C I O N B S  

1*** Maquina automática perfeccionada para la infu­
sión da cafa que permite infundir el cafe molido en el s ^ a  
calienta que da alcanzado una temperatura próxima a la ebu­
llición, recurriendo a la acción de la fuerza centrífuga, dal 
tipo que comprende un recinto que pueda ser puesto en rotay- 
cien, en el interior del cual puede introducirse el cafe mo­
lido y dicha agua caliente, y limitado por un elemento darrg 
volución superior y un elemento de revolución inferior que ** 
pueden estar ligeramente separados uno de otro con el fin de 
definir un pequeho espacio de eyección que separa sus respee 
tivoa bordes vueltos uno hacia el otro, y a través del cual 
la infusión de cafa puede alcanzar un canalón colector anu­
lar que puede encontrarse al nivel de dicho espacio, y com­
prendiendo igualmente medios que permiten asegurar un daaplg 
za&iento relativo de dicho recinto con relación a un rsoipieg 
te colector de los poses situado debajo de dicho canalón anu 
lar, que se caracteriza por el hecho de que dicho recinto prg 
sonta una arista viva periférica circular, correspondiente a 
la parte intama de las superficies respectivas de coopera- 
cion anulares, con preferencia heri con tules y de poco espe­
sor radial, entre uno de dichos elementos de revolución rea­
lizado en un material deformado y d  otro demento de revolu 
cion realizado en un material rígido,

2,- Náquina automática perfeccionada para la infu­
sión de cafa según la reivindicación i, que se caracteriza -  
por el hecho de que el elemento superior de revolución de —  
forma general cónica es rígido y presenta un borde inferior 
horizontal} y porque el elemento inferior da revolución es —



mi disco plano fácilmente Reformable sobre su periferia y gao 
presenta un efecto de muelle que tiende a oponerse a la crea­
ción de dicho espacio*

3.—  Maqd.ua automática perfeccionada para la infusión
* * ' * de cafe* según una cualquiera de las reivindicaciones 1 y 2,

q¡ue se caracteriza por el hecho de que dicho elemento infe­
rior de revolución es solidarizado en rotación con el eje del 
motor de arrastre de dicho recinto por medio de un demento - 
cilindrico colocado bajo este elemento inferior de revolución 
y enehgyatado sobre dicho eje, podiendo deslazarse no obstan 
te este elemento cilindico verticalmente hacia abajo a lo lar 
go de este eje y arrastrando a dicho elemento inferior de re­
volución a un nivel inf erior al de dicho canalón colector anu 
lar cuando las bolas equidistantes de un dispositivo ceatrífu 
go de tipo conocido que comprende dos elementos superpuestos 
montados locos sobre dicho eje, se desplazan hacia abajo, — - 
acercándose a este eje, a lo largo de rampas cónicas previs­
tas en la parte periférica de vaciados radiales formados en - 
dichos elementos superpuestos, bajo el efecto de un frenado — 
del elemento inferior de.dicho dispositivo centrífugo: y que 
la velocidad y la amplitud de descenso de dicho elemento de — 
revolución superior son independientes de las de dicho elemen 
fe inferior, con el fin de permitir aseguar por dicho frenada^ 
en la posición inferior de eyección de los posos, una mayor — 
saparaoión entra dichos elementos superior e inferior de rovo 
laeión*

4*- Maquina automática perfeccionada para la infu­
sión de cafe# según la reivindicación 3, que se caracteriza — 
por el hacho de que uno de los elementos de revolución está - 
montado sobre el aje vertical de manera que pueda girar a una
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velocidad inferior a la del otro demento de revolución en "1 
curso del deacenso o de la subida, del recinto# lo que asegura 
por rozamiento la auto-limpieza de dichas superficies raspeo 
tivas de cooperación.

5*** Máquina automática perfeccionada para la infu--"* 
sien de cafe# aegm una cualquiera de las reivindicaciones —
precedentes del tipo que comprenda en su parte superior un rq 
cinto de molido y un tornillo de molido que puede ser adida** 
rio de dicho eje de rotación vertical que se caracteriza per 
d  hecho de que dicho tomillo de molido presenta una rosca ** 
de pase creciente hacia arriba# presentando dicho recinto de 
molido una forma general cónica de sección progresivamente d& 
creciente hacia abajo.

6*** Maquina automática perfeccionada para la infu­
sión de cafe# asgan una úna! quiera de laa reivindicaciones 2 
á 5# que se caracteriza por el hecho de que el disco-muelle - 
antes citado que constituye ai elemento inferior del recinto 
de centrifugación# esta equipado en su parte externa# en un 
disco rígido colocado a poca distancia de éste disco-muelle# 
y permitiendo limitar la amplitud máxima do deformación de su 
borde periférico.

7.** Maquina automática perfeccionada para la infu- 
sien de cafe# según una cualquiera de las reivindicaciones 3 
a 6, que se caracteriza por el hecho de que el elemento *n1g, 
drice superior de dicho dispositivo centrífugo de bolas# ool& 
cade debajo del disco-muelle antea citado# en lugar de estar 
snchavetadc sobre el eje del motor de arrastre de reci^ 
to de centrifugación# esta montado loco sobre este eje# mien­
tras que el elemento superior de este recinto es solidaria 
do por el contrario en rotación Con áje*"' eje.



automática perfeccionada para la iafu- 
sien da café# según una cualquiera de las reivindicaciones 3 
a ? qjue se caracteriza por el hecho de que el frenado de su 
dispositivo centrífugo con bolas es realizado? de manera en 
ai conocida? por inyección de corriente continua en los arro 
llc^i entos. del motor de arrastre? de tipo asincrono* de dicho 
recinto de centrifugación.

9*** Nabina automática perfeccionada para la infu­
sión de cafe? según una cualquiera de las reivindicaciones 5 
&  8? que se caracteriza por el hecho de que au tornillo de - 
molido Ral cafa en grano es independiente del eje del motor 
da arrastre de su recinto de centrifugación* y es arrastrado 
en rotación por medio de un motor distinto* acipado con un — 
dispositivo que permite hacer variar su velocidad.

%0*-* MAQKHsA AUTOMATICA PERFECCIONABA PMA LA IHFU

SISE D3 CAFÉ*



1? **

Según queda sustanciaimente descrito en la presente 
Memoria que consta de cüaclaiate Lojaa, escrita# a máquina por 
une sola cera y acompañada de dibujos*

Madrid. 2 7JUM.1974 
D* Sargo, León, Loáis CAILHOT y 
sooiETE DS sstViCES*
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