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El invento se rsfiere a u5 procedimiento as{ como a
un dispositivo para embalar mercancfas, especialmente para em
balar viveres, por medic de embalajes al vacfo de léminas com
puestas en forma de bolsas, en las que se coloca la mercancia
a embalar y que se evaclian previamente al sellado de la aberty
ra del embalaje.

Viveres, juguetes y otros productos se embalan con -
frecuencia en ldminas transparentes que mediante calentamiento
de laa.léminas se aplican a la mercancfa por contraccién con -
ajusts a sus contornos, o bien por evacuacién del envase en c§
maras de vacio se apristan sobre la mercancfa debido a la pre-
8ifn exterior. Traténdose de embalajes al vacfo, se emﬁlean 14

minas compuestas en forma de bolsas con los bordes selladas o
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bolsas en forma de mangqgra'que estén abiertas en un lado, de
mado que las mercancias se pueden intééducir en allas, Inmedia
tamente despué§ de la evacuacién se sella en la méquina de em~
halar la abertura del envase, '

Este tipo de embalaje se'ha acreditado por cierto, -
pero se ha visto que en particular tratédndose de envases de ==
bolsas de manguera, éstas se deterioran muchas veces en los --
bordes y pliegues sin que estos defectos se puedan notar en sg
guida, de modo que el aire penetra en el interior del envase y
los viveres embalados a veces se sstropean muy pronto, También
por la presifn negativa existente en el envase al vacfo y tra-
tdndose de productos jugosos el lf{quido es extrafdo de dstos y
aspirado en pliegues entre los bordes de las l&minas, Puesto -
que las bolsas de embalaje, para hacer posible una introduccién
fécil y rédpida del producto a embalar, son siempre mds grandes
que éste, un contacto completo de la l&mina con ia mercancia -
muchas veces no es seguro, y por deslizamientos de la mercap-~-
cia, especialmente durante el transporte, la l&mina de embalae-

je se deteriora también fécilmente.

Por esto el invento tiene el objeto de mejorar el «=-

procedimiento hasta ahora empleado para embalar por medio de =

envases al vacio de 1l4minas compuestas en forma de bolsas, en
las que se introduce el material a embalar y que se evaclan —-
previamente al sellado de la abertura de entrada asf como los

dispositivos utilizados al efecto, de tal manera que se evitan

" estos inconvenientes y de crear por lo tanto un embalaje resis

tente. Sobre todo se quiere conseguir que también si se deterip
ra el embalaje, especialmente de bolsas de manguera, en sug --

bordes no puede entrar aire en el envase y que ademfs no se ex
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trae el liquido de productos jugosos. Sin embargo el tiempo y
el trabajo para realizar egsto deben mantenerse reducidos, para
que ademis sea posible un embalaje econfmico de las mercancias,

De acuerdo con el invento se consigue esto porque --
después del sellado de la abertura del envass ss sellan entre
s8i también las porciones marginales del envase evacuado que sg
bresalen de la mercancia embalada.

El sellado de les porciones marginales superpuestas
del embalaje al vacio se realiza ventajosamente de tal mansra
que el embalaje al vacfo ss8 introduce en un tédnel de contraccién
caldeado o dispositivo similar, o que se coloca en un bafo @e
agua calientg © se expone a una atmbsfera de vapor caliente, -~
para lo cual, si se emplea un tdnel de contraccién par; el se-~
llado de las porciones marginales que sobresalen de la mercap-
cfa embalada, es conveniente que el embalaje al vacfoc sea sopla
do por uno o ambos lades con aire caliente y que las corrientes
del aire se regulen por medio de correderas o elementos similg
res de tal manera que las porciones marginales sobresalientes
del envase se mantengan suspendidas.

El dispositivo para el empleo del procedimiento debe
estructurarse de modo que para el sellado de las porciones mar
ginales del envase al vacio esté previsto un tlnel de contrac-
cifn caldeado o elesmento similar, un bafio de agua caliente o -
una atmfsfera de vepor calisnte, y si se emplea un tdnel de sg
cado es conveniente que las porciones marginales del envase al
vacfo que sobresalen de la mercancia introducida sean sometidas
8 chorros de aire caliente por uno o ambos lados y que las cg-
rrientes de aire se regulen por medio de corredsras o elementos

sBimilares de modo que las porciones marginales sobresalisentes



10

15

20

25

“4-

se mantengan suspendidas,

£l dispositive para sellar las porciones marginales
superpuestas que sobregalen de la mercancia introducida debe -
cooidinarsa convenientemenfs con una miquina de embalar, desde
la cual el envase al vacio inmediatamente después de la evacua
cifn se conduce al dispositivo preferentemente en forma automi
tica, por ejemplo por medio de una cinta transportadora,

Un embalaje al vacio de léminas compuestas para mer-
cancfas, especialmente viveres, en el que se colpoce la mercap-
cia a embalar y que ha sido evacuado previamente al sellado de
la abertura de introduccién, se caracteriza por lo tanto porque
también las porciones marginales del envase evacuado que sobrg
salen de la mercancia introducida estédn selladas entre si.

Con el empleo del procedimiento de acuerdo con el in
vento y del dispesitivo propuesto para el embalaje de mercan=-
cfas se obtiepe la seguridad de que el embalaje al vacio en su
zona marginal, quiere decir en la zona donde se encuentra una
lémina sobre otra, es muy resistente, puasto que ambas léminas
se sellan para formar una sola ldmina, y que deterioros en los
bordes del envase son casi imposiblgs. Porque si después del -
cierre de la abertura del envase se sellan entre si las porcig
nes marginales que sobresalen de la mercancfa embalada y que -
debido a la presifn negativa dentro del envase estén situadas
firmemente una sobre otra, forman estas un borde muy resistente
que no puede ser deteriorado fécilmente. También los plieques
de las léminas que se encuentran fuera de la zona marginal en
la mercancfa envasada, se sellan al mismo tiempa.

La mercancia embalada, a la que se ajusta por lo tan

to la lémina por completo en todas partes, estf sujeta asf no
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solo firmemente dentro dsl embalaje sino que tampoco pueden -
formarse cémaras ni canales por los que el lfquido es extraido
de la mercancia embalada o se aminora la presién negativa., Eg-
to tiene una importancia especial si se trata de carnes y cha-
cinas, porque el jugo extrafdo ademds del empeoramiento de la
calidad da lugar tembién a una pérdida de peso en una divisifin
posterior en porciones menores. Por lo tanto se ha creado tam-
bién un embalaje Gpticamente favorable para una mercancfa.

Con ventaja especial se puede emplear el procedimien
to de acuerdo con el invento para bolsas de manguera que en los
bordes y pliegues, muchas veces se rozan entre sf, son muy prg
pensas- 8 1os deterioros. Por el sellado de las porciones margi
nales sobresalientes se obtiene as{ no solamente una mayor segu
ridad del envase sino se alisan tembisn por la fuerza de contrag
cibn los pliegues de las ldminas extendidas durante la fabrica
cibn.

Ademds el embalaje, también cuando fste se abre o se
deteriora la l8mina, se ajusta muy estrechamente a la mercancfa,
de modo que por el mismo se evita en gran medida que la mercan
cia se reseque y crie moho, lo que es especialmente impnrtan?e
si se trata de queso., Por lo tanto a8l deteriorarse la ldmina,
tampoco entra aire en el embalaje y la mercancia queda protegi
da contra la putricidn,

El dispendio de construccifn y de trabajo que se ne-
cesita para sellar adicionalmente las porciones marginales so-
bresalientes del embalajs es muy pequeiio. Al efecto se necesi-
ta solamente un tGnel de contr;cciﬁn o un tanque de inmersibn
con agua caliente o un dispositivo siﬁilar, donde los embalajes

al vacfo convenientemente en seguida después de la evacuacién
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se exponen por poco tiémpo'durante 1l a 2 minutos a una corrien
te de aire caliente de por ejemplo unos 150 a 220%C o a agua -
caliente de unos 85 a 1002C.

Légicamente, la conduccién a estaos aparatns'puede rea
lizarse en forma autumética{ de modo que no se necesita persn-
nal de servicio adicional. Los plésticos termoplésticos que se
emplean en el lado del sellado de las lé&minas compuestas que -
debido al vacio se estén en contacto entre si, se sueldan por
la breve accifin del caler, de modo que se creas una zona margi-
nal resistente sin que se produzca una modificacién desfavora-
ble de la mercancfa embalada., Después del sellado tal vez pue-
den recortarse las zonas marginales del embalaje,

Otras particularidades‘pueden'desprenderse de los di
bujos del dispositivo para la realizacifén del procedimiento de
acuerdo con el invento que se explican a continuacién de un mg
do detallado., Estos dibujos muestran lo siguiente:

Figura 1 la instalacifin compuesta por una méquina em
baladora al vacio y por un ténel de contraccifn, y

Figura 2 un embalaje al vacfo de un producto con las
zonas marginales selladas realizado en la instalacifin de acueg
do con la figura 1,

La instalacién representada en la figura 1 y seflalada
con 1 para sl embalaje de la mercancia 21, por ejemplo produc=-
tos aliménticios, mediante envases al vacio 1) consta de una -
méquina embaladora al vacio 2 y una mdquina de tlnel de contrag
cifn 6. La mercancife 21 previamente introducida en una bolsa de
manguera 12 o también una bolsa plana de l8mina compuesta, se ca
loca sobre la cinta transportadora 4 impulsada y sostenida en un

bastidor de méquina 3, y es transportada por ésta a la cémara de
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vacfo 5., Después de la evacuacifn del envase 1l se sella su abexr
tura 16, de modo que la bolsa de manguera 12 queda cerrada por
todos lados, Esto se resaliza mediante las costuras da sellado 13
y 14 de acuerdo con la figura 2, habiéndose aplicado la costura
13 al tiempo de fabricarse la bolsa de manguera 12 de una mangue
ra sin fin,

Fara sellar entre si tambifn las porciones de 1&mina
15 que sobresalen de la mercancia envasada 21 y lo que se hace
inmediatamente después de la evacuacibn para que deterioros en
los pliegues sean casi imposibles y para que la mercancia quede
sujeta sin movimiento dentro del embalaje 11, sl embalaje al va
cfo 11 es conducido autom&ticamente a la.méquina de tunel de ~
contraccién 6. Por la cinta transportadora 4 de la mfquina embag
ladora a2l vacio 2 el envase 11 es colocado sobre la cinta trang
portadora B dispuesta en el bastidor 7 de la miquina 6, donde el
envase 11 es transportado a través del tdnel 9 equipado con tobge
ras de aire caliente. En lugar del tdnel 9 puede utilizarse tam
bién un tanque de inmersién con agua caliente seMalado con 10 y
que estd representado esquemdticamente con trazos de puntos y -
rayitas,

Dentro del ténel 9 las porciones marginales 15 del -
embalaje 11 que sobresalen de la mercancfa introducida 21 se ex -
ponen durante un tiempo corto de 1 & 2 minutos a aire caliente
con una temperatura de unos 150 a 220¢C, siendo conveniente que
el aire caliente actle desde arriba y abajo sobre las zonas maxr_
ginales 15 de tal manera que Estas se mantengaﬁ suspendidas. La
regulaci6n de la corriente de aire puede reallizarse de un modo
gencillo por medio de correderas.

Con estc 'las zonas marginales 15 se sellan firmemente

entre sf, de modo que la mercancfa 21 se mantiene sin posibili
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dad de movimiento dentro del emhalaje 8l vacfo 11 y por dete-

rioros en los pliegues exteriores y también en la zona margi-

.nal 15 no puede penetrar aire al interior del envase, Después '

del sellado de las zonas marginales scbresalientes 15 éstag -
pueden ser recortadas, también posteridrmenta a lo largo de las
lineas 17 dibujadas con trazas de puntos y rayitas.

- N O T A -

Se reivindica como nuevo y de propia invencidn,

1.~ Procedimiento para embalar mercancfass, especial
mente para embalar viveres, por medio de embalajes al vacfo -
de léminas compuestas en forma de bolsas, en las que se colo-
ca la mercancia a embalar y que ge evaclan previamente al se-
llado de la abertura del embalaje, caracteri?ado porque deg—-

pués del cierre deé la sbertura del embalaje se sellan también

. las porciones marginales del embalaje evacuado que sobresalen

de la mercancfa embalada.

2.~ Procedimienta, de acuerdo con la reivindicacién
1, caracterizado porque para sellar las superpuestas parcio-’
nes ﬁarginalas del embalaje al vacfo éste se introduce en un
téGnel de contraccién caldeado o dispositive similar, sa colo-
ca en un bafio de agua caliente o se expons a una atmésfera de
vapor caliente,

3.~ Prucadimiento; de acuerdo con las reivindica-

ciones anteriores, caracterizado porque las porciones margi

nales del embalaje al vacfo que sobresalen de la mercancfa -
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embalada sun sopladas dentro del tdnel Jde contraccifn por
uno o ambas ladas con aire caliente y porque las corrientes
de éira se pueden regular por medio de correderas o elemen
tos similares de %tal manera que las porcionses sobresalien-

tes del embalaje se mantienen suspendidas.

4.- Dispositivo para la realizacién del procedi--
miento segln las reivindicaciones anteriores, caracterizado
porque para sellar las porciones marginales superpuestas -
del embalaje al vacfo estd previsto un tdnel de contraccidén
caldeado o un dispositivo similar, un bafio de agua caliente

o una atmésfera de vapor caliehts,

5.~ Dispositivo, de acuerdo con la reivindicacién
anterior, caracterizado porque las porciones marginales del
embalaje al vacfo que sobresalen de la mercancia embalada =
pueden ser sopladas dentro del tdnel de contraccién por uno
o0 ambos lados con'aire caliente, y porque al efecto las co-
rrientes se pueden regular por medio de correderas o elemepn
tos similares de modo que las porciones sobresalientes del

embalaje se mantienen suspendidas.

6.~ Dispositivo, de acuerdo con las reivindicacig *
nes anteriores, ca;acterizado porque el dispositivo para se
llar las pprciones marginales superpuestas sobresalientes -
de la mercancia embalada estd coordinado con una_méquina -
embaladora desde la cual el smbalaje al vacfo se conduce -
directamente d;spués de la evacuacidn, preferentemente en
forma automética, por ejemplo mediante una cinta de trans—-
porte, al d;apositivo.

.
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7.~ "PROCEDIMIENTU ¥ ﬁISPUSITIVD PARA EMBALAR MER
CANCIAS",

Tal como se describe y reivindica en la presents -
Mamoria'Descriptiva que consta de diez hojas escritas a mé-

quina por una sola cara y de sus correspopdientes dibujos.

Madrid, 26 de Afril de 1974
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