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Egsta invencidn hace referencia a un proceso pers el
tratamiento pfevio de materias primas vegetales gue contengan
aceite, mediante la extraccldn del mismo, realizada por efecto
de la humedad y el calor, ¥y si se desea, con elimiﬁaqy§n subgim
guiente del exceso de humedads _ |

Se conoce ya un proceso de este tipo, conforme al -
cuel, las semillas oleaginosas se calientan en las degomiﬁadas
calderas para.éridog, en presencia de humedad, Las calderas para
#ridos de esta Indole, quén constituidas por un recipiente que
presenta una serié de placas huecas dispuestas unas sobre .otras,
cada una provista de una aberturs de paso cuya descarga se_efeca
tia sobre una placa situada en la parte inferior, Las semillas
con contenido de aceite, se caldean bésicamente de modo indirecto,
por medio de las placass .

Pars ex%raar éceite de materias primés vegetales olea~
ginosag, tales 6omo frutos o'Semillas, mediante prensado o extrqgr
cidn valiéndose de disolventes es requisito indiqpensable exponer
estes materias primas, primero a una serie de tratamientos pre-
vios. Con independencia de los tratamientos.previos especificos
para cada clase de semilla y de 1as'diferencias dimenantes de
una eleccidn entre la extraccién o el aplastamiento, pudieran
mencionarse los siguientes ejemplos de tratamientos previos, en
un orden arbitrario de sucesidn, por ejemplo: Extraccidn de las
vainas, pieles o céscaras, pulverizado, molienda, caientamiéhto,
éecado y enfriamiento. N

Segin la materis prima de que se trate, y del proceso
nds iddneo para la extracci¥n del aceite, pueden aplicarse uno
o més de estos tratamientos preyios, alguﬁos de el;os inciuso
similténeamente,’ Aunque los mecanismos entre el tratamiento pre-

vio y la extraccidn del aceite no son todavia conocidos en-su
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integridad; pudieras afirmarse que los tratamientos previos deter-
ninan que:
- el material celular se abre, Lo que permite extraer el
aceite con mds facilidads
- s fijen y vuelvan insqiuhles los componentes inconvenien-
tes, tales como las albiminas, posos y andlogos;:
- ge refuercen los restos de‘laS'paredes celulares,’

El proceso éonvencional, padece sin embargo, del in-
conveniente de que ls permanencia del producto en las calderas
exocede con frecuencia del tiempo $ptimo necesario, resultando
ademds que es imposible un trataniento blen controlado y unifors
me, de las particulas, Esto se debe a la muy deficiente conduceidn
y transferencia térmicas, a causa del hecho de que en el procesc -
convencional la aportacién térmioa.es sustancialmente indirecta,
es déoir, que se realiza a través de una superficie de interocam
bio de. calor, y ademfs la conductividad térmica del producto que-.
ha de tratarse es muy insuficiente, al.ser un material en masa
el que se expone a los tratamientos.

Se ha descubierto que las materias primas vegetales
oleaginosas, pueden ser también tratadas de manera eficaz con
periodos de tratamiento més breves que los necesarios en los
métodos conocidos., Aparte de ello, las condiciones bajo las -cua~
les se desarrolla el proceso son excelentes, -de forma que las

materias primas se disponen en una situaoiﬁn;ﬁptima para el ul- .

- terior tratamiento del aceite contenido en las mismas,!

Esto se consigue exponiendo las materias primas vege-
tales oleaginosas a un fldido transmisor -de humedad y/o de calor,

gracias al cual se establece por 1o menos una situacién continua

-0 discontinua en la que las particulas se desprenden reciproce~-

mente, obligindose a actuar directamente el Ffliido transmisor de
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humeda@ y/o de calor sobre- las matgrias primas vegétales, cuyas
particulaé se encuentren en la situacién de desprendimiento antes
mencionada. - -;" :-"~“ - . : L

De ‘esta manera se obtiene una transmisidén de calor y
humedad excelente, que lleva consigo una reduccién c&ﬁsiderab;e,ﬂ
de los periodos de'trgiamienmq necesarios, y un-tratamiento con-
trolado uniformementegde las particulas de materias primes vege-
taless o A

Las materias primas vegstales, que'presenian_el aspecto
de una capé;bastante delgada, se someben de preferehcia,a un..tra~
tamiento directo de vibracibn y transporte, durante el cusl: se...
hace actuar sobre las materias primas vegetales a un fliido ga-- -
seoso portador de humedad y/o de calor. )

A conseouencia;deiello, se obtiene una mejora muy con-
siderable que guarda_reiaoién con-el hecho de que-:las pgrticulas
se-ponen regulermente en mituo contacto durante unos instantés,
debido a la colisidn reciprocas, y de que las mismas: se separan
durante un momento entre -si, durante lo cual el liquido de trans—
nisidn térmica y de humedad, puede actuar fhcilmente -sobre- cada

particula concreta.

&

Durante la eliminaeidn del exceso de humedad,, es-acon-
sejable tambidn-el hacer que lés,parﬁiculas“se,pongan-m&tuamentﬁ
en contacto -con regularidad durante unos-instantes, y el mante-

nerlas separadas por-unos momentos, El efecto’de-la humedad y: del

© calor sobre las materias primas, se egtablece disponiendo las

materias primas vegetales-en directo contacto con liqpidos,,gara
que se verifique la transmisién térumica y de humedad. Asi, para .,
obtener las condioiones deseadas en las materias primas, puede

recurrirse arbitrariamente al aire acondicionado, con una tempe-

ratura que oscila -entre los 15 y .los 1500C, al “vapor, al agua
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fria v anflogos, Teniendo en cuente que estos flvdidos de trans-
misién de celor y humedad se ponen en pbntacto directo con las
naterias primas, se evitan los sobrecalentamientos locales e
igualmente la formacidn de acumulaciones causadas por concentra-
ciones localizadas de humedad. Por lo que respecta al estrato
bagiante delgado descrifto en lo que anteceds, se entlende que se
trata de una capa de zlgunos centimetros de espesor y con un gro-
sor osoi}ante, de preferencia, entre 1 y 10 om.

El procesc en cuestibén puede llevarse.a la prictica de -
una menerg apropiada en un dispositivo del tipo que se describe
e ocontinuacidn, con referencia al plano que se acowmpaia, EL pro-
ceso no queda, sin embargo, limitado 2l mismo,

El material (3) que ha de tratarse, por ejemplo, granos,
genlillas o frutos, ya haya gido o no triturado, molituredo o desw
caécarado previamente, se conduce al sistema de alimentacién y
dosificacién (1) del dispositivo. EL material de salida presen-
tand entonces; debido a los tratamientos anteriores, en su caso,
un {ndice de temperatura y un contenido de humedad concretos. En .
la primera parte (2), del dispositivo de funcionamiento continuo,
las materias primas (3) pueden hunedecerse y calentarse simulté-
neamente por medio de un. tubo de conduccidn de vapor (4). A tal..

efecté, esta seccidn se divide en diferentes apartadoé (5), a

- log que puede suministrarse tanto vapof ocomo aire oalieﬁte, a tra-

vés de los fondos perforados (6). EL transporte en el dispositivo

.88 realiza mediante una combinacidn del principio de rekose, y

una vibracidén a cargo del canal vibratorio (9), mierdtras que la
transferencia de celor y de humedéd se realizéven un estado més
o menos fliidizado. Gracias a ello puede reducirse considerable-
meﬁte el tiempo durante el cual las materias primas permanecen

en esfa seccién, para reunir: los requisitos del proceso deseables



para la segunda fase del tratamiento. Normalmente, las mateérias
primas no permanecen por mds de 5 minutos en ests parte, con-
trariamente al periodo que se necesita en los aparatos conven~
cionales, para esta parte del tratamiento, gue es del orden de -
125 los 5 a los 20 minutos. En una segunda fase del traiaﬁiehto (7,
se mantiene la temperatura néxime de las materias_primas durén%e
algln tiempo, entre unos velores gue oscilan de 95 a 1152C, Con ~
vistas a-un control adecuado del proceso, es decir, a uné regule~
cién wniforme de-la temperstura, se evitard también en esta fase,
130 _que la permanencia de los materiales en este apartgdo del dis-
positivo, exceda de unos valores $ptimos. Después de pasar por ~
la segunda fase del tratamiento, las materias primas se introdu~
cen en la tercera parte (8). En esta seccidn, se reduce nuevamen-'
te el contenido de numedad y la temperatura dé les materias pri<
135 mes, a los velores exigidos para la extraceifn o triturado: En
egte oaso,'se utilize tembién una combinacién del principio de”
rebose y de las vibraoiones, con el cual se mentienen bemporal’
mente separadas las particulas, en tanto que la transferencia de
calor y de humedéd se realiza en una situacién menos fluidizéda;f
140 por medio de aire ggbhdicionado&' Lo
De acuerdo con le invencién, se hace shora posilble’ el
operar con: ' ' ’
a) tiempos de permanencia muy breves y uniformes; compren--
. didos emtre los 2 y los 10 minutos, en contraste con los’
145 : periodos de permanencia convencionales que oséilaban en—
tre los 20y los 45 minubos, mientras que pera mantener
las condiciones deseables en las materias primaé, pueéen
utilizarse un aire acondicionado afbitrariamenté, coﬁlqna
tempergtura comprendida entre los 15 y los 15020.', vapor

150 o agua fria;
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b) contacto- directo entre 61 fliido de transferencia de ca~
lor y humedad y las materias primas, con lo que se evita
el sobrecalentamiento local y la formacidén de grumos a
causa de acumulaclones-locales de humedad.’

De preferencia, el dispositivo incluye uno o més trans-
portadores vibratorios (9, 9a y 9b), dispuesto o no en una con-
figuraeibn de cascada, provistO'cada uno de ellos de una excéne
trice (11), que utilizando o no un sistems de transmisién cen~
trel, suninistra el movimiento vibratorio. v

-Son especialmente idéneos para poner en préctica el
proceso anteriormente desérito, los transportadores vibratorios
con un fondo perforado, segin se describe én la Memoria desorip-
tiva de le Patente americans 3.173:768., En los transportadores
vibratorios de este tipo, es posible el tratamiento de materiales
con-una gran cantidad dé humeded, sin peligro de incrustaciones
u obburaciones de lasg bases perforadaé, a ﬁfawés.de las cuales
puede pasar vapor, caliente o frio, seco o hﬁmedé, o0 aire normal
a voluntad. . '

Debe advertirse que a consecuencia del -movimiento vi-
bratorio de los transportadores de vibracidn, se alcanza un
clerto efecto de desprendimiénto que se ve reforzado por el gas
(vapor o aire), suministrado & través del fondo del transporta~
dor vibratorio,

‘Todo aguello que sea accesorio en la realizacién del

- procedimiento deserito, podrd ser objeto de modificaciones ¥y las

cuestiones de forma, aispositivoé v -wdquinas utilizadas en la
ejecucidn de la invencidn deberfin tomarse como de orden secun-
dario, pudiéndose emplear aquellos que mejor convéngan-en tanto
no alteren fundamentalmente las partipﬁlaridadeS"caracténisticas.

La solicitante se reserve el derecho de obtencidn de
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los oportunos Certificados de Adicidn complementarios por las
nejoras o perfeccionamientos que en lo sucesivo pudiera acon~

gsejar la précticas

Descrita suflclentemente la naturaleza y alcance de
la invencm6n vy la manera como la misma puede ser llevada a la )
préctica, se reivmndlcan a hitulo privativo las siguientes per-
ticularidades sobre las cusles ha de recaer la conce816n del
privilegio de PATENTE DE INVENCION que se solicita

l).— Procedlmienio y dispositivo para el tratamiento
de matermas prlmas vegetales oleaginosas, para la extraccién del
acelte, reslizado por influencia del calor y la hnmedad, si se
desea con ulterior eliminacién del 8xceso de humedad, carac-
terizado porque las maﬁerlas prlmas vegetales con conte—'
nido de aceite, se exponen & un Liquido transmlsor de humedad
y/o de calor, en virtud del cual se establece sl menos una si-
tuacién‘contlnua 0 dlscontinua, en la que las part{culas se des—
prenden reciprocamente, mientras se obliga al lfquido de trans-
ferencla de humedad y/b de celor, a actuar directamente sobre
las materias primas-vegetales, cuando sus particulas 86 encuen~
tran en la situaclén de desPrendimlento meneionada°

2)0- Procedimlento ¥y disp051t1vo para el tra$am1ento
de materlas primas vegetales oleaginosas, segﬂn la reiV1ndlca016n
1), caracterlzado porque las materlas primas vegetales, por ejem
plo en forme de capa bastante delgada, se someten & un tra#amlen-
to dlrlgido de vmbracﬁén ¥y tran5porte, durante el cual se obliga
a un medio gaseoso portador de humedad y/o de calor, a actuar
sobre las materlas primas vegeteles, ’

3) o= Procedimientozy diSpdéitivd‘para el traram%ento

de materias‘primas:Vegetales oleaginosas, segin las Feivindica~
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ciones 1) & 2), caracterizado porqué la transferencia térmica y
de humedad se efectda en un estado finidizads de las materias
primas, _ ) |

4) = Procedimiento y'éispositivo pare el tratamiento
de materias prlmas vegetales oleaginosas, segin las reivindica~
ciones 1) a 3), caracterizado porque los fldidos para la trans-
misidn de ealor y de humedad, son el vapor y/b el aire acondi—_

cionado, )
5)e~ Procedimiento y dispositivo para el tratamiento

 de materias'primas vegetales oleaginosas, segin las reivindicaw

ciones 1) a 4), caracterlzado porque se utiliza por lo menos un
tran3portador vibratorlo con fondo perforadoo,
6)0- Procedlmiento ¥ dlspositivo para el traiamlento

de materias prlmas vegetales oleaginosas, segun las reivindica~
cioneg 1) a 5), caraoterlzado porque 1as materias primas vegeta—
les oleaginosas, se hacen pasar conseoutivamente a través de
diferentes transportadores vmbratorios para las diferentes faées
del tratamlenro, )

7) - Procedlmlento Y dispositivo pare, el trateniento
de meterias primas vegetales oleaginosas, segun la reivindicacién
6), caracterizado porque las naterias primas se celientan y hume-
decen en un primer tranSportador vibraxorio, mientras que en un
segundo fransportador vibratorio se mantiene su temperatura en .

un entorno que oscila entre los 95 y 11590;, durante elgin tlemp

- po, entanto que a continuaci6n, en un tercer ‘transportador vihrar

torio, las materiess primas se enfrian y secan, de modo que en.
cade fase se suministran los fldidos necesarios para la transfe-
rencia de calor y humedad de las misﬁas;

8)e— Procedimiento y dispositivo para el tratamiento

de materias prlmas vegetales oleaginosas, segiin las reivzndica~
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ciones 1) a ;), ceracterizado porque el dispositive incluye un
espacio de trétamiento, en el que las materies primas vegetales
oleaginosas se someten a un tratamiento previo, mediasnte tubos

de alimentaciéﬁ de un fldido de transferencia de hum§Qad y/o de
calor, y cuyo édispo-si'bi‘vov, ademis, va dotado de “elefne;rbos i)are.
reducir la compacidaed de las materias primas que han de tratarse,
en ﬁanto_que los tubos de alimentacidn presentan sus dispositivos

de descarga situados de forma que el flfido seliente puede aoc~

tuar de modo directo sobre las materias primas,

9)e= Procedimiento y dispositiyo para el tratamiento-
de materias.primas vegetales oleaginosas, segin las reivindica~

ciones 1) a 8), caracterizado porque los elementos de desprendi-

_ miento, ésténfconstituidos'por sistemas vibratorios, en tamto

que el esPacio de tratamiento se compone de un transportador, pre-
ferenﬁemente un canal, con un fondo perforado, solidario de los-
elementos: vibratorlos. o ' P
10).,- "PRQGEDIMIEMO Y DISPOSITIVO PARA: EL TRATAMIENTO
DE- MATERTAS PRIMA_S VEGETALES OLEAGINOSAS n 7
. Todo ello segﬁn queda expuesto en la presenxe Memo-

ria que consta_de diez hojas foliadas y meeanograiiadas,por una "

sola cara'y una hojaude dibujos~que con la misma se acompafia,

HADRTD, 1 8 FEB 1974
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