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PARPENTE
DE
INVENCION

por “"METODO PARA PRODUCIR ACIDOS GRASOS Y OTRAS SUSTANCIAS

A PARTIR DE JABONES EN BRUTO", a favor de la firma estadouni-
dense ADAMS LABORATORIES, INC., domiciliada en 3543, West
Braddock Road, ALEXANDRIA, Virginia 22302 (EE.UU.)

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencién se refiere a la obtencidn de dcidos
grasos a partir de materias prima de jabdén y con més particula-
ridad al proceso de obtencidn de este tipo en el cual también
se producen pigmentos, tocoferoles, materia vegetal con valor
alto en proteinas, glicerina y sal inorgénica en una forma rela-
tivamente pura, como subproductos con valor economico.

Se saponifica la materia prima cruda de jabdn hasta llegar‘
al estado completamente soluble en agus permitiendo asi una se-
paracibén eficaz de pigmentos y tocoferoles y un aumento en el

rendimiento de dcidos grasos en etapas subsecuentes. Luego la
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solucién acuwosa restante se somete a acidulacidén para conver-

tir los jabones a 4cidos grasos libres solubles en agua. La
centrifugacién causa la remocidén de acidos grasos purificados
los cuales tienen un gran valor econdémico. La solucidn acuosa
restante contiene glicerina, sal y particulas suspendidas de
harina de semilla. Iia harina de semilla se somete al proceso

de floculacidn y se filtra de la solucién ¥ Se recoge como un
subproducto de valor. La etapa final de evaporacién separa los
componentes de la solucidn acuosa para producir glicerina con-
centrads ya sales inorganicas precipitadas, ambos estos produc-
tos teniendo un valor econdémico.

En el método usado generalmente para la refinacién de acei-
fes vegetales, el aceite crudo se trata con una cantidad sufi-
ciente de la solucidén de sosa cédustics para neutralizar los
4cidos grasos libres presentes parae former el jabdén y para re-
accionar con gomas, corpisculos impartientes el color y otras
impurezas también présentes en el aceite. En el proceso el ja-
bén, las impurezas precipitadas y el exceso de la solucién de
gosa cavstica emulsificada que contiene una cantidad pequefia
de impurezas disueltas, se coagulan a una temperatura apropia-
da controlada para facilitar la separacién del aceite refinado,
¥ a causa de la facultad emulsificante de la combinacién, una
cantidad apreciable de aceite neutral se emulsifica con el ja-
bén, el exceso de lejla y impurezas. Esta combinacién de jabén,
exceso de lejfa, impurezas y aceite emulsificado, en la indus-
tria generalmente se llama materia prima de jabén.

La materia prima de jabdén compussta en este manera se sepa-
ra de la parte principal del aceite refinado por medio de gra-
vedad o por medio de centrifuga, y puede ser vendida para la

manufactura de jabén. Normalmente, sin embargo, la materia
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prima de jabén se acidula para recuperar el aceite emulsifica-

do y dcidos grasos presentes. Generalmente en la industria esta
acidulacidén se realiza en uns operacién de tipo tanta agregando
4cido sulfirico y despuds hirviendo la materia prime de jabén
con exceso de tiempo necesario para decomponer todo el jabdn
presente. La materia primes de jabdén acidulada producida por me-
dio de este tratamiento contiene un porcentaje substancial de
impurezas, y corpisculos de color presentes en la materia pri-
ma cruda de jabdén son generalmente considerados de una calidad
muy baja.

El aceite neutral contenido en la materie prima cruda de
jabbn tembién estd presente en esta materia prima de jabdén aci-
dulada, y normalmente es adicionalmente tratada de acuerdo con
el proceso de Twitchell o es hidrolizada para convertir este
aceite neutral a dcido graso. Subsecuentemente a este tratamien-
to la mezcla hidrolizada o tratada de acuerdo con el proceso de
Twitchell, generalmente se destila para obtener 4cidos grasos de
una calidad utiligable. _

E; problema principal en la técnica de acidulacidén en la
arte previa era el facto que resultaba en problemas de contemi-
nacidén de agua.

Despuds de acidﬁlacidn de la materis prima de Jabén y des-
pués de eliminar los aceites y 4cidos grasos, se queda una gran
cantidad de agua acre 4cida y cieno, de los cuales es muy difi-
¢il y costoso de deshacerse. Tael materia caracteristicamente
posee una alta demanda bioldgica de oxIgeno (DBO) y niveles al-
tog de sélidos en suspensidn, ambos siendo dafiosos para el me-
dio embiente. Actualmente se hacen ensayos para contener el de-
saglle en lagunas donde éste se airea para inhibir el crecimien-

$0 de bacterias y los subsecuentes problemas de olor. Sin em~
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bargo, este método deja mucho que desear, especialmente porgue
esl se producen cantidades relativamente grandes en el curso
$ipico de produceidn.

Durante otros intentos se introdujo el agua dcida y el
cieno a las plantas de tratamiento de cloacas municipales. 3in
embargo, los municipios interesan mds y més en los problemas de
contaminacidn causados por los desperidicios industriales, y
los municipios incrementan las limitaciones asi como aumentan
los recargos por el tratamiento de este material de desaglle. El
resultado es que el uso de las facilidades de tratamiento de clo-
acas municipales para los desperdicios de pone economicamente
impréetico.
~ La presente invencién es una mejora sobre los procesos de re-
cuperacién de 4cidos grasos en la arte previa. Con la introduc-
cibén de etapas de proceso fisica y quimicas adicionales, la ma-
teria prima cruda de jabén hace rendir subproductos y productos
quimicos solamente con meritos economicos que, en substancia,
no producen desperdicios de contaminacién.

Esto se realiza por medio de saponificacién de materia pri-
ma de jabén cruda, que convierte aceites neutrales en la mate-
ria prims de jabén a jabén y glicerina. Ia exbtraceién del sol-
vente elimina los pigmentos valiosos y tocoferoles, g al mismo
tiempo aumenta el valor de 4cidos grasos con mejoras significan-
tes en su color, claridad y pureza. ILa acidulacidn subsecuente
convierte estos jabones a dcidos grasos libres, glicerina y sa-
les inorgdnicas y la filitracién elimina la harina de semilla.
Después, un proceso separa estos componentes quimicos en una
forma relativamente pura, lista para el mercado.

Actualmente ciertos pigmentos, tales como xantofilos, son

también ingredientes importantes en los alimentos para aves de
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de corral por cuanto la agregacidén de ung cantidad adecuada

del colorante amarillo a la cédscara y la yema del huevo se
dicta por la preferencia del comsumidor.

Numerosos préductos de pigmentos producidos de material ve-
getal actuslmente se venden & la industria de aves de corral
para este propbésito especifico.

Tocoferoles son componentes sumamente valiosos en la nutri-
¢ibén de animales y tambidn de seres humanos, y constituen el re-
curso natural de la vitamina E presente en los suplementos de
vitamina pare 103 animales ¥y para los seres humanos.

En los recientes afios, grasa animales y vegetales han sido
agregadas a los alimentos ordinarios para las aves de corral y
para el ganado para impartir crecimiento rdpido y eficiente. Por
ejemplo, alimentos ordinarios de aves de corrasl estdn compuestos
de varias combinaciones de grano y de ciertos aditivos. Trabajos
intensivos de investigacién descubrieron el hecho de que la adi-
cién de grass animal o vegetal como el suplemento de alimento de
elta energia hacen las aves de corral aumentar el peso consumien-
do menos alimento y en periodo méds corto, reduciendo en esta ma-
nera el costo por kilogramo de carne pars el productor. '

La presente invencién reconoce el factor mutritivo y es par-
ticwlarmente adaptada para rendir dcidos grasos que se usan como
suplementos de alimentacién. En adicién,-el cieno producide por
los métodos en la arte previa de recuperacién de dcidos grasos,
es procesado para especialmente rendir materis vegetal de valor
alto en proteinas, asi que ésta también puede ser usada como
suplemento de alimentacién. Los dos subproductos residuos res-
tantes son la glicerina y la sal inorgédnica. Estos subproductos
gon producidos como substancias relativamente puras y pueden ser

usadas directamente en la industria quimica.
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Asi, lg presente invencidén logra la obtencidn de 4dcidos
grasos de la materia prima de jabbn en una manera en la cual se
evitan los previos problemas de contaminacién. Adicionalmente,
se obtiene un rendimiento mis elevado de productos residuos con
un valor econdmico, asi que este abarcante proceso puede resul-
tar en ganancias de substancia.

Los objetos mencionados arriba y las ventajas de la presen-
te invencidén serdn mejor entendidos cuasndo se consideren junto
con el dibujo acompafiante que representa un diagrama de flujo
que se requiere para la ejecucién del proceso de la invencidn.

Avdngue la discusién sobre el arte previo se referia al pro-
ceso de la materia prima cruda de jabén derivada de la refina-
cién de aceite vegetal, la presente invencién se puede igual~ '
mente aplicar a los suproductos de otras clases de la refinacién
de aceite, tales como los subproductos de pulpa y de produccidn
de papel, lubrificantes de las industrias de fabricacién del
acero y de metal, y las grasas y aceites de la industria quimi-
ca. Asi, los aceites de talol, 4cidos grasos de aceites de ta-
lol, residuos de aceites de talol tzles como la cima 0 espuma -
vy el alquitrdn (resina), grasas animales y écidos grasos y re-
siduos destilados grasos tambidn pueden ser usuados. Adicional-
mente, cualquier lubrificante, aceite de desperdicio, o cieno
del aceite de desperdicic de una base de hidrocarburo puede ser
utilizado mientras que se satisface el criterio de contenido
gsignificante de jabdén. Esto incluye los aceites de molino de
cilindros moledores, los aceites de cortar y los aceltes solu-
bles en agua de todos géneros. La materia original contiene
grasa saturada gue no se satura durante el proceso. Esto resul-
ta en el producto final consistente de dcidos grasos no satura-

dos.
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Si la materia prima cruda de jabén se usa como material
de partida, su composicién consiste de aproximadamente § a
30 % de jabébn, de 6 a 20% de aceite (esteres), de 1 a 2% de
glicerina, una fraceibn de 1% de materia vegetal, el resto
siendo el agua. E1 aumento de jabdn se debe a la reaccidn de
aceite con la base inorgdnica durante la seponificacién. La
etapa de saponificacidén también aumenta el contenido de glice-
rina y el rendimiento subsecuente debido a la decomposicién de
enlaces de esteres que conectan los gliceridos con dcidos gra-
sos.

El resultado de la etapa de saponificacidén se ve en 16 e
ineluye el jabdén, la glicerina, los no saponificables, la mate-
ria vegetal en solucién acuosa. En realidad los no saponifica-
bles contiensn subproductos.de valor econdmico tales como pig-
mentos naturales y tocoferoles.

Para obitener pigmentos no saponificables y tocoferoles, 1la
golucidn acuosa en 16 se somete a extraccidén de solvente orge-
nico tal como hexano, eter dietilico, eter de petroleo o sus
mezelas, u otro solvente orgénico apropiado se mezcla en 20 con
la solucién acuoss de 16. Un liguido de dos fases resulta en
donde los no saponificables se disuelven en el solvente, del
cual se forma la fase alta, mientras que los componentes res-
tantes forman la fase baja. La fase baja incluye agua, jabdn,
glicerina y harina de semilla. El liquido de dos fases se some-
te a centrifugecidn en 24 donde el solvente que contiene pig-
mentos no saponificables y tocoferoles es separado en 26 de la
solucién acuose restante en 32 que incluye jabbn, glicerina y
materia vegetal. El solvente conteniente los saponificables es

controlado y su pH es ajustado por el aparato descrito més aba-

Jjoe
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El ajuste de pH es necesario porque el solvente anterior-

mente ha sido mezclado con un medio alealino con un pH superior
a 7. Por esto, un 4cido debe ser agregado para neutralizar el
pH. Esto se hace automaticamente por medlo de un aparato des-
crito mds abajo. La etepa de destilacidén en 28 separa el sol-
vente de los no saponificables asi que los pigmentos no saponi-
ficables y tocoferoles en 30 tienen un valor econdmico substan~
cial para la industrie alimenticia. Los pigmentos proveen agen-
tes colorantes bioldgicos esenciales para las aves de corral y
huevos mientras que los tocoferoles proveen la vitaming E suple-
mentaria para el alimento. Los pigmentos pueden ser separados de
tocofercles por medio de distilacién moleouwlar adicionzl o cro-
hatografia en tanda ( no ilustrado) después de 30. Ios pigmentos
y tocoferoles recuperados del solvente son extremamente suscep-
tibles a oxidacién y por eso se recomienda agregar un sntioxi-
dante para preservar los pigmentos y tocoferoles previo a la
evaporacidn del solvente. Un antioxidante recomendado es BHT.
Ademds, un aceite portador protector purificado, tal como aci-
dos grasos libres producidos en el proceso de invencién, debe
ser agregado para proteger los pigmentos y tocoferoles durante
1la manipulacién. Esta precauncidén adicional inhibe adicionalmen-
te la oxidacién y/o decomposicién de pigmentos naturales y toco-
feroles.

Ahore, es importante de notar que se usan los lubrificantes o
los aceites de talol en vez de material de jabén, cualquier ba-
se inorginica, tal como hidréxido de sodio, hidféxido de potd-
sio, etc. puede ser usada ¥y que los no saponificables no son
pigmentos naturales ni tocoferoles.

Si se usan aceites lubricantes, entonces se derivan acietes

hidrocarburos. Si se usan aceites de talol, entonces se derivan
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aceites de rosina (abatinote) u otros terpenos. Tal materia
también posee un grado de pureza relativamente alto y conse-
cuentemente tiene un valor econdmico significante.

Tambidn es importante a notar en este instante de que si
los lubrificantes, aceites de talol, grasesanimales u otras
materias contienen hidrocarburos clorinados potencislmente 46—
xicos, tales como bifenliles policlorinados, terfeniles policlo-
rinados, dibenzodioxanos policlorinados o pesticidos clorinados
tales como DDT, estos componenetes son no saponificables y por
esta razbn se eliminan de 4cidos grasos durante la extracién de
solventes. Esta etapa es un proceso importante porque se elimi-
nan estas materias clorinadas dafiosas que podrian subsecuente-
mente ser introducidas en la cadena de alimentos.

La solucidén acuosa resultante después de la centrifugacidn
eatéd indicade por el numero 32 de refersncia en donde los com-
ponentes primarios son jabones, glicerina y materia vegetal,
Ahora se desea a convertir jabones en 4cidos grasos. Esto se
hace por medio de etapa de acidulacidén 34, la cual incluye la
adicidn de acido inorganico 35 & la solucidn acuosa en 32. Esto
produce une megcla de acidos grasos libres, la cual no es solu-
ble en sgua y por esc se separa del agua. Asl se manifiesta el
liquido de dos fases; la fase superior contiene dcidos grasos
mientras que la fase inferior incluye glicerina, sales inorgi-
nicas y materia vegetal. Estos componentes permanecen en la so-
lucidén acuosa y por esta razdén pueden ser separados de la fase
superior que contiene 4cidos grasos por medio de centrifugaciédn
en 40. Las sales con sales inorgdnicas y pueden ser preseleccio-
nadas usando un 4cido inorgdnico complementario en 36. Asi, si
se desea una sal de sulfato, entonces se usa acido sulfurico.

Por el otro lado, si se desea un fosfato, entonces se usa dcido
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fosférico. Por esto cualquier 4cido inorgénico puede ser usado
en la etapa de acidulacién para asi obtener una sal correspon-
diente.

El pH de la solucién acuosa es continnalmente monitorada por
el mismo aparato que fué mencionado anteriormente y que serd des-
crito mds abajo. Aqui el ajuste de pH es necesario ya que el sis-
tema acuoso debe contener una cantidad de ionos de hidrégeno su-
ficiente para convertir completamente todos los 4cidos grasos,
pero no debe contener un exceso haciendo asi esta etapa més cos-~
tosa, o las etapas de purificacidn subsecuentes mds dificiles.

Como el liquido resultante es de dos fases, la centrifuga-
cién en 40 fécilmente separa los deidods grasos purificados en
gg de los componentes de fase inferior en una solucidn acuosa
indicada en 44. Los 4cidos grasos purificados constituyen el de-
rivado principal del proceso, el cual es de interés econdémico
principal. Si se desea, los 4cidos grasos pueden ser sometidos
a un proceso subsecuente. Asi, para rendir acidos grasos comple-
tamente incoloros, se aplica un proceso de blangueo en el cual
los dcidos grasos purificados se mezclan con tierra diatomea,
también llamada tierra blanqueadora. Despuds, si los trazos de
humedad deben ser eliminados de los Acidos grasos, esto puede
realizarse por mediode procedimiento convencional de desecaciédn
instantanea. Bstos dcidos grasos purificados asf producidos ya
llenan o exceden las especificaciones de materias similares pro-
ducidas corrientemente por la industria quimica, o o pueden ser
subsecuentemente fraccionados en 4cidos grasos componentes por
medio de destilacibn. No obstante, cuando los dcidos grasos se
usan para la alimentacién de animales, 1los procesos subsecuentes
tales como el blanqueo, desecacibén o destilacién fraccionada no

son necesarios.
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Le solucién acuosa restante en 44 se introduce en una pren-
sa de filtracidén 46 en donde la materia vegetal finamente sus-
pendida es eliminada y recogida para venderse a la industria de
alimentos. La meteria vegetal se transporta a través fodo el
proceso en forma de un material proteinico finamente suspendido.
La introduceidn de alumbre en 48 en la solucibn acuosa de 44
produce una floculacién, la cual facilita la filtracidn, y la
materia vegetal se elimina en 50. La harina se seca subsecuen-
temente en uns secadora de tipo tambor, o de tipo de rollo, pa-
re formar un suplemento elimentfcio (proteinas) listo para la
utilizacidn.

La solucién acuosa resultante en 52 incluye agua, glicerina
y sal inorgénica. Cuando esta solucién se somete a evaporacién
en 54, se separan los tres componentes finales y se coleccionan
para la distribucién a la industria quimica. Estos componentes
son agua distilada 56, glicerina concentrada de calidad de gra-
do técnico pautado (58), y las sales inorganicas precipitadas
son indicadas en 60. Las sales inorgénicas se secan subsecuen-—
temente para eliminar el agua libre o ligada sujeto a sus apli-
caciones. Hay que mencionar que la glicerina concentrada puede
ser producida facilmente con el nivel de pureza de 88%, el cual
excede las especificaciones técnicas pautadas para la glicerina.
Este glicerina de grado técnico pautado puede ser distilada sub-
secuentemente para producir una glicerins de grado USP de més
de 99% de pureza.

Por lo tanto, de acuerdo con la descripcidn de invencidn
presentada més arriba, se puede apreciar que las diferentes sta-
Pas causan la recuperacidén de subproductos valiosos de materia

Prima cruda de jabdén u otros aceites con un contenido de jabdén

substancial.
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explicaciones detalladas del aparato utilizado pars realizar
las etapas indicadas. Sin embargo, las etapas individuvales del
proceso per se son convencionales. La invencién reside en la
combinacién particular de etapas para obtener la coleccién
de subproductos en un modo hasta ahora desconocido. Para aumen-
tar el contenido de informacién de la presente especificacién,
a continuacién sigue una discusién sobre un abarato particular
pare efectuar las diferentes etapas de proceso.

Le etapa de saponificacién 14 puede ser llevada a cabo por
medio del sistema de saponificacién, conocido en el comercio.

La etapa de extraccién de solvente en 18 puede ser realizada
por el sigtema de extraccidén de solvente liquido conocido.

Ta etapa de destilacién indicada en 28 puede ser realizada

por medlos conocidos.

La etpa de acidulacidn en 34 puede ser realizada por medios : -

conocidos.

Como discutido anteriormente, el solvente obtenido después
de destilacién en 28 y la solucidn acuoss después de acidula-
cién en 38, debe ser sometido al ajuste de pH.

Como mencionado anteriormente, los dcidos grasos en 42 pue-
den ser sometidos al blanqueo para rendir los 4cidos grasos in-
coloros.

La prensa de filtracidn para remocién de materia vegetal
en 46 se consigue normalmente en el comercio.

Ia etapa de evaporacién indicada en 54 es una combinacién
de sistemas, Glicerina concentrada se obbiene en‘§§ despuds de
tratar la solucién acuosa en 52 con un evaporador de glicerina.

Sales inorgénicas se precipitan en 60.

Hay que entender de que la invencién no estd limitada a los
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detalles de construccién exactos tal como es mostrado y des-

erito aqul, porque modificaciones obvias pueden ocurrir a pé-

ritos en el arte.

N OT A

Hecha la descripeidn del presente invento se hace constar,
gue esta solicitud se acoge a la prioridad de la solicitud de
Patente estadounidense N2 313.846, depositada el dia 11 de Di-
ciembre de 1972, y que 1o que se declara como nuevo y de propia
invencidn comprende las reivindicaciones siguientes:

1.~ Método para producir dcidos grasos y otras sustancias
a partir de jabdén en bruto, caracterizado porel
hecho de comprender las siguientes ebapas entre las que encuen—
tra, primero una saponificacidn de la sustancia en bruto con el
fin de llegar a conseguir un ligquido soluble en agua que contie~
ne ung proporcidén m4s elevada de jabén y de glicerina libre que
en la primitiva sustancia en bruto, seguidamente se somete al
producto resultante a una acidulacidén con el fin de convertir
el jabén, alli presente, en dcidos grasos libres contenidos en
una fase de las dos fases resultantes, se separan ambas fases
¥y se hace la extraccién en la fase que contiene Acidos grasos
libres.

2.~ Nétodo megin la reivindicacién 1, caracteri-
z & 4 0 por el hecho de la adieién del solvente al liguido sa-
ponifinado con el fin de formar dos fases resultantes, estando
contenida la materia no saponificada en una de las fases, mien-
tras que el liguido soluble en agua forma la fase principal,

siendo obligado proceder a una separacidén de las fases, traba-
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jer en la fase solvente, eliminar este solvente de la disolu-

cidn y separar la materia no saponificable.

3.~ Método segiin la reivindicacibnl, caracteri-
z ado por el hecho de que la sustancia en bruto es un jabén
¥ la sustancia no saponificable incluye pigmentos naturales y
tocoferoles.

4.~ Método segiin la reivindicaciénl, caracteri-
%z 8 d 0 por el hecho de que la sustancia en bruto incluye com-
ponentes hidrocarburos y los no saponificables son derivados de
hidrocarburos.

5.- Método segin la reivindicacién 1, caracteri-
z ado por el hecho de que la sustancia en bruto aceitosa com- |
prende un aceite de talol, o residuos de aceite de talol, y los
no saponificables son dcidos de rosina y otros terpenos.

6.~ Método segin la reivindicacién l, caracteri-
z & d o por el hecho de que la sustancia en bruto aceitosa es
un Jjabén en bruto por cuye razdén se exige una etapa de filtra-
cibén de la fase acwosa acidulada restante para extraer de éste
la materis finamente suspendida.

7.~ Método segin la reivindicacién 1, carecter i~
z a d o por el hecho de proceder a una evaporacidn de agua de
la fase restante con el fin de conseguir agua destilada como
subproducto y dejando la mezcla separable de glicerina y de sal
inorgénica.

8.~ Método segin las reivindicaclones precedentes, ¢ a -
racterigzado por el hecho de comprender ung saponifi-
cacidén de la materia prima jabonosa con el fin de formar un 1i-
quido solubre en agua con un contenido de jabén y glicerina méds
alto que el contenido presente en la primera materia, una adi-

eién de solvente al liquido asi saponificado para formar dos fa-



10.

15.

20.

25.

ses resulbantes nosmponificables que estdn constituidas en la
una fase solvente del liquido, mientras que el lfquido soluble
en el agua forms la segunda fase, se separan las dos fases con
retencién de la fase solvente, mientras que se extras el sol-
vente de la fase correspondiente, retencién de los productos no
saponificables resultantes que contienen pigmentos naturales y
tocoferoles, se acidula el liquido soluble en el agua y que con-
tiene glicerina y jabén para convertir el jabdn en dcidos grasos
libres y para producir una sal inorgdnica, ge separa estos dci-
dos grasos libres.del liguido acidulado para retemerlos dejando
asi la solucién acuosa de glicerina y de sal inorgénica, se hace
la separscién de la glicerina de la sal inorgédnica y se retiene
separadamente la glicerina de la sal inorgénica.

9.~ Método seglin la reivindicacién 8, caracteriza
& 0 por el hecho de que se procede a una filtracién de la solu-
cién scuosse para extraer la materia finamente suspendida de la
golucibn parz paso a la fass siguiente.

10.~- Método segin las reivindicaciones precedentes, c a -
racteriszado por el hecho de utilizar medios que con=~
ducen a la saponificacién de la materia prima jabonosa con el
fin de formar un liguido con el contenido aumentade de gliceri-
na y jabdén, asi como condiciones especiales para la agregacidn
del solvente al liquido saponificado con el fin de formar un 1i-
quido con dos fases, una fase teniendo productos no saponifica~
bles disueltos en ella y una segunda fase que incluye el jabdn
¥y la glicerina, lo cual implica una centrifugacidén para poder
separar estas dos fases y recuperar el solvente de las materias
no saponificables, favoreciendo la acidulacién de la segunda
fase para convertir los jabones contenidos en 4cidos grasos li-

bres los cuales se exlbraen seguidamente para obtenerlos y com-
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25.

20.

ponerlos con la fase restante que contiene glicerinas y sal
inorgdnica. ’

11.- Método seglin le reivindicacidén 10, caracte -
rizado por el hecho de que conjuntamente con la fase ex-
tractora se produce una eveporacidén del agua de la fase restan-
te para dejar atrds la mezcla separable de glicerina y de sal
inorgénica.

12.- Método seglin la reivindicacién 10, caracte -
rigado por el hecho de que conjuntamente con lz fase ex~
tractora se produce una remocién con el fin de evitar la sedi-
mentacién de la materia finamente suspendida de la fase restan-
te.

13.~ Método segin las reivindicaciones precedentes, ¢ a -
recteriszado por el hecho de que para conseguir el
mdximo grado de pureza en los dcidos grasos libres procedentes
de la materia prima jabonosa se procede a uns saponificacién de
la materia prims pars aumentar en contenido de glicerina y ja-
bén, se agrega un solvente para formar dos partes, una que con-
tiene sustancias no saponificables (pigmentos y tocoferoles)
disueltos en ella mientras que la segunda parte incluye en si
un jahén y glicerina, se centrifuga con el fin ds separar ambas
partes y se recuperan las sustancias no saponificables (pigmen-
tos y tocoferoles) del solvente, se acidula la segunda parte
para la conversién de los jabones contenidos en si, en dcidos
grasos libres los cuales se extraen con un contenido de pigmen-
tos muy bajo en conjuncidén con la fase restante que contiene
glicerina, sal inorgdnice y harina de semilla.

14.- Método seguin la reivindicacién 2, caracteri-
z a d o por el hecho de que en la sustancia en bruto aceitosa

contiene materias potencialmente téxicas que no son saponifica-



5.

10.

bles pero que con la fase o etapa de la separacidén del sol-
vente se procede a la separacidn, asimismo, de esta materia
potencialmente t6xica del producto final o sea de los Acidos
grasos libres.

15.- Método para producir decidos grasos y otras sustancias
a partir de jabones en bruto.

Begin se describe y reivindica en la presente Memoriaque
consta de 17 hojas foliadas y mecanografiadas por una sola ca~-
ra y de 1 1lédmina de dibujo.

Madrid, a 11 de Diciembre de 1973.

ADANS LABORATORIES, INC.
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p- P

~Firmades-F

LIPE PRIETO




DAL

(2

ADAMS TABORATORIES, Inc

HOJA UNTICA

4215686

lo\l
o \.
L16
— '
18
P -
| 22
—
kao
26 24
B 2 /
__I }__‘_
32
7™ 54
36 V
381
40
g2 ~
3~ 4@ 44/
P g 50
(
54
o
Madrid, @ 11 de Diciembre de 1973
T
JAIME ISERN
L

Firmados FELIPE PRIETO



	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



