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El presunta invento se r e f ie r e , conforme su enunciado  

in d ica , a unos porf accionamientos introducidos en la s  má­

quinas desecadoras de fru tos fre sco s , de acuerdo con cuyos 

perfeccionamientos se logra un a lto  rendimiento en a l  tra ­

bajo do la  máquina a si como también una p erfecta  y unifor­

me desecación de loa productos tratados.

La máquina objeto de la  invención puede aer u tilizad a  

para e l secado do toda clase  de h orta lizas y  fru ta s , la s  

cuales, en estado fresco , presentan a menudo c ie r ta  can ti­

le s -  dad de agua o utros líq u id o s, que las  recubren, bien en

forma ¿e p elícu la  continua o do glóbulos líq u id os, proce­

dentes de la s  condiciones atm osféricas o de procesos de 

layado, desinfección, etc .

Ln e l caso p articu lar del secado de frutos y h o rta li-  

1 5 .-  zas, dicho secaje debe de rea liza rse  sin  detrimento de la  

bondad del producto tratado. Debido a ésto, e l procedimien­

to debe ser llevado a cabo normalmente a temperaturas aáxi*

3Q.

mcj3 predeterminadas y rigurosamente controladas mediante 

termostatos para no excederse.

Los perfeccionamientos incluidos en la  máquina oombi- 

-;¿anr la&  a c c i e n e s - m e ^ ^ l y ' pétra obtener lo s  des^

de..... ..

;.'-rsin "afsotar'-ia^ ' cargá$ií^SSéa&-'' 'de^§rutó. tratado. .

;Una' v'cz ab don
^unto rdeMlnventc  ̂^OtroMdstáailé& ̂ ^Saracteris :aa



mismo, se irón  poniendo de m anifiesto en e l  transcurso de 

la  descripción que a continuación se da, en lá  que se ex­

ponen lo s  d e ta lle s  m&s p articu lares  como, asimismo, de lo s  

medios que para su puesta en p ráctica  puedan emplearse.Es- 

30 .- toa d e ta lle s  se dan a t ítu lo  de ejemplo, haciendo referen ­

c ia  a un caso p osible de re a liza c ió n  p rá ctica , pero e l  in ­

vento no queda lim itado, exactamente a lo s  d e ta lle s  que 

aquí se exponen, debiendo ser considerada, por tan to , esta  

descripción, desde un punto de v is ta  i lu s tr a t iv o  y  s in  Ü -  

3$ .- m itacioaes de ninguna olase#

Una idea más amplia de lo s  perfeccionamientos la  pro­

porciona la  siguien te descripción, en la  que se hace re fe ­

rencia a la s  hojas de dibujos ilu s tr a t iv o s  que a esta me­

noría se acompañan y  en la s  que, de manera un tanto esque- 

40#- aiática y exclusivamente por v ía  de ejemplo, se representan 

lo s  d e ta lle s  preferidos por la  idea d el invento.

En estos dibujos se usan referen cias semejantes para 

in d ica r  p iezas, conjuntos o p artes, que se corresponden en 

la s  d iferen tes v is ta s  presentadas, cuyos elementos, deta- 

45 . -  l i e s  y  organización, se definen de una manera e sp e c ifica  ei 

e l  transcurso de esta memoria y ,  después, se concretan en 

la  nota re iv in d ica to ría  f in a l .

En dichos dibujos*

La fig u ra  1 es una v is t a  fro n ta l de la  máquina, sucia- 

50 .- tamente esquematizada a cus elementos b ásicos.

La figura 2 representa una vista lateral de la máquina 
La figura 3 muestra, esquemáticamente la acción del 

aire proyectado sobre un fruto en la zona de trabajo, seña­
lándose con flachas los trayectos aerodimáoioos determinan* 

55.- tea de au secado por acción de una do las boquillas incórpt

?- -  3 -  '
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redas a la  zona de proyección.

La máquina está constituida por cinco elementos bási­

cos, cada uno de lo s  cuales se pasan a considerar,indepen­

dientemente.

60. -  El primero de e llo s  lo  compone.la zona de aspersión

y calentamiento, integrada por un ventilador de a ire  1 de 

tipo centrifugo, poro que ig u a l podría ser de otro tip o . 

Dicho ventilador está dotado de medios reguladores para la  

entrada de a ir e , mediante vá lvu las, y se encuentra conac- 

65*- tado a un calentador de a ire  2, bien de combustión d irecta  

o in d irecta , seg&n la  c lase  de producto a tra ta r .

El segundo elemento básico, de la  máquina, lo  constitu­

ye la  cámara de recepción de a ire  3) cuya s is ió n  ea garan­

t iz a r  la  homogeneidad d el a ir e , en orden a la  obtención de 

y o .-  una temperatura uniforme en la  salida del mismo hacia la

75*-

:8Ó*¿.

zona de tratamiento de lo s  fru to s. Un termostato 4  contro­

la  la  temperatura, actuando sobre e l calentador 2 . Las d i­

mensiones de esta cámara eon ta le s ,  que permiten d is tr ib u ir  

e l  a ire  de forma que la  temperatura en. cualquier punto de 

la  cámara sea representativo, do la  temperatura de trabajo* 

Finalmente, un termómetro 3 permite la  comprobación v isu a l t 

la  temperatura de trabajo*

E l te rce r  elementode .la . máquina ea e l correspondiente 

O la  zona de distribugiÓ^ dé g ire  ca lie n te , la  cual se con- 

rmedíaá^é - una.- ¡boquíli^a, 6= situadas en

la p a r t  e superior d e . ^  trabajo¿ sobre la  plancha

.#éP.la'-Ínf la

lB5.^ seño v á ^ # lé  de
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pías del fru to  tratado en p a rticu la r.

La zona de trabajo de la  máquina consiste en una ca ja  

7 dentro de la  cual va dispuesto un transportador 8, l a  

misión d el cual es presentar e l  producto a lao boquillas 

90 .- de d istrib ución  de a ire . Rn lo s  dibujos anexos se represen­

ta  un transportador de ro d illo s  accionados por un mecanis­

mo de cadena, conectado a pertinente órgano motriz y  sus** 

cep tib le  de ser regulado en velocidad. Asimi smo, lo s  citados 

ro d illo s  pueden ser g ira to rio s , a l tiempo que realizan  su 

9 5 .-  desplazamiento a través de la  zona de trab ajo . También se­

r ía  posible e l u t i l iz a r  transportadores de m allas, lona 

perforada, ocualquier otro m aterial permeable, que permita 

e l paso del a ire  a su través.

De conformidad con e l esquema representado en la  figure 

100. -  3 de lo s  dibujos, la  fru ta  u h o rta liza  es 3onetida a una

acción mecánica, debido a la  velocidad de salid a  ¿e l a ire  

por la  boquilla. Esta velocidad es controlada por el d ise­

ño de la  boquilla  y puede mantenerse alrededor d el produc­

to o incrementarse s i  fuese necesario controlando e l área 

10 5 .- ab ierta  entro lo s  ro d illo s  o m aterial permeable elegido

corno soporte de transporte. Le acción térmica resu lta  como 

consecuencia de l a  temperatura d el a ire  que aumenta su ca­

pacidad de absorción de humedad, vaporizando y  arrastrando 

e l  liquido su p e rfic ia l del fru to .

110, -  El cuarto elemento básico de l a  máquina es l a  zona de

recepción y  sa lid a  de a ir e , consistente en una to lv a  9 d is ­

puesta por debajo de l a  zona de trabajo y  a  l a  que se en­

cuentra conectada l a  tubería o chimenea axtractora 10.

Montado en l a  chimenea ex iste  é l  ven tilador U  que 

115*- asegura un caudal dé extracción más elevado qué é l  de salid a



-  6

de aire  ca lle n te . Rn el alaterna que se representa e l  ve n ti­

lador es de t i p o ^ d a l ,  aunque podría desempeñar esta mi­

sión, con id én tica  e fic a c ia , cualquier otro modele.

SI exceso de cáudál'de extracción produce dos e fec- 

120.- to s: uno, e l asegurar que tan pronto e l a ire  ha cumplido 

su misión deja la  aoná de trabajo y  e l otro procurar un 

 ̂ Ingreso de a ire  por la s  Aberturas de entrada y salid a

del producto en la  sena de trab ajo , proviniendo por lo  

tanto pérdidas de a íre  degradado hacia e l exterio r d el s i s -

¿123+'- tema.

Con 01 f in  de r e a liz a r  un aprovechairLento exahustivo 

del ca lo r transportado por e l  a íre  de extracción, la  chine- 

nea puede incorporar-un d isp o sitivo  de condensación de va­

por de agua, desecándolo para aprovechar nuevamente su caer 

- 130,-. -%a. de remanente.

do comprenderá fácilmente^ después de observar loa d i­

bujos y l a  descripción acabada de efectuar de e llo s , que la  

. i - a c t u a l  concepción proporciona una construcción se n c illa  y  

t V ' .. a fe c tiv a , susceptible de poder ser llevada a la  p ráctica

! 133+^ con gran fa c ilid a d , asegurando la  obtención do una manufac- 

. i * tura, relativamente barata. E sto-d etalle  de economía adquie-

s , . . gran .importai?oia á i  so conoidera. en -lce términos de una

prc^LuO^i^-en .eooal^^yá- qvo:-^. evidente que e l mercado 

puoá.A ábacu^e#' de esta  c la se

-."si y--cualq^ 4̂ .3̂ ^aR^.J^^To,! logpoodo mediante lo  

* .d e .'-.c ío rta^ i^ ^ ^  ^u fabricación^ puede

.irse'rán'- suscedtibleo - aquellas nodificái-
'-' ... ' . ' ' t - - - ¿ í ) ^ ^ - * * ' **'-*.'-'- *

.. - cionóá^ .dO-ídótall-e , .la: p rá ctica  /pu-
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1 7 0 . -

diaran aconsejar, siempre y  cuando que, con la s  variantes 

que se introduzcan, no se cambie, a lte r e  c modifique, la  

esencialidad del objeto d e scrito .

N 0 T A.
cuanstESctma***̂

Loo puntos de invención propia y  nueva que se arenen- 

tan para que sean objeto de esta Patente de Invención en 

España, por vein te años, son lo s  sigu ien tes:

l a . -  Perfeccionamientos introducidos en la s  máquinas 

desecadoras de frutos fre sco s , d el tip o  de máquinas en las 

que e l  secado de lo s productos a tr a ta r  eo obtenido per 

acción termocinótica de a ir e , proyectado y  d irig id o  conven 

ni entórnente sobre lo s  fru tos en movimiento, cuyo a ire  ea 

extraído, en t ir o  forzado, de l a  sena de tratam iento, ca­

racterizado por comprender la s  siguien tes p artes, enuncia­

das en crden funcional de conformidad con e l  c ic lo  de tra ­

bajo a desarro llar: un aerocalentador in su flan te , con toma 

exterio r de a ire ; un depósito de homogeinizaci&n térmica; 

un orden de boquillas d istrib u id oras a ire  a presión; un 

medio transportador del producto a secqr por todo lo  largo 

d el túnel de tratamiento; una to lv a  co lectora  d el a ir e  

procedente del túnel de tratamiento o sena do trabajo y , 

una chimenea de extracción forzada, er conexión con la  re­

fe rid a  to lva .

20 .- Perfeccionamientos introducidos en la s  máquinas 

desecadoras de fru tos fre sco s , caracterizados porque a l  

depósito honogeinizador d el a ir e ,  se le  incorpora un t e r ­

mostato de mando sobre e l órgano ca le fa c ie n te  d e l aeroca­

lentador, a s i corno también un comprobador v is u a l de tempe­

ratura in terior*  cuyo depósito homogeinizador presenta en

-  7  -
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175.-0U paramento in fe r io r  un oiútrn de boquillas de proyección 

de a ire  sobre la  zona de trabajo , por donde se trasladan 

{ lo s  í rutos a tra ta r , mediante adecuado medio transportador

dotado de aberturas in fe rio re s  para e l paso d el a ir e .

< 33+- Perfeccionamientos introducidos en la s  máquinas

, ICO.r desecadoras de fru to s fresóos, caracterizados porque le.

chimenea extractora d el a íre  llegado a la  to lva  co lectora,
:

procedente do la  aona do trabajo* incorpora un nedio mec&- 

J  nico para la  expulsión forzada del mismo hacia a l exterio r,

r , a s i como también, facultativam ente, tm d isp o sitivo  conden-

. . - ¡185.- . saáor del vapor de agua transportado por e l  a l io ,  que per­

mite un nuevo aprovechamiento de dicho a ire  en e l c ic lo  

dé secado*

1 9 0.

4a.-. "ü d F i

FiXMOa'

INTRODUCIDOS U'.í LAd MAQUINAS 

? , todo t a l  y  conforma se des­

cribe en la  presente memoria la  cual consta de 192 lin eas

y a t itu lo  do ejemplo serrepresenta en los.adjuntos dibu^
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