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EL yresentérinvento sevrefiere, conforme su cnunciado
1ndi¢a, a unos perfeccionamientos introducidos en las mé-
quinas dssecadoras de frﬁtOsﬂfrescOQ, de acuerdo con Cuyos
perfecolouamientos se logra un'alto rendindento en 2l tra~
bajo de la mfyulna asi como tamb¢én ung perfecta y unifor-
ne deseoaoi&n de losrpro&uctos tratados. _

La nfguina objeto de la inveacién puede ser utilizada
para el sscado d¢ toda clase de hortalizas y frutas, las
cualesy en esta@p fresco, preseatan a menudo clerta cantl-

dod de ague o utros 1fguidos, yue las recubren, bien en

' forma de pelicula comtinua o de glébulos liguidos, proce-

dcntes de las condiciones atwouféricas o de procescs de

:lavado, desinfecciln, oteé.

CEai el caso particular del secado de frutos y horbali-

z88, dicho secaje debe de realizarge sin detrimento de la

bondad del producto tratado. Debido a &sto, ¢l procedimien-
to debe ser llevudo a cabo ngrmalmente a teszperaturas nfixi-

LS predeterminadas ¥ rigurasamente controladas mediante

':'¢termostatos para no exceaerse.v
C20¢m . -

Los. perfeccionamiantos 1ncluidos en la méquina combi~

nan laa aociones mecénieaa y térmlcaszpara.obtener los des»
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nisno, se Ji:fn noniendo de nanifiesto en el tronscurso de
la descripeidn que a continuscibn se da, en la que se axw
ponen los dctalles mfs particulares como, aeimismo,-de loe
medios gue para su puesta en prictica pueden émplearse.Es-
tog detalles se dan a titulo de ejemplo, hacicndo referen~
cia & un ceso posible de realizaciém prlctica, pero el in-
vento no queda limitado, exactomente a los detalles que
aguf se exponen, dcbiendo ser comsiderada, por tento, esta
descripeibn, desde un punto de vista ilustrativo y sin li-
nltaciones de ninguna clase,

Una idea nfs amplia de los perfeccionamientos 1la pro=-
porciona la siguiente descripcidn, en la Gue se hace refe=-
rencia a las hojas de dibujos ilustrativos gue & esta me-
moria se acompaian y ea las que, de¢ manera un tanto eéque—
nftica y exclusivamente por via de ejomplo, se representan
los detalles preferidos por la idea del invento.

En estos didujos se usan roferencias semejantes para
indicar piecgas, conjuntos o partes, gue se corresponden en
las difereantes vistas prescntadas, cuyos elementos, dsta-
lles y organizacida, se definen de una manera especifica @
el transcurso de esta memoria ¥y, despuls, se concreten en
la nota reivindicatoria final.

En dichos divujos:

‘La figura 1 es una vista frontal de la nfquina, sucln-
tanente ssquematizada a sus elementos bisicos.

La figura 2 representa una vista laterel de la mﬁauina

La figura 3 mueatra. esquendticanente la accibn del .
eire proyectado sobre un fruto en 1a zona de trabado. eena--

,.Sndose con 213 chaa los trayectoe aerodinfnicos determinanr
‘tes de su secado por acci&n de una do las boquillas 1nco:.pc
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radas a ls zona de proyecoiGn.

la méQLina esth constitwida por cinco elementos bési-

cos, cada uno de 1los cunclag se pasan & considerar . indepen-~

_dientemente.

El primerc de. ellos lo compone . la zona de aspersibn

y_calpntamiepto. integrada por un ventiladar de alre 1 de

yﬁipo centrifugo, poro~gue igual podrie ser de otio tipo.
" Dicho ventilador, estd dotado de medios reguladores para la

entrada de aire, mediante vélvulas, ¥y se encuentra COnoCe
tado & wn calentedor de &ig@ 2, bien de combustién diresta
o indirecta, segin la clase de producto a tratar.

o pAS seggqéo elemenpo_bégicqﬁde la péquina, 1o coustitu-
ye la cémara de recepcién,de gire 3, ouya silsidn o8 garen-
*izar 1a homobeneidad del aire, en oxden a la obtencidn de
una temperauura uniforme en la salida Jel mismo hacia la

aona de tratamlenco de 1os frutos. Uan texrmostato 4 contro=-

. 'la la temperatu:a, actuando sobra el calzntador 2. ILasg di=-

- _manslones de esta cémara eon talas, que permiten distribuir

»:a la zona de dist"ibucién de aive caliente, la cual se con-

el eire de forua que la temperatura en. cualguier punto de

la cémara sea reyrescntaxiva do la temperatura de tradajo.
Einalmente. un texmémetrc 9 permito la Jomprobacidn visual ¢
la tem)eratura de trabaao. e

El tercer elemento

‘" aiméqa1na es 8l correspondiente

'''''
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plas del fruto tratado en particular.
La gona de *trabajo de 1a mBquina consiste en una caja
7 dentro d¢ la cual va dispuesto un trangportsdor 8, la

misifn del cuai es presentar el producto a las toguillas

‘de dlstribucidén de aire. In los dibujos anaxds se represen-

ts un transportador de rodillos accloncdos por un mecanige
mo de cadena, couectado a pertinente Srgeno motriz y suse
ceptible de ser regulado en velocidad. Asinigmo, los citado:
rodillos pueden ser giratorios, al tiempc que realizan su
desplazsmiento a través de la zona de trabajo. También see
rfa posible el utilizar transportedores de mallas, lona
perforeda, ocumlgquier otro raterial permesble, gque permita
el paso. del aire a su través.

De conformidad con el esquema rcpresentado en la fligurc
3 de los dibujos, la fruta u hortaliza es sonetida a una
accién meclnica, debldo a la velocided de szlida del aire
por la boquilla, Esta velocidad es controlada por el dise-
fic de la boquilla y pucde mantenerse alrededor del produce
to o incremautarse si fuese necesario controlaado el dreu
ghierta entxc los rodillos o mé.tsﬁ.al permeable elegide
como soporte de tremsporte. Le aczifn térmica resulta como
consecuencia de la temperatura dai alre guo aumenta su ca-
pacidad de abgoreidn de hunedad, vaporizando y arrastrando
ei liquido }superficial del fruto. ‘

El cuarto elemento bésico de la piquina es la zona de
recepciln y salida de aire, consistente en una tolva 9 dis-
puesta. por debajo de la zona aé» trabajo y & la que se en-
cuentra conectada la tuberia 0 chimenea extractore 10.

Montado en J.a chimenaa Guste el ventilador 11 que
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de alre caliente. in el sistema jue se represente el venbi~
I lador es de tipo exial, aunyue podrfa desempeiluar esta mi-
si8n, con idéhﬁi.o&‘ei'iencia, cualquier otro nodelc.
1 exoceso de cawialde extraccidn produce dos efec~
:1330.- tos: uno, el asegorar que taa prbnto el aire ha cumplido
ou misiSn degja la zona de btrabajo y'el otro proccurar un
- Jlngreso de-alre por- las- aberturas d-é entrada y salida
' . del producto et la zona 'lcle-traba;io,;prmmemio per lo
i £ tanto pSrdidas de sire dégradadc hacla el exteriors del sis-
12‘3.- tema, ‘ '
| Con ¢l fin de realizar un aprovechamiento exahusiivo
del calor transportado por el aire de exiraccién, 1z chinme~
‘wa pueiln incorporar un- dispositivo de condanscacidn de vom
-por de agua, dcesechndolo para aprovechar aucvainente su cner
» 130,= - :la de remancnte.
So comprendord facilmente, degpuds de obscrvar Losg di-

- bujos .y -la descripeidn acebade .de efectuar de ellos, e 1o

CaoSves w0 ackualiconcepeifn proporeiona una construccidr sencilla y
et - eZectiva, susceptible d¢ poder ser llevada a la prictica

v.135.~ . con gran -faeilicdad, asegurando la obstencibdn de uua panuface
cie oo T ture Telativamente barata.. Bster detalle de econonia adguie-
Te-grenclmportarcia Si- g0 copnidera. en: les términos de uns

R v e produceldin. en escald,’ yi que g5 eviddate que el nercado

“consdderables dae esta clase

puede absorber cantidsden: g

o 1400 wde shduipags. ¥y cunlquidles Py u"aﬁo&b,»*m. logrado mediante

serfn: succent

etalle.

1

“elonad de.
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disran aconscjar, Siempre y cuando ;uc, con las variaries
gue se introduzcan, uo se camdie, sltere c modifigue, la
esenclialided d01 objeto descrito. |

¥ O T A

Los puntos de invencidu propia y nueva que se preren-
tan para que sean odbjeto de esta Patente de Invenciln en
Espafia, por veinte aiios, sona lus siguientes:

19,- Perfeccioaamientos iatroducidos en las méquinas
derecadoras de frutos f{rescos, del tipo de mfiquines en las
que el secado de los productos a tratar es obtenido per
accidn termocindtica de aire, proyectado y dirigido conve:
ni entemente sobru'ios frutos en moviaicnto, cuyo aire es
extrafdo, on tiro forzado, de la zcna de trutanionto, ca-
racterizado por comprender lag sigulentess partes, cpnuncia-
das en cxden funcional de conformidad con el ciclo de tra-
vajo a desarrcllar: un aerccalentador insuflente, corn tomn
exterior de aire; un depdeito de homogeinizacidn térmica;
un orden de boguillas distriduidores we dire a presiéng un
medio tramsportador del producto 2 secar por todo lo large
del tilnel de tratardento; uns tolva colectora del aire
procedente del ilnel de tratamionto o zona do trabaje y,
una onimenea de extracciln forzada, e conexibn con la re-
fexida tolva. |

22.= Perfeccionaxicntos introducidos en las wlquinas

desecadoras de frubos frescos, caracterizados porque al

‘ depésito honogeinligzaior del aire, se le incoxpora un.teru

mostato de mando sobre el 6rgano calefaciente del aeroca-

3lentador. asd como tanbién un comp“obador‘viaual de tenpe~
fratura iaterior, cuyo &ep&sito homogeinizador preeenta en
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175.-su parameato .nioﬂior un ordzn de boqvlllus de proyeccibn

de aire gobre ln zona de travajo, por donde se traaladan
losg !rutog a tratar, mediants adecuado uedio transportador
dotedec de sberturas inferiores para el paso del aires.

3¢, Pexrfeccivnamientos intruducidos en las mbquinas

__desecadoras de frutos-fresoos, carsctwrizados porque 1A

chimenes extructora aal eire Ilegado a la tolva colectora,

procedente de la zona ds trabajo, incorpora un hiedlo mechs

 nico para la expuleifu forzeda .Gel mismo hacia el exterior,

.asf como taubibn, facﬁl?ativémente, un. dispositivo condenw
... gador del vepor de agug tranépdrﬁado-por el aire, que par~
. mite wn nuevo aprovaechamiento de dfoho sire en el cielo

de-gecadOa

49~ "PELFSCOTONAGTIMIOS ITHTCOUCIDOE Il LAS MAGUIHNAS
DeasECADORAL »w FaldfiCGs x&&mh@d&; todo tal ¥y coniorm3 se desg-

crite en la presenteamemoria'la.cual consta de 192 lineas

'y a-tftulo. do ejemplo.seirepresenta en los.edjuntos dibus

JCBe
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