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_ MEMORIA DESICRIPTIVA V

~ La presente invenciﬁﬁ“se“réfieré’a“gna nueva composicifn
séliéa suceddnea de la leche para ser utilizada en alimentos
acuosos pars animalee; dichos alimentos acuosos conteniendo la
composicibn y hasta un materisl proteindceo de origen migrobidl
para ser utilizedo en las composiciones sélidas "suceddneas" de
la leche"s Los alimentos acuosos comprenden la camposioimn Bl
ceddnea de la leche" y un diluyente souosoe Los alimentos se puem
den realizar modian%e la dispersiién de la composicin sblida “su~
ceddnea de la leche" en un 1fquido acuosoe EL 1fquido puede sex
agué, o un medio acﬁoso, como por ejemplo leche desnatada 0 sue-

ro de la lechee ,

chhas composiciones sflidas "suceddneas -de-1l2 leche" y
1os alimentos acuosos reallzados con estas comp051clones son co-
nocidose Log alimentos acuosos se utilizan para sustituir a la

leche en la dieta de los terneros y de otros memiferos jbvenes,
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como por ejemplo las ovejas y las cebras. Una composiociin fipin
ca de suceddnec de la leche" sélido pare 103 becerros contiene
una propereifn principal dc-lochgaaoca como fuente principal de
protefnas, junto con.unks proporcicnes menores de suero seco, gra~
sas, sSales minerales, por ejemplo sales de calcio, vitaminas
y sminodeidos, en particular meticnina. Una parte, o la totali-
dad, de 1la proteina de 1la lecha seca en estas composiciones pue-
de ser sustitufda por la harina de soja, la harina de pescado o
el sutolisato de pescado. Sin embargo, ni }a proteina del pesca=
do ni 1a de 1la soja han sido de éxito completos En partioular, las
cantidades importantes de soja oﬁ le dieta parece que retards
sl ritmo de crecimiento del ternerc, mientras gue la variacidén
en ¢l contenido en hierre de la harina de pescado causa dificql-
tades para poder controlar el color del alimenteo producidoe Esto
o8 particularmente importante cuandoc se trata de la produccifn
de carne de terneras El autolisate de pescado tiene un dlor desa-
gradable, ademfs de tener una calidad bactericlégics variable’s
Recientemente se ha desarrollado una nueva fuente de protei-
nas para ser utilizada en la produccidn de elimentos. Esta pro-
tefna es el producto microorgenismo del proceso de fermentaciénb®
Por 1o general este producte microorganismo consiste en vn mi-
eroorganismo unicelular por ejemplo, un suero o una bacteriae
Los procescs de fermentacidén industriial pars la produccidn
mesive de los microorganismos son &lgo conbcidoo Dichos procedi-
nisntos utilizan hidrocafbu:oa u oxigeno que conténga compuestos
de carbono, como per ejemplo los carbohidratos,.como sustreto de
carbono para el microorganismo, como por ejemplo un suerc o una

bacterlis en presencis de una fuente de carbonoe Bl microorganisme
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esi producido se -separa entonces del caldo de cultive ¥y se se=
ca's Hasta la fecha, sclamente una proporeidén muy pequefia de la
protefna presente en las compesioicnes de suceddneo de 1la lew
che" sélides ha side sustitulda por este tipo de producto de
micéoorganismd.

Parece ser que dsto se debs & las series dificultades con
que se tropleza en la utilizecién, por parte del animal, de un
elinente qus contenge el producie del microorganismos En partis.
cular, el sebor, la capacidad digestible y las caracteristiocas
fiaicas, como por ejemplo los ritmos de sedimentamcién y de flow
oulacién, resulten adversamente afectadoss Segdn nuestra expe-
riencia, estas dificultedes aparecen cuando hey presentes en los
alimentos cantidades que excedan de sproximademente el 5 por
ciento por pese del producto del microorganismos Ahora hemos desw
oublerto que une cantidad importante de la protefna de la lech#
premente en las compésicipnes suceddneas de la leche, sélidas,
pueden ser sustitufdes por une forma en polve de producte de
microorganiemo seco, sin que ello tenge ningdn efecto adverso a~
parente en el ritmo de crecimiente de los animales a les que
se heya @limentade con alimentos aouosos realizados & partir de
estas composicliones.

Adends hemos descubierto que las composiciones de suceddneo
de 1a'locho'iélido, que contienen tales polves del producte de
microorgenisme pueden ser mejorados todavia mds, mediante el
cuidedeso control del tamefio de la particule del pelvos

En consecuencia, la presente invencidn es una composicién
de suceddneo de la leche" sélido, gque tiene por lo menos el 5

por clento por peso de un producto de microorganismeo, secado,
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procedente de un proceso de fermentaopién, estandd presente di-
cho productc en la compesicién en forma de polvos Mds apropiam
damente, el polvo tiens un tamsfic medio méximo de particule de
70 micrenes y, por lo menos, aproximadamente el 90 por ciento
de las partfoulas tienen un tamafie de partfcula de menos de 100
micronesgo

Cuando el pelvo tenga un temefic medio de particula de 70
micrones, entonces, con preferencis, todas las particulas de~
bi-rap ser de menos de 100 micronese Vonforme el tamafic medio
de 1a partficula desciende, el némere g.o particulas que tengan
wn. temafio de mas de 100 micrones pueds ser aumeniados Por ejem-
rlo, les siguientes cifras se dan a t{tule de gufa de trabajos
Cuando el tamafic medic de la partfculas se encuentra en la game
de 50 & 60 micrones, aproximadamente el 2 al 4 por clento de las
partfculas pueden tener un temafio de particuls de aproximademenw—
te 100 micrenese Cuando el tsmafio medic de la parﬂcula estd
en la gana de 30 ; 40 micrones, aproximadaments el 6 al 8 por
ciente de las particulas pueden tener un tamsfio de particule
mayor de 100 _mic:oniaf; Cuande el tamafic medie de la particula
e3 de menos de 30 micrones, aproximedamente el 10 al 11 por clen
to de las particulas pueden exceder de los 100 mkcrones

Preferentemente, el pclve tiene un tamefio medio de particula
de aproximadamente 40 micrones, y no mgs de aproximedamente el
5 por ciento de las partfculas tienen un tamefio de particula que
e5 mayor de los 40 micronese Un tamafio de partioculs que oscile
entre los 20 y los 25 micrones es el més aproPiado"é

Bl uso en las composiciones de sucedineo de 1a leche" de

una forma en polvo de un producto de microorganismo, mej Bra la
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digestibilidad y las caracteristicas filsicas, tales como las

medias de sedimentaciién y de floculacin de la composicifne
Una forma en polvo del producto de microorganismo de cualquier
procedimiento de fermentacidn industrial para la produccifén de
microorganismo para ser utilizados como productos alimenticios,
¢8 apropiade para ser utillzada en las.composioiones de sucedd=
neo de la leche', de acuerdo con la presenta_invenciﬂnw El promw
ducto de losg pchesos de fermentacifn recientemente desarrolla-
dos utilizando un hidrocarburo como sustrato de carbono para el
microorganismo es de particular propledad toda vez que dd una
nueva fuente de proteina en un mundo en el que las fuentes tram
diciones de profteina se-estdn haciendo insuficientes para hacer
frente a la creciente demanda’s

Un polvo del producto de microorganismo de estos procedimien=
tos se puede formar convenientemente a través de fracciones de
caldo que contengan el microorganismo, de acuerdo con uno cugle
quiera de los métodos que aiguen:

(a) Secando una fraceién de caldo que contenga el microorga=
nismo, por ejemplo utilizando una técnica de secado por pulveri-
zacifbn, reldmpago o lecho fluidificado para obtener un producto
de microorganismo en forma de polvos

(b) Secando una fraccifn de caldo que contenga el microorgas
nismo, teniendo diche fraccidn un pH de aproximadamente 4.0 a 560,
y preferentemente de aproximedamente 445, por ejemplo por medio
de la téenica de pulverizacifén, reldmpago o lecho fluidificado,
para obtener un producto ds microorganismo en forma de polvoe
Cuando gea necesario, el pH de la fraccin de caldo podrd ser
ajustado para dar el pH requerido, por ejemplo mediants el uso

de un deido, como por ejemplo el deildo sulfirico o el deido fog-
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féricoe Preferentdmente, el contenido sélido de la fraccifn de
caldo deberd encontrarse en lu escala del 12 &1 25 por ciento
por pesce. EL contenido sélido de la fracoién de caldo se puede
qumentar mediante una técnica de separacién de fase, preferente=
mente en ausencia del calor, por ejemplo mediante la centrifu-
gaclén®

(¢) Celentando una fraccifn de caldo que contenga el microorw
ganismo hasta una temperatura y & una presidén tales que el agus
ses retireda de la misma por medio de la evaperacifn, por ejem-
plo 2 una temperatura que ssté en la escala desds 60 hasta 100°C,
¥y & una presifén en la escala desde Oel hasta 1.0 atmésferay para
obtener un contenido sélido en la escala desde aproximadamente
18 hesta sproximadamente 25 por clento por peso, ajustando & con-
tinuacifn, i es necesario, el pH del caldo concentrado & un pH
que esté en la escala desde 660 hasta 895 y preférentemente desde
75 hasta 8.0 por ejemplo, mediante la adicién de amonismco, o de
ung sal soluble en sgua procedente de un £lcali o de un metsl de
tierra alcalina, per ejemplo el hidréxido de sodic o de potasio,
¥y & continuacifn secarlo pare obtener un polvo de scuerdoe con
la técnina del método (a)e .

Cuando la fraccién de caldo contenga hidrocarburo residual, -

como por ejemple las fracclones de caldo mediante el cultivo de
un microorgenismo utilizendo un sustrato de hidrocarburo, el hidro-
carburo residual pueda retirarse del microorganismo en polvo,
extrayendo del producto el polvo desecado mediante un disclvente
pare retirar el hidrocarburo residuel y los 1ipidos y, & continuam
¢ién, secando el polveo extreido con el disclventes La extracoidn

del disolvente se puede llevar a cabo por medioc de las téenicas co
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nocidas, tales como el lavado con un disclvente’s Los disclventes

apropiados son los alcoholes, como por ejemplo el isopropancl,
las quetonas, como por ejemplo la acetona, © las fraccicnes de
hidrocarburoe ligeros _

Las téenicas preferidas pare la reduccidn del temafio de la
partioula del polve seco, obtenide & través de ocualquisrs de los
mjtodog que hemos expuesto mfs arribe, &l tamefie prefarido, re~
quiere el uso de fuerzas cortantes. ?as téonicas basadas en el
impecte, por ejemplo, el trituradc a beles, no som satisfectorias
toda vez que las mismas tiender & aumentar la densidad de les parw
ticulgs% No es deseabls ol aumento en la densidad, toda vez gue
#ato tlende a afectar advorégm’nto ol ritmo de sedimentacidn’s EL
molide por soplade, utilizandb alre o vaper supercalentedoc, es una
téonice partiqularmentc apropiada; Los medies mecdnicos, tales
como los trituradores o molinos mecgnices, ultrasénicos o de chow
rro de aire, no siendo los {rdturadores a bolas, pueden ser uti-
lizadoss Alternstivamente, es apropiadﬁ 1lsa clasificacifn, por e¢jem-
plo por medio de cernldo, de forma que el pclvo desecado contenga
partfoulas del tamefo de partfcula preferidos

Un pelve que tenga el tamefio mfxime medio preferido de pere
tieula, de aproximademsnte 40 micrones o menocsy con no mds de
aproximedemente 40 micrones o mencs,con no méds de aproximsdaments
ol 5 por ciento de partfoculas que tengen un temafio meyor de 40
micrones y en particular un temefio de partfcula en la gama de 20
& 25 micrones, es partloularmente apropiado cuande se utilizan
los métodos (b) o (c¢) antes citados, en la fase inicial de esta
preparsacidn’

El contenido en hierro del producto en polve del microorganim
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mo puede ser controledo mediante el ajusie apropiado de la
cantidad de hierroc presente en el procedimiento de formentas
ciﬁn utilizade parﬁ_produe;r ¢l microorganismoe En posible
la obtencildn de un polve que tenge un contenidc en hisrre de
menos de aob.partes por millén de peso, mMs apropiadsmente
de menos di 150 & 180 partes por milldn de peso, y preferente-
mente con menos de 150 & 100 partes por millfn®

Cuando el objetivo consiste en la produceidn de una oarne
de oqlbr clarog como por ejemple la carne de terners, la cantim
dad de hierre disponible en el slimente ¢s de particulaer impor-
tanciae EL hisrro disponible que haya presente én el alimento
acuoge pueds ser controladoe mediante la limitacién de la canti~
dad presents en el preducto de microorganismo en polvo que se
utilize pars formar la composicifn del suceddnec de 1la lechs"
&/o'mediantc ¢l uso de un wgente de guelacifn como ingrediente
de la oompos»icignf‘% Une de las caracterfstices del polvo de miw-
oroorganismo e8_que Kstg tiene un contenide en hierro deter=
ninkdo ai sntemano que facilita el poder establecer la férmuls
de un sucodinoo de la lechs" ouys composicidn tenge un conteni-
do apfopiado en hierro, o une composicifn en 1la que la cantidad
de agonto'do gpolgciﬁn que heya presente lfmite con efectividad
la cantidad d_ovhic:!:‘ro disponible, sin tener que utilizar canti
dad;s de agente de quelacifin gue produzcan un efecte depresive
on el erooimionto,‘dol_ animn_:_!ﬁi

El polve de microorganisme es apropiade para ser utilizado
en cualquier composicidn de suceddneo de 1a leche* que pueda
1ncorporar§o a loa alimentos acuosos's EL polveo ac‘puoda utilizar

pare sustituir see = una parte o a la totalidad del ocomponente
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de proteina de estas oomposicionosi Pare el crecimiento de los

ternos, el producte de microorganismo en polvo se puede utilizar
como sustitutivo de la tofalidad'dpl componente de leche desecaw
da en polvo en lus composiciones de agcodinoo de 1w leche" sélido'e
Tas propiedades de suspensién de les composiciones de suceddw
neo de la leche gue contengan polvos microbialpa'éc acuerdo ocon
ls presente invencidn, se pueden mejorar todavia mas mediante
la presencis en el polve de une grass afiadidse El pelvo "engra-
exdo" puede ser preparade mediants ls mezcla del polv& can una
graa; con anterioridad & la incorporwcidn del pelve “engrasado®
e la oomfosioiﬁn del sustitutive de la lechele El m@z&lado se pﬁo-
de realizar, por ejemploy haciendo pasar el polve &l intexior de
uf pulverizedo de graaa; Alternativamente, el polve y la grasa
pueden ser mozoladoa_on pieaencia del agua y la nezcla se siomi-
zards o '
El polvo "engrasado® se pueds proparﬁr nediente la adicifn
de la graess ai aguay 0 & una fraceidn de calde que contengs el
midrourganismo Ty & oontinuaciﬂn, formando el polvo de acuerde
con oualwuiera de las técnicas, (a)y (b) o (o) que se han desw
orito con anteriorided. Convenientemente, la propercifn por peso
de la grasa enrrelacifn con el peso del microorganiamo on la frao~-
cidn de caldo, © en la mezcla aouoﬁa, puede ser del orden del
Oel ®l 4%0 por ciento, y preferentemente de sproximadaments el 2
por ciento. Cualquier grase de las que convencionalments se whi-
licen cn‘las‘oomposioionoa de "gustitutive di 1a leche" se pueden
usar apropisdamente para el "engrasado" del mioroorganiamo. Algu~
nos ejemplos de dichas grasaé incluyonsnl sebo, 1a<mnntcca de cer=
do, ¢l aceite de maiz, el aceite de coco, el aceite de palma, el

aceite de semilla de palma, el aceite de soja y la grasa de man=
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tequilla'e )
Las propledades nutritivas del preiucto de microorganismo
en polvo se puesden mejorar mediante la presencia de un nutrienw
te adicional, como por sjemplo una proteina y/o un carbohidratos
Iz protefna afiadida puede ser un extracto soluble de una proteina
microbiel, o bien una proteina ldctes, como por sjemplo la protei-
na del suerce Los carbohidrates apropiedos son; por ejemplo, el
almidén, ¥y en particular el almidén de la patate, los derivados
del almid;én; ¢l suero, la lectosa, la glucosa, le harina de tri-
€0y 12 harina de mendioca, la dexirosa, la sacarosa y la glucosa’s
Estos nutrientes adicionales pueden ser incorperades al pro=
ducto de microorgenismo en polve siguiendo uné cuslquiera de las
tdonicas que hemos dcac:itq}con anterioridad con relacién a 1s
preparaciién del polve “ongrﬁsado“% )

Las oomposicionos‘do_sueodéﬁoo de 1la leche" se pueden realism
zar utilizando el productec del microorganisme d;eooade en polvoy
como componente, mediante la aplicacidn de cuslquiera de lzs téc-
nicas conocidsas que sé& utilizan para el compuestp de las composi~-
ciones del suceddneo de 1a leche" sélidoe La forme en polvo del
prodﬁofo facilita auvanoorporaeiﬁn y distribucifn en la composim
cilén del suceddneo de la leche™s Ejemplos de las téonicas apropiem
das de cemposicidn son el mozciado oon pala en Z, o la molienda
con rueda mfvilb i

La composicidn de suceddneo de la leche" debs contener, por lo
menos, el 5 por oiqnto por peso del polvo d; microorganisme y, con
meyor propiedad, puede contener hasts el 30 por clento por peso del
polvoa

Preferentemente, la composicidén puede contqnor hasta el 15 por
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clento por peso del polvo de microorganiamoQ
Las propiededes de suspensién de la composicidn sucedénea de

la leche" pﬁoden ser mejoradas, iguaimonto, nediante 1l presenw

clia de un agente suspensores Lot agentes suspensores apropiados
8¢ pueden seleccionar de entre los agﬁntes uspensores gue se
usan por lo general en la industria de los productos alimentie
close Algunos de les ojomplbs de agentes aproplados son log al-

ginatos, la oelulesa, la pectine, las gomas naturales tales como

la de algarroba, tragacanto'y los musgos merinos y/o0 los deriva

dos de las mismas's El agente suspensor puodo'estar presents en
la composicién en cantidades de hasta ol 2 por Blento por pesoce
La presente invenoidn se ilustrard mls'aﬁpliamintc por los

ijcmploz que siguen, a¥n cuando no estd limitada = 1los mismose

chmplofl

Un producto de levadura desecsds, extraida, con disolvente,
en forma de un polve que tenga un tamaefio medio de partfoula de
aproximadamente 200 micrenes, obtenide mediante un procedimient
de fermentacidn utilizendo un hidrocarbure de gag-0ll como fuen

de carbono, fud separarado en déa muestras distintase Una de

o

te

las muestras fuf molida para obtener un material que tuviera un

tamefio medio de particula de menos de 70 micrones, y un tamefio

mdximo de partfcula de 100 micronese Ia otra muestra no fué moe

lides Cada une de las muestras fuf utilizada pera preparar una
composicidn alimenticis que tenfa la siguients férmulas
52¢ por peso de suero desecado
20% ide de sebo
3¢ ide de mineralAritamina
25% id'e de polvo de levadura
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Las compos;eionos'se convirtieron entonces en alimentbs;écuﬁ-
s0s mediante la adicidn de 100 gremos heeta 200 gramos de la
conposicidn a cada litro de aguae Cuando 108 animales eran muy
jévenes, los alimentos se hicinronﬁutilizando la concentracidn
mds alta de la composicifén, es decir, 200 gramos pof litroe &
continuacién de ello, la cantidad se fué reduciendo gradualmente
hasta slcenzar una concentraciln de 100 gramos por litro, con-
forme las terneras fusron teniendo mds edade ElL alimento gue
contenfs el polve pulverizado le fuf suministrado a otres dos
terneres. EL alimento éun contonia ¢l polvo gin pulverizar fud
agitado con el fih de ovitar gue la levadura se sedimentaras Ie
prueba se realizf a 1o largo de 81 dfasl Lom datos que se obtuvie

ren de la misue se dan en la Tabla 15

Resultado de la prueba de aliﬁentaoi@g durante 81 dfag:

Tabla 1

Alimento que contenfa Alimento que con~
el polvo sin pulveri~ tenia el polvo

ZRL pulverizsado
Ganancie media disrig en
peso (gramos) 842 1025
Conversidn del alimento 1e74 161
Digéstibilidad del nitré- .
geno (%) 8446 8741

Este ejemplo airve para ilustrar que el alimento gue contenia
elppolvo pulverizade did unos resultados mejorados en comparacifn
con el alimento que contenfa el polvo no pulverizado, incluso avn
cuando este Ultimo fud agitado pars evitar la sedimentacidén del
meterial proteindcecs Sin embargoe, la composicifn del suceddneo
de la leche" que contenfa el polve no pulverizado fuf aceptables

) Ejemplo 2
Este ejemplo llustra el uso, en una prusba de alimentacidn
de las terneras para carne, de una alimentacién acuose hecha a

base de una composicidén ds suceddneo de la leche" en la que 20°
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partes por peso de leche desecada fueron sustitufdas por un
diseclvente a base de hidrocarburo de gas oil pare la extrac
cién del polvo de levedura que tenfa un temafo medio de par-
tfcula de menos de 50 micrones, y en el que por 1o menos el 98%
de las particules tenfan un tamefio de menos de 100 microness

Los alimentos aouosos se hicieren mediante la adiocidn de
la composicifn que contenfa el polve de levadura gue se muese
tra en la tabla 2, a1l agua en laus concentracciones que se han
desorito con anterioridad al referirmos al sjemplo Le Da &lim
mentacibn acuocsa se le dié diariemente a 10 terneras frisias que
contaban treé gemanas de edade El experimento se continuéd dursn=—
te dieciocho semanas y media, transcurridas les cusles las
terneras fuercn sacrificedash .

A titdlo de comparscién para control los alimentos acuo~
seg se hiecieron & partir de una composicidn de suceddneo de la
leche" sélido, de control, que tenia la receta ghe se muestra
igualmente en la tabla 2. Dgs mismes concontrag%b@éé;,do s8éli~
do a 1iquido se utilizaron en este casovquo las utilizadas
en los alimentos de pruebas. Ta alimentacibn se dié dimriaments
a frisias, 10 en total, de tres semanas de edad, que fueron sa~

orificadas al témino de dleciocho semanas y mediae

V TABLA 2
Porcentaje ds materias Suceddneo de 1lm Suceddneo de la
Primes por peso leche de control leche que contenia
i polvo de levadurs.

Teche desnatada seca 65 partes ger peso 45 partes por peso
Polvo de. levadura 0 partes por peso 10 partes por peso
Suero desecado 14 partes por peso 14 partes por peso
&rasa 1965 partes por peso 195 partes por peso
Dextrosa O partes por peso 6 partes por peseo

Lactose 0 partes por peso 4. partes por pese
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Mezcle mineral/ritamina 1,5 partes por peso 1,5 partes por
i peso

El promedio de slimentacidn dieria que se did tento a los ani-
meles de control como @ los experimentales fué el mismoe Los re-

sultados se dan en la tabla 3.

Izabla 3

Suceddneo de la Suceddneo de le le~
leche de control che conteniendo pole
Yo de levadurae

Gananclse media de peso en

vivo (gramos) 1205 1161
Conversifn de alimento » »
0 = 15%5 semanas le54 Le57

Estos resultades demnesiran que el uso de un polvo de levadura
pulverizado, que tenge un tamafic de particula en la escala prefe-
rida oomo suceddneo de partes de la proteina de leche desscada en
los alimentos @acuosos para animales, dd resultados equivalente en
las terneras al de un alimﬁnto acuoso realizado con un tipo cono-
cido de composicidn "suceddnea de 1a leche".

) Ejomglo 8 .

Este ejemplo sirve para ilustrer el uso en la alimentacidn
acuosa de prusba en la ternera pare carne de alimentos acuoscs ree~-
lizados a base de ocompesiciones de suceddneo de lsche" sélido en
las que la proteina total del componente de leche desecads sea
sustitufda por un polvoe de levadura extraido con disolvente & par-
tir de un proccab de fermentacidén de hidrocarhn:b»dc £e8 0ile Kl
polvo de lovaduré tenfa un tamaﬁo medio de pﬁrficula de menoe de
50 micrones, y por 1o menos el 98% de las particulas tenfa un tem
uafic de menos de 100 micrones's

Tos alimentos acuosos fueron reslizados medisnte la adicién
de la composicidn de prueba, que contenfa el polvo de levadurae gue
contenda la receta que se dd en la tablae 4, &l agus para obtener

la misma concentracifn gue los alimentos que se han descrito con

- . .
oo .
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anterioridad en ol ejemplo le La alimentaciién =e les dif dlge
rismente @ 12 terneras durante 84 dfash

A titulo de comparaci¥n se hiocieron elimentos acuosos mew
diante la adici¥n de la composici¥n "sucedgdnea de le leche" de
control, que tnﬁia la receta que se ad. en la tabla 4y @l aguslh
Is concentraciifn de la alimentacifn fuif le nisme que la utiliza=
de para les slimentaciones de prruebs’s Las alimentaciones de con-
trol se dleron iguslmente de forme dieris & 12 torhoraa, durante
ol miemo periodo de tiempo que los alimentos de prueba’s

A Tablg 4 A
Naterias primaai A " Suceddneo de 1a "Suceddneo de la
Porcentaje por peso leche® de contral leche" gque contenfa
= polve.de levadura
Leche desnatada seca 30 pertes por peso O partes por peso
Polvo de levadura 0 idl 28 idle

Leche dc%nagada geca
v repussta de grasa . )
(35% de grasa) 63 ids 0 idi

Suero desnatado seco
¥3rcpuosto de grasa

5% de grasa) 0 1ds 63 ide
Suero desnatedo seco 0 ide 446 ide
Mezola mineral/vitamine 1 1d'e 1 ide
Metionina 0 ide 0,6 ide
NaCl 0 1d's 0,5 idwo
caco, 0 iab 1,7 idis
Clorofilnato de calecie O partes por pe- 0,6 1d's
Laoctose : 6 id% °° 0, ide

El ritmo de slimentacidn diaria &, ambos, animales de control
y enimales experimentales, fué el mismo% Los resultados se dan en
la tabla 5%



10

15

20

25

417768

Tabla 5
Alimentacifn de Suceddneo de la leche"
control conteniendo polvo de -
levadura
Ganancia media dieria -
peso vivo (gramos) 947 959
Conversifn de alimentos 1.76 183

Estos resultados demuestran que une alimentacifn en la que ls
proteina de la leche desecada ha sido sustitufda por proteina
de polvo de levadura que tenga un temefio preferido de particula
dé resultados que equivalen a 108 que se obtuvieron con une ali~
mentacién acuosa para terneras como slimento preparsdo de acuer—
do con un tipo conocido de suceddneo de 1a leche’s
Ejemplo 4

Este ejemplo sirve paré ilustrar el uso en la alimentacifdn
de terneras para carne, prusbas reslizadas con alimentos acuom
808 preparador a partir de compuestos de "suceddneo de 1z le~
che" sélido en el que el polvo de levadura palverizado extraido
con disclvents de una fermentacidn de hidrocarburo de gas oil,
de scuerdo con la presente invencifn, fué introducido como sus=
titutive de aproximadamente el 5 por ciento y eproximadamente el
10 por ciento por peso del componente de leche desecads de ig ;
composicifne El polvo de levadura tenfa un tamsfic medle de parw
t{cula de menos de 50 micrones, y por lo menos el 98% de las
particulas tenfan un tamafio de menos de 100 micrones.

Los alim-ntbs animales acuosos se hicleron afiadiendo las
composiciones sblidas que contienen el polvo de levadura y afia-
diendo las recetas gue se dan en la tebla 6 al ague en las con-
centracliones que anteriormente se han descrito en el ejemplo le
Las alimentaciones acuosas se dieron diééﬁamento & 10 terneras
durante 80 dfast
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A titulo de comparaciifn, los alimentos acuosos de control
ge hicieron utilizando las mismas concentraciones a partir de un
sucddéneo de 1la lechs" normal que tenfa la composicién que apare=
ce on la Tabla-6. Loa‘alimontoa ge aplicaron diariemente & 10

terneras durénto ¢l nmismo periode de tiempoe

Tabla 6
Materias primes "Suceddneo de  Suceddneo de Sucedénec
% por peso -1a leche®™ con= 1la leche conte~ de la leche
trol : niendo el 56 de conteniendo

polvo de levedes el 10% de pol-
vo de levade

Polvo de levadura O parte p/p 5 partcs p/p 10 partes p/p

Teche desnatada 33 ide 22 ide 1 1a%
seca

Leche desnatada 55  dde 55 1d% 55 ide
re~engragads .

Suerc desnatede 5  ide 11 id 17 id
8860

Haring de trigo - )

molido 4 1d. 4 ide 4 1d%
Alniddn ' 1 idb 1l ide 1 ide

Minerales, vita-—

“minas y gromesclay

do de antibidticos 2  id% 2 ide 2 ide
El ritmo disrio de alimentascién, tanto pars 1os animales de
control como pars los animales experimentales, fué el mismos Los

resultedos obtenidos =e dan en la tabla 7%

Tabla 7
Alimentacidn de 4limento contenien- Alimento
control do el 5% por peso contenlendo
de polvo de levade 10% por pe-
80 de ;ovadL
Ganancie media
diaris en wvivo
(ex) 1128 1105 1079
Conversifn aliw- ~
mentos 1450 1048 1953

Los resultados demuestran que los alimentos acuosos a base

de composiciones sélidas que contenian del 5 @l 10 por ciento por
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peso de polvo de levadura de acuerdo con la presente invencifn,
como suceddneo del componente de la leche desecada para dar un
resultado similar e una alimentacifn scuosa hecha & base de un
tipo conocido de composiocifn de suceddneo de leche.

Ejempla 5

() Preparacién do'un producto de microorganismo en forme
de polvo y formulacidn del polvo en una composicidn de sucedd-
neo de leche" sflido. '

Un‘hidroc;rburo, que utiliza un filtrado de 1l levadura Candi-
da lipoliftica fud cultivado contfnuamente en presencia de une frace
cifn de petrélec de la gams en ebulliciifn del ges=o0il, un medio nu-
triente acuoso y un ges conteniendo oxigeno libreo Una fraccifbn
del caldo cultivado fuf centrifugada pars dar una crema de leva=
dura que tonia un contenido en sflidos del 15%5 por ciento por pe-
806 Ei pH de la ocrema se ajustd a 4%5 medisnts la adicifn de doim
do sulffrioo (50% w/w) y la crems se hizo pasar entonces al inte-
rior de un secador pulverizadcr que tenfs una temperatura ds sa-
1lida de aproximadamente 105¢ centigradose

El producto secado por pulverizaciin erz en forma de polvo que
tenia_partioulaa cuyos tamafios iban hasta los 55 microness EL polw
vo fud pasado por un temiz mfltiple pera dar un polvo que tenia le
siguiente distribuciibn de tamafio de particulas

96 por cisnto por peso de particules que tendan un tamafio
de menos de 30 micrones y el 2 por clento por peso de las particuw
laes tenfan un tamafio de mds de 40 micronese El temafio de 1la partiw
cula se determind utilizando un Contador Coulter modelo A con un
electrolito de soporte de cloruro de sodio sl 2fe A

El polvo fuf mezclado para former una composicifn de sucedg-

neo de leche z61ido, de acuerdo con la siguiente receta:
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Components Porcentaje por peso
Polvo de leche con carge de grase 3560
Leche en polvo desecada en cilindros 10%0
Leche en palvo desnatads ' 11625
23%;0 de suero desecada por pulverize- 25,0
Glucosa 540
Almidfn de mafz pregelatinizado j?éS
Polvo de LeYadure 1030

(b) Prueba de sedimentacién y de floculacidn de un alimento
acuoso basada en la composicidn del suceddneo de la lache" sibe

lido anteriormente oitadq: : _
80 gramos de la composicidn de "suceddneo de la lechs"™ sflido

fueron pesados dentro de un vaso de oristal de 1000 milflitros que
contenfa 720 mililitros de agua & 212 cent{gradoss Despuds de haw
ber mezclado & fondo el polvo 861ido con el agua, mediante agliee
d4fn con une espdtula de plfstico, el vaso se colooS en una posis
cifn ilumineds, y les caracteristicas de 1a floculaeién y la sedi=
mentacifn se estimaron & 00k
Los resultados obtenidos son los gue parecen en la Tabla 8%

A titulo de control, una composicifn de sucedéneo de leche" sfli-
do, que tenfa la férmula antes citada con la excepcién de &uo ol
producto de levadura en forme de polvo fué sustituddo por una can-
tided iguel en peso de un polvo de leche cargado con grasa, 86 Pra..

pard con agua y se pebbd de acuerdo con el procedimiento antes ciw

+ad 0%
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Tabla 8

Prusba Suceddneo de la Suceddnec ds la
leche conteniendo leche sustituyen-
polve de levadura  1e de control

Sédimentacién (tiempo
en minutos para la for-
nacifn del precipitado) 30 30

Flooculacién no hubo floeulecidbn n§6hubo f1locula~
: clén

Estos remultados demuestras que un alimento scuoso, basado
en una composicifn sustitutive de la leche conteniendo polve de
lovadura preparado de wacusrdo con esta invencidn, tiens une se~
dimentacidn similer y unas caracteristicas de flooulacidn similam
res a las del alimento de control conocidoe Estas caracteristicas
de sedimentadi¥n y floculacin soh utilizadas por el granjero como
criterio importante en le estimacién de la sceptabilided de una

12 leche's

Ejemplo 6

(a) Preparacifn de un productoc de microorganismo, en forma
de'polvo, vy formulecidn del polvo en une composicifn de "suceddneo
de 1la leche" sflidok '

80 gramos de la composicifn de "suceddneo de la leche" sé-
lido fueron pesados dentro de un veso de cristal de 1000 mililitros
conteniendo 720 milflitros de agus & 214 centigrados. Despuds ds
haber mezclado & fmdo el polvo sélido con el agus, mediante agiw
taciﬁn con una espdtula de pldstico, el vaso fué colocado en una
posioifn iluminada, y las ceracterfsticas de floculacifn y de Se=
dimentacién fueron estimadas a ojoe Los resultados obtenidos son
los que parecen en la Tabla 9 A tftulo .de control, una ccmposicifn
que tenfa la ffrmula anterior, con la excepcifn de que el polvo
de microorganismo :ui sustituido por una centidad igual en peso
de polvo-de leche con carge de grase, 6 hizo con aguea y se probd

de acuerdo con el procedimiento antes descritoe
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Tabla 9
Prueba Suceddneo de la Sucedéneo de la
leche conteniendo leche de conirol

polvo de microorg.
Sedimentacidn '

(tienpo en mi-

nutos para forw

mayr el precipita- - '
do) 27 30
Plooulacidn no hubo f£1loculacién no hubo floculacién
Estos resultados demuestran que los alimentos acuosos hechos @
partir de una composicién suceddnea de la leche conteniendo POl
vo de miofoorganismo preparado de acuerdo con la invencidn, tie-
ne caracteristicas sinilares de ssdimentaci¥n y £loculacibn a las
de la alimentacidn dé combrol oonocidos Estas caracteristices de
sedimentaicifn y de floculacifn son las que utiliza el granjero

como criterio de importanciae para estimer la aceptabilidad de la

‘alimentacidn de "suceddneo de leche"s

- -

E;jomplo T

(a) Proparadigén di un producto de microorganismo en forma

de polvoy y formulacidn del producto en una composicifn "suceds-

nea de la leche" giflidae

Un. hidrecarburo que utilize un £iltrade de la levadura Candi
da lipdlftica, fué cultivado continuemente en presencia de una
fracciln de petréleoc de la gama de ebullici¥n del gas oil, un mee
dio nutriente acuoso y un gas conteniendo oxfgeno libre'>s Una frac-
cifn el caldo cultivado fuf centrifugado para obtener una crema
de levadura que tenfa un contenido cn_sﬁlidoa del 155 por ciento
por poso‘; ‘

La crema fué concentrada entonces hasta un contenido sélido

del 22,56 por pesp hacidndola paser & través de un evaporador de
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plancha multipeso de efccto mfltiple. Las temperaturas y las
presiones de la primerse fase fueron de aproximadamente T70C y
233 mm Hg, y las temperatures de la segunde fase fueron de 2prow
ximadamente 45¢C y las presiones de 88 mm Hge E1 pH de la crema
concentrada se ajusté entonces a 8.0 mediante la adicifn del
hidréxido de sodio (204 w/v) y el 2 por ciento por peso de acei-
te de maiz basado en el contenido sélido de la crema se incore
pord con agitacifén por medio de un agitedor mecdnico de alta po-
tencia cortantes Lia mezcla se hizo pasar entonces al interior de
un secador a pulverizacifn que tenfa una temperatura de salida
de aproximadaments 1052 centigrados.

El producto secado por pulverizacifdn tenfa la forma de un
polvo que tuviera particulas de levadura "cargada de grasa" cu~
yo tamafio oscilaras hasta los 55 micrones-<El polvo ds 1evaéura
"engrasado" fud pasado por un temiz mfltipls para obtener un prow
aucto que %uviera la siguiente distribucibn de tamafio de parti-
culas _

8203 por ciento por peso de las particulas con un temafic de menos
de 30 micrones, y el 1245 por ciento por peso con wn tamafio mayor
4Q mierones, pero inferior a los 50 micrones. EL tamsfic de la
partioula fud mediante las técnicas que se han descrito en el
Ejemplo 5. 1 producto, levedura "engrasa', fud mezclado pare
formar una composicibn suceddneo de la leche’ "gélida, de acuerdo
con la receta que parece en el ejemplo Se T

(b) Prueba de sedimentacifn y de floculacién de un alimento
acuoso, basada en la composiciln de suceddneo de leche" sblido,

antes referida: em un vaso de cristal de 1000 mililitroé, contem
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niendo %20 mililitros de agua a 21° centigrados. Después de hem
ber mezclado a fondo el polvo sélido con la espdtula, agitando el
agua, el vaso se colocd en une posicidn iluminada y se estimaron
a8 ojo las caracteristicas de floculacidn y de sedimentacibne Lds
resultados obtenidos son los qﬁe parecen en la tabla 10e A tftulo
de control, una composiciifn de "suceddneo de leche" sélida que
tenfe ¢l férmuls antes citade, con excepcién de qu; el polvo de
microorganismo "engramado" habfa sido sustitufdo por una cantided
igual en peso de un polvohdo leche desecada cargada con grasa, se
prepard con agua y se prob$ de acuerdo con el procedimiento a gque

antes nos hemos referidob

Lavia 10
Prueba Sucodiﬁoo de Sucedénso de
leche conterien— leche de control
do el polvo de
microorgenismo
"engrgaado
Sedimentacin (tiempo
en minutos para que ge
forme el precipifado) 35 30
F1oculacifn sin floculacién sin floculacidn

Estos resultados demuestran que 1o0s wlimentos acuosos basados
en una composiciin sucedsnso de la lechs, sflida, en la que ha sido
tratado de antemano el microorganismo con un agente engtasante (acei-
te de malz) para producir un polve "engrasado" tenfa unas carscterise
ticas superiores de sedimentacidn qﬁo las do la composicifn conocids
de"suceddneo de la leche" que contenfan un peso igusl de polvo de

leche desecada cargada oon grasals

h

chmg;o 8

(a3 Proparaciﬁn de unproducto de microorganismo en forma de pole

vo, ¥ formulacidn del polvo en composiciones de suceddneos de leche"

-
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s6lidose
Un hidrocarburo que utiliza una levedurs Candida lipoldtica,
fué cultivado contfnuaments en presencia de una fraccifn de
petrfleo de la gama de ebullicidn del gas-oil, un medio nutrien—
te acuoso y un oxfgeno libre conteniendo gas’ Una fraceifn ddl'
caldo fué centrifugeds para producir una levadura conteniendo
crema's Ia crema tenfa un contenido en sflidos del 15% per pego%
Ia crema concentrada fud pasada entonces & un secador por pulve=
rizacifn que tends uns temperatura de selids de aproximadamente
105¢Ch
'fl producto secado por pulverizacidn era en forma de polvo
aue tenfa partfculas cuyos tamefios iban hesta los 100 microness
El polvo fuf pasado & través de un molino con &lta potencia de
corte, equipado con un rotor horizontal con barres cortadoras eli-
nesdas axislmente en la circunferencia, girando dembrc de una
carcass oonteniende placas clasificadoras perforadas, y el prow
ducto molido tenda la siguiente distribucifn de temafios de parti-
ocules,
ol 95% por peso de menos de 30 micrones
el 2% por peso de mas de 40 micrones®
E1 tamefio de partfcula fuf medido utilizando un Contador Coultar
modelo A, con un electrolito de cloruro de sodio &l 2%
¥ pdlvo!pulverizado fud mezolado para former una serie de compo=
sicionis suceddneas de la leche" sélidas que tenfan las siguientes
férmulas,
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Igbla 11
| Férmula

Compeonente /fporce/peso) 1L 2 3 4 5 6 1 8

Polvo de leche cargado -
con grasa 27T 27 27 27 27 27 271 27

Leche desnatada,polvo 640 6@0 60 660 O © 0 o

Polvo de suero desecado

por “pulverizacidn 50 50 50 50 -50 $0 50 50
Mezcla glucosa/almidén  9e5 93 85 825.1150 1048 9.0 1005
Polvo de levadura Te5 To5 Te5 Te5 12 12 12 12
Huggo marino 0 02 00 0 020 0
Celulosa de carboximetile O 0 1.0 0 0 0 240 0
Cnar 0 0 0 150 0 0 O 0b5

(b) Las prusbes de sedimentacibn y de floculacin de los alimentos

gcuosos basados en las composiclones de suceddneo de leche" siflido

-

antes citadase v
Ias composiciones de sudeddneos de leche" fueron dispsrsadas

on agua & 40¢C para producir una serie de aliﬁantos KCU0808 que
tenfan un contenido en sélidos del 10 por cisnto o del 18 por cienw
to por pesos Das férmulas 1 & 7 inclusive fueron dispersadas pare
producir unos @limentos acuosoy del 1 &l 7 que_tenian un contenie
do en gblidos de 10 gramos por litro's ?a Pémmula 8 fud dispersada
para producir un &limento acuoso 8 gyue tenifa un contenido en sd-
lidos de 18 gramos por litro. 4 efectos de control pare la alimen—
tacifn 8 se prepard otra alimentacin acuosa 9 qﬁo tenfa un cone
tenido en sélidos de 18 gramos por litro, & partir de la férmula 5,
Las caracterfsticas del ritmo de sedimentacibn y de la floculacifbn
de los alimentos acuosos se determinaron entonces de acusrdo con
el procedimiento que se describe en el ejemplo S%e Los datos obbe-

nidos de dichas pruebas son los que aparecen en la tabla 126
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Tabls 12
' Alimentos acuosos
Prueba 1 2 3 4.5 6 % 8 g9
Sedimentacifn (tiem=
po (minutos pare preci= mas de nes de mas de mas de
pltar 30 120 45 6077300 60 60 45 12
Floculacién “ 0 0 0 0 0 O poco0 O

Los datos que aparscen en la tabla 12 demiestran que las caracterdatim
cas de suspensibén y de floculacifn de los alimentos acuosos basados em
conposiciones suceddneas de la leche", que tienen levadura en polvo,
ge pueden mejorar mediante la presenaia de un agente suspansori
Ejemplo 9
ElL objeto de sate ejemplo es ¢l demostrar el sfecto de las distin
tas tdonices parsa reducir el tamafio de particula de los polvos de miw
croorganismo en las caracteristices de sedimentacidn de las composiw
ciones de "suceddneo de 1la leche" que contiene los polvoss
Un hidrocarburo con ukilizacidén del filtredo de la levadura Candilda
Tipoldtics fuf cultivedo contimamente en presencia de una fraccidn
de patrfleo de la gama de ebullicifn del ges o0il, un medio nutriente
acuoso y un gas conteniendo oxfgeno 1ibres A continuacidn, se centri-
fugb una fracciifn del caldo oultivado pars aumentar el contenido sflido
oon el fin de oblener una crema concentrada conteniendo levadurs's Ta
crema de levadura se pasd entonces por un secador de pulverizacifn pam
re obbtener un polvo de levadura secos £l polvo de levadura se sometis,
a continuacidn, a une serie de téonicas de molienda con el fin de re-
ducir el tgmefio de la partfcula sin aumentar ls densidad y, posterior-
mbnta, log polvos tratados as pasaron & trgvés de un cladificador de
aire para obtener tamefios de partfcula compaﬁqblgs en relaclifn con sus

L

14{mites superiores solamentes ¥as téonicas de moliende utilizadas fue-

-

ron (&) un rotor vertical de alta polencia de corte, (b) un rotor hoe
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rizontal d¢ alta potencia de corte, ¥ (c) un molinoe por chorro
de @ire. Bl polvo Ao molide (d) Pui utilizado como controle Una
andlisis del “tamefio de partfcula de los polvos s el que apare—
ce en la Table 13

Tabla 13
Pesoft acumulado Polvos de levadura
sobre ¢l tamafio b

(a)
de particula es- Molino rotor Molino rotor Molino de XNo molido
pecificado micro~veftical al~ horizontal chorro de para

nes aire gontrol
100 - - - 062
90 - - - 758
80 - - - 12'4
70 - - - 1855
60 - - - 2540
50 ~- - - 3300
40 08 02 008 5046
30 110" 28 1320 6950
20 26'0 2240 280 8760
10, 720 7040 6800 9940
Venos de 10 210040 10040 10060 10060

Tos polvos (&), (b)y (¢) y (d) se mezelaron a continuecién pare
formarauna serie de composiciones de "suceddneo de la Llechs", (&),
(v), (c) ¥y (a), de acuerdo con el proc;dimionto que se describe en
ol Ejemplo 5% TLas composiciones de "suceddneo de la leche"; se
hicieronz.:. entonces para formar un; setle de alimentos a;uosos,
(a)y (b), (e) ¥y (a), ¥ las caracteristicas de sedimentacidn se com~
probaroh de acuerdo con el procedimiento que se ha descrito en el

Ejemplo 5 TLos resultados son los que aparecen sn la Tabla 14%
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Tabla 14

- Alimento acuoso
Prusbe (@) (1) _(e) (a)
Sedimentacién (tiempo ' '

en minutos para que se
forme precipitado) 32 30 24 12

Los datos quoan'dan en la taule 3 demuestran la efaectividad del
mnolino con rotor dotado de &lta potencis de corte asi como del
molino por chorro de aire para mejorar las caracteristicas de
sedimentacin de los polvos de levadura cuando Se mezelan con

las composiciones de suceddneo de la leche",

-~

‘ NOTA
. Por le patente de invchci%n & que se refiere la presente
memorie descriptiva se REIVINDICA la propiedad y 1la& explotam
cifn exclusiva de: -
1iom Un nétodo pare obtener una composiciifn sblide sucedgs
neo de la leche mejorads, caracterizade por el hecho que consise
te en produeir un ppoducto microorganismo seco por un proceso
de fermentacin y en ahadirlo en forma de polvo & la composicidn
suceddneo ds la leche en una proporcin de a 1o menos el 5 por
ciento en peso de 1la misma's
2%= Un ndtodo tal como el especificado en 1, caracterizado
por el hecho que el polvo tiene un promedio mdximo de tamafic
de particula de 70»micrones ¥ @ lo menos aproximadamente 90
por cien de las partfculas tienen un tamafio qinor.qpc 100 mim
cronsese
Yo Un mftodo tal como el especificado en 1, caracterizado
por oL hecho que el polvo tiene un promedio mfximo de tamafio
de partfcula de .aproximadamente 40 micrones y no més que @

proximadamente el 5 por cien de las particulas tiene un tamew

fo mayor que 40 micronest
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4o Un método tal como el especificado en una cualquiers
de las relvindicaciones precedentes, caracterizado por éi he-
cho que el polvo estd formado por desecacin de una fraccibn
de caldo que contisne el microorganismo por medio de una tdenica
de secado por pulverizacifn, secado instantdneo o de lecho flui-
dificadoe
S5e- Un método tal como el empecificado en 4, carscterizado
por &l hecho que el‘polvo estd formado por desccacibn de una
fraccifn de caldo que tiene un pH del orden de aproximademen-
te 440 & 500 y un conbenido sdlido del orden de 12 a 25 por
clan en pesoé
Ge= Un método tal como el especificado en 4, caeracterizado
por el hecho gque el polvo estd formado por desscacifn de.una
fraceién de caldo que ha sido calentada a ume temperatura y @
una presiifn tal que el sgua ha sido separada de la misma por
evaporacifn para dar un contenido sélido del orden de aproximae
damente 18 a aproximadamente 25 por cien en peso y cuando el
pH del caldo no estd en el orden de 640 2 865 3¢ ajusta dentro
de dicho ordene
Te= Un método tal como el especificado en una cualquiera
de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por el he~
cho que el polvo tiene un contenido mdximo de hierro de 150
partes por millfn en pesoe
8o Un mgtodo tal como el especificado en una cualguiera
de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por el he—
cho que se adiciona grasa en el producto microorganismo en
POlvoe
9%~ Un método tal como el especificado en 8, caracteri

zado por el hecho que la grasa es seco, aceite de maiz, acei=~
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te de coco, aceite de palma, aceite de nuez de palma, aceite
de semilla de soja, mentequilla o manteca de cerdoe

100~ Un método tal como el especificado en una cualquiera
de las reivindicéciones precedentes, caracterizado por el he-
cho gue se adlciona al producto microorganismo en polvo un
nutriente, distinto a la grasa, de preferenciﬁ un carbohi-
dratoe

11~ Un mftodo tal como el especificado en una cualquiera
de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por el he-
cho que el producto microorganismo en polve viene contenido
en la composicidn suceddnso de la leche en un' 5 a 30 por cien
en pesos

12~ Un método tal como el especificado en una cualguiera
de las reivindicaciones precedentes, caracterizado por el he—
cho gue el producto microorganismo en polvo es el producto de
un proceso de fermentacin de hidrocarburo industrialls

13e~ "Un mdtodo para obtensr una composicidn sélida suce—
ddnea de la leche mejorada™s

Consta 1a presente memoria descriptiva de treinta hojas
foliadas, escritas por una sola caras

Barcelona, 30 de Julio de 1973s
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