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PERFECCIONAMIENTOS EN INSTALACIONES PARA LA EXTRACCION DE 

AGUACHIRLES A PARTIR DE RESIDUOS DE UVA.-

ETABLISSEMENTS VATRON, MAU ET C íe ., entidad francesa, 

residente en 6, rué des Fossés-St-Bernard, 75005 PARIS, 

Francia. -

La presente invención se re fie re  a un procedi­

miento y una in sta lac ión  para la  extracción completa de 

jugo azucarado, de alcohol solo eventual o de jugo azuca­

rado alcoholizado, de ta r tra to s , a p a r t ir  de residuos
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Se conocen ya diversos procedimientos e in sta la ­

ciones que conciernen a la  extracción de jugos azucaradores 

a p a r t ir  de diversos fru to s , ta le s  como la s  manzanas de s i ­

dra. Pero dichos procedimientos no pueden ser transpuestos 

simplemente para una extracción análoga que concierne a la  

uva.

En e l  caso de la s  manzanas, por ejemplo, se conoce: 

in stalacion es en la s  que tra s  la  tr itu ración  y prensado, 

e l  residuo avanza sobre un transportador que avanza a poca 

velocidad continua, mientras que un riego sistem ático "a  con' 

tra-corriente" permite recoger en unas cubas in feriores 

yuxtapuestas un jugo cada vez menos azucarado hacia la  sa­

lid a  del transportador. E l residuo es entonces arrastrado, 

prensado, secado a l  horno, y puesto en sacos destinados a la  

alimentación animal.

En e l  caso de la  uva, un procedimiento mas elabora 

do es necesario por d iversas razones. Ante todo, la  uva pren 

sada desgranada o no desgranada puede se r  fre sc a , o lo que 

es frecuente, ya ligeramente fermentada. Conviene por tanto 

recoger no solo un jugo azucarado, sino un jugo también 

alcoholizado. Y unos medios son necesarios para impedir la s  

pérdidas por evaporación del alcohol. Por otro lado, e l  re­

siduo de uva, en e l  extremo del transportador rodante, tras 

una extracción completa del jugo azucarado alcoholizado, con 

tiene ta rtra to s  de gran valor in d u stria l. Estos deben ser 

extraídos, y con un gran grado de limpieza.

Se conocen ya in stalacion es de extracción del jugo 

de uva, mas o menos an tiguas, que operan con ayuda de cubas 

su cesivas, y de una manera discontinua, donde e l  ta rtra to  de 

c a l es formado en la s  cubas de reacción provistas de ag ita-
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dor. E l ta rtra to  obtenido recogido en e l  fondo de la  cuba en 

forma de lodo de un color negruzoo está  le jo s  de ser  de una 

pureza su fic ien te . La presente invención consiste en un pro­

cedimiento de extracción continua y automática que responda 

a todos los deseos expuestos más a rr ib a , y que.produzca muy 

particularmente tartra to  en solución perfectamente limpio 

que decante en c r is ta le s  blancos.

La invención será mejor comprendida con ayuda de 

la  descripción que sigue dada a t ítu lo  de ejemplo con re fe ­

rencia a loe dibujos anexos, en lo s que:

La figu ra  1, representa e l  esquema de la  parte 

principal de la  in stalación .

La figura 2, representa de p e r f i l  y en sección, 

dos variantes de elementos de transportador metálico.

La figu ra  3, representa, en perspectiva, recipien­

tes de reciclado de extracción.

La figura 4, representa, en sección, e l  mismo rec i­

piente o tanque de reciclado de extracción de lo s ta r tra to s .

En la  figu ra  1, se observa en 1 un to rn illo  que 

lleva  e l residuo de uva a una tolva 2 provista  de una co r ti­

na 3 regulable en altura para f i j a r  la  a ltu ra del residuo 4 

llevado sobre la  banda de d ifusión  5 por un transportador 

metálico cuyo retorno un n ivel in fe r io r  tiene lugar en 6 mer­

ced a un conjunto de ruedas emparejadas 7 de la s  cuales algu­

nas son motrices con una desm ultiplicación y un variador que 

reduce la  velocidad de avance de la  banda en la s  inmediacio­

nes del milímetro por segundo.

El transportador metálico comprende a la  derecha 

y a la  izquierda dos cadenas cuyas roldanas de accionamiento 

17 cooperan con la s  rued;as 7, y en la  parte superior del
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transportador con unos c a r r ile s  de guiado no representados.

Los eslabones que unen la s  roldanas de acciona­

miento soportan elementos m etálicos 18 no ensamblados en fo r­

ma de nervadura en V in vertida, de gran re sisten c ia  a la  f l e ­

xión tran sv ersa l, y que fa c i l i t a n  e l  deslizamiento del agua­

ch irle  entre lo s elementos.

La figu ra  2 muestra dos formas de realización  de 

estos elementos, a t itu lo  de ejemplo de variantes (b y c ) ;

2 (a) es una sección de p e r f i l  de (b).

Se observa una se r ie  de cubas sucesivas ta le s  como 

8, p rovistas de bombas ta le s  como 9 que remontan e l  jugo a 

un transportador de balancín 10 periódicamente basculado y 

parcialmente vaciado sobre e l  residuo por encima de la  cuba 

an terior. Los transportadores de balancín son manipulados 

simultáneamente merced a b ie la s  ta le s  como 29. Importa hacer 

observar que un simple riego continuo no daría sa tisfacc ió n , 

revelándose necesaria una aireación  intermedia. E l empleo 

de transportadores de balancín cada uno manipulado simultá­

neamente por encima de la s  18 zonas de reciclado no está 

evidentemente dado más que a t ítu lo  de ejemplo, y la  inven­

ción se extiende a cualquier otra forma de riego tran sversal 

discontinua.

Entre la  banda de d ifusión  5 y la s  cubas 8 están 

colocadas unas chapas inclinadas 11 alternadas que sirven 

para co lectar e l  deslizamiento de lo s jugos por encima de 

cada una de la s  cubas. En la  porción extrema de la  primera 

banda de d ifu sión , e l  riego tiene lugar en 19 con agua pura, 

en la  entrada de esta  banda e l  jugo está  por e l  contrario 

concentrado a l  máximo en azúcar y en alcohol y será f in a l­

mente bombeado en 20 y conducido a unos recipientes apropia-
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dos, no representados.

Para ev itar la  pérdida de alcohol por evaporación 

durante lo s riegos sucesivos, la  parte de la  in sta lac ión  

que acaba de ser  d escrita  será encerrada de una manera estan­

ca merced a un encapotado 12 esquemáticamente representado.

Lia muralla de residuo se desploma en la  porción 

extrema de la  banda horizontal de d ifu sión , e l  residuo cae 

en 13 y un to rn illo  14 estanco y recalentado le  remonta a 

una to lva 15 con tablado 16 regulable que f i j a  la  a ltu ra  del 

residuo en una segunda cadena de d ifusión  para la  recuperacióij. 

de lo s ta r tra to s .

Esta cadena re la tiv a  a lo s ta rtra to s  comprende dispo­

siciones análogas a la  de la  primera cadena, con 9 re c ic la ­

dos en lugar de 18. Comprende además, una inyección de vapor 

en cada cuba, t a l  como se muestra en su principio  en la s  f i ­

guras 3 y 4, a f in  de mantener e l  jugo a una temperatura compien 

dida entre 90 y 95-. E l vapor lle g a  por un colector 21, la  

ram ificación de cada cuba está  provista de una llave  22 y 

una tubería 23 horadada de o r if ic io s  se sumerge profundamen­

te en oada cuba. El vapor que se escapa atrav iesa  todo e l  

jugo. Este es bombeado a su su perfic ie  en 24, lo  que permite 

mantener un n ivel constante. La recuperación de los ta r t ra ­

tos se re a liz a  a contra-oorriente. La última cuba es 'rega­

da en 28 con agua calien te. La concentración es máxima en 

la  primera cuba, cuyo jugo es enviado por una bomba 25 a 

una cuba de decantación, no representada, que permite re­

coger finalmente un ta rtra to  seoo muy puro. En la  porción 

extrema de la  cadena de d ifusión  un regulador de caudal, fo r­

mado de un eje  que g ira  provisto de dientes 26, asegura una 

caída regular del residuo que cae sobre un to m illo  h e lico id a l



-  6 -

5.

10.

15.

20.

25.

30.

27, arrastrándole a una prensa continua y a un secador.

La in sta lac ió n  es totalmente automatizada y contro­

lada desde un puesto cen tral de control donde se puede actual' 

sobre lo s  parámetros siguientes.:

1) riego más o menos importante

2) espesor de la  capa de residuo

3) velocidad de d e sfile  de lo s transportadores me­

tá lic o s .

Por lo  demás, modificaciones de la  in sta lac ión  son 

posib les variando e l  numero de recic lad os del jugo de algunas 

de la s  cubas.

Los elementos de control comprenden la  medida, pe­

riód ica  o continua, y transm itida a l  puesto cen tral, de la  

densidad de lo s jugos de sa lid a , y de otro lado de la  densi­

dad de lo s  residuos consumidos y recogidos a la  sa lid a  de 

la s  prensas de desecación.

En resumen, e l  procedimiento y la  in stalación  des­

c r ita  según la  invención, permiten la  continuidad y la  linea- 

lldad  de lo s  c ircu ito s. Con respecto a los procedimientos 

antiguos de d ifusión  en v aso s, la s  ventajas son la s  siguien­

te s :

-  cargamento más f á c i l ,  con tolva de gran capaci­

dad, s in  necesidad de u t i l iz a r  medios de manutención impor­

tantes ta le s  como grúa, ta ladora, u o tro s,

-  además descarga del residuo por grúa o análogo,

-  la  ausencia de manipulaciones nuevas después del 

establecim iento del régimen deseado, permite a un personal 

restrin gido  v ig ila r  a la  vez toda la  in stalación ,

-  entretenimiento reducido de la s  partes meoánicas, 

y ausencia de desgaste de lo s transportadores y de la  bombas,
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-  aguachirle de buena calidad , merced a l  r e c ic la ­

do y a la  aireación  del liquido que conducen a una fermenta­

ción rápida que puede ser  comenzada en la  banda de d ifusión  

y sobre todo merced a una au to filtrac ió n  sobre la  capa de 

difusión,

-  e l residuo agotado es de mejor calidad ,

-  por último, la s  soluciones de ta rtra to s obteni­

das son muy puras.

La in stalación  d escrita  lo  ha sido únicamente a 

t itu lo  de ejemplo de realizac ión  conforme a l  procedimiento 

según la  invención. Diversas disposiciones de d e ta lle s  pue­

den ser e l  objeto de variantes s in  s a l i r  por e llo  del campo 

de la  invención.
N O T A

D escrita suficientemente la  naturaleza del invente, 

a s í como la  manera de re a liz a r lo  en la  p rác tica , debe hacer­

se constar que la s  disposiciones anteriormente indicadas, 

son susceptib les de modificaciones de d eta lle  en cuanto no 

alteren  su principio fundamental. También se hace constar 

que e l invento corresponde a una So lic itu d  de Patente, pre­

sentada en Francia, con fecha 14 de Noviembre de 1.972, bajt 

e l número 72.40447; acogiéndose por lo  tanto a lo s  benefi­

cios que conceden lo s Convenios Internacionales en vigor, 

siendo lo que constituye la  esencia del referido  invento y 

por lo que se so l ic i ta  Patente de Invención por 20 años en 

España, sobre: PERFECCINANIENTOS EN INSTALACIONES PARA LA 

EXTRACCION DE AGUACHIRLES A PARTIR DE RESIDUOS DE UVA; 

caracterizándose por lo sigu ien te :

1 .-  Perfeccionamientos en in stalacion es para la  

extracción de aguachirles a p a r t ir  de residuos de uva, cu-
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yos aguarchirles pueden ser  azucaradas, alcoholizadas, azuca­

radas y alcoholizadas, caracterizados porque se disponen dos 

transportadores m etálicos sucesivos que soportan cada uno 

una banda dé d ifusión  del residuo de a ltu ra  regulable, tenien­

do lo s  dos transportadores una velocidad regulable del orden 

de 1 mm por segundo, estando la  primera banda de difusión 

consagrada a la  extracción de aguachirles azucaradas, alcoho­

liz a d a s , azucaradas y alcoholizadas, y la  segunda a la  extracy 

ción de lo s ta r tra to s , en solución, estando previstos unos 

medios mecánicos que conducen e l  residuo de la  primera banda 

a la  segunda.

2 .  -  Perfeccionamientos según la  reivindicación 1, 

caracterizados porque lo s transportadores metálicos son accio­

nados por dos cadenas la te ra le s  cuyas roldanas cooperan con 

unos c a rr ile s  de guiado, soportando lo s eslabones de la s  c ita ­

das cadenas elementos metálicos no ensamblados en forma de 

nervadura en V invertida.

3 . -  Perfeccionamientos según la  reivindicación 1, 

caracterizados porque la  extracción es continua y en contra­

corriente en cubas sucesivas colocadas bajo la  banda de d i­

fusión  prov istas cada una de una bomba que asegura a l  menos 

un reciclado del liquido de cada cuba.

4 . -  Perfeccionamientos según la  reivindicación 3? 

caracterizados, porque se dispone un medio de reoilado por 

riego tran sv ersa l discontinuo de la s  bandas de difusión del 

residuo, por encima de cada cuba.

5 . -  Perfeccionamientos según la  reivindicación 4, 

caracterizados porque se dispone unos transportadores de ba­

lancín  llenados por cada bomba, y que se v ierten  parcialmen­

te  de un modo periódico sobre la s  capas de d ifusión , por
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6 . -  Perfeccionamientos según la  reivindicación  1, 

caracterizados porque la  banda de difusión  de extracción 

de aguachirles alcoholizada está  encerrada en un comparti­

miento estanco a lo s vapores de alcohol.

7 .  -  Perfeccionamientos según la  reivindicación  3, 

caracterizados porque se dispone de un medio de calentamien­

to por inyección de vapor de la s  cubas de reciclado  del l i ­

quido de extracción de lo s ta r tra to s .

8 . -  Perfeccionamientos según la s  reivindicaciones 

an teriores, caracterizados porque se dispone un puesto cen­

t r a l  de control y de gobierno de lo s diversos parámetros

de funcionamiento.

9 . -  Perfeccionamientos en in stalacion es para la  

extracción de aguachirles a p a r t ir  de residuos de uva, t a l

y como queda sustancialmente d escrito  en la  presente Memoria, 

e ilu strado  en lo s  dibujos adjuntos.

Esta Memoria consta de 9 hojas e sc r ita s  a máquina 

una solo .a ra .  ̂^ ^

Madrid,

ETABLISSEHBNTS VATRON, MAU ET Cié.
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