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El invento se refiere a un método paras pre-

parar pienso compuesto en forms de granmulos ¢ nddulos,
que comprende granos y/o semillas. El pienso compuesto
consiste de un gran nimero de productos, tales como
produetos regsiduales de la industris alimenticia, la
industria de la harina (salvado, torta, escamas), la
industria del aceite comestible (sobras) y la industria
del agucar (pulpa y melaza), al mismo tiempo que sa
agregan productbs adicionales tales como comida para
peces y comida para animales. Sin embargo, el pieaso
consiste, en su mayor parte, en granos y/o semillas,
tales como los cereales de pienso maiz, avena, c¢cbada,
centeno y trigo, & los que se agregan preparacicnes de
minerales y vitaminas y algunas veces antibiéticbs'y
grasas. o

Antes, se empleaba solamente pienso compuesto
en forma de comida. Tal pienso se emplea todavia, pero
hay une demanda creciente de los granjeros para tener
el pienso en forma de nddulos. EL pienso en nodulos tie-
me, muchas ventajas conocldes.

Es comprensible que estos nddulos fuersn pre-
parados a partir de pienso en forma de ¢omida cuando
esta clase de pienso estaba disponible. El pienso en
forma de comida debe tener una estructura muy homogénea

para evitar la separacidn de la mezcla durante el trans-
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porte y pare evitar que los animeles descarten ciertos
ingredientes. Para obiener esta estructura homogénea
son necesarios muchos tratamientos de mezecla. Por ejem-—
plo, los productos secos se mezclan primero y luego se
muele la mezels. En un mezclador adicional se agregan
minerales y vitaminas a los productos que ya tienen une
forma pulverizada. Después de esto, se agrega la melaza.
Pare esto, también es necesario un dispogitivo especial.
El caso es el mismo para suministrar grases flﬁidae. De
la mezcla obtenide, se hacen los nddulos en un moliuo

de hacer nddulos, después de lo cual, los nodulos se se-
paran del polvo restante.

Todos estos tratamientos son necesarios pars
obtener un producto de comida homogéneo y son muy caros
y& que por ejemplo, se emplea mucha energia para la pul-
verizacion. La energia requerida pars la pulverizacidn
e3 muy diferente para los distintos componentes. Por ejem—
plo, para granos, la pulveriéacién de las partes de fécu~
la es muy fdeil, pero las paredes exteriores de las cel-
das, que consisten en celulosa, requieren mucha energia
para su pulverizacidn, de modo que ésta, para la que se
emplean normalmente molinos de martillos, requiere una

energia elevada.

La solicitante ha encontrado que un producto

de comida homogéneo es innecesario e incluso desfavora-
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ble para preparar nodulos. Para el forraje en forma de
comida es necesaria una fina pulverizacidn paras evitar
la separacion.

El invento se refiere a un método, por medio
del cual los componentes se reducen de tamafio de una
menere selectiva, de modo que no todas las partes de
cada componente se reducen al mismo famafio.,

De acuerdo con el invento, se proporciona un
método para preparar pienso en forms de nddulos, que
comprende granos y/o semillas, en el que los granos y/o
senillas, sl se desea, mezc¢laedos previamente con otros
componentes en polvo o liguidos, se trituran de modo
que el componente de fdcula se pulverice, mientras gue
el couwponente celuldsico solamente ée rompe en pedazos.

Si las partds muy resistentes de los cémponen-
tes, tales como las paredes de los granos, se reducen
dificultosamente, pero las partes blandas, tales como las
partes de harina de los granos se reducen muy extensiva-
mente, 8o ahorrara mucha energia en comparacidén con el
método usual. Ademés, es mucho mgs facil hacer nddulos
a partir de estos componentes selectivamente reducidos.
Ia pulverizacidén fina de, por e jemplo, las paredes de ce-
lulosa es muy desfavorable pars hacer nddulos ye que se
ha encontrado que estas paredes, gue forman las partes

no digeribles, tienen un efecto favorable en la obtencidn
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de nddulos, si la superficie total de estas paredes se

conserve tan pequefla como sea posible, mientras que las
partes digeribles, es decir, las partes internas de”ios
granos se muelen tan fino como sea posible y la supsrfi-

cie total se hace tan grande como sea posible.

Parece que el ganado prefiere los nddulos hechos
de acuerdo con el invento a los nodulos hechos de couida.
Por otra parte, el alimento se emplea mds econdmicamente.

El invento hace uso de la diferente resistencia
de las partes. Para esta finalidad, los productos talas
como granos y/o semillas, mezclados previamente o nc, se
suministran a un sistema de rodillos, los cuales trituran
los productos hasta la forma de una pelicula delgada. Pa-
ra evitar la presencia de partes demasiado g randes, los
productos pueden suministrerse primeramente a un juego
de rodillos que rompen o cortan, de modo que se obtenga
un cierto tamafio maximo de, los granos, por ejemplo. Al
mismo tiempo, se pusden usar rodillos trituradores mds pe-
guefios, como resultado de esta rotura y este corte,.

Al triturar, por ejemplo granos, el nucleo blan-
do se pulverizae completamente, mientres que las paredes
se fompen en pedazos. Las paredes rotas tienen una estruc-
tura fibrosa y ayudan a mentener juntos los componentes

de cada nddulo.

Después de la trituracidn, el producto se mezcla,
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si se desea, con componentes en polvo y/o liquidos. Lue-
go el producto se suministra sl molino de hscer nédulos,
que reduce avn més los vestigios de los compomentes &
nodulizar, previamente & esta operscidn.

Si los nddulos se hacen de comida, el trabajo
del molino de hacer ndédulos no reduce el tamafio de los
componentes, perc tritursrs cualquier particula fibrosa
presente.

Si los nodulos se hacen de comida, la distancia
entre los rodillos y la hilera del molino debe ser,fan
pequefie como sea posible, (véase por ejemplo la Memoria
Descriptiva de le Patente Briténica 974.045). De otra
forma, la comida se escapa.

De acuerdo con el presente invento, esta dis~
tancia es mucho més grande, al menos 0,40 mm, ya que ol
"ggarre® del rodillo sobre el producto es mucho mayor.
Si se emplea tal distancia mayor entre los rodilloes y
la superficie de la hilers, se puede hacer un cawmino
rebajado en la hilera, de modo que cada rodillo se mueva
en un canal. De esta manera, se evita el esocape durante
la nodulizacidn. Se pueden emplear uno o mes rodillos
de extrusidn.

El ume joramiento del molino conccido pars obte-
ner nodulos, veéase por ejemplo la Memoria Descriptiva de

la Patente Britanica 974.045, se muestra en el dibujo
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adjunto. El rodillo de extrusidn 1 se mueve & lo largo
de la superficie interna de una placa de hilera cilin-
drica 2, por lo que el rodillo 1 gira alrededor de su
eje 3. ILa placa de hilera 2 estd provista de orificios
de extrusion 4. En le zona de eccidn del rodillo 1, la
pleca de hilers 2 esta provista de un canal rebajado 5
que forms una pista para el rodillo 1, extendi€ndose par-
cialmente dentro de este canal 5. La profundidad g dal
canal 5 es, por ejemplo, de 4,06 mm y el ancho b es=, por
e jemplo, 4,06 mm mayor que el ancho ¢ del rodillo 1, de
modo que la holgura a ambos lados del rodillo 1, es de
2,03 mm. En la préctica, el ancho ¢ es, de por ejemplo,
7,62 cm. Le distancie d entre la superficie exterior del
rodillo 1 y la parte inferior del cenal 5 es de a2l menos
0,406 mm, como se menciond antes.

Con este tipo de molino noduligzador, los granos
y/o0 las semillas se trituren subsiguientemente a la tri-
turacion en el molino principal de cilindros.

Aunque se menciona une operacidén de trituracidn
para obtener une reduccidn selectiva, esta reduccidn pue-
de obtenerse también de otras maneras. ILa propia opera-
cidn de trituracidn principal, no ha de obtenerse nece-

sarianente con log rodillos mencionados.
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~ REIVINDICACIONES -

TLos puntos de invencion propia, no nueva, pe-
ro no e stablecida, practicada ni divulgads en Espafia,
que se presentan para que sean objeto de esta Patente
de Introduccidén por DIEZ afios, son los que Se recogen
en las reivindicaciones siguientes:

18,- Unbmétodo para preparar pienso compuesto
en forma de grénulos o nodulos, que comprende granos
y/0 semillas, en el que los granos y/o les semillas,
8i se desesa mezcladas previamente con otros componentes
en polvo o liquidos, se trituran de modo gue el compo-
nente de fécula sea pulverizedo, mientras que el compo-
nente celuldsico solamente se rompe en pedazos.

28,.- Un método como el reivindicado en la rei-
vindicecidn 1€, en el que la reduccidn en tamafio de
los granos y/o de les semillas se efectia triturdndolos

entre rodillos.
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8,~ Un método como el reivindicado en la

reivindicacidn 22, en el que los granos y/o semi-
llas se suminisiran a un juego de rodillos rompedores
o cortadores, para .obtener un cierto tamafio de parti-
cula méximo, antes de ser triturados.

42,- Un método como el reivindicado en la
reivindicacidén 18, la 228 o la 38, en el que después
de la trituracibn y, si se degea, del mezclado, se su-
ministra el forraje a un molino de hacer nddulos que es-
td formado de tal manera, que antes de aglomerarlos,
los granos y/o semillas son triturados una vez mds.

5¢,- Un método para preparar pienso compues-
t0 en forma de grdnulos.,

Tal y como se ha descrito en la Memoria que
antecede, representado en los dibujos que se acompafian
y para los fines due se han egpecificado,

Esta Memoria consta de nueve hojas escritas
a mdquina por una gsola de sus caras,

Yadrid, 10 ﬁ53.1974
P.A.

P - ..;.,',.(;'.
Fornanos Ge cesiesiY

Por PFoder.
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