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CAMPO DE LA INVENCION

Esta invencidn se refiere a procedimientos para inyec-
tar al ganado aviar y més especialmente a procedimientos pa-
ra inyectar al ganado aviar con fosfatos en suspensidn neo
acuosa para hacer la carne mds tiermna, jugosa y aromdtica.
Por "ganado aviar” entendemos pavos, pollos, patos, gansos,
faisanes y similares,

ANTECEDENTES DE T.A INVENCION

En el tratamiento del ganado aviar por inyeccién, se
conoce con anterioridad la preparacidn de una mezcla de gra-
sa 0 aceite y polifosfatos anhidros en la que los fosfatos
estan suspendidos en la grasa y }a inyeccidn de esta mezcla
a través de agujas en la carne del ganado aviar. Al realizar
la inyeccidn, es costumbre utilizar un conducto miltiple al
que estdn fijadas las agujas separadas entre si., El operario
puede empujar el conducto miltiple y las agujas fijadas con-
tra la carcasa del ave de manera que las agujas entren en la
carne del ave y despuéds, por aplicacidn de presidn, el liqui-
do es forzado al conducto miltiple y a través de las agujas
es descargado en puntos separados en la carne del ave. Las
agujas tienen unas aperturas relativamente pequefias, del or-
den de 0,020 ¢ 0,030" (0,508 & 0,762 mm) y al usar estas agu-
jas es necesario que la mezcla lfquida pase a través de las
aperturas de las agujas de esle cardecter.

Una dificultad frecuentemente encontrada en la prdcti-
ca de este procedimiento es que las agujas se obturan y cuan-
do esto ocurre el proceso de inyeccidn se interrumpe., Con ob-|
jeto de reducir al minimo esta dificultad, se acostumbra a

pasar la mezcla de inyeccidn a través de un molino coloidal
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antes de su paso a través del equipo de inyeccidn. Incluso

empleando una agitacidn rdpida ha sido diffcil obtener una
mezcla intima de la grasa y el fosfato, especialmente por-
que el fosfato es introducido en forma de polvo. Se cree que
el molino coloidal contribuye a deshacer los aglomerados y
obtener as{ una mezcla intima para facilitar el paso a tra-
vés de las agujas.

Las formas y los medios especfficos de preparacién de
la mezcla y de realizacidn de la inyeccidn estdn descritas
en la patente estadounidense n® 3,399.063 de Schwall y cola-
boradores, de 27 de Agosto de 1968, en la patente estadouni-
dense n? 3.507.207 de Rogers y colaboradores, de 21 de Abril
de 1970 y en la patente estadouniﬁense n? 3,366,491 de
Schwall y colaboradores, de 30 de Enero de 1968,

COMPENDIO DE LA INVENCION

Ahora hemos descubierte que inecluso aunque no se agre-
gue agua a la mezcla de grasa-fosfato utilizada en los pro-
éedimientos antes descritos, en la prdctica y en algunas oca-
siones existe algo de agua presente en los envases y conduc—
tos utilizados para poner en prdectica el proceso. Esto es
inevitable en la prdctica actual debido & la necesidad de lin
piar y enjuagaf el equipo al final de cada dfa de operacidn.
Hemos encontrado que el agua que se encuentra prezcnte puede
reaccionar con el fosfato anhidro y esto da lugar a la hidra-
tacidn del fosfato para formar estructuras pétreas duras que
son demasiado grandes para pasar a través de las agujas de
inyeccidn. El agua para producir este hidratacidn del fosfa-
to también puede proceder de la materia grasa, especialmente

cuando se emplea mantequilla o margarina. Hemos encontrado
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que esta reaccidn puede ser evitada utilizando fosfato hidra
tado, preferiblemente en grdnulos o particulas, para prepa-
rar la mezcla de inyeccidén e inyectando la mezcla de grasa

y fosfato hidratado a través de los orificios del instrumen-
to inyector en la carne del ave. Mediante este procedimiento)
hemos podido obtener una suspensidén fina de fosfato en acei-
te que no produce dificultades de obturacidn en los orificiop
de inyeccidn.

OBJETOS DE LA INVENCION

Por lo tanto, un objeto fundamental de esta invencién
es proporcionar un método para el tratamiento de las carca-
sas del ganado aviar por inyeccidn en las mismas de una mez-

cla especial en la que se combinan grasas y fosfatos, forzan

do la mezcla a través de unos orificios de inyeceidn en la
carne al mismo tiempo que se evita la obturacidén o detencidn
de la mezcla en los orificios utilizados en la inyeccidn.

Otro objeto es proporcionar un método de este tipo
en el que se evita la hidratacidén del fosfato en la mezela
vy la consiguiente obturacidn de los orificios,

Otro objeto es proporcionar un procedimiento de este
tipo en el que la mezcla inyectada es de naturaleza homogé-
nea sin ninguna tendencia a producir emulsiones dispersas
dentro de la masa de la mezcla.

Otros objetos y ventajas resultardn evidentes a medida
que transéurra esta memoria.

DESCRIPCION DETALLADA

Los métodos de esta invencidn se refieren al {rata-
miento del ganado aviar como en la prdetica anterior y espe-—
cialmente al tratamiento de pavos, ya que la carne de pavo

estd contenida en trozos mayores gute en la mayoria de las
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otras especies de ganado aviar y es de una naturaleza que
puede ser considerablemente mejorada en cuanto a su terneza,
jugosidad y aroma mediante la inyeccidn de grasas y fosfatos.
Tanto la carne blanca como la oscura del ganade aviar es sus-
ceptible a este tratamiento pero la mejora es mayor en la cax
ne blanca.

El fosfato puede ser cualquier sal sddica o potdsica
de un dcido polifosférico no ciclico hidratado., ELl fosfato
preferido es el tripolifosfato sédico. Otros fosfatos que
pueden ger utilizados convenientemente en este procedimiento
son el hexametafosfato sdédico, pirofosfato tetrasddico, piro-
fosfato tetrapotdsico y tripolifosfato potdsico. Todos los
fosfatos de este carécter.generai tienen un peso especifico
mayor que las grasag comestibles con las que han de ser mez-
clados y tienden a sedimentarse en el fondo de la vasija mez-
cladora a temperaturas a las cuales una gran proporcidn de
la grasa es lfquida., Por ello, para conseguir la suspensidn
temporal de los fosfatos en las grasas, es necesario agitar.

En la puesta en prdctica de nuestra invencidn, es impar
tante que el fosfato empleado en la preparacidn de la mezcla
inyectable, por ejemplo tripolifosfato sddico, se encuentre
en una forma especial, Debe estar totalmente hidratado y pre-~
feriblemente en forma granmulada fina,

Ia grasa utilizada en la preparacidn de la mezcla in-
yectable debe ser mantequilla o margarina o un aceite vegetal
o animal como aceite de mafz, manteca, aceite de semilla de
algoddn y otros aceites comestibles muy conocidos, La grasa
se calienta hasta el graao necesario para licuar el aceite o
la mayor parte del mismo, de manera que por aplicacidn de

una presidén el aceite fluya & través del equipo inyector,
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Adecuadamente la grasa puede ser colocada en un tan~
que o batea y el fosfato hidratado puede ser agregado lenta-
mente mientras se somete la grasa & una agitacidén rdpida me-
diante un agitador meednico. El fosfato pasa a la masa grasa
sin aglomeraciones ni aglutinaciones objetables y forma una
suspensidn homogénea que es relativamente estable y maneja-
ble en el proceso. La cantidad de fosfato que se mezcla con
la grasa puede variar entre amplios limites, Preferiblemente
esta cantidad puede oscilar entre 1 y 20 % de fosfato, calcu
lado sobre el peso de la mezcla y preferiblemente entre 5 y
10 %, Andlogamente, puede variar la cantidad de mezola que
se inyecta en el ave pero adecuadamente puede ser alrededof
de 0,1 a 10 %, calculado sobre el peso total del ave y pre-
feriblemente de 2 & 4 %.

El fosfato hidratade, al ser granular, se suspende en
forma de particulas en la grasa y los grdnulos deben ser su-
ficientemente pequefios para atravesar fdcilmente las agujas
cominmente utilizadas en la fase de inyeccidn. Si la sal,
que se encuentra en forma granular, también es suficiente-
mente fina para atravesar fdcilmente las aperturas de las
agujas, puede ser posible con una buena agitacidn pasar la
mezcla de inyeccidn directamente a la carne del ave; pero si
algunos de los grédnulos de sal son suficientemente grandes
para ser retenidos cuando se presentan a las aperturas de
las agujas, se puede pasar la mezcla 1fquida primero por un
molino coloidal para reducir el tamafio de los grdnulos de
sal antes de la inyeccidn.

Sin embargo, hemos encontrado que, si por cualquier

razdn, se encuentra presente en la mezcla alguna pequefia can-
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tidad de humedad, se produce cierta tendencia a que se disueld

van en este agua pequeiflas cantidades de fosfato hidratado y
que en los puntos de la grasa donde esto ocurre se produzcan
emulsiones de aceite en agua y estos puntos afectan al carde-
ter homogéneo de la mezcla, Para evitar este efecto, incorpo-
ramos & la mezcla una cierta cantidad de un emulgente comestid
ble del tipo de agua en aceite, preferiblemente lecitina. Tam
bién se pueden utilizar monoglicéridos o diglicéridos. La can
tidad de lecitina a incorporar puede ser del orden de 0,25 a
5,0 %, preferiblemente de 1 a 2 % calculado sobre el peso de
la mezcla. Pueden utilizarse cantidades mayores de lecitina )
pero estas cantidades mayores también pueden contribuir a co-
municar cierto aroma objetable, ‘ ~

La lecitina u otros emulgentes comestibles del tipo
de agua en aceite sirven para que la mezcla sea mds homogénea
¥y creemos que el emulgente ejerce este efecto haciendo que el
agua se emulsione con la grasa en lugar de disolver al fosfa~-
to y emulsionar la grasa en la solucidn acuosa asgf formada,
No es esencial incluir en esta mezcla la lecitina ni ningin
otro emulgente pero preferimos incorporarlo para obfener los
mejores resultados,

La mezcla de grasa y fosfato, que preferiblemente cony
tiene tambidn una pequefia cantidad del emulgente, puede ser
bombeada entonces a una presidn adecuada, por ejemplo de 50 ¢
60 psi (3,5 6 4,2 kg/omz) en el conducto miltiple de inyeccidn
y a través de las agujas en la carne de la carcasa de un ave,
Dentro de la carne, la mezcla forma bolsas o canales grasos
donde permanece depositada la grasa. El fosfato es depositado

junto con la grasa pero puede ser absorbido por los tejidos

de la carne.
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' zada por diversos métodos, por ejemplo presionando una o va-

rias agujas formando un dibujo separado, en la pechuga o en

La inyeccidn de la mezcla en el ave puede ser reali-

los muslos de la carcasa del ave, presionando las agnjas a
través de la piel del ave-y en el interior de la carne de ma-
nera que la apertura en el extremo o cerca del extremo de la
aguja se encuentre por debajo de la superficie de la carne;

o bien las agujas pueden hacerse pasar a través de las aper-
turas frontal o trasera de la carcasa, siendo formadas comin-
mente estas aperturas en la preparacidn habitual del ave Y en
el interior de la carne o bien la mezcla puede pasarse a alta
presidn a través de un orificio realizado en la carne del ani.
mal. La mezcla puede ser inyectada en el espacio dentro de
la carcasa del ave situado entre la piel y la carne para for-
mar un depdsito en este punto,

Aunque se espera que el tratamiento de esta inven-
cidn se administrard habitualmente & una carcasa completa an=-
tes de cortarla en porciones, el procedimiento también es
aplicable a porciones cortadas de la carcasa y consideramos
que el tratamiento ha sido aplicado a una ecarcasa aunque sola:
mente se haya tratado una parte cortada de la misma.

A continuacidén damos ejemplos especificos que ilus-
tran la puesta en prdctica de la invencidn:

EJEMPLO 1

Se preparan unas mezclasg para inyeccidn utilizando
ingredientes de acuerdo con la fdrmula indicada en la si-
guiente Tabla I. Se preparan tres mezclas con diferentes can-—
tidades de fosfato, siendo denominadas estas mezclas A, B y

C en la siguiente tabla:
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TABLA I
Porcentaje de la mezcla de in-
yeccidn

Ingrediente A B C
Aceite de malz _ 92,5 89,247 82,5
Tripolifosfato sddico hi- 5,0 8,0 15,0
dratado (grdnulos finos)

Sal 2,5 2,75 2,5
Aromatizante - 0,0012 -
Colorante - 0,0015 -

Se funde el aceite de maiz y cuando estd a una tempe-
ratura de 78-80°F (25,5-26,700), se afiaden lentamente el fos-
fato y la sal mientras se agita el aceite de maiz., Se conti-
nia agitando durante 5 minutos miéntras\se mantiene la misma
temperatura. Como algunos de los grdnulos de sal son bastante
grandes para producir interferencias con las aperturas de las
agujas, la mezcla lfquida se pasa por un molino coloidal para
reducir el tamafio de los grdnulos de sal.

Con la mezcla preparada utilizando cada una de las
férmulas A, B y C se inyectan unos pavos que han sido arreglar
dos y congelados y despuéds descongelados y se encuentran a ung

temperatura de 38°F (3°C). Para las inyecciones se utilizan

T

conductos mfltiples con agujas huecas separadas entre si, rea
lizdndose en cada pavo en una proporcidn del 3 % calculado
sobre el peso del pavo.

Los pavos inyectados se asan en un horno eldetrico
a 325°F (16300) hasta que se alcanza una temperatura interna
de 185°F (85°C) en los muslos de los pavos, Los pavos asados
son evaluados por un panel de catadores en cuanto a su aspec~
to, textura, jugosidad y aroma. Aunque todos los pavos resul-

taron aceptables, se prefirieron los®inyectados con 8,0 % de
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EJEMPLO 2

JUL.

fosfato hidratado.

Se prepararcn unag mezclas de inyeccidn similares a
las empleadas en el Ejemplo 1, utilizando 8,0 % de fosfate
hidratade e incluyendo taibién en una mezcla lecitina en una
proporcidn del 0,5 % de la mezcla y en otra en una proporciéq
del 1,0 % de la mezcla, Al realizar la evaluacién se encon-
trd que todas las mezclas presentaban buenas propiedades de
suspensidn adaptadas para la inyeccidn, obteniéndose los me-
jores resultados cuando se utilizaba lecitina en la propor-
0idn de 1,0 % de la mezcla.

EJENPLO 3

Se prepard una mezcla para inyeccidn como la descri-
ta en el Ejemplo 2, empleando lecitina en la proporcidn del
1,0 % de la mezcla,

Se seleccionaron dos pavos, uno de ellos con un pe-

so de 10 libras (4,536 kg) denominado A y el otro con un pe-

80 de 9 libras 11 onzas (4,505 kg) denominade B, La temperatul
ra interna de la pechuga de los pavos era de 49°F (9,4°C)
vy la mezcla de inyeccidn tenia una temperatura de 84°F (29%¢)|,
Utilizando una jeringa de 10 cc, el pavo A fue inyectado en
la pechuga izquierda con 1" % de la mezcla de inyeccién y en
la pechuga derecha con 3 % de la mezcla de inyeccidn. Ia pe-
chuga izquierda del pave B se dejd como control sin inyectar
¥y la pechuga derecha del pave B se inyectd con 5 # de la mez~
cla de inyeccidn,

Los pavos inyectados se introdujeron en un refrigeraL
dor durante 2 dfas y después se asaron en un horno a 350°F
(177°C) hasta una temperatura interna de la pechuga de 200°F

(9300) y una temperatura interna de "Los muslos de 195°F
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(90,500). Los pavos asados fueron evaluados por un panel de

catadores. E1l control, representado por la pechuga izquierda
del pavo B, se considerd seco y carente de jugosidad y aroma.
Algunos miembros del panel citaron una ligera sequedad en la
carne de la pechuga izquierda del pavo A, El panel prefirid
la pechuga derecha del pavo A y encontrd que esta era jugosa
y la de mejor aroma., Algunos de los miembros del panel congi
deraron que el lado derecho del pavo B presentaba uﬁ ligero
aroma secundario pero este también se considerd aceptable.
Aunque en la memoria anterior nos hemos referido a

ciertos procedimientos con bastante detalle con objeto de

ilustrar diversas realizaciones de esta invencidn, se sobre-

entiende que estos detalles pueden ser modificados ampliamen-—
te por los expertos en la técnica sin apartarse del espiritu
de la invencién,

En resumen, la Patente de Invencidn que se solicita
deberd recaer sobre las siguientes:

REIVINDICACIONES

1. Un procedimiento para el tratamiento de una car-

"casa de ganado aviar que consiste en mezclar una sal sddica

o potdsica hidratada de un 4cido polifosférico con una grasa
comestible lfquida para suspender dicha sal en dicha grasa

e inyectar la mezcla asi formada a través de un orificio y
en la citada carcasa.

2. Un procedimiento segin la Reivindicacidn 1, don-
de dicha mezcla es inyectada en el muisculo de la pechuga de
dicha carcassa.

3. Un procedimiento segin la Reivindicacidn 1, don-

de dicha sal es tripolifosfato sédico.
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se pasa directamente a través del citado orificio.

4. Un procedimiento segfin la Reivindicacién 1, don

de dicha mezcla se agita a medida que es formada y después

5. Un procedimiento seglin la Reivindicacidén 1, don
de dicha sal se mezcla con la grasa citada en la proporcidn
de 5 a 10 %, calculado sobre el peso de la mezcla.

6. Un procedimiento segln las reivindicaciones ant¢
riores para la preparacidn de una mezcla grasa para inyec-
c¢idn en la carcasa de un ave, la operacidn de mezclar una
sal hidratada sédica o potésica de &cido polifosfdérico con
una grasa comestible liquida mientras se agita mecinicamen-
te dicha grasa.

7. Un procedimiento segln la Reivindicacidn 6, que
comprende la operacidén de incorporar a dicha mezcla un emul
gente comestible del tipo de agua en aceite.

8 Un procedimiento seglin la Reivindicacidn 7, don~
de dicho emulgente es lecitina.

9. Un procedimiento seglin la Reivindicacién 8, don
de dicha lecitina es incorporada en una proporcidn del 1 al
2 %, calculada sobre el peso de la mezcla.

10. Un procedimiento segln la Reivindicacidn 1,
donde dicho orificio tiene un didmetro de 0,02 a 0,0%"
(0,508 a 0,762 umm).

11. Se reivindica por @ltimo como objeto sobre el
que ha de recaer la patente de invencidn que se solicita:
UN. PROCEDIMIENTO PARA EL TRATAMIENTO DE UNA CARCASA DE GANA'
DO AVIAR.
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Todo conforme queda descrito y reivindicado en

la presente memoria descriptiva que consta de trece pégi=-

nas mecanografiadas.:

Madrid, 12 de Julio de 1.973
BERNARDO UNGRIA
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