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Objeto de csta invencibn es un procedimiento para eli-
minar del vino compuestos sulfurados, tales como &cido sulfuroso
¥y &cido etanol-sulfénico, con ayuda de la electrodiflisis.

Los citados compuestos sulfurados llegan al vino a
través del llamado azufrado, a saber por iratamiento de vino con
dibxido de azufre o con &cido sulfuroso o con metabisulfito poté-
sico, A través del azufrado se debe fijar el acetaldehido formado
en la fermentaci6n, que en forma libre comunica al vino un desa-
gradable "sabor a aire". El acetaldehido se combina con &cido sul-
furoso con formacibn de 4cido etanol-sulfdnico. En el esibmago sl
fcido etanol-sulfénice se desdobla de nueve en fcido sulfuroso y
acetaldehido,

Un contenido de fcido sulfurcso o de fcido etanol-
suli6nico en el vino es indeseable por razones de salud. Experien—
cias en snimales han demostrado que 40 mg de sulfito por kg de pe—
so corporal y por dfa actfian t6xicamente en un ensayo sub-crénico,
El sfecto t8xico del Acido sulfuroso se comprobd tambisn en expe—
rienclas en hombres. Actualments sb6lo se congideran inocuas can—
tidades de hasta 40 mg de dibéxido de azufre por persona y dia.

Por estas razones se pretende mantener tan baja como
gsea posible la cantidad del total de 4dcido sulfuroso en vinos, can-
tidad que puede ser hasta 300 de mg/i y mayor. Zsto es tanbifn im-
portante porque el vino, segln evaluaciones estadfsticas, es el
producto estimulante y alimentieio que proporciona las mayores

cantidades de &cido sulfuroso,



Todos los ensayos de reemplazar el &cide sulfuroso por
otros compuestos en la preparacidén del vino han fracasado hasta
ahora, Ni se logra reprimir la formacidén de acetaldehido durante
la fermentacién ni =s posible emplear otras substancias con efec—

5 to reductor, como por ejemplo 4cido ascérbico, en lugar de 4cido
sulfuroso.

Se ha encontrado que es posible, en una forma sencilla,
reducir de una manera muy substancial el contenido de 4cido sulfu-
roso o de 4cido etanol-sulfénico del vino, si se somete el vino a

10 una electrodiélisis a potenciales eléctricos elevados,

BEs sabido que se pueden eliminar las sales de suero de
leche con ayuda de la electrodiflisis, Asimismo se emplea ya la
electrodiflisis para la desalinizacién de agua del mar o de aguas
salobres, Otros campos de aplicacibn conocidos de la electrodié-

15 lisgis son la recuperacién de catalizadores qus hubieran pasado a
disolucibn, el tratamiento de 4cidos dilufdos, la purificacién de
productos qufmicos y farmacéuticos, y la purificacién de determi~

nados productos en la industria del azficar.

Con estos datos gobre la aplicacién de la electrodifli-
20 sis en los campos de trabajo citados el especialista en la materia
no podfa sacar la conclusién de gue fuese posible, con la ayuda de
la electrodfflisis, eliminar 4cido sulfuroso o 4cido etanol-sulfb-
nico desde vinos en la cantidad necesaria y deseable,.
Con ayuda del dibujo esquemdtico adjunto se explica més

25 detalladamente la realizacifn del procedimiento.
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El vino a tratar se conduce a través de la cémara
de dislisis D, que est& separada por dos membranas de didlisis
1, a la izquierda y 2 la derecha, de, en el caso mis sencillo,
otras dos cfmaras, la cémara anfdica A con el &nodo 2 y la céma-
5 ra catBdica X con el c&todo 3. Cuando se aplica a los electrodos
un potencial de corriente continua los aniones y los cationes se
desplazan en direcciones contrarias, a través de las membranas,
respectivamente hacia el #nodo y, el cétodo, donde se descargan.
La cantidad de los iones que se desplazan hacia el &nodo, o hacia
10 el catodo depende de la intensidad de corriente y del potencial.
Cuando = trazbaja con potenciales relativamente bajos
(40 a 70 V) se desplazan cantidades relativamente grandes de io-
nes hacia los electrodos y se descargan allf. Sin embargo, lz
cantidad de iones descargados no es por completo directamente prg
15 porcional al flujo de corriente o a la intensidad de corriente.
Cuanto mds alto se slige el potencial de la corriente menos iones
se desplazan hacia los electrodos, puesio que una parte de la corrien
te se transforma en calor,
Por ello es complstamenie posible eliminar del vino
20 grandes cantidades de &cido sulfuroso o de &cido etanol-sulfénico.
Sin embargo, simultaneamente se produce también una eliminacién
de sales minerales, o desmineralizacién, que si se lleva demasia-
do lejos conduce a una alieracitn total del vino, Si se eliminara
n&s o menos completamente el &cido etanol-sulfénico desde sl vi-

25 no, se le desmineralizaria en tal grado que este vino perderia sus
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propiedades tipicas,

Se ha encontrado que se puede eviiar una desmi-
neralizacibn demasiado amplia si se lleva a cabo la electrodifli-~
sis del vino a potenciales de corriente rslativamente altos (des—

5 de més- de 100 V hasta unos 200 V), De esta forma se desplazan pre-
ferentemente los iones de fcido etanol-sulflnico al &nodo mientras
que los iones potasio se desplazan hacla el cédtodo, Todos los de-
més aniones y cationes se desplazan =6lo en tan pequefla medida que
las propledades del vino permanecen inalieradas.

10 De esta forma sorprendente se logra reducir el
contenido de Acido etanol-sulfénico y de 4cido sulfuroso de un vi-
no de manera tal que este contenido es tolerable desde el punto de
vista de la salud, sin que este vino se modifique substancialmente
en su composicién quimica ni en sus propiedades organolépticas.

15 Para la realizacién de la electrodiflisis se
pusden emplear cualesquiera lfquidos de lavado, aunque es convenien-
te trabajar en las cAmaras anbdica y catbdica con liguidos de lava-
do que tenzan una presién osmbtica igual o parecida a la existencia
en el vino que se ha de tratar,

20 En el dibujo esquemdtico la cifra 1 indica las
dos membrenzs semipermeables, la cifra 2 el 4nodo, la cifra 3 el
c8todo, las cifras 4 las bombas, las cifras 5 los separadores de go-
ses, las cifras 6 el vino y las cifras 7 el lIquido de lavado de
igual presién osmética.

25 Como membranas semipermegbles para el presente
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procedimiento se emplean membranas a base de polimeros, por ejem—
plo de poliolefinas, poliolefinas cloradas, poliamidas y polisa-
cfiridos, tales como acetato de celulosa o &ter etflico de celulo-
S8,

5 La presente solicitud,que corresponde a lz pre-
sentada en la Repfiblica Federal Alemana, el 10 de Julio de 1.972,
bajo el nfmero P 22 33 798.0, se acoge a los beneficios del arti-

culo 51 del vigente Estatuto sobre Propiedad Industrial,

REIVINDICACIONES

10 Los puntos de invencifn propia y nueva,que se
presentan para que sean objeto de esita solicitud de Patente de In-
vencibn en Espafla, por VEINTE afios, son los que se recogen en las
reivindicaclones siguienties:

1%,~ Un procedimiento para la eliminacidn de

15 compusstos sulfurados desds vinos, caracterizado porque estos vi-~
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nos se someten a una electrodiflisis a potenciasles de corriente de
desde mé&s de aproximadamente 100 V hasta sproximadamente 200 V.
23,~ Un procedimiento segfin la reivindicacién
12, caracterizado porgque los liquidos de lavado en la cfmara anbdi-
5 ca (4) y en la cémara catédica (K) tienen una presién osmética igual
o similar a la del vino a electrodialisgar.

34:— UN PROCEDIMIENTO PARA LA FLIMINACION DE COM~

PUESTOS SULFURADOS DESDE VINOS.

Tal y como se ha descrito en la Memoria que ante-
10 cede, representado en los dibujos que se acompafian y para los fines

que se han especificado,

Egsta Memoria consta de siete hojas escritas a mé-

quina por una sola cara.

Madrid,

15 P.A.

e
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