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La presente invencién se relaciona general-
mente con sélidos que contienen alcohol y, en particular,
estid dirigida a polvos que contienen cantidades substan-
ciales de alcohol.

Los esiuerzos anteriores para hacer mate-
riales pulverizados comestibles que contienen alcohol se
han limitado al uso de materiales de carbohidrato en con-
dicién muy seca con objeto de tener una cantidad més inpor-
tante de alcohol, especificamente etanol, sorbido por los
s6lidos deshidratados.

La especiticacidén de Patente britinica
1,138,124 a Sato, describe eluso de lactosa anhidra como
un medio para adsorber y/o absorber etanol. Sato identi-
fica el anhidrido de lactoss como el material para combi-
nacién con el alcohol etilico a fin de proporcionar un
polvo estable que contiene alcohol e implica que el al-
cohol anhidro debe emplearse en la preparacién del pro-
ducto ya que la presencia de agua convertiria la lactosa
eén una forma cristalina hidratada inaceptable.

La especiticacién de Patente de Lstados
Unidos 3,430,224 a Bode describe la preparacién de un pol-
vo alcohblico de bebida seca deshidratando un material
de polisacirids basado en almidén, particulado, sorbible
en vapor, hasta un contenido de humedad de menos del 0,75s

v exponiendo el material deshidratado a etanol anhidro.
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kn ambos casos, debe observarse, los proce-
s0s del arte anterior confian en la remocién substancial-
mente completa de agua combinada {isica o quimicamente a
partir del sélido antes y durante la sorbeidn de etanol
por las substancias s6lidas deshidratadas. En contraste
con la técnica anterior, se ha descubierto ahora que un
tipo especiiico de material hidrolizado de almiddén, en
presencia de cantidades significativas de agua, sorberéa
cantidades substanciales de alcohl para formar polvos de
carbohidrato estables, {luibles que contienen hastas 30,
en peso de etanol. Significativamente, estos polvos que
contienen alcohol generalmente se disuelve en agua {ria
para formar soluciones alcohélicas de baja viscosiclares,
incoloras,

De conformidad con 1a invencién, por lo
tanto, se proporciona una composicién en volvo fluible,
que contiene etanol, que comprende un hidrolizado de al-
midén, el hidrolizado de almidénm comprendiendo y carac-
terizado porque consiste en particulas esféricas, porosas
de dextrosa aglomerada con sacéridos superiores solubles
en agua, en donde la dextrosa es aproximadamente el Y2.
del contenido de particula ¥ el hidrolizado de almidén
tiene un P.N. de menos de 20, ¥y elonol sorbido dentro del

hidrolizado de almidén en hasta 30» en peso de la compo-

sicién.
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Manifestado brevemente, un tipo particular
de hidrolizado de almidén en polvo se mezcla con alcohol
etilico liquido en relaciones tales que hay suficiente
hidrolizado de almidén presente para absorber/adsorber
el etanol disponible y producir un polvo fluible, seco
al tacto, incorporado con hasta aproximadamente 30: de
etanol. Cuando se empaca herméticamente, alGn cuando los
polvos que contienen alcohol tienen ademis del 305 en pe-
so de alcohol, tanto como 8 de agua, permanecen cuimica-
mente estables y en condicién fisica fluida. Los productos
de la invencidn pueden tener excelentes solubilidades en
agus fris y reconstituyen para proporcionar soluciones
liguidas limpias, dulces, de baja viscosidad, claras e
incoloras.

La esencia de la invencién reside en el
descubrimiento de que un tipo particular de hidrolizado
de »lmidén, que se describe como un aglomerao de dextross
v s6lidos de jarabe de almnidén, se fabrica mediante cris-
talizacidn finica y procesos de secado que producen un ta-
nafio de particula uniforme, extraordinario, en donde cada
aglomerado microcristalino tiene una estructura de perla
porosa, tiemne la capacidad para adsorber/absorber canti-
dades substanciales de alcohol en presencia de cantidad
gignificativa de agua. Las particulas esféricas, porosas

del hidrolizado de ¢lmidén particulado de la invencién,
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afin con cantidades substanciales de etanol sorbido, tie-
nen movilidad inusual, un angulo bajo de reposo y forman
un polvo facilmente vertible. Las condiciones fisicas de
las particulas que contienen alcohol no se alteran facil-
mente durante la compresién y son solubles en agua [ria
para lormar soluciones claras, limpias, de baja viscosidad
y dulces on malos sabores., fste hidrolizado de almidén
especial tiene un grado de polimerizacién inlerior a 20

y consiste en aproximadamente 927 de dextrosa vy 3. de sa-
ciridos superiores, solubles en agua. Estas particulari-
dades del hidrolizado de almidén especial lo hacen par-
ticularmente spropiado para los propbésitos de la inven-
cién,

No se sabe exnctamente por qué el hidroli-
zado de almidén de la invencién es capaz de {ijar canti-
dades sorprendentemente grandes de alcohol, pero se ha
establecido que el carbohidrato tiene un grado elevado
excepcional de porosidad, presentando de esta menera una
cantidad grande de &reas superficial efectiva por peso uni-
tario de particula,.

La substancis de hidrolizado de almidén
especial esencial para los propésitos de la presente in-
vencidén estd disponible en el comercio. Una de las compa-
fifas que fabrica dicho hidrolizado de almidén es Penich

and Ford, Ltd., Cedar hapids, loxa, Ll hidrolizado de al-
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midén se vende bajo la marca registrada CANTAB, es no hi-

droscépico bajo condiciones de almacenamiento normal, y

tiene una densidad de volumen que varia de aproximadamen-

te 0,6 gramos por centimetro ciibico a alrededor de 0,7

gramos por centimetro cibico.

Las otras propiedades fisicas importantes

del hidrolizado de almidén preferido usado para practicar

la invencién se muestran en el Cuadro 1.

Cuadro 1

Hidrolizado de Almidén - Propiedades Fisicag

Color
Sabor

Solubilidad

Hunedad
Bistribucidén de tamafio

de particula

20
40
30
100

Blanco

Dulce

Aproximadamente 100 g/100 g de
agua a temperatura ambiente (tan
soluble como glucosa)

8 - 94

balla de Estados Unidos conven-

cional

s _en Peso Retenido

0
47,8
45,5

453
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250 1,6
200 0,8

Aun cuando se reconoce que la mayoria de
los materiales de carbohidrato tienen la capacidad de
sorber algo de etanol, lo que aparentemente a escapado
a la técnica anterior y lo que {forwma el punto sobresalien-
te de la presente invencidn, es el descubrimiento de que
el hidrolizado de almidén descrito en lo que antecede es
inico en su capacidad de sorber cantidades substanciales
de etanol para formar polvos que son particularmente apro-
piados para formar bebidas alcohdélicas, pera fijar extrac-
tos de alcohol de aceites de sabor y para otros productos
alimenticios e intermediarios. Especiflicamente, el hidro-
lizado de alwmidén especial es de un peso molecular proue~
dio bazo suficientc para ser soluble en agua i{ria, para
tener excelentes propiedades de sorbcién de alcohol adn
en presencia de agua, y se caraclteriza ademds por su dul-
zura y falta de mal sabor,

En contraste con el arte anterior, no cs
esencial para el éxito de la invencidén que se enplee al-
cohol anhidro para la sorbecidn mediante el hidrolizado
de almidén., Sorprendentemente, se ha encontrado que las
soluciones acuosas de alcohol teambién pueden ser sorbi-

das para formar polvos {luibles estables que contienen
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alcohol/agua. AGn cuando se prefiere alcohol con un minimo
de agua, (principalmente desde el punto de vista de la
deseabilidad de tener unes concentracidén elevada de alcohol
en el polvo), la sorbcién de solucién acuosas diluidas

de alcohol etilico producen productos con utilidad parti-
cular cono se describirid més adelante en la especitica-
cién.

El hidrolizado de almidén, en la practica
de la invencidn, que tiene un contenido de himedad tipico
de 855 en peso y una densidad de volumen de 0,62 g/cc,
absorberi hasta cuando menos 30;5 (en peso del polvo final)
de etanol absoluto para proporcionar un polvo fluido, seco
a2l tacto, que tiene 64,4% de hidrolizado de almidén {peso
seco), 5,65 de agua y 305 de etanol.

£l hidrolizado de almidén también sorbera
hasta por lo menos 20: (en peso del polvo final) de solu-
ciones acuosaé de alcohol en donde el contenido de alcohol
varia de aproximadsmente 20, a alrededor de 953, y los pol-
vos que contienen alcohol y agua serén secos al tacto y
fluidos. En eiecto, el hidrolizado de almidén formars pol-
vos tluidos con tanto como 385 de liquido sorbido cuando
se sorbe etanol absoluto (305 de etamol ¥ 85 de H_0) ori-
ginal ¥ 38 de licuido sorbido cuando se sorben soluciones

de etanol v agua.

El hidrolizado de almidén puede combinarse
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diante sorbcidén del alcohol mediante el hidrolizado de
almidén en el curso de un procedimiento de mezclado. La
adicién de cantidades apropiadas del aleochol al hidroli-
zado de almiddén, o vice versa, en un recipiente seguido
por mezclado suave, pero complelo, properciona induccidn
adecuada para adsorcién/absorcién resultando en un polvo
{fluido que contiene alcolol.

Una vez que el producto pulverizsdo que
contiene alcohol se ha preparado, es estable durante pe-
riodos de tiempo prolongados, siempre y cuando se empaque
herméticamente. Este empaque es necesario para estabilidad
debido a que el producto {(como es el caso con los produc-
tos de la técnica onterior) desarrolla una presién de va-
por de etanol mayor a la presién atmosférica a temperatu-
ra ambiente. Sin embargo, en un empaque hermético al vapor,
el producto retienc su contenido alcohélico, permanece
seco al tacto y retiene su condicidn fluids originel ca-
racterizada por ser vertible o capaz de servirse con cu-
chara del recipiente con poca ¢ ninguna tendencies 2 que
se haga grumos o se agregue e otra manera. Cuando se pro-
duce para fines de bebida alcohélica, el producto nuede
hacerse facilwente para que conteunga ingredientes sroma-
tizantes ya sea solubles en agua o bien solubles en al-

cohol etilico que se emplean usualumente en bebidas alcohé-
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licas mixtas. Alternativsmente, los productos de la inven-~
¢ién pueden ailadirse a agua con mezclas conerciales de
coctel para formar bebidas alcohélicas de excelente cali-
dgad.

Ademés, los polvos que contiene alcohol
aqui descritos se venden cono ingredientes en mezclas se-
cas de budin o para cubrir, Asimismo, los productos de la
invencidén encuentran utilidad como portadores pulverizados
pora sabores solubles en alcohol que normalimente se degra-
darian o perderian durante el secado.

Los siguientes ejemplos ilustran las diver-
sas facetas de la invencién. Debe entenderse, sin embargo,
que estos ejemplos se pretende gue sean ilustrativos de
la invencién y no limitativos a la misma. En los ejemplos
que siguen, "g" significa centimetros cibicos, "ml" mi-
lilitros y las partes y porcentajes expresados son partes

vy porcentajes por peso.

Ejemplo L
El hidrolizado de almidén (1) (CANTAB-Ponich
& lord Ltd, - Cedar Kkapids, lowa) como se describe en lo

que antecede, se usé para {iar (adsorber/absorber) aceite
de naranja de resistencia sencilla. Se hizo una dispersién
de aceite dispersando 60 partes del aceite de naranja en

40 partes de etanol al 95.. Veinte partes de la dispersién
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de aceite se mezclaron luego con 80 partes del hidrolizado
almidén para producir un polvo fluido, seco al tacto. Ll
polvo de color amarillo tiene el aroma del aceite original
¥, al almacenarse en un envase sellado, el hifrolizado

de almidén conteniendo alcohol/aceite fue estable. La pre
sencia del alcohol gorbido con el aceite por el hidroliza-
do de almidén conservé la calidad aromitica fresca del
aceite de naranja en forma de un extracto de alcohol del
aceite aromatizando y de esta manera evitando cualquier
necesidad de un procedimiento de secado pera producir un
aceite de naranja fijado en el polvo fluido, se asegurd

un espectro mis completo de los ingredientes de sabor ori-

ginales.

JEMPLO 11

A una base de bebida pulverizada contenien-
do 94 gramos de sucrosa y 6 gramnos de Acido citrico se
aftadieron 2,5 gramos del aceite de naranja {ijo anterior
(0,3 g. de aceite) y la mezcla se mezcld. Bl aroma del
polvo de bebida resultante fue el mismo que el aceite de
sabor original., Cuando se afladieron 25 gramnos del polvo
de bebida a 200 ml., de agua fria, se produio una bebida

de naranjias e mucho sabor.
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Una mezcla de 50% de whiskey Bourbon y 50;:
de alcohol (954 de C2H50H - 5. de H20) se prepar6n; luego
se mezclaron 25 g, de la soluciébn con 75 g. de perlas po-
rosas del hidfolizado de almidén, El hidrolizado de almi-
don sorbié facilmente la mezcla liquida para formar un

polvo ilufido conteniendo aproximadamente 17,5 de etanol.

4 2,85 g. de café soluble secado por con-
gelacidn marca Yuban, se aftadieron y mezclaron 10 g del
polvo conteniendo alcohol del Ejemplo IIL. A la mezcla
resultante de los dos materiales pulverulentos, se afia-
dieron 175 ml., de agua en ebullicién para producir una

bebida de calcohol y café de mucho aroma y agradable.

EJEMPLO V

Se produjo un polvo fluido, seco al tacto,
cuando se mezclaron 75 g. del hidrolizado de almidén de
la invencién con 25 g, de alcohol al 955 conteniendo 3
mg, de Sabor de Cefeza Silvestre marca Ungerer (Ungerer
and Company, bdew York, N. Y.}, No, 854. y 2 mg. de F.D.
y C, Ked No. 2, color a 90 g. del polvo asi preparado se
attadieron 60 ml, de agua y la mezcla se agité durante dos

rinutos en un mezclador. Se produjo un licor claro, limpio,
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color rojo cereza, de buen sabor,

EJEMPLO VI

A 30 partes de bebida de vino Bristol Cream
(marca registrada) se mezclaron 70 partes de etanol al
9554 Veinticinco partes de la mezcla preparada se mezcla-
ron luego con 75 partes del hidrolizado de almidén confor-
mnandose a las especitficaciones quimicas y fisicas descri-
tas en la presente exposicidén para producir un polvo flui-
do. El producto pulverizado fluido asi preparado (5 g.)
se rocié sobre una porcién de coctel de frutas. Los sabo~
res de fruta del coctel se mejoraron y, ademis, se propor-
cioné un sabor alcohélico al cocotel.

La presente solicitud, que corresponde a
la presentada en Estados Unidos de América el 30 de Mayo
de 1972 bajo el N2, 257.620, se acoge a los beneficios

del articulo 51 del vigente Estatuto sobre Propiedad In-

dustrial,

KELVINDLCACIONES

Los puntos de invencién propia y nueva, que
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se presentan para que sean objeto de esta solicitud de
Patente de Invencién en Espafia, por VEINTE afios, son los
que se recogen en las reivindicaciones siguientes:

1#,- Un método para preparar una composi-
cién de polvo fluible que contiene etanol, sorbiendo eta-~
nol en un almiddn, caracterizado en que se preparas un hi-
drolizado de almidén aglomerando particulas esféricas po-
rosas de dextrosa con saciridos superiores solubles en
agua, en donde la dextrosa es aproximadsmente el 92, del
contenido de particula y el hidrolizado de almiddén tiene
un grado de polimerizacién de menos de 20 y sober etanol
sorbido dentro del hidrolizado de almidén entre una canti-
dad de hasta el 30% en peso de la coaposicién.

22,- Un método de conformidad con lo rei-
vindicaco en la reivindicacién 12, caracterizado en que
se afade ademis una cantidad efectiva de un material aro-

matizante alimenticio.

«
Eid

3?.- Un método de conformidad con lo rei-
vindicado en la reivindicacién 12, caracterizado en que
la aglomeracién emplea agua y la composicién final con-
tiene menos del 6. de agua en peso de la composicién.

4.~ Un método de conformidad con lo rei-
vindicado en cualquierz de las reivindicaciones 1% a 32,
caracterizado en que el hidrolizado de almidén emnpleado

tiene una densidad de volumen que varia de aproximadamente
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0,62 a aproximadamente 0,067 gramos por centimetro cibico
y esti comprendido de una mayoria de particulas cue tie-
nen un temafio correspondiente a aberturas de tamiz de
malla 40 - 80 (Tamiz convencional de E.U.A.).

5.~ Un método de conformidad con lo rei-
vindicado en cualquiera de las rcivindicaciones 12 a 47,
caracterizado en que la composicidén se empaca e un envol-
vente hermético al vapor de etanol,

6?.- Un método de preparar una composicién
de polvo fluible que contiene elanol.

Tal y como se ha descrito en la hemoria
que antecede, y con los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de quince hojas escri-

tas a méquina por una sola cara,
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