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L a  presente m em oria descriptiva tiene como fin 

la  declaración  del objeto sobre el que ha de rec ae r  el priv ilegio  de ex- ¡ 

plotación industrial exclusivo en el te rrito rio  nacional, de una Patente ' 

de Introducción, de acuerdo con lá  vigente L eg islació n  sobre Propiedad , 

Industrial que, como el enunciado indica, se tra ta  de "PROCEDIMIEN - ¡ 

TO DE GRANULACION DE PARTICULAS PULVERULENTAS DE UN ! 

PRODUCTO DESHIDRATADO". ' ^

E l presen te invento concierne a un procedim iento í 

I de granulación de partícu las pulverulentas de un producto deshidratado, ¡

! ta l como el café soluble, estando dicho producto inicialm ente deshidra- ! 

i tado por secado*. ' ' ^

j Ya es conocido, el producir g ru esas partícu las e s !

j fa r ic a s  o v erm icu lares, teniendo h asta 4 m m ., p a ra  aglom erar polvos 

! deshidratados' por atom ización.( Procedim iento SPRAY).

' E l productó obtenido a p artir  del procedim iento

¡SPR A Y , alcanza dim ensiones del orden de 1 /1 0  mm.

Ahora bien, la  presentación  a la  clientela de p ro ­

ductos alim enticios solubles, ta le s  como el café, e s poco sa tisfac to ria , *

y se  han efectuado investigaciones p ara  obtener polvos de gru esas p artí ' 
. "  i = - ' i ' *  '* **"*-'

eu^s-.^el'-genero'gr'anulado'. A dem ás, e sta  form a presen ta  la  ventaja de '

s e r , a l m ism o tiempo, m ás soluble, lo que perm ite una rehidratación

¡m as rap ida, evitando a s i  c iertos p o so s*v isco so s .

-P ara la  m ayoría de lo s productos a granular, los

procedim ientos corrientem ente u tilizados, son lo s siguientes: j

- a  p a rtir  del .polvo deshidratado, se form a una i 

p a sta  con e l agpa; e sta  p a sta  es prensada a trav és de un enrejado, y  la s  } 

verm icu las obtenidas son secad as rápidam ente al calor.

- se  vuelve a  hum edecer el polvo por inyección de 

agua en finas gotas, b ien sea :*

a) sobre un lecho de polvo fluidificado,
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b) en una cám ara  de turbulencia donde son intro- ^

ducidos los productos secos y el agua, !

c) sobre un disco girador, realizándose la  inyec- '
i . '
¡ ción de agua en la  superficie del polvo colocado sobre el disco, girando ¡ 
i . i
¡ la s  partícu las por la  gravedad; la s  unas sobre la s  o tra s, estando el dis :

! co fuertem ente inclinado. í
¡ !
! En lo s tr e s  c a so s , la s  gotas se  agregan a la s  pajr [
¡ !
¡ ticu las de polvo y v iceversa , y form a una aglutinación que se mantiene }
¡ . } 
j bajo este aspecto después del secado en caliente. - * ¡

i En el caso  de un producto alim enticio como el }
}i  ̂ ^
ji café, el proceso  de aglom eración se ap lica esencialm ente con el según- ^

! do método. L a  operación de rehum idificación e s muy com plicada, deli-¡

cada y el conjunto de la s  operaciones n ecesita  un m ateria l muy importan^

! te y costoso ; la  cantidad de agua, debe se r  rigurosam ente proporcional f

I al polvo; la  evaporación de este  agua, n ecesita  un aporte de c a lo ría s  _

¡ importante y tem peraturas e levadas. Finalm ente, la  tem peratura y la  í

vaporización, favorecen la  degradación de lo s a ro m as, disminuyendo la

calidad in icial del producto. . '

Todas la s  partícu las no son aglutinadas, y es necej

sar io  volverlas a poner e¡n el circuito, lo que origina una nueva degrada

ción. ¡

A dem ás, a l menos que se utilice agua destilada, '

la  rehum idificación puede aportar m icroorgan ism os, su stan cias solu - [
'i

b les y no solubles contenidas en el agua. ¡

E l presen te invento, tiene por objeto rem ediar ejs 

tos inconvenientes y concierne, a este  efecto, a un procedim iento de j 

granulación de partícu las finas de producto pulverulento deshidratado, ) 

tal como el café soluble, caracterizado  en que se  m ezcla la s  partícu las 

del producto pulverulento deshidratado con un agente aglom erante volátil, 

y porque se  som ete e sta  m ezcla  a  la  acción de una fuente de ca lor para
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proceder a la  evaporación del liquido aglom erante y sep arar  a s i  este li- ¡ 

quido de lo s granulos form ados por el polvo. ¡

En una de la s  fa se s  del p roceso , lo s productos, ! 

van a  una m ezclad o ra-am asad o ra  que recibe el polvo a granular y el l i-  i 

quido aglom erante prensándose a continuación en una h ilera, con la  ayu­

da de una p ren sa  de tornillo. í

E l invento se  extiende igualmente á  todos lo s p ro-í 

¡ ductos alim enticios obtenidos por aplicación del presen te procedimiento.} 

j Una realización  practica  de un procedim iento, es-}

tá rep resen tad a  a título de ejem plo no lim itativo, sobre la  única figura ¡ 

adjunta. . ' r.

E l líquido utilizado siendo volátil a una tem peratu }
t

r a  muy in ferior q ÍOQS, la s  necesidades de ca lo ría s  son m enores (calor} 

latente vaporización 2 /5  y  calor específico  3 /5  aproxim adam ente con re  f 

lación  al agua). * ' }

Sobre la  figu ra  adjunta, se ap rec ia  una tolva (1) ¿

en la  cual son introducidos el polvo a granular, y  e l líquido aglomerante.^ 

E s ta  tolva, desem boca en un cilindro (2) haciendo el orificio , con la  ayu( 

da de paletas (3), de m ezclad o r-am asad o r. P or la  orientación de la s  } 

p a la s  del m ezclador, la  m ezcla  es conducida a un conducto (4), en el  ̂

cual se  encuentra.una p ren sa  de tornillo (5); alrededor de este  conducto, í 

e stá  previsto  un dispositivo  .recalentador (6). 5

L a  m ezcla  prensada, p a sa  a  trav és de una h ilera  ü 

(9) y  e stá  d istribuida sobre una cinta tran sp ortad ora  (7), d ispuesta en un 

recinto cerrado  (8). ' '  ̂ '

L o s p osos rea lizad o s sobre la  cinta pasan  por de - 

bajo de tab lero s calientes (ÍO), que provocan la  evaporación del líquido 

aglom erante. Cuando llegan  a l tope del recinto cerrado , lo s productos 

caen al conducto ( 1 1 ), en el cual se  encuentra montada una e sc lu sa  ro ta ­

tiva (12) por la  cual cae el producto tratado aglom erado (14).

/
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Un raspador (15) está  previsto  en el recinto (8) y j 

e je rce  sus efectos sobre la  superfic ie  de la  cinta transportadora (7). }

L a  evaporación del liquido aglom erante, se  efec- ! 

túa por el conducto ( 16) en la  extrem idad del cual se  encuentra un co,n - i 

densador (17). En este condensador, y en circuito independiente (18), í 

c ircu la  el fluido refrigeran te  (tem peratura de 09  a -59C). Sobre e l } 

condensador, e stá  previsto  un ventilador de extracción (19), y el liqui 

do aglom erante es recuperado en un recipiente (2 0 ), después del paso  j 

por un conducto (2 1 ) y a  trav és de una bomba de condensado (22). - !

E l presen te invento, presen ta  num erosas ventajas;:
-  ̂ i

perm ite una sim plificación notable e importante del aparato ; perm ite,  ̂

igualm ente, obtener un proceso  m as sencillo , dism inuir la  degradación : 

por tem peratura elevada, no dejar, ninguna sustan cia  extraña ni en for 

m a de ningún vestigio , conseguir que el producto acabado se a  totalmen-^ 

te puro y suprim ir, en su m ayor-parte la  rec iclación  de la s  partícu las ? 

no aglutinadas. P erm ite igualmente añadir a l liquido aglom erante a ro - - 

m as naturales o no que se fija rán  sobre lo s gránulos dadas la s  b a ja s í 

tem peraturas de evaporación u tilizad as. ¡

L a s  variacion es en la s  proporciones agente-polvo,'' 

no tienen ninguna influencia, aparte del rendim iento; el m ateria l utiliza;, 

do no n ecesita  una calidad elevada; finalmente e ste  procedim iento pue 

de a p lica rse  a toda c la se  de productos alim enticios que no sea  el café,  ̂

como el cacao, polvo de fru tas y legum bres, e t c . .  ;

D escrita  suficientem ente la  naturaleza del p resen  - 

te invento, a s i  como su realización  industrial, sólo  cabe añadir que en ¡ 

su conjunto y p artes constitutivas, e s posible introducir cam bios dé foj* ! 

m a, m ateria  y d isposición , sin  s a l ir s e  del cuadro del invento, en cuan­

to ta le s alteraciones no supongan variación  su stan cial del m ism o.

L a  Patente de Introducción que se  so lic ita  por 

diez años p ara  E spaña, de acuerdo con la  vigente Legislación , no se  ha
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?
dado a conocer, en E spaña,siendo su fuente de origen la  Patente france-

í

N O T A  ¡

sa  N ° 71 23 093.

L a  Patente de Introducción que se  so lic ita  por diezj

años p a ra  España, de acuerdo- con la  vigente Leg islación  sobre P rop ie- !

dad Industrial, deberá recae r  sobre "PROCEDIMIENTO DE GRANULA j

CION DE.PARTICULAS PULVERULENTAS DE UN PRODUCTO DESHI- ^
'í

DRATADO", en todo de acuerdo con la s  siguientes ¡

R E I V I N D I C A C I O N E S  - ¡

13. - Procedim iento de granulación de partícu las i 

pulverulentas de un producto deshidratado, caracterizado  en que s t  mez^ 

clan la s  partícu las del producto pulverulento deshidratado con un agen-
í

te aglom erante volátil, y en que se  som ete e sta  m ezcla  a la  acción de !
Ü

una fuente de calor p ara  proceder a la  evaporación del liquido agióm e - í 

rante y  se p a ra r  a s i  este  liquido de lo s  granulos form ados por e l polvo, t
ü

2-. - Procedim iento de granulación de partícu las 

pulverulentas de un producto deshidratado, en todo de acuerdo con la  - 

p r im e ra  reivindicación, caracterizado  en que el producto evaporado es 

condensado y  recuperado prácticam ente en su totalidad. -
p

33;. - Procedim iento de granulación de partícu las .. 

pulverulentas de un producto deshidratado, en todo de acuerdo con la s  ,. 

an terio res reiv ind icaciones, caracterizado  porque e stá  constituido por  ̂

una p r im e ra  fa se  en la  que la  m ezcla  se  efectúa en un m ezc lad o r-am a-  ̂

sador, que rec ibe  el polvo a granular y el líquido aglom erante, siendo ¡t 

p ren sad a  en una segunda fa se  e sta  m ezcla  a trav é s de una h ilera  con la  

ayuda de una p ren sa  de tornillo , repartiéndose, en una te rc e ra  fa se , la  i 

m ezcla , sobre una cinta tran sp ortad ora  de secado, d ispuesta en un re  - ¡j 

cinto cerrad o  en el cual se  d e sa rro lla , en una cuarta fa se , por medio 

de tab lero s calientes la  evaporación del líquido aglom erante, quedando 

un producto granulado, desem barazado del líquido aglom erante, que en
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una quinta fa se  cae a un conducto provisto  de una e sc lu sa  rotativa que 

sep ara  herm éticam ente el recinto de evaporación del envasam iento.
!

30

43. - Procedim iento de granulación de partícu las ¡ 

pulverulentas de un producto deshidratado, en todo de acuerdo con la s  j

an teriores reivindicaciones, caracte'rizado porque en lo s vapores del -li ¡
* !' i
quido aglom erante son recuperados en un condensador con la  ayuda dej !

un ventilador extractor. !

53. - Procedim iento de granulación de partícu las ^

pulverulentas de un producto deshidratado, en todo de acuerdo con la s  i.

an teriores reivindicaciones, caracterizado  porque e stá  p rev ista  una ,

bomba sobre el conducto de evacuación de lo s  a ire s  condensados antes ¡

de su recuperación. ¡

63. -f Procedim iento de granulación de partícu las :

pulverulentas de un producto deshidratado, en todo de acuerdo con la  ^

te rc e ra  reivindicación, caracterizado  en que un raspador e je rce  sus *

efectos sobre la  cinta transportadora de secado, con el fin de desem ba- ;

raz a r  granulos que pudiesen ad h erirse . ;

7 3 . -"PROCEDIMIENTO DE GRANULACION'DE

PARTICULAS PULVERULENTAS DE UN PRODUCTO DESHIDRATADO".

Según queda sustancialm ente d escrito  en la  presen

te m em oria d escrip tiva que consta de ocho hojas m ecanografiadas por

una so la  cara , acom pañadas de sus dibujos.
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