o)

10.

15.

“¥eq- TE

PATENTE DE INVENCION
por afios

a-favor de D.GIOVANNI MAINO FRANGI,de nacionalidad Ita-
liana,residente en LURATE CACCIVIO (Gomo) (Italia), - -
por:"PROCEDIMIENTO PARA TA TRANSFORMACION EN FORMA CON-
PINUA Y AUTOMATICA, DE UNA MASA HARINOSA EN UNA TAMINA
HOMOGENEA,Y ELEMENTOS NECESARIOS PARA SU REALIZACION"-
Con Prioridad de las Patentes Itelisnas 23241 A/72 de
18.4472 y 26970 A/72 de 13,7472y = = = = = = = = = = = =

MEMORIA DESCRIPTIVA

La Presente Patente de Invencién que en lo
que tiene de esencial ge describe en b&gta memoris y
que se reivindica con prioridad itallena de las paten-
teg indicadas anteriormente, conaiste en un procedimien~
to pars la trmnsformacibn en forma continua y automlti-
ca,de una maga harinose en una lé&mina homogénea,y log
elementos necesarios para ponerlo en prictica,la trans-—
formascibn en forma continua y automética significa,sin
la intervencibdn del operador,entendiendo aqui por masa
harinosa una mezcla de ingredientes para la produccibn
de hojaldre en una limina delgada homogénea.

En el'estado actual de la téenica para la pro-
duceibn de pastas alimenticias de profede introduciendo
log ingredientes,harina,huevos,agua,etc.,en un digpo-
sitivo encargado de formar una mage inconsistente y

herinosa.Seghn el sistema mis tradicionel, éste masa
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harinoga ge prepara en un dispogitivo situado sobre una

méquina que situada generalmente en una cota inferior, pre-
genta al menos una pareja de cilindros paralelos y dispues-
tog précticamente en forma tangente uno al otro,dejando en-
tre ellos una lugz de unso 5 2 10 mm.y girando en sentido con-~
trario el uno con respecto al otro y sobre los cuales se
Fierte la masa harinosa, Por otra parte ésta masa harinosa
precisa una elaboracibn bastante prolongade del tipo que
convencional o tradicionalmente efectua el ama de casa,con
el rodillo o con las menos. En otras palabras la masa pas-
togsa en cuanfo se halls bastante comvacia precisa de un ama-
sado.De hecho la pasta resulta tanto mejor cuanto més per—
fecto es bste proceso de amagado siempre naturalmente den—
tro de ciertos limites prolongados.

Recuerdese que bsta operacibn de amasado alcanza
la perfeccibn cuando se efectlha con lag mancs con la su-—
ficiente destreza,prueba de ello es que la pasta hecha
en caga con lag menos no encuentra parangbn entre las pas-
tag producidas mecanicemente.

Una vez que la pasta ha sido amgsada debe trans-

- formarse en una lémina para la elaboracibn sucesiva y ello

se eBectla en forma manual con un rodillo en tanto que en
forma mechnica se efectua segin se ha dicho con la ayuda

de una pareja de cilindros.En las miquinas portedoras de
cilindros laminadores a los que anteriormente se ha hecho
referencia,la pareja de cilindfoa a trgvés de la cual se
hace pasar la masa harinosa,produce, précticamente sblo el
léminado de la mese,pero no su amasado.Condicibn para que
en lz misma mAquina se pueda obtener el laminado y el ema~-
sado,es que la lémina producida en la primere pasada de la
me.gs, harinosa por entre log rodillos, generalmente de escasa

consistencia y espesor,presentando ordficios o margenes irre-
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gulares, se haga papar una y otra vez a través de los cl-

X
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1 1

lindros en sucegivag operaciones de laminado que producen
asimismo el amasado.Segln resulta evidente,la recogida de
1o pasta laminada en la parte inferior del par de cilin-
dros de la méguina y su reinsercibn o nuevo vertido por la
parte guperior de los mismosg,debe efectuarse con la ayuda
de una operador,de modo que cada mAquina requiere la pre-
sencia activa de un operario.Puesto que segln ya se ha di-
cho la operacibn antes deserita no es una operacibn tipica
de mesado,sgino un simple recurso de sugtitucibn,es evidente
que é&sta operacibm debe prolongarse en el tiempo altn més

de lo requerido por un amasado,manuél,resultando gl que
durante todo &ste periodo el operador estd totalmente liga-
do = la miquina.Ello supone costeg importantes,que para
evitar su repercusibn sobre el producto,se enjuagan usual-
mente en perjulcio de la calidad de la pasta.

Para evitar la mano de obra se pensd en un prin-
cipio introducir la maga harinoga en una trefiladora o
prensa dd tornillo expulsora de la lémina, pero al no te-
ner &stos dispositivos las caracteristicas idealez para
el amasado de la mags pastosa,ni las caracteristicas ti-.
picas para aplinar y formar la limina, dan lugar a una 14—
nina de caracteristicas no ideales.

El objeto de la presente invencibn es el de
eliminar todos lds inconvenientes antes citados y de con-
seguir por el contrario diversas ventajas.

E1 inventor ha concebido un procedimiento y
un dispositivo capaz de actuar sobre la masa en elabora~
cibn en condicioﬁes ideales tanto para el amasado, como
para su aplanado o laminado,es decir sustancialmente ten-
dentes a reproduclr lag condiciones de la actuacibn del

ame de casa con lag manos pero sin la utilimacibn de mano



de Obra alguna.

El procedimiento consiste en someter a la ma-
sa harinoga a un o més recorridos fundementalmente cir-
culares a lo largo de los cuales una prominencias sugti-

85, tutivas de las yemas de los dedos en la operacibn manual,
amasan la masa y al final de cuyos recorridos hacer pasar
a la maga asi amasada por entre una pareja de cilindros
sustancialmente sustitutivos de los rodillos del ama de
casa.Bste procedimiento de materializa en una o mis chma~
90, 1ras cilindricas de eje generalmente horizontal, con una bo-
ca superior por la que entra la masa harinosa y eventual=-
mente granulada,donde en cada cfmara actia un instrumento
rotativo sustancialmente cilindrico calados exXcentricamen-
te con respecto a las clmaras cilindricas,de modo que su
95, parte superior eg decir la orientada hacia la boca de in-
greso de la masa harinosa resulte ser la mis lejana de la
chmers cilindrica en tanto que la parte diametralmente opues
ta resulte ser la més prbéxima a la misma y en tal posi~
cibn de minims distancia estd localizada la boca pare la
loo. salida de la masa pastosa amasada.Cada uno de loa tambo-
res amagadores estid constituldo por un cuerpo sustancial-
mente cilindrico que presenta en su periferia protuberen-
ciag axiales o surcos, constituyendo sustancislmente dien-
tes preferiblemente rectos.En correspondencia con la boca
lo5. de salida puesta sustancis]mente en el fondo de la chmara
cilindrica actfia con movimiento alternativo una cuchilla
ogcilante cuyas partes cortantes rozan los dientes de ca-
da uno de los tambores desprendiendo de log mismos la ma~-
ga pastosa sin dejar residuos y que a la veg acompafia la
1lo. maga pastosa amasada sobre uno o mis cilindros en funcibn
de rodillos laminadores,con movimiento suavemente ondula-

torio que rinde bptimamente la lamina obtenida.
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Lag caracterigticas de forma y dimensibn de los elementog
que forman objeto de la presente invencibn son los ade-
115, cuados para permitir la alimentafibn desde la boca de en=-
trade hacia la boca de salida o0 gl menog a une parte de
la misma,una cantidad mayor de masa pastosa de la que en
realidad puede galir por dicha boca de modo gue se c¢cree un
movimiento de masa pastosa en la direccibn que v4 desde la
120, boca de entrada de masa harinosa a la bofa de salida de ma-—
sa amesada,e inversamente un movimiento de masa pastosa par-
cialmente emageda que procede de la boca de salida hacia
la boca de entrada.Para ser més precisos, éstos dos movimien-
tog que tienen lugar efectivamente,no tienen lugar sobre to-
125, do el arco operativo de cada cémara cilindrica,pero si en
medida e intensidad distintag sobre diversoz segmentos por
la intervencibn de log dientes y de los surcos que provo-
can respectivamente una elevacibdn y un descenso de los mo-
vimientos que rinden veriiginosa la combinacibn de las dos
130.mutaciones de puesto,es decir la hacen similar a la provo-
cada por la ya citada destreza del ama de casa.

Resulta asi evidente que preparando una miquina
gue en su parte superior digponga de un dispositivo hari-
nador y eventualmente inmediatamente debajo un dispositi-

135.v0 granulador y que inmediatamente debajo lleve un disposi-
tivo segin la presente invencibn,tnico o doble, podrd reci-
bir en la parte superior los ingredientes para la fabrica-
cibn de la pasta y expulsar por la parte inferior y en for-
ma continua una lémina de espesor variable comprendido ge-

l4o meralmente entre 5 a 10 mm, bien amasada y explanada gin la
intervencibn de mano de otra alguna & excepcibdn de la ne-
cegaria para la eventual carga de los ingredientes y para
el eventual arrollamiento sobre una anille de la lémiga

obtenida.Se logra pues con ello una mejora de la calidad
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a la vez que una reduccibn de log costes con medios ex—
tremademente simples cuyo costo no es superior al de los
elementos convencionales.

Para mejor comprensibn de cuanto antecede y sin
que ello signifique restriccibn alguna a la generalidad
de aplicaciones pogibles de la patente que nos ocupa,en
la figura adjunta y en todo lo que sigue nos vamos & re-
ferior a un ejemplo concreto de realizacibn préctica de
la misma.

La figura Gnica representa parte en vista y
parte en seceibn un dispositivo de doble efecto sustan—
cialmente materializador del procedimiento objeto de la
presente invencibn.

El dispositivo esté esencialmggte congtituido
por una pareja de cubas de mezcla -l-,~1'-, de un mezcla-
dor =-2-,de una pareja de chmaras cilindricas -3-,~3'-,
de una pareja de tambores amagadores —-4-,-4'= de una
cuchilla rozente doble -5~ y de una pareja de cilindros
o rodillog -8-,-8'-,

El dispositivo de mezcla forma parte ds cual~
quier mhquina laminadora.

No forma pues parte de la presente invencibn,
i bien es del todo evidente que puesto que el digposi-
tivo mismo distribuye la pasta harinosa en forma inter-
mitente no se presta a alimentar una miguina de salida
continua cual es la que nog ocupa. De hecho la mezcla
eg una operacibn de una cierta duracibn y la cémars de
mezca constituye dursnte la alimentacibn una funecibn
sustanciszlmente de tode de alimentacibn.Por lo tanto si
ge quiere que la mase pastosa alimentada sea homogenea
es preciso cargar en forma intermitente y sucesivamente

a cada salida completa con lo que se producen Obviamen—



te tiempos muertos. De aqui la necesided de una alternan-
cia de dos dispositivos:mieriras el uno mezcla el otro actia
de tolva de la mags mezclada en la anterior y viceversa.Tal

180.alternancia es easi indispensable para un dispositivo tal
como el que nos ocupa es decir de produccibn continua.

La alternancia de log dts dispositivos se logra

abriendo una de lag portezuelas -1ll- y cerrando la otra-11'
y viceversa deglizantes en sentido perpendicular al del di-
885.aefic.En &ste la portezuels -1l- figura abierta de modo que
el recipiente de mezcla -1- ejerce la funcibn de tolva en
tento que el recipiente -1'- estd mezclando.lis pasta mez-
clada llega asi a un amasador normal -2- que‘la megela ul-
teriormente con sug palag -20~,-21-~.Bajo el amasador -2-
190.v4 dispuesta la doble chmars formads por las dos cémaras
cidindricag ~3-,~3'-.Bstas clmaras presentan la boca su~
perior comfn ~3l~ encarada al amagsador —-2-. Estas clmaras
ge comunican por log flancog de mutus adyacencia y en el
fondo y en la parte inmediatamente comprendida entre las
195smismas presentan una abertura -32.- En el interior de cada
una de éstas chmaras cilindrices -3~,-3'- van calados gran-—
des tambores —4-,-4'- sobre ejes -43-, -43'-,paralelos a .
log ejes de las cémaras cilindricas =-3-,-3'-,pero excéntri-
cas en relacibn con los ejes de las respectivas clmaras.
200. ConcPetemente estédn dispuestos de modo que su periferia se
halle més lejos de la boca de entrada -31- y més prbximo
de la boca de salida o mejor de su respectivo borde =33-,
~33'~,Log tamboreg —4-, —-4'- girén en sentido contrario
uno en relacifm con el otro es decir en la direccibn
205. que v& de la boca de entrada hacia la boca de salida re-
Presentada en la figura por lag flechas -a-,-a'~ en perfec-—
t0 ¥y riguroso sincronismo,accicnados por elementos moto-

rizados no representados y preferiblemente menteniendo una
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cierta posicibn mutua,una en relascibn con el otro,ds
la que se hablard a continvacibn.

Cade tambor —4=,-4'- egtd provisto en su pe-
riferia de una muititud de dientes longitudinales -4o0-
-40'- y de una serie de surcos -l40-,140'- que se pro-
longan por toda la longitud del tambor,longitud que co-
rresponde para ambos tambores a la de las cémaras cilin-
dricag ~3-,-3'-.Agimismo las bocag -31- y -32- ge extien-
den segln toda la longitud de las cimaras cilindricas -3-,
~-3'-,TLos tambores -4-,-4'- distan entre si en el punto
mas prdximo de un corto espacio en el cual actua una
cuchilla rozante -5~ sustancialmente en forme de ancla,
calada en -55- con eje paralelo al de las cémaras cilfn-
dricag y con dos puntag en su base -50—- y -50'- cuya
unibn comln esté constituida por la superficie cilindri-
ca ~50''-, Segln se ha dicho log tambores —4—,-=4'= eg-
tan sinecronizados de modo que entre el uno y el otro
exista un desface angular de (360)¢ en que Z ez el nf~

L

mero de dientes.Hecho el acoplamiento entre los dog tam~
boreg —-4-,-4'- ¥y el ancla -5-~ debe ser tal que cuando
una de las puntas -50- de la cuichilla roza la punta de
un diente la otra punta -50'- roce el fondo -l4o'- de un
surco de modo que cada tambor sea objeto y esté sujeto al
roce del ancla -5-. Adyacente a los bordes =33~ y -33'-
y debajo de la base cilindrica -50''- dé& la cuchilla dis-
puestos con eje paralelo entre si y el de log tambores
—-4=~y=4'- dog cilindros ~8-,prbximos entre gi,pero no tan-
gentes.Hecho entre los mismos y en su punto méds prbéximo
debe haber wn espacio -88- por ejemplo de unos 4mm:

De cuanto se ha dicho hasta aqui resulta evi-~
dente el funcionamiento de la mAquina.lios ingredientes,

haring, agua,huevog y evetuales aditivoa se introducen
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en la cémara -1- por la boca -lo-. Poniendo en movimiento
la mAquina la pala =13-,los amasadores =20-,-21-,y los
tambores =4—,-4'~,comienzan a girar y el ancla -5~ a osci-
lar, Una vez que la mezcle ha sido suficientemente agitada,
se abre la portezuela -1l- de modo que la megzcla contenida
en el contenedor -l- puede cacr en el amasador —2-. En b&s=-
te momento e incluso eventualmente antes ge introducen tam-
bien los ingredientes en el contenedor -1'-. EL amasador -2-
confiere a la mezcla une consistencia un poco més pastosa y
la maga cae asl relativamente descomprimidds sobre los tam-
boreg =4=y=idtem,

Los tambores -4~,-4'= reciben la maga -9- en un
punto o por lo menos la concentran en el punto en que segln
ge ha dicho se encuentra a la distancia mixima de la super—
ficie eilindrica de las respectivas chmaras -3-,~3'-,Ia ro-
tacibn de log tambores —4-, -4'-,%tiene por efecto trangpor-
tar consigo toda o0 al menos buena parte de la masa pasto-
ga -9-.A medida que la masa pactosa -9~ ge aproxima a la
salida -32-,el espacio disponible v& siendo cada vez menor
por lo que la parte de pagte que avanza es siempre menor,
la otra parte tiende a retorceder.Mis concretamente la par—
te anterior del diente en relacibn con el sentido de avance
tiende a empujar la pasta que se halla delante,en tanto que
la pasta que se halla fuera de la cresta del dlente tiende
a introducirse en la cavidad siguiente,pero en la cavidad
giguiente ya hay parte de la pasta que viene empujada por
el frente del diente siguiente. Se tiene asi una accibn de
amaesado de la pasta similar a la ejercida manualmente por
un ama de casa.h medide que los dientes van pasando por de-
lante de las puntas rogantes =50-,-50'=-,del ancla cuyas pun-
tag que van rogando los perfiles impiden a le masa pastosa

~0= précticamente masada ya por completo,proseguir y expul-



sarls por entre log.cilindros -8- y ~8'~ los cuales
girando en sentido contrario y asimiasmo en sentido deae-

zfﬁocendente-producen la lé&mina -90~, Tambien aqui se produ-
ce una reduccibn de paso que favorece la culminacibn del
amagado.la limina -Jo0-,es de egpesor constante,lisa y con
iguales caracteristicas en ambas superficies.

Puesto que el dispogitivo tal y como ha sido

2800 descrito actua sustancialmente de bomba pueden observar—
ge proporciones y dimensiones que satisfagan a lag reglas
sustancialmente hidrédulicas que por otra parte dependen
de diversos factores tales como la viscogidad de la masa
pastosa,la velocidad de rotacibn de los tambores,el gra-

28%.d0 de excentricidad de los mismos,la profundidad de los
dientes, el espesor final de la lémina y otras tantas.

Bl inventor hs podido eztablecer que actuando
en un campo de dimengiones y tamafios que a continuacibn
se indican en lineas generales se puede obtener el efec-

290.t0 deseado.

Pare la preparacibn de la pasta del tipo con-
vencional, ez decir con viscosidad convencional, pueden
utilizarse cémars de dilmetro de aproximadamente 22 cm:
equipadas con tambores de dibdmetro externo,es decir to-

295.mado entre crestas de dientes de unog 200 mmi, con una
excentricidad de 4mm. y una altura de dientes de 4mm.,

y siendo el ntmero de dientes de wnos 20 y la distancia
entre cilindros -8-,-8'~,de 4mm.,es decir de 4 mm.el es-
pesor de la lémina.la velocidad de rotacién del tambor

300.es de pocas vueltas por minuto por ejemﬁlo 3.

Puesto que la invencibn ha sido descrita y re-
presentads a simple titulo indicativo no limitativo se
comprende gque pueden introducirse numerosas modificaciones

en su conjunto y en sus detalles sin que por ello se salga



305, del marco y de log primcipiog bAsicos en que se funda
la presente invencibn.Asi por ejemplo el dispositivo
puede estar realizado con una sola camara y un solo ama-
sador tal como for ejemplo podria ser sustancialmente el
formado por todas las piezas marcades con ndmero gin co-
3lo. millae
Este Patente se caracteriza por:

RETVIITDICACIONES: 12 - Procedimiento para la

transformacibn en forma continua y automdtica,de una
mass harinosa en una lémina homogenea,y slementos nece-

315, sarios para su realizacil,caracterizado esencialmente
por hacer recorrer unas masa mezclada y/o amasada al menos
un recorrido sustancialmente semicircular de seccibn de-
creciente, empujandola con dientes sustancialmente conce-
bidos de modo que establezcan corrientes de la masa pasto-

320. @a en el sentido del empuje producido por los dientes y
una 0 mas corrientes de ietorno,procedentes sustancial~
mente en sentido contrario al empuje de los dientes,de
modo que den lugar a movimientos vertiginosos capaces de
amagar la mass pastosa con una acelbn similar a la ejer—

325. cida manualmente por una ama de casa que prepare la Das-
ta.

28 - Procedimiento para la transformacibn en
forma continua ya automitica, de una masa harinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-

3300 cibn seglin la reivindicacibn primera en que los recorri-
dog sustancialmente semicirculares y de seccibn decre-
ciente son dos y son convergentes hacia una pareja comén
de cilindros de laminado.

38 - Procedimiento para la transformscibn en

335+ forma continua y automética,ﬁe una masa harinosa en una

lémina homogbnea,y elementos necesarios para su realiza-



cibn, segin las reivindicaciones anteriores,en que la masa
pastoss amasada es laminade haciéndola pasar gl menos en
contacto con un e¢ilindro o rodillo.

340, 28 - Procedimiento para la transformacibn en for-
ma continua y automAtica,de une mags harinosa en una lémi-
na homogénea,y elementos necesarios para su realigzacidn,se-
gin las reivindicaciones anterlores,en que para reallzar el
procedimiento dicho se disponen de al menos una clmars ci-

345.1lindrica apta para recibir por una boca preferiblemente su-
perior una magsa mezgclada y hkcerla salir por una boca de
salida dispuesta sustancialmente diametralmente opuesta a la
entrada y en cada una de cuyas clmaras actua un tambor ama-
sador dentado.

350. 2 -~ Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automética, de una masa harinosa en una
lémina homogénes,y elementos necesarios para su realiga-
cibn,segun las reivindicaciones anteriorss,en que el pro-
cedimiento puede realizarse por un dispositivo comprendien-

355.d0 una pareja de clmaras cilindricas aptas para recibir
por la boca comin preferiblemente superior una masa amasa-
da y hacerla salir por una boca de salida dispuesta sus-
tancialmente opuesta a la de entrada y en donde en cada una
de dichas chmaras actua tambien un tambor amasador dentado.

360. 68 - Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automédtica,de una mase harinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para gu realiga-
cibn, gsegun las reivindicaciones anteriores,en que cada
tambor amasador dentado é&std montado excentricemente en

365.relacibn con el eje paralelo de la chmara cilindrica en

la que actua,de modo que la circunferencia de lag testas

de los dientes,se halle mis distante de la boca de entrada
C%%;) que de la boca de salida.



.é - Procedimiento para la transformacibn en forms con-
370. tinua y autombtica,de una masa harinosa en una lémina

homogenea,y elementos necesarios para su realizacibn ,

segin las réivindicaciones anteriores,en gue una Unica

chmara cilindrica en correspondencia con la boca de sa-

lida presenta una cuchilla expulsora constituida por una
375, especle de recogedor de la masa pastosa saliente.

88 ~ Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automitica,de una masa harinosa en una
1&mina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cibn, segun las reivindicaciones anteriores,en que inme-

380. diatamente encima de la boca de salida estéd situada una
cuchille rozante capaz de rozar el perfil de los dientes
despegando completamente la masa pastosa que transportan
y conduciléndola a la boca de salida.

98 - Procedimiento para la transformacibn en

385. forma continua y automitica,de une masa harinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cibn, segun las reivindicaciones antertoes,en que la cu-
chilla rozante oscila giguiendo exactamente el perfil de
los dientes por medio de elementos motorizados mechnicos

390« que pueden estar constituidos por uno o mis muelles 0 gi-
milares.

108 - Procedimiento para la transformacibdn en
forme continua y autombtica, de una masa harinoge,en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-

395. cibn,seglin las reivindicaciones anteriores,en que dos ele-
mentos motores de la cuchilla rozente disponen de une
cinmética coordiﬁada con los movimientos del tambor,o
log dientes del tambor digponen de una plantilla corres-—
pondiente al recorrido de la éuchilla rozante.

400 118 - Procedimiento para la transformecibn en
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forma continua y automitica de una masa herinosa en una
limina homogenesa,y elementos necesarios para su reali-

zacibn,segun las reivindicacioneg anteriores,en que la

cuchilla rozante puede estar accionada por una leva,por
una excéntrica o por el propio tambor dentado directa o
indirectamente.

128 - Procedimiento para la transformacibén en
forma continva y automética,de una masa harinosa,en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cibn, segun las reivindicaciones anteriores,en que los
tambores amasadores son dos idénticos y animados riguro-
samente de la migma velocidad angular marchando fasados
en un 4ngulo igual a 1%60)9 en que Z ez el nimero de
dientes de cada tamhof.z .

138 - Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automAtica,de una masa harinosa en una
1limina homogénea,y elementos necesarios para su realiga-
cibn, seglin las reivindicacioneg anteriores, en que el per-
il de los dientes del tambor amasador es simétrico en el
sentido de que el fondo del surco del diente tiene el
mismo perfil que su cabeza,

142 - Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y autombtica,de una masa harinosa en una
lémins homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cibn, seghn lag reivindicaclones anteriores,en que la cu~
chilla rozante constituye el pi& de una portezuela si-
tuada gobre la hoce de salida.

158 - Procedimiento para la transformacidn en
forma continua y autombtica,de una masa harinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cilbn,segun las reivindicaciones anteriores,en que la

duchills rozante v& dispuesta sobre un cilindro giratorio
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440,

445,

450,

455.

460,

en gentido adecuado de galida de la lémina.

168 -~ Procedimiento pera la transformacibn dn
forms continua y automftica,de una masa harinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realizacibn,
segun lsg reivindicacioneg anteriores,en que el cilindro ad-
yacente a la boca de salida ge halla a una distencia de la
cuchilla rozante opuesta correspondiente a la del espesor
de la lémina que se desea obtener.

lfé ~ Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automética,de una masa harinosa en una
l4mina homogénea,y elementos necesarios para su realigza-
cibn,segun las reivindicaciones anteriores,en que entre
uno y otro tambor y por encima de la boca de salida actua
una cuchilla rozante doble capaz de rozar el perfil de los
dientes recogiendo completamente la masa pastosa que estos
transportan y condiciéndola a la boca de salida.

188 - Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automftloaz, de una masa herinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cibn, segqun las reivindicaciones anteriores,en que la cu~
chilla rozante doble adopta la funcibn de un péndulo y
la forma de un ancla cuyas puntas resiguen el perfil de
log dientes de los tambores.

198 - Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automitica, de una masa harinosa en una
1émine homogénea,y elementos necesarios para su realiza-
cibn, segin las reivindicaciones anteriores,en que la
cuchilla rozante doble oscila hacia el surco de un diente
de un tambor empujada por la cabeza del correspondiente
diente del otro tembor y viceversa.

202 -~ Procedimiento para la transformacibn en
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485.
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forma continua y automitice, de una mesa harinosa en una

l4mina homogénes,y clementos necesarios para su realiza-~
cibn, segun las reivindicaciones anterlores,en que bajo la
boca de salida existe una pareja de cilindros o rodillos
giratorios en sentido opuesto y dispuestos a una distancia
igual a la del espesor de la limina que se desea obtener.

218 ~ Procedimiento para la transformacibn en
forma continua y automhtica,de una masa harinosa en una
lémina homogénea,y elementos necesarios para su regliza-
¢ibn, segun las reivindicaciones anteriores,en que los
dispositivos descritos se disponen debajo de un dispositivo
mezclador o amasador preferentemente constituido por.una
pareja de dispositivos mezcladores yuxtapuestos trabajando
alternativamente y dotados de portezuelas de separacibn
que comunican con un amasador finico.

228 - “PROCEDIMIENTO PARA LA TRANSFORMACION EN
FORIMA CONTINUA Y'AUTOMATICA,IE UNA FASAL HARINOSA N UNA
TANMINA HOHMOGENEA, Y ELEMENTOS NECESARIOS PARA SU REALIZACION",

Todo tal y como queda descrito,reivindicedo ¥ )
representado en los dibujos adjuntos.,

Consta la presente memoria de discise hojas escri-
tas a méquina por una sola de sus carag.,

Madrid,aPzz’Aebrere 1.973.-
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