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PROCEDIMIENTO Y SISTEMA DE EXTRACCION CONTINUO EN SECO

DE LA GRASA DE MATERIAS PRIMAS EN FORMA DE SUBPRODUCTOS

7 DE ANIMALES, VOLATERIA Y PESCADO,

Py , ' .
"’”Aknb”k”KEITH-DUKE, INC., entidad norteamericana, residente en

8124 South Allport Avenue, Santa Fe Springs, California,

EE, UU, de A.

La presente invencidén se refiere a la ex-
traccidén de grasa en caliente y més particularmente a un pro-
cedimiento y un sistema de extraccidn continuo en el cual

los subproductos de la preparacidén de animales, pescados

y aves de corral, tales como la grasa, los huecos y los
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desechos de matanzas, con disociados para obtener con ello la

grasa y los residuos prensados, El término grasa utilizado
aqui se fefiere tanto al sebo como a la grasa propiamente die
cha., .

5. , . La solicitud de Eétente ntmero 272.098 de-
positada el 10 de Abril de 1.963 b2 baﬁo el titu19 "Sistema
-continuo para la'exiraccidonde las grasas" divulga un sistema
de extraccidén completamente integrado segtn el!cual las mate-
rias primas son desmenuzadas, igualadas u homogeneizadas, mez-
10. cladas, cocidas, escurridas, clarificadas, prensadas y filtra-
das, todo ello en una operacién continua. IEn este procedimieri-
to, las materias primas son inicialmente sometidas a una o?em'
racidn de desmenuzado en dos etapas,.en la cual son reducidas
en trozos y en piezas que tienen aproximadamente la forma de
15. cubos de 12,7 mm de lado., La asimilacidén de los trozos y de
los fragmentos a cuhos tiene simplementercomo f;nalidad dar una
idea aproximada de su dimensién media, ya que los trozos y es+
tos fragmentos no son en realidad unos cubos. En el igualadoxn
0 cocedor preliminar, que se preseﬂfa bajo la forma de una
20, cuba donde permanecen las materias, las praticulas de materia
prima son mezcladas a fondo, mientras que se lés lleva a una - -
femperatura que va de 88 a 999C, duraﬁte un periodo de estan-
cia que es el menos igual a una horaﬁde paso de las materias
en curso de btratamiento. Esta accién:sirve para homogeneizar
25, las materias priwas y para quitarlas una parte de la humedad.
Después de haber sido retirada del cocedor preliminas, la ma-
.teria‘parcialmente cooida es sometida a una operacidén & mez-

cla en la que es triturada hidraulicamente en su propio 1i-

quido (grasa y humedad); la materia caliente, triturada, es i

30, asi reducida al estado de pasta. Esta pasta es a continuacién
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en humedad de la materilia es reducida al 7% aproximadamente y

tacidén mecanica, que actia para retirar la masa de finos (sé-

describir asegura una operacldn de extraccidén de las grasas

introducida en unos o varios cocedores de acabado, (ue operan
a 'una temperatura aproximada de 1072C en la porcidn extrema
de entrada y cuya materia acabada sale a una temperatura apro-

ximada de 115-1359C, In el cocedor de acabado,'la proporcidn

contiene un minimo de un 40 en poso1de fluidos.

| Después que la materia sale del cocedor de
acabade y que .-tiene ahora la forma de chicharrones y dg grasa,
es ascuririda baciéndola pasar por un escurridof'a deslizamien-
to, en el cual la grasa libre se separa de los chicharronés y

se desllza por gravedad en un clarificador, o cuba de decane

lidos residuales) fuera de la grasa, que es a confinos (séli-
dos residuales) fuera de la grasa, que es a continuacidén fil-
trada y almacenada, Al mismo tiempo, los chicharrones y los

finos son prensados para retirar asi'la grasa residual y com-
primir las materias sélidas a fin de formar unos pastelillos

de carne utilizados con fines diveréos.

Mientras que el sistema que se acaba de

realmente continua durante la cual la calidad de conjunto de
los productos puede ser cuidadosamente controlada, a fin de
impedir una coceiodn excesiva v un tostado as{ como una coccidd
insuficiente, se ha descubierto aliora que la opgracién de ex-
traccion continua puede ser mds simplificada y perfeccionada,
eliminando un cierto niimeroc de las fﬁses del p;ocedimiento
que se creia hasta ahora indispenéabies para obtener unos prog
ductos acabados de una calidad clevada uniforme.

Una finalidad Qrincipal de la presente ind

veicion es la puesta a punto de un sistema simplificado de ex-
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traccldn continua de las grasas, que permite la produccién de
una grasa de una calidad elevada uqifbrhe, indebendientemente
de la naturéleza y de la calidad de las materias primas uti-

lizadas v Que no exige mas que una cantidad menor de equilpo,

y menos operaclones de tratamiento que lo que se creia posi-

ble antes en un sistema de extracciSh continua.

Otra finalidad-de la presente invencién
es la pucsta a punto de un sistema de extraccidn completamon-
te integrado, en el cual las materias primas, después de habex
sido desmenuzadas, son sometidas a una sola operacién de coo-
cidén y de mezcla que separa ofectivgmente las grasas de los
sdlidos; los chicliarrones v las grasas que de aquello resul-
tan son a continuacién enviados directamente a una prensa pre-
liminar que retira la masa de grasa coh vistas a su filtra-
cidn y a su almacenajé; los chicharrones y los finos pasan
por tiltimo a una prensa de contactado, que forma el pasteli~
110 de carne retirando la grasa residual de éste.

La coccion propprciona losydispoéitivos
Yy aparato s que comprende el sistema para la pucsta en prac-
tica del procedimiento. '

Las finalidades anteriores he la presente
invencion, asi como otras que apareceran a continuacién o de
las que sc¢ dara cueunta toda persona cualiflicada con el trans-
curso de la lectura de esta especificacidn, son alcanzadas pot
medio del aparato y de los procedimiento de los‘que sé dara.
un ejemplo a continuacidén, con referencia a los dibujos ane-
xo0s, en los que:

La figura 1 es una viéta esquematica, en

perspectiva, de un sislema do exlraccidn en seco de las gra~

sas segln las presente invencion,
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.cial segun la linca 77 de la figura 5.

La figura 2, es una vista de perfil, en
alzado, de una desmenuzadora conforme a la invencidn.

La figura 3, es una vista en planta de la
desmenuzadora con unas partes de ésta citadas.

La figura U, es una seccién vertical en
la desmenuzadora, segin la linea b-4 de la figura 2,

.La figura 5, es una seccidn vertical lon-
gitudinal en un cocedor conforme a la invencién.

La figura 6, es una seccién parcial segin

la linea 6-6 de la figura 5.

La figura 7, es una seccidén vertical par-

La figura 8, es una seccldn vertical par-
cial segun la linea 8-8 de la figura 5.
La figura 9, es una seccidn vertical par-

cial segiin la linea 9-9 de la figura 5.

La figura 10, es una seccidén vertical se- |
gdn'la 1inea 10-10 de la ftigura 5.

La figura 11, cs una seccién vertical lond
gitudinal en el vaso indicador que sirve para determinar el
nivel del liquido en el cocedor.

La figura 12, es ung seccidn vertical pard
cial en la zona que controla la salida de la materia cocida
del cocedor,

La figura 13, es una vista de estreno y
en alzado de la porcidn extrema de salida del cocedor, con
unas partes de la zona de control retiradas. »

Para tener una vista general de la inven-

cibén, se hara referencia primeramente a la figura 1, que es

. | |
una vista esquematica del procedimiento defabricacidn., Llas '
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‘den hacia el interior, a partir de las porciones extremas o-

ria triturada es introducida en el cocedor G que constituye

materias primas son depositadas en un silo A, equipado de jue+

€05 cooperativos de trgnsportadores de espiral que se extien-

puestas de la fosa, en dircccién dénun transportador de espi-
ral B-instalado en_olrcentro de égta Y que sirve para lieyar
las' materias primas a una caida C donde son sometidas a la
acciodn dé uno o varios electroimanes.D que eliminan los tro-
=03 ds metal; las materias son a conﬁinuacién ?omadas de nue-
VO por unos tornillos de alimentaciédn E que las conducen a la
desmeﬁuzadora F. VLa desmenuzadora actﬁa-par& reducir las ma-

terias primas a la dimensidn media deseada y despues la mate-

el niicleo del sistema. Bs en cl.cdcedér G que constituye el
nﬁclgo del sistema, s enfel-cocedor,rque es dé una construc~
cion especial descrita a continuacién, donde las materias pri-
mas son mezcladas, siendo a la vez retenidas y cocidas en 1la
medida neéesaria Para reducir la proporcién en humedad a la

altqrardeseada,mientras que se libera la masa de las grasas,
La materia cocida es retirada continuamente del cocedor G, por
medio de la rueda H que controla laxéaiida cuya velocidad de

Tuncionamiento varia segin las condibiones que prevalecen en

la porcidn extrema del cocedof, Y en particular segin la teu-
peratura de lus materias cocldas. _Lasrmaterias extraidas del
cocedor son transportadas por el topnﬁllo I a una prensa pre=-
liminar o tamig 3, de donde la grasa libre se desliza al depd-
sito de sebo bruto XK. La grasa recuperada es a continuacién

enviada por una tuberia a la centrifuga L, que separa la grasa

Y

para retiras la ulteriormente del sistema. Los sdélidos que pr¢

ceden de la prensa preliminar, que estan comnstituidos por los

chicharrones, con los finos extraldos. por los centrifuga avanzan
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materias en el centro, en dirececidn del transportador B a fin

r- 4117367‘

bajo la accidn de un transportador de espiral M hacia la'preni

sa N donde los sdlidos son contactados en un pastelillo con-
tinuo, evacuado por el tornillo O;. las grasas residuales re-
cuperadas durante el prensado sor retornadas al depésito X

del sebo bruto. Como variante, se puede utilizar el trans-

portador de espiral N para llevar los chicharrones al transporn

tador de materias primas B, con vist@gs a ponerlas de nuevo en
circulavibn, ﬁard el caso'en que ésta medida sea dictada por
las condicionés operatorins.

llabicda cuenta deresta breve exposicidn
se darad ahora una descripcién mas detallada del funcionamientq
del sistema ., .

Introduccidn de las materias primas,

El silo de Materias primas A estd destinad
do a recibir las materias directamente de los camiones qgue las
han recogido., Ningin esfuerzo particular es necesario para
separar o claslficar las materias primas de que se dispone en
la fosa. Los Jjuegos cooperantes de tfansportadores de espi-
ral 1, 2, 3 vy la, 2a, y 3a, que se oxtienden hacia el inte-
rior, a partir de las porclones extremas opuestas de fosa, en
direccién del transportador de espiral B instalado en el cen-
tro de ésta, actian conjuntamente para hacer avanzar a las
de trensferirlas a la desmenuzadora. . Con esta disposicidn, sd
produce una cierta mezcla de las materias primas durante su
agrupamiento en el centro de 1la fosa,_ Iin la medida en que uns
carcasas enteras, unas Jjaulas toracicas y unas partes simila-
res son depositadas en la fosa, los juegos de tornillos las

liberaram eh trozos suficientemente pequeiios, susceptibles

L5

de ser manipulades facilmento por el transportador B.
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Il transportador B es, preferentemente, de

. tipo denominado "en tornillo de ArquimedesY en el que las pa-

redes laterales L4 del Alabe del trgqsportador son suficiente-
mente profundas para avanzarse por encima del tornilleo 5, de
modo a retener las mabterias primas:aseﬁurando a la vez su li-
bre movimiento a lo larpgo dol transportador sin que se atas-
quen. Al alcanzar el vértice del transportador B, las mate~
rias vprimas caen por gravedad en la caida C donde son someii=
das a la accidn de eiectroimanes D que retiran el metal extra-
fio mientras que descienden hacia los tornillos I que alimentan

la desmenuzadora.

Se prefiere .emplear unos tornillos de ali-

mentacidn en tandom, 6 y 7, a fin de que las materias primas
sean llevadas a la desmenuzadora Frde.forma regular y en canti
dad suficiente para ulilizar su capucidad méxima. Como la en-~
trada de las materias primas en ¢l cocodor G es determinada
por las copdic;ones operatorias que existen en este, los tor-
nillos de alimbntacién 6 y 7 de la desmenuzadora, son prefgren
temente, accionados a una velocidad elegida, y previstos para
ser detenidns v puestos de nuevo en marcha por los controles
del sistema conforme a las exigencias del cocedor. Se pueden
prever ademwas unos dispositivos interruptores de final de ca=-

rrera, indicados esquemdticamcnte en 8 en_la caida o rampa C,

a fin de parar el movimiento del transportador de espiral B i

v unos Jjuegos de tornillos del silo A, en el caso en que una
sobrecarga pueda resultar de una parada'de los tornillos de

alimentacidén 6 y 7.

La desmenuzadora.

La desmenuzadora I es de una construccidn

1

especial a fin de poder, en una sola operacidn, reducir la di-
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‘estaran mAs o menos en el estado de masa pastosa.
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mensién media de las materias primas a un valor esencialmente

unlforme, suficlentemente reducido para pormitir introducir
directamente los pedazos en el cocedor A este- efecto, es
deseable que.las materias primas sean reducidas en una sola
operacién, on una nasa de porcioneé v de fragmentos que tile~
ne, a grbso modo, aproximadamente ia forma de cubos de 12,7
mm de lado. Se comprenderéd que esta asimilacidén no tiene co-
mo finalidad mas que dar una lidea de la dimensién media de losg

pedazos ya que, a la salida de la desmenuzadora las materias

Para poder triturar las materias primas a
la dimension deseada, en una sola ;peracién, se emplea una
desmenuzadora del tipo ilustrado eh las figuras 2, 3 y 4, que
se puede designar.bajo el nombre de desmenuzadora de triple
yunque. Esta desmenuzadora comprende un caracter 10, montado
sobre un soporte apropiado 11 que lleva igualmente los moto-
res 12 v 12a que actuan, con la intervencién de acoplamientos
13 v 139, para proporcionar el arbol 14 del rotor 15 que des-
cansa en el imnterior del carter 10 an.unos cgjinetes 16 y 16a|
Aungue se hayan indicado dos motores, se comprenderia que se
puede emplear una sola fuente de engrgia de par elevado.

Il rotor 15 estad provisto de una serie de
cuchillas espaciadas 17, montadas en torno a su periferia de
la manera indicada; las cuchillas se encuentran en unas bol-
sas formadas en el rotor de una manera que compronderi el
técnico versado en este oficio, | |

Cuando el rotor gira en el sentido de la

flecha X de la figura &, las cuchillas 17 de la desmenuzadora

son llevadas en posicidn de cortadura con respecto al yunque

18 que segun la invencidén, es un yunque triple, que presenta



10,

15.

20.

N
Ut
-

30.

‘de metal macizo, aunque, si se desea, se le Puede construir

tamiz es de forma curva ¥ posicionado para recubrir la ram-

. de materias primgs que entran en el cocedor es modificado po-

unas aristas de cortadura 18a, 18b y 18c, Puestas sucesiva-~
mente en contacto con las cuchillas en movimiento., Preferen-

tomente el yunque triple 18 es trabajado a partir de un bloqug

en piezas separadas o proveerle de aristas de cdrtadura,in-
tercambiables.,

Las matorias prinmas introducidas COI'I fuer-
Za en lia desmenuzadora por lo tornillo de alimentacién 6 y 7
son reducidas a la dimensidn deseada pPor la accidn fr cortadud
ra de las cuchillas 17 que pasam sucesivamente delante de las
diversas aristas del yuhque.

Las materias primas, trituradas a la dimen

}

sion deseada por la acclén de. las cuclhiillas contra el yunque
son a continuacidn empujadas con fuerza a través de las per £o-|

raciones 19 de un tamiz 20 instalado bajo el rotor 15 Este g

pa de salida 21 que so superpone a un tornillo de alimentaci don
22 que entrepga el material triturado .al cacedor ¢ (flguras 1.y

4}, La accién de las cuchillas 17 que pasan por en01ma de las

Perforaciones 19 del tanmim sirve ademas para aseguras la reduc
cién deseada de la dimensidén de las materias Primas, con el
resultado de q?c estas son ontregadgsfal cocedor uniformemon-
te calibradas para la coccién,

Los tornilios 6'y—7 pueden ser accionados
a una velocidad variable, de modo que se puede liacer variar g
ve1001dad de desllzamlento de las materlas primas en el co-
cedor, a fin de mantener las condibiénes operatorias deseadas
en este, El tornillo de alimentacidén 22 del cécedor funciona,

preferentemente, de un modo continuc, mientras que ol volumen
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' mente por 44 El arbol hucco esti previsto para ser accionado

411736
niendo en marcha por 1nterm1tencla los tornillos 6 y 7. 8i
se desea, se puede hacer marchar al tornillo de alimentacian
22 a una velocldad variable.

L&l cocedor

El cocedor G es el micleo del sistemn y
comprende>gnavcubn alargada de gran capacidad. provista de disk
positivos de calentamiento interiores dlspuestos de modo a cow
cer de manera eserncialmente uniforme Y regular las materias
primas introducidas en el aparato. Al mismo tiempo, la cuba
esta dividida en un cierto ntmero de camaras o de compartimen-
tos que retrasan el desll7amienLo .deé las materias primas de 1lal
entrada a la salida del cocedor, garantizando asi que todas
las materias en curso de tratamiento_son retenidas en éste du-
rante un tiembo suficiente para disdciar las cédlulas de prota-
ina y liberar laé grasas o recupdrar,

Con referencia ahora a las figuras 5 a 10
de los dibujos, se observa que el cocedor esti constituido por
una cuba alargada 30, rodeada de unsz camisa 31 dividide PO’ ung
pared central 32 que [lorma un compantimento de vapor anterior
33 y un compartimento de vapor posterior 3“. La cuba 30 puede
por tanto ser calentada exteriormente por el vapor introducido
en los compartimentos 33 v 34 por las entradas 35y 36,rresé
pPectivamente, y saliendo por las salidas 37 ¥ 38. Un arbol huc
co 39, montado rotativamente en el iﬁterior de 1& cuba 30, lle~
Va en sus porciones extremas opuostas unos extremos de arboles
4o y 41 que soh sopértados en las paredes extremas L2 v 43 del

cocedor por medio de cojilnetes exteriores dosignados general-

en rotacidén por medio de un motor hS, acoplado funcionamiento

al édrbol 40 por un reductor apropiado 46,
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El vapor es introducido en el &rbol hueco
39.por un conducto L7 que pasa por el extremo de arbol L1; el
vapor que entra en el arbol 39 avaﬁza a lo largo de éste para

ser distribuido a un cierto nimero de tubos 48, dispuestos

alrededor del &rbol 39 a una cierta distancia de éste; el -

vapor pasa a estos tubos por unos acoplamientos 49, de los

- que se observa un cierto nGmero en la figura 5. Los tubos

de vaporVQB se extienden longitudinalmente, sobre toda la -
longitud eficaz-de la cuba, y son sopbrtados por unas ale-
tas 50 dispuestas radialmente en el exterior de} drbol 39, E1
vapor circula por los tubos 48 desde la entrada de la cuba
hasta la salida de ésta y sale por'unbs imanguitos de acopla-
miento 51 a una cémara 52 431 drbol hueco 39. De la cémara
52, el vapor pasa, por unos orifici;s,53, a-una camara 6oh—
tinua 54 de la que sale, por unos orificios 55 a un conducto

exterior 56 que rodea a un conducto éentral 47 previsto en el

~interior del extremo del arbol 4i. Se comprendéré que los con-

ductﬁs'h7 ¥y 56, que giran con el &rbol hueco 39, son acopla~
dos a unas canalizacionos de admisién-y de escape, respecti-
vamente, por medio de manguitos .de émpalme queries permiten
glrar en torno a unas canalizaciéﬁes a las que se conectan.

| Para refirar el condensado;'del sistgm;,
que se recoge finalmente en la cémfa 5&,. se ha previsto en
esta ltima un AQflactor espiral 37,.que se observa mejor
ep'la figura iO, Y cuya porcidn extréma inéeridr se fija al
extremo de arbol 41, sobfe un lado de los orificios 35. E1
déflector se desarrolla en espiral hacia el exterior, en ol

interior de la camara 54, con su porcién extrema exterior

yuxtapuesta a la superficie de larparéd interior del arbol

hueco 39 donde pasa el vapor, Ei.déflector 57, que giran
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porcionado a éste a los orificios 55, para hacerle salir por

- ratura de coceidén requerida, Adewas, se puede controlar ol

con el 4rbol, sirve por. ende de elévador de condensado, pro-

el conducto extefiér 56 al mismo tiémpo que el vapor residual.

Con el sistema_de‘Calghtamiento que se
acaba de describir, las materlas prlmaq que se encuentran en
la cuba estan en todo momento muy proximas a uﬁa superficie dd
calentamlento y on razén del numero‘de superficies calentado-
ras lresentedas por el arbol hueco 39, los tubos de Qapor 48
y la canisa de vnpof que rodea a la cuba, las materias pri-

mas pueden sor-calentadas rapida y uniformemente a la tempe-

calentamiento, de la materia haciendo varlar selectivamente
el calor aportado por los comparéi@ientos antefior y poste-
rior 33 y 34 asi como por el arbol huoco 39.

A fin de asegurar una mezcia ¥y una hocino=~
gencizacidén completa de las matcrias'ﬁrimas en el cccedor,
una serie de paletas de nezclado 38 seimontan en el arbol hue-
co 39 para girar con dste., Los bofdes.exteriores de las pa-
letas estan muy prékimas a unas supenficies de pared de la
cuba de coccidn y cubrem, efectivaﬁentg, toda la longitud de
éste, aunque estas paletas estén escalonadas y éunque las pa~
letas sucesivas estén situadas en dngulo recto una con resge
pecto a la otra, como se dara cueﬂta por una comparacidn de
las figuras 6 a 9, donde las paletas sucesivas estan ilustra~
das en 58a hasta 58e. Con esta disposiciébn, las materias pri-
mas son impedidas de permanecer en contacto ﬁermanente con la
superficies de pared calentadas de la cuba, de modo a impedir
as{ una tostacién perjudicial para el calor y para la calidad

de la grasa.

Las materias primas son introducidas en
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la cuba por la abertura de admisién 39 practicada en la pared
de extremo 42; las materias entrantes llevan en contacto con
las paletas curvas mAs anchas 60 (ver figura 6), posicionadas
para pasar muy éerca doe la abertura dec enfrada 59 y barrer las
materias que ontran en la cuba. Una ?aletas frotadoras simi-
larés 61,estén previstas en la porcidn extrema opuesta de la
cuba, para provoéar la salida de las materias cocidas por la
abertura 62 o por la abertura de limpieza 63, La abertura
de salida 062 se cncuontra por encima del nivel normal del 1i-
quido en el cocecdor y por'consiauiénte las paletas 61 elevan
la materia hasta cl orificio de evacuacidn,

A fin de impedir a las materias primas des
lizarse directamenie de la porcién. extrema anterior a la POS~
terior del cocedor sin ser cocidas de Forma adecuada, el inted
rior de la cuba csta dividido en una seriec de camaras por me-
dio de deflectores G4, Glha, Tal como se observa en la figura
8, el deflector 64 sc monta sobre c¢l Arbol 39 donde pasa el
vapor, para girar con éste, y es de ﬁﬁa dimensidén que asegura
un compartimentado efectivo de la cubi, a excepcidén del record
te 65 que permite un desLizamientq limitado de las materilas
primas de una camara a la sigulente. Se comprenderdrque el
deflector 6ha es de comstruccién similar, Nermalmente, su
recorte cstarad alincado con el recorte 65 del deflecto o,
alnquo . se pueda, si asi so desea, désviar angularmente estoes
dos rccortes. Dstas disposiciones rebardan eficazmente ol
deslizamientio directo de las materias primas de una poreidn ‘=
extrema del cocedor a la olra, y aseguran por tanto un tiempo
de estancia adecuado con vistas d una coccibn completa,

- A Tin de proporcionar al operador del sis-

toma una indicacidén precisa del piQ01 del 1liguido encl inte-
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rior del cocedor, un indicador de nivel 70 (ver figura 11)

esta previsto en la porcibn extrema de salida de éste. Este
indicador esta constituido por un tubo 71 dispuesto horizon-
talmente, que comunica con el tubo transparehte 72 dispuesto

verticalmente., Il liquido que deélizé en el tubo 71 asciende

por ¢l tubo vertical 72, hasta gue alcanza ol nivel de la ma-
teria on la cuba, dabdo asi al opdrador unarclara indigépiéﬁ
del nivel del liquido en ol cocedor. £s sin embargo necésar
rio impedir a los tubos 71 y 72 taponarse couo consecuencia
de la entrada do Las materins so6lidas o semisbdlidas cn curso
de coccién. Un tornillo 73, montado en el tubo 71, es accio-
nado por un motor 7h o por una conexion con el arbol 41 a fin
de enviar de nuevo al cocedor toda materia no tiquida. uste
tornillo permite sin embargo al liquido pasar por el tubo 71
y alcanvar cl tubo 72. &1 disgpositivo se limpia por tanto
automaticamente y pormite obtener una indicacidn precisa del
nivel del liquido en cl cocedor.
Rueda de control de la salida.

Cuando ln materia prima cocida sale por lg

abertura 62, bajo la accion de barrido de las paletas 61, cn-

tra on una camoara de dosificacion 73, representada en las fi-
guras 12 ¥ 13, en la gque se monttan, céﬁ vistas.a una rotacién:
un cierto ntmero de cangilones 76 que se sumergen sucesivamel-
to en 1la materia cocida de la céméra para depositarla en la
rémpa 77 que la 1leva al tornillo-de alimentacidn 1. La rota.
cidén do los cangilones es asegurada por'unos dispositivos

de accionamiento apropiados, desigﬂudos ueneralmente por 78;
la velocidad de rotacibén de los cangilones osrvuriablc, a [fin

de medir el caudal de materias cocidas al tornillo I que sumin

tra a éstag a la prensa prolimina 3. He puede hacer variael
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nimero de cangilones segin la dimensidn del cocedor v el co-
lumen de materias ftratado.

La velocidad de rotacion de los cangilones
76 es determinada por la temperatura de la matéria cocida en
la porcidn extrempa de salida del cocedor. A esle efecto, el
pancl de conirol 78{figura 1) esta provisto de dispositivos
sensibles a la comporatura apropiudosry de mecanismos de accid
nawmiento asociados para hacer variar la velocidad operatoria
de. los cangllones de descarga.  Aunque no sea noermalmente
requerido, se puede prever igualmente un dispositivo sensible
a la temperatura a la entrada del cocedor, para controlar ad01
mas las tewmperaturas «de coceldn en el interior de éste.

Tratamiento de las materias cocidas.

La materia cocida es llevada por el iLormi-
1lo I a la prensa preliminar 3 quo extrae de esta una parte
sustancial de las grasas liberadas. La prensa preliminar es

del tipo de paso directo y posce un bornille cuyo paso va dis-

minuyendo, rodeacdo por una jaula formada normalmente por unas !

barras longibudinales eslrechamente scparadas, de modo que la

materia cocida os coumpacta por el osfrqchamicnto del bornillo
¥y un'estrangulqmionto a la salida dé ¢ste., Las pras son fo;-
éadus a deslizarsc lhacia Ql exteriéﬁra traves de la jaula y

son recogidas en cl depdsito K de sebo bruto. Preferentcmentbd
se inclina la preunsa preliminar hacia arriba, de su porcion
extremq de entrada a su porcion extrema postérior, sogun

angulo de 1592 aproximadamoente con respecto a la horizontal,

para impedir una expulsion de las grasas a btravés de la pren-
sa. ' :
, - i

£l residuo que sale de la pronsa prelimi- |

nar e¢s llevado por c¢l tiransportador de espiral M, con vistus

]
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a un prensado final, en la prensa N. Al mismo tiempo, se pue-

N\

L

i

de utilizar el tramnsportador M para enviar de iuevo unas par-
tes de la maleria que La experimentado una primera prosiom al
trausportador de alimentacidn B, en el caso on que se considod
re una puesla Jde nuevo en circulacion do-esta maberia, la -
prensa N es de una coaslruccidn conocida, que comprende una
astrangulacidn del tipo de manguito hidraulico de cardcteorise
ticas de couwpensacion automitica, para tener en ‘cuenta unes
variaciones con la coumposicidn de la materia cocida en curso dg
prensado,

La grasa o el sebo recocido en ¢l depodsitd
K dentro de la grasa es, preferontemente, mantenida on estado
de agilacion es llevada por un conducto 79 a la contrifuga L
que opera una separaciodn y cuya graéa sale por el conducto
80 para ser llevada a un depdsito de almaccnamiento no repre-
sentado., De forua similar, la grasa extraida por la prensa
N es bombeada por el conducto 81 en el depodsito de sebo bhru~
to K. Los flnos que proceden de la centrifuga L. son envia=-
dos de nuevo a un transportador es espiral M para sor conpac-
todos en un pastelillo de curne on:la ﬁrensa N. ¥l pasteli-
1lo de carnc gue sale de ésta es cvacuado por el tornillo O,
coil vistas a un tratamicnto ulterior o almacenaje.

IFuncionamiento del sistema,

L quid de un ﬁucn funcionaniiento del sis
temn reside en la cocidn conlrolada de las materias priwas,
para csbar seoguro que ftoda la humedad sea eliminada mientras
que las waterias se encucntran on el cocedor G, Se ha compro-q
bado que lartemperatmz-z en la ].)or.cl(')n extroewa delantera del

cocedor debhia ser mantenida entre 93 vy 1152C, mientras que la

temperatura do las materias cocidas que salen del cocedor
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debia situarse entre 115¢2C y 1379C, con un gradiente de touw-
perapbura medio de 22¢C enitre lé entrada y la salida del apa-
rato., La dimensidn del coccdor debia permitir un tieupo de
estancia al wenos igual a una hora de caudal.

A fin de realizar una coccion completa de

las materias brutas y liberas las grasas de ésta, es necesarig

Perforentemenie, la walteria coclda dcberé tener una proporcidr
en humedad dsl 7 al 10ﬁ cuando sale del cocedor; como depende
de la naturaieza Jde las mabterias en curso de tratamionto, la
proporcion en humedad pucde sin embargo ser mas elevada y al-
canzar un maximo aproximado del 20,
Se pucde hacor vériar la temperatura de

cocecidn, a fin de mantenerla entre los limites deseados, por
medio de losrcontroles de que disﬁoné el operador. Si por

ejemplo, la temperatura en el interior del cocedor sobrepasa

los limites prescritos, el operador puede roducir o detener la

llegada de wvapor en uno urotro de lbsrcomparfimientos 33 y 34
o en estos dos, segun la zona en curso de sobrecalentamiento.
Asimismo, se pﬁede hacer variar el caudal de vapor en el ar-
bol hueco y los tubos. Igualmente se puederprever un cfecto
de enfriamionto a la entrada del cocedor, écelerando la lle~
gada de las materias primas, mientras que se puede llegar

a un cfecto de enfriamiento a la salida, acelerando la velﬁ—
cidad de extraccidén de las méterias cocidas por medio de la
rueda que controla la evacuacién, dé_modo a permitir a una
masa mayor de mabterias un poco mas frias, que procede de la

seccién intermedia del cocedor, deslizarse hacia la salida.

8i las temperaturas de coqcién son muy pe

gqueiias, es evidente que se pueden reducir los régimenes de en-

1
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trada y de salida de lasméterias, haciendo retardar asi la ved
locidad de deslizamiento y hacer permaneccr las materias en el
cocedor durante un tiempo mas largo; para permltirlas calen-~
tarse. Al mismo tiempo, se puede acelerar la velocidad de
deslizamiento del vapor en las camisas, al igual que en 61

Arbol hueco y los tubos calentadores.

E1l opeorador dispone por tanto de una varilg
dad do controles que le permiten completar la coccidn en una
sola operacién, ksto sc separa de una manera notable de los

sistemas de extraccidn do las grasas continuos considorados hgs

y de coccidn para llegar a la disociacién necesaria de las
cédlulas de proteinas a Uin de retirar con ello la grasa., El
sislewa actual no exige mis que un minimo de apara#os, ase-
gurando a la vez al operador una pgran flexibilidad de control
de las condiciones operatorias y garantizando asi una calidad
clevada y uniforme de las grasas cxfraidas.

Es evidente que el técnico versado en este

oficio sc dara cuenta de lus modificaciones que pueden ser apor-

Lt

tadas a la invencién sin separarse de su espiritu y de sus fin;
lidadoes,

N OTA
Descrita suficientemente la naluraleza del
invento, as{ como la mancra de realizarlo en la practica, de-
be hacerse constar que las disposiciones anteriormente indi-
cadas son susceptibles de modificacipneé de detalle en cuanto
no alteren su principio fundamentaal, acogiéndose por lo tane-
to a los beneficios que conceden los Cﬁnvenios Internacionales

en vigor, siendo lo que constltuye la esencia del referido in-

venlto y por lo que se solicite una Patente de Introduccidn por
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10 aiios en Espaiia, sobre: PROCEDIMIENTO Y SISTEMA DB EXTRAC-

CION CONTINUC EN SECO DE LA GRASA DE MATERIAS PRIMAS EN FORMA

1.- Procedimiento y sistema de extraccion
continuo en seco de la prasa de matefias primas en forma do
subproductos de snimnles, volateria y pescado, para préducir
rrasa y residuos no comestibles, donde las materias primas o
crudas se calicentan y se cuccen pura liberar las grasas de las
mismas eu una sola operacion de cocéién, caracterizado porquc
el procedimiento comprende las etapas de: Reducir las materias
primas a un tamaiio medio deo particuln, alimentar las partlcu-i
las de materias crudas directamente eu el extreno de entrada
de un reciplente dc coccibn alargado que tiene un extrewmo de
doscarga contrario a dicho extremo de entradaj calentar y co-
cor las materias primas m01ntras se mautlenen en dichio reci-
picnte hasta el grado de reducir cl contenido de humedad de
las wismas hasta aproxlmadamonte un 7 ra un 20%, gue comprende
las etapas de establecer y mwantener un gradiente de tempera-
tura enlre los oxtremos -de entirada y'Saiida del recipiente,
calentindose las wmaterias en el extremo de entrada del reci=-
piento a una temperatura del orden de aproximadamente 93,3%2C
a 1152C y en el extremo de salida a una temperatura del or-
den de 115%2C a 1379G; mantencr las;matorias en el recipien~
te con un tiempo de permanencia al menos equivalonte a un ré-
gimen de flujo de una hora de las materias en olgpboracion, ¥
agitar continuamente las waterias mientras se antienen en el
recipiente; eliminar continuamente matvrla cocida del extre-

mo de descarga del recipiente; Yy separar las grasas libera-

dad de la materia cocida descargada en ausencia de coceclon
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2.- Procodimicnto segiin la reivindicacion
1, caracterizado porque las materias crudas se reducen a un
tamafio medio de particula de aproximadamente cubos de 12 mm,

. . 7 . ]
introduciéndose las materias crudas en el aparato de coccldn

\

en forma de und.masa a modo de suspensidn.

3.~ Procndimiento segin la reivindicacidn
1, caracterizado porque las materias cocida se.extrae,del re-
cipiente a un régimen de flujo var;abie que guarda relacidn
10, con la temperatura de las materias eﬁ coccidn en el oxtremo dd
descarga del recipiente, uumentandosé_el Yegimen de extraccidn
a medida que se cleva la teuperatura de las materias en coccién
y se reduce a medida que desciende la temberatura de las ma~-

terias en coccidn. .

15. ,- Procedimiento segun la reivindicaciéh

. . §
3, caracterizado porque las materias crudas se alimentan in- !

termitentemente en el recipiente de coccidn, guardando rela-
cibdn la alimentacion de las materias crudas con el fegimon
al que se extrae la materia coéida:del recipiente, aunient An-
20. dose el volifmen de las materias crudas introducidas en el re~i
cipiente al aumentar el régimen déréxtraccién de material co-
cido de dicho recipionto.

5.~ Procedimiento segin la reivindicacién
1, caracterizado porque comprende ia,otapa de cocer las mate-
25 ’ rias crudas variando de una forma selectiva la cantidad de
calor alimentado a la materia en coccidén en. los extromos de
entrada y. salida del recipiente, para ayudar de este mocdo a

- mantener el gradiente de temperatura cntre los mismos.

ﬂ%\, ' G.- Procedimicento segin la reivindicacién

30. 1, caracterizado porguc la etapa de mpniener las materias
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" hacer girar dicho-eje de vapor de aguaj medios de tubo de wvae
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o el recibiento durante un lLiempo de‘permanancia al menos
equivalente al régimen e flujo de ﬁna hora de la materia en
claboracién, comprende la etapa de regular el flujo de waterias
crudas desde el extremo de enfrada hasta el extremo de salida
del recipionte.

T Procedimienﬁo segun la reivindicacidn
G, caracterizado porque el flujo de-mgterias desde el extre-
mé de enlrada hasta el extremo de Sdiida de )l recipiente se
controla dividiendo interiormente el recipionte en una plurali
dad de camaras colocadas lado con iddo y restringiondo el flud
jo de materias crudas desde una camara liasta la siguiente.

i

8,- Sistema para la aplicacidn del procc-{

dimiento segtn las rcivindicaciones 1 a 7, caracterizadv por-!
: |

que comprende: medios trituradorcs para reducir las materias
crudas a un tamaiio de particulas adecuado para la coccibn; ur

recipiente de coccion cilindrido alargado que tiene un extre-

da en dicho extremo de entrada y unarabertura de salida en

dicho exfremo de descarga;  una ca@isa de vapor rodeando las
superficies de las parcres cilindricas de dicho recipiente; ,E
un eje de vapor de agua montado para girar dentro de dilico

recipiente y extendiéndosc axialmente del mismo; medios para

por de agua rodeando a dicho ejo de vapor do agua separados
del mmismo, montandosoe dichos medios lubulares de vapor de agud

para girar con diclio eje de vapor de agua; medios para introd

ducir vu.or (de agua cn dicho ecje y dichos medios tubulares

iy
de vapor de aguaj; - medios para descargar el vapor de agua y

el comdlensado del mismo; modios agiladores montados para

efectuar una rotacion con relacion a la superficie de paved



cilindrica de dicho reccipiente; y medios giratorios montados
dentro de diche recipiente para controlar el f}ujo de las ma-
terias crudas desde el extromo de entrada hasta el extremo
de salida del recipiente; medios transportadores quo unen

‘entre si dichos medios Lrituradores y la abertura de entrada

“

en dicho rdcipiente de cocelén para descargar continuamento

materias crudas directamente desde dichos medios trituradoraes
a dicho recipiente de cocciodng modios de descarga que funw

cionan unidos a la abertura de salida de dicho‘recipiente pa-
10, ra extraer del mismo materias cocidas, cuyos medios de descarga
comprenden medios dosificadores que funcionan para descargar
continuamente materias cocidas de dicho reciplente durante el
funcionamiento a un régimen de flujo variable; 1y medios prens
sores que funcionan unidos a diclhios medios de descarga para

15 recibir las materias cocidas descargadas y separar las grasas

de las mismas.,

[+

9,- Sistema segun la reivindicacidn 8,
caracterizado porque dichos medios de descarga comprenden una
cAmara dosificadora en comunicacidn con la abertura de descar-
20, gﬁ en dicho recipiente de coccidn, v porque dichos moedios do-
sificadores comprenden una pluralidad de cangilones gue giran
montados dentro de dicha camara, y medios de canalizos situa-
dos para recibir material cocido desde los cangilonas segin
giran dentro de dicha ciunara, funciﬁhando dichos medios de
25. canalizos unidos a dichos modios prensores.

10.~ Sistema ségﬁn la reivindicacifn 9,
caracterizado porque dicho aparato triturador comprende una

“'Qg caja donde va montudo para girar un rolor, cuyo rotor lleva

montada una pluralidad de cuchillas trituradoras separadas

30, alrededor de su periferia y un yunque situado para ponersc en



10.

contacto con dichas cuchillas tritu}adoras, cuy§ yunque ticne
una seric de tres filos cortantes dispuestos en relacion os-
calonada entre si y situados para -ponerse en cohtaclto sucesi-
vamente con dichas duchillas. |

.- Sistema segin la reivindicacién 10,
daracferizado porque ddicho upurafo triturador conprende una
criba curvada gue descaunsa a corka distancia del recorrido de
avaunce de dichas cuchillas, cuya criba se situa para recibir la
materias trituradas segin paswmi was alld del yunque,

12.~ Sistema sepin la reivindicacién 11,
caractorizado porque cowpreude medios de observaci.én de vidriqg
cn el oxtremo do descar;.a de dicho recipiembe, ﬁuyos imedios
de observacion de vidrio comprenden un tubo cologado horizon-
talmente saliendo hacia fuera del extremo de descarga de qiché
récipiente ¥ on cowunicacidn con su interior; wun tubo de ob-
servacidn transpareute colocado verticalmente que asclende !

desde dicho tubo horizontal, y medios.de husillo que giran mosh

tados en dicho tubo lLorizontal, y medios para hacer girar di-:

chos medios de husillo en unn dirécéién gquce hace que la makbe- .
ria no liquida penefre cn el tubo ltorizontal desde el Teci-
piente de coccidn para ser devuelta a dicho recipiente,

13- Sistcma.segﬁn las reivindicaciones
anteriores, caracterizado porque comprende un aparato de coc-
cién consistente en: Un recipiente cilindrico alargado que
ticne un extremo de entrada ¥y un cxtrgmo de descarga, una
abertura de cnirada cn dicho extremg'dé entfada'y una aber-
tura de salida en dich; exbreomo de descarga; una camisa de
vapor de agud fodcando @ la.puredrcilindrica de dicho reci-

piente; un eje de vapor de agua wontado para girar deuntro

de diciio recipiente y dxlendido en su sentido Longitudinal;
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medios para ﬁacer girar dicho éje'de vapor de agua; mnedios
tubulares de vapor de agia que rodean a dicho eje de vapor

de agua guardando una relacién de Separacién con el mismo,
cuyos medios tubulares de vapor de agua se montan para girar
con dicho eje; medios para intfoducir vapor de agua en dicho
eje de vapor de agua y dichos médiositubulares de vapor de
agua, y modios para doscargar condensado desde los mismos;
mecdios agitadores montades para gimr con relacidén a la su-

perficie de pared cilindrica de dicho recipiente; y tabiques

divisorios dentro de dicho recipienfe gque lo dividen interior-

mente en unz pluralidad de camaras colocadas lado con lado,
cuyos tabiques divisorios tienen partes cortadas para permitixz

el flujo restringido de materiales desde una cémara hasta la
i

sipguiente.

1h.- Sistema segin la reivindicacidn 13,
caracterizado porque dicho tabiques divisorios tiemen una con-
figuracidén generalwentc circular y van montados sobre dicho
eje de vapor de agua para girar conrel mismo,

15.~ Sistema segﬁh la reivindicacién 14,
caracterizado porque dichos medios tubulares de vapor de agua
comprenden una pluralidad de tubos alargados situados concén-
tricamente alrededor de dicho eje de vapor de agua y extendid:
en su sentido longitudinal, cuyos tubos de vapor de agua se
extienden a través de dichos tabiques divisorios,

16.- Sistema segtu la reivindicacién 15,
caracterizado porquce diclhios medios agitadores comproenden una
serie escalonada de paletas que se extiendon en la direccidn
de la longitud de dicho recipiente y van montadas sobre bra-

z0s que se proyectan radialmente hﬁcia fuera desde dicho c¢je

de vapor de agua.
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extrenmos opuestos de dicho recipiente, para o jercer de este

17+~ Sistema segin la reivindicacién 10,
cgracterizado porquec se montan paletas en los exirewmos opues-
tos de dicho eje de vapor de dgua y se sitidan para pasar a

corta distancia de las aberturas de entrada y descarga en los

modo una accidn limpiadora con respecto a diclias aﬁerturas.
18.~ Sistomas ségﬁn la reivindicacioén 17,

caracterizado porque los modios empiéados para descargar cone-

densado del mismo comprenden unn camara en un extremo do diclhd

eje de vapor de agua en la que se recoge el condensado proce-

dente de dichos tubos de vapor de agua; un conducto de descar-
ga centrado que_tione orificlos cn comunicacidén con dicha cd—%
wara, y un tabique divisorio espiral dentro de dicha camara, !
cuyo btabique di&isofio tiene su extremo interior sujeto de un%
forma fija a dicho conducto de descarga en un lado de dicho :
orificio, formando dicho tabique diviébrio una espiral salier
te dentro de dicha camara con su extremo oxterior yustapuesto
a ;a superficie de la paredrinterior de dicha camara.
19.- Sistema segﬁn las reivindicaciones

anteriores, caracterizado porquu el -aparato de coccidn com-

prende: Medios de calentamiento rodeando a la superficie de

la pared cilindricd de dicho recipiente; medios de calentanic

to internos monlados para girar dontro de dicho recipiente y

extendiéndose en sentido longitudinal; medios de agitacidn

montados para girar con rclacidn a ias superficies de pared
cilindrica de dicho recipiente; medios para hacer girar g4.
chos medios calentadores internos & dichos medios de agitacidn
Yy medios giratorios montados de dicho recipiente para restrin-

gir el flujo de m terial desde el,eXtremo de entrada hasta el

extremo de descarga del recipiente.

1e

[
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20.- Sistema segim la reivindicacién 19,
caracterizado porqué los medios giratorios de restrincidén del
Tflujo, montados dentro de dicho_recibiente, comprenden medios
de tabique divisorié o deflector comprendidos a intervalos so-
parados on el ;entido longitudinal de dicho recipiente v Inon=-
tados sobre diches mcdiés de calentamiento internos para mo-.
verse éon los misitos, actuando dichoé medios deflectores o de
tabique divisorio para dividir interiormente diclio recipiente
en una pluralidad de cAmaras lado con lado con aberturas de
flujo restringido entre camaras adyacentes.

21.~ Sistema seglin la reivindicacibn 19,
caracterizado porque dichos medios de.calentamiéntq interno

. i
comprenden un eje hueco de vapor de agua que gira montado den-

iro de dicho recipiente y extendido en el sentido longitudinaf

del mismo; medios para introducir vapor de agua en dicho eje,

¥y medlios para descargar vapor de agua y condensado del mismo,
comprendiendo dichos medios de descarga una camara anular en !
un extremo de dicho eje, un conducto de descarga centrado en é
comunicacién con dicha camara, y un deflector espiral dentro
de dicha cémara, cuyo deflector tiene su extremo interlor en
comunicacidén con dicho conducto de descarga y forma espiral
hacia fuera dentro de dicha edmara con su extremo exterior
yustapuesto a la superficie de la pared anular de la misma,
22.- Sistema segin la reivindicacién 21,
caracterizado porque dichos medios dq calentamiento interno
coumprenden también una pluralidad dé'tubos de vapor do agua
que descansan guardondo una relacién de separacidén con dicho
eje de vapor de apgua y girando con el nismo, mediovs que unen

dicho eje de vapor de apgua a diclio extremo de los citados tu-

bos e vay,or de apgua, y wedios que unen los extremos opuestos
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- 15.
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v

de dichos tubos de vapor de agua a la citada camara anular,
¢ - -

23.~ Sistela segin la reivindicacién 22,
caractorizad? porque los nedios que coﬁectan los extremos -
opucstos de dichos tubos de vapor de agua a dicha camara anulgr
comprenden una segunda camara anular adyaceﬁte a dicha primo-
ra camara, interconoctandose dichas camaras mediante lumbro-
ras.

24, Procedimiento y sislema de extraccid
continuo en seco de la grasa de materias primas en forma de
subproductos de animales, volateria y.pescado, lal y como que-

da sustancialmente descrito en la presente Memoria, e ilustra-

do en los dibujos adjuntos. : i

o
Ista Memoria consta de 28 hojas escritas
a maquina por una sola cara,

17 FRR 1975

|
Madrid, :
KEITI~DUKE, INC. ;

Y, BOMEZ ACEBO Y MODET

op. Firmado: L. Gaata Ferafad
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