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PATENTE DB INVERNCIOCN

por veinte afios,

pare todo el territorio espafiol, por " SISTEMA DE ALINENTA-
CION DE EMBUDIDORAS ", cuyo privilegio se solieita a favor
de la entidad nacional COMERCIAL TECWICA DE INDUSTRIAS CAR-
NICAS, S.A., sita en BARCELONA, Plaza Garrigd, 1 y cuyo
inventor es D.MIGUEL TORRAS MERCADAL, de nacionalidad es-
pafiola, domiciliado en BARCELONA, Plaza Garrigé, 1, el cual

ha cedido todos sus derechos sobre la invencidn a la entidad

gsolicitante. : ) ?
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MEMORTIA DESCRIP?TIVA

'La presente Patente de Invencidn, tiene por objeto un
sistema de alimentacidn de embutidoras, el cual modifica
las condiciones esenciales del procedimiento cldsico de
embutido, de tal forma que se obtienen ventajas sustancia-
les respecto a2 lo conocido.

las embutidoras de carnes, basan tal operacidn en el
hecho de presionar la masa carnosa, a través de conductos,

hacia la boca de salide, en el que se dispone el elemento
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envolvenie de la carne embutida.

Es obvio que con ello lo que se hace es presionar de
una manera totalmente artificial la masa sdlida de carne
¥y extraer de ella los jugos, que, en su defecto, deterio-
ran la calidad de la carne embutida.

Con el objeto de la invencién, se logra mejorar sensi-
blemente las condiciones esenciales del procedimiento de
embutido, de tal manera que éste se realiza sin necesidad
de efectuar grandes presiones y de una manera mucho mds
rapida y eficaz.

Ia masa de carne picada es introducida en la tolva de
carga y cerrads ésta se establece un vacio, de tal modo
que el aire ocluido en la masa de carne, es sustituido por
ella misma, de tal modo que el conjunto ée vuelve mucho
mds compacto, sin necesidad de haber efectuado ninguna
presidén sobre tal masa, haciéndose fluir dsta hacia la
boeca de descarga o de embuticidén en la que se halla dis-
puesta uns funda o elemento envolvente, a la presidn am-
biental, de tal modo que la carne picada gque se introdu-
ce en ella, Se expansiona en su interior, de una manera
totalmente natural.

Para facilitar la operacidn de embutido, se ha previsto
que la tolva, lleve en su interior una hélice, formada sus-
tancialmente por una tira rigida aplanada, cuyo borde gira
sobre sus paredes, a velocidad uwniforme, de tal modo que
empuja hacia la sSalida o descarga de la tolva a la masa
carnosa.

Es obvio, que es preciso dotar sloonjunto material de
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un elemento tal que cuando se cierra la tolva, mediante
la pertinente tapa, ponga en accionamiento el elemento
0 manga productora del vacfo, y cuando se abra la tapa

se pare automdticamente el elemento que produce el es-—
tado de vacio.

Para facilitar la comprensidén de la esencia de la inven~
cidn, se ilustra la presente con dibujos ilustrativos, en
los que aparecen, regpectivamente, en su figura 1 una vis-
te en alzado frontal de una mdquina embutidora, seglin in-
vencidn, con la tepa en la tolva de carga abierta y en
la figurs 2, con la tapa cerrada.

La tolva 10, o de carga, comprende una tapa 11, la cual
se cierra automgticamente y por medios conocidos tal como
cilindro 12, tal tapa cierra herméticamente la tolva y pre—
senta una manga 13 para producir el vacio en su interior a
través del oportuno acoplamiento a la tapa 11, mediante
una vélvula 14, que garantice la, estanqueidad.

Como puede apreciarse en la misma figure, en la tolva 10,
se ha dispuesto interiormente una pieza laminar en hélice
15, animada de giro uniforme y que se desplaza sobre sus
paredes, empujando la masa carnose hacia abajo y concreta-
mente para producir la salida de la carne picada por el con-
ducto de descarga 16, en el que se dispone el elemento envol-
vente de la carne picada 17, usualmente tripa, natural o
artificial.

Descrito suficientemente el objeto de la invencién,
se entiende que podrdn introducirse en el mismo las varia-

ciones de detalle que las circunstancias y la prdctica pue-
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dan aconsejar, por quedar comprendidas en la esencia de

la invencidn, resumida en sus detalles de novedad en la

siguiente,

NOTA EEIVINDICATORTIA

18 - " SISTEMA DE ALIKENTACIOF DE EMBUTIDORAS ", espe-
cialmente para mdquinas de industria chacinera, caracteri-
zado, esencialmente, porque la convencional tolva de car-
ga, presenta asociada wna tapa, gque la cierra superior y
herméticamente, a la que se vincula una manga para produ—
cir interiormente un estado de vacio ambiental uniforme,
disponiéndose en el interior de tal tolva una hélice, ani-
mada de movimiento de rotacidén uniforme, para conduccidn de

la masa carnosa hacia abajo.

28 - " SISYERADE ALIMENTACION DE EMBUTIDORAS ".

Todo tal y conforme queda descrito y reivindicadio en la
Lemoris Descriptiva que antecede y que consts de cuatro hojas
escritas a maquina en una sola de sus caras y un plano que
la ilustra.

ravrrD, 45 FEB. 1813

COL:ERCIAL TECNICA DR INDUSTRIAS
CARSICAS, S.A.

P L] A .
E. GONZAL
e, P,
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