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Esta invencidn se refiere en genersl a las
instalaciones y sistemas relatives para pelar frutss y
hortglizas tales como béyas, tubérqulos ¥, especislmen-
te tomates.

5. Como es sabido, muchas conservariag, para
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abastecer la siempre mayor demanda de los consumidores ya orien .
tados hacia estos productos, deben emplear sistemas e instala-
ciones para pelar los productos agrfcolss que pueden gara-ati-
zar la integridad de las frutas ventajosamente para el aspec~ |

|
to estético, para las mejores caracter{sticas organolépticas y

!

para tener un ménor desecho de producto. :
i
Hasta shora una gran variedad de sistemas

0 sobre ingredientes quimicos, han sido propuestos para efec-

tuar el pelado de las frutas.

Todos estos sistemas preéentan inconvenien
tes de 6rdenipréctico a causa de l2 extrema complejidad de las;
elaboraciones econdémico a causa del elevado gasto de energieé
¥ de tiempo e higiénico a causa del uso de substancias quimicss
que contaminan las aguas sucias,

El fin principal de esta invencidn es el

de pfoporcionér una instalacién automdtica, unitaria y racio=-
nal Que se encarga de escaldar y peler las frufas por medio
de vapor de agua, o de otro liquido puro, dejando intacta la
pulpa.
Otro fin es el de suministrar un producto !
cribado, listo para la- conservacibn, obtenido con un sistems i
que congerve purisimas las aguas sucias, mediante el solo
empleo de vapor de agua o de otro liquido puro durante el pro-
ceso de escaldado-pelado.
' Otros fines y ventajas de la invencidén se-
ran aclarados mejdr por la siguiente descripciéﬁ.
- En los dibujos se representa lo que sigue:

Ia figura 1, es una seccidén longitudinal

y corte en alzado de 1z mdquina, efectuado a lo largo del eje

i
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de rotacibén del cilindro perforado,

!

2
La figura 2, es una seccidn transversal de|
i

la méquina con secoién circular del cilindro Yy seccidn ©.:ns- ;

1versal de la vilvula de descarga.

Esta invencién nos ofrece un método Yy una
instalacién racionsl para el transborte de las frutas,'que se
deben elaborar, y una cémara para el estaldado y pelado de las|
mismas y ademds los medios para la separacién de las pieles de
las pulpas, que de este modo quedan intactas,

Para una realizacién preferente de 1s in-

Y g

vencién es preciso construir una instalacidén que haga una serié

de operaciones en ciclo continuo, es decir, el transporte de |
las frutss para pelar, por medios de transportadores elevado~

res, hasta una cédmara especial de forma cilindrica para el es -
caldado-pelado efectuado por medio de vapor de agua saturado &

més de 1OQQC, con sucesiva descarga de . las frutas peladas en

Detallaremos shora la invencidn haciendo

4

referencia a ls construccién que permite uns realizacidn preo-

ferible de la misma, tal y como estd representada en los dihu-

(
i
.

Jos.

- Refiriéndonos a las figuras 1 y 2, la ci~
tada instalacidén estd compuesta de un transportador-elevador
1 de piletas 2 que giran alrededor de 183'ruéda% de soporte
¥y motrices 6, accionado por un grupo motor 30 dotado de un se-
lector de Qelocidad-sincronizado con ei movimiento giratorio
transmitido por la corres 34, de la vdlvula de alimentscidn 4,
una virola fijs 7, con caheceras 31 que soportan los grupos

motores y los érganos de transmisién, que contiene una cémera

cilindrica giratorioa 10, unz vdlvula de descarga .18, EFl con-
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{30 y sostiene una pieza helicoidal 15 fijads 8l eje y a la

' que‘causa la despegadura uniforme de las pieles de las frutas

- lde sus pulpas,

|bores 19, situ2d2 en la otra extremidad del cilindro 10 y ac-

Junto estéd séstenido y fijado al suelo por medid.de unas bases
apropiadas 13,

Las frutas a.elaborar.se colocan sobme
un plano de cafga 3 puesto delante del elevador ¥y se ordenan
en las piletas 2 del elevador 1, ilegando asi a la tolvarde
carg8 16 que se encuentra en la extremidad de la cdmara cilin-
drica 10 para el eéscaldado y pelado de las frutas.

Dicha cémara 10 tiene su supeificie late-
ral 12 perforada y se hal'a en el interior de una virola ci-
lindrica fija 7 sobre las hases 8, y gira, alrededor de su pro

pio eje 14, impulsada por. un grupo motor selector de velocidad .

superficie iﬁterna 11 del cilindro 10,

Dicha pieza helicoidal tiene la finalidad
de hacer rodar las frutas de maners que se vayan scomodando a
lo largo de la pared inlerna 11 del cilindro 10 hasta caer de
nuevo sobre ei fondo 11, exponiendo asi su propia supérficie a

la accidn continua del vapor de agua saturado a més de 100¢eC,

Ia citada pieza helicoidal tiene también |

la fipalidad de hacer llegar las frutas desde la tolva de ali-i
I

mentacién 16 hasta la’ de descarga 17, acoplada 2 una vdlvula i

giratoria de descarga 18 de forma cilindrice, dividida en sec-

cionada pof medio de una correa 35 conectada a la polea 33,

De tal manera las frutas salen total o par

cialmente peladas v, a

v, a través de la susodicha vdlvula de des- i

carga 18 Y de su tolva de salida 29, llegan a un.dispositive

de mondadura de las pieles y finalmente a la seccidn de prepara

e



5.

10.

15,

20.

25,

30,

ci6ﬁ._

. Un tubo de alimentacién 21 del vapor de
égua, que szle de la tobera 22, asegura que la cédmara ¢il{ndri+
ca de escaldado-pelado esté siempre saturade de vapor.

En un punto del cuerpo cilindrico hay una
abertura 24 para la descarga del agua de condensacién y de las
pieles, la expulsién de las cuasles es fa#orecida por un chorro
de agua procedente de una tuberia 23. ‘

Ias védlvulas de alimentacidn & y de salida
18 son divididss en cémerés en forma de gajo cilindrico 5 y 19
y ruedan alrededor de sus ejes. 9 y 20 y tienen tuberias de
entrada de agua 36 y 37 para la condensacidn del vapor de las |
cdmaras, equilibraﬁdo asi{ la presidén interna con la étmosféricﬁ

‘T rotmcidén de las citadas vdlvulas es ge-‘
nerada por un motor %0 y por un par de engranaJjes cbdnicos 32 ..

y 33 sincronizados con el movimiento de avance del elevador 1

y de la pieza helicoidal 15.

Un helicoide externo 25, que rueda en sen-
!

tido contrario sl interno 15, estd instalado sobre la superfiai

cie lateral externa 12 del cilindro y tiene el ohjeto de raspar

las paredes internas de la vircla, efectuando asi la expulsidn
de los desechos y pieles pegades a las paredes para dirigirlas|
hacia el boquete de descarga 24.

Un tubo 26, conéctado a una toma de agua
28, estd colocado en el exterior de la virola perforada y esté
provisto de rocisdores de agua 27 para quitar las pieles de la

superficie del cilindro giratorio.

Dicha operacién de limpieza se efectis sélq

después de terminada la elahoracidn, de formz que el cilindro

|
1
i
i
i
1
i

ya limpio, esté listo para el nuevo ciclo de trabajo,
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..|clalmente hacia la pared vertical, por efecto de la rotacién

|y finalmente vuelven a caer sobre el fondo 11.

_El funciomamiento de la instalaciéc se pue
de sintebizar asi: El1 elevador 1 1lleva una predeterminada can-
tidad de frutas-a la vdlvula de cargas 4, de cémaras en forma de
gajos cilindricos, sincronizada y a pruebas de presién que, gi-
rando continuamente, recibe las frutas que, por gravedad, bajan
en la cdmara en forma de gajo 5, que se encuentra en 1a'parter
superior, ¥y finaimente los deja'caer en la tolva de alimenta-
cién 16 dela cémara 10 en el momento que el sdctor se encuentrs
én la parte inferior por efecto de la rotacidn.

En la cédmars 10 citads es previgmente in-

yectado, a través de una tobera 22, vapor de agua o de otro 7
liquido puro a una temperatura de més de 1002C o uns mezcla de :
1{quido ¥y vapor; hasta alcanzar 1a temperatura de saturacién.

V Iss frutas caidss por gravedad al fondo

11 de la.cémara cilindrieca 10 con superficie helicoidal 15,

se van desplazando hacia la pared sub-vertical, y asimismo par

De esta forma, las. frutas exponen su par-
te periférica a la accidén térmica continua del vapor gque pro-
voca la despegadura completa, uﬁiforme y racional de las éieles
de la pulpa de laérfrutas. |

' Ademés, los movimientos continuos de ele-~
vacidn y caida de las frutas, al tiempo que la mayoria de ellag
avanza, por efecto de la rotacidén de la superficie helicoidal,

sobre el fondo il'del cilindro v eso hasta el fondo del cilin-

dro provisto de tclva de descarges 17, provocan antes.la rotu-

ra y después la separacidén de las pieles de la pulpa.

E1l ciclo continuo estéd asegurado por el

sincronismo del dispositivo de elevacidén y de carga 1 de las
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frutas, por

la constante rotazcibén de la cémzra 10 ¥y vor la des.

carga final de los productos desde la védlvula de desca:zgz 18

hasts el dispositivo de separacidn. ;
-NOTA -
Descrita suficientemente la naturaleza del

invento, asi como la mariera de remlizarse en la prdctica, debe
|
1

hacerse constar que las disposiciones anteriormente indicadas

son susceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no al~§
teren su principioc fundamental. También se hace constar que eli

. i
invento corresponde & una solicitud de patente prescntada en g
1talia bajo el nﬁmeroly 1la fecha siguiente: n@ 32840-A/71 de !
2% de Diciembre de 1,971, acogpiéndose por lo tanto, a los heng,

ficios que conceden los Convenios Inbternacionales en vigor, |

siendo lo que constituye la esencia del referido invento y por
lo que se solicita una l'atente de Invencidn por 20 anos en
Espatia sobre: INSTALACION AUTCMATICA TAxA EL LSCAIDADO ¥ FELA-

DO DE FRUTAS. Y HORTALIZAS; caracterizéndose por lo sipguiente:

1.~ Instalacidén automdtica para el escal-|

~laado y pelado de frutas y hortalizas, caracterizada porque ;

comprende medios para el transporte y elevacidn de las frutas
desde un plano de carga hasta unz vdlvula de alimentacidn pueﬂi

ta. sobre la cdmara de escaldado-pelsdo, una virola fijs exie-

@

rior de forma, preferiblemente, cilindrica, sostenida por so-

:
{
{
. t
portes apropiados, dentro de la cuzl estd alojado un cilindro !
de superficie perforada que prira alrededor de su propio eje por

medio de un grupo motor selector de velocidad que origina tam-—

hién todos los movimientos de los oOrgsnos de los cumles estd

compuesta la instalacidn, soportando dicho cilindro una super-

ficie helicoidal, solidaria con dicho eje, y a su superiicie

interna y una supriicie helicoidal exlerns, con helicoide diri-+
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gido en sentido contrario a la del interior; tolvas da cargs y|
. , _ . i
de descarga acopladas a viélvulas Firaborias. subdivididas en

cdmiras con forma de gajos, para contener la presibén uxistente!

en el inlerior del cilindro, y las vdlvulas herméticas de uwu-
nera sincronizada, un dispositivb para la entrada del vapor en;
el cilindro y medios para la regulscién automética de 1la tem-E
peratura en el interior del cilindro, medios para la evacua- %
cién del vapor del exceso de liquidos, de la condensacidn, ¥y i
de las pieles de las frutas, un conjunto de dispositivos roCig%
dores de aguz para facilitsr las limpiezasrperiédicas al tér- %
: i
mino de las elaboraciones, instalados sobre 1z virola, para E
1a expulsiénrde las pieles y otros desechos de la superficie
del cilindro, un grupo motor selector de Qelocidad, que accio-i
na al engranaje de conexidén que sincroniza el movimiento del ;
drgano cénico de mando de la vdlvula de carga y del élevador !
|
y la de mando de la védlvula de descarga pafa la sincronizacién%
con el movimiento de adelantamiento de la superficie helicoidag
: ‘
interna, un dispositivogde mondar para la separacidn de las E
pieles de las pulpas integras de lss hortalizas ¥y finalmente

instalaciones iddéneas para la preparacitém del producto. ‘

2.~ Instalacidn segin la reivindicacidn
1, caracterizuda porque el-cilindro prforado, que conshituye l%
camzra de escaldado-pelado y esta dispuesto en el interior de ;
la virola fija sobre el suelo, sirve también para efectuar la i

conduccidén del vapor de égua a miés de 1009C o de otros liqui-

dos, que salen por una tobera del c¢ilindro, de manera que se

sature el ambiente, porque el cilindro miratorio, con super-
ficie helicoidal. inlerna solidario con su eje y 1z rared inter+
i
na, tiene el ohjeto de remover constantemente las frutis para
i

someterlas uniformemente a la accidén térmica del vapor de apgus
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¥y 1a_remocién dg las pieles de lss frutas dejando {integra la
pulpé y el objeto de hacerlas avanzar dosde la tolva us "aI'vg
especial hasts la tolva de salida situada en ia extremidaa dai
ci1indfo, y porque la superficie helicoidzl externa, solidaria;
al cilindro giratoric, por su superlicie externé con el ha}icoi
de dispuesto en sentido contrario a 1a superficie helicoidal '
interna, sirve para raspar continuanente las paredes internas
de la virola fija y efectusr 13 expulsidén de las pieles que se.
adhieren por la ahertura de dercargad.

% .- Instalacién segun las reivindinczciones!
ly 2, caracterizada porque comprende unazvalvulé‘de carga
y ung valvula de descarga, 2 pruebha.de presion, subdivididasenr
cmaras de forma de gajos cilindricos o de’ otra forma, que rue,
dan alrededor de su propio eje por medio del motor que accion&i
el par coénico pera la sincronizacion del movimiento del orga- %
no transportjdor-elevador v el movimiento giratorio de la vé3—:
vula de éarga v del par cbnico parz la sincronizacién del mo- !
vimiento de rotacién del cilindro, del avauce de la superficie:
helicoidal interna y del movimiento giratorio de la vélvula
de descargs.

4.~ Instalscion segin las reivindicacimnesi
1, 2y 3%, caragterizada porque se preven disrositivos para %
el enfriamiento de las frutas traladas, coloczdos cercd de la %
tolva dc descarga para acentuar el salto térmico de Teaccidn,
por medio del cual se logra un pelado mis eficaz.

5.- Tnstalacion segin las reivindicaciones
1, ?,-B;y 4, caracterizada porque se provee un disposgitivo

para la separscidén de lus pulpas ¥ picies de las frutas que 88
|

encuentran mezcladas por electo de la Operaéibn de pelado en
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masa, y a ciclo continﬁo de las frutas, paradirigir lzs pul—
pas a la sucesiva operacic¢n de preparacidn.

6.- Instalacidén automatica para el c-caldg
do y pelado de frutas y hortalizas, tal ¥y como queda sustaui~
cialmente descrito en la presente Memoria e ilustrado en los
dibujos adjuntos.

Fsta Memoris constade 10 hoJjas escritas

a maquina por une sola cara,

Madrid 19 EME 1973

CAMITO CATELLI

1 GOHMEZ RCECO Y MUDEY
P pe Flrmada: Lo Gasta Een ]
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