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Antecedentss del Invento

El presente invento se refiers a cafeteras

del tipo de presién, especialmente a aquéllas que son ade

cuadas para preparar café exprés. Estas cafetsras estén
construidas con una vasija inferior que tiens una seccidn
para contensr agua dentro de la cuazl se vierte la canti-

dad apropiada de agua, y una vasija superior que est§ su

"jeta a la vasija inferior. En un paso entre las vasi jas

superior e inferior hay situado un recipiente para conte-

ner café molido. Una tuberfa’se extiende hacia arriba al

interior del recipiente desde la cémara inferior, de modo
que la presifn del vapor de agua generado en la cdmara in
farior puede empujar al agua hacia arriba desde la vasi ja
i{nferior a contacto coen el café molido qus hay en el reci-
piente de café, Una segunda tuberia se extiende hacia arri
ba al interior de ls vasija superior, con lo cual la infu-

sifn lfquida que es obligada a pasar a través dsl café mo-

.lido es alimentada a la vasija superior para almacenamien-
"to, La cafetera contiene ademds una pluralidad de discos
..o diafragmas paralelos y perforados que se usan para fil-

. trar el café molido separéndolo de la infusién.

Las cafeteras dal'tipo descrite se han ca-

" ientada en general mediante una Puente ds calor externa,

.ral c¢omo un goemador de gas o up hornille. En las condi-
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~clones de la vida moderna no es dessable exigir que se

cuents con una fuente de calor externa para calentar una

cafetera, debido a 1a comodldad que rnpresenta 1a electri
cidad. Se han desarrollado anterlnrmenta cafeteras dél ti
po de presidn qlectrzoas. Por ejemplo, una cafetera del
tipo de presidn eléctrica ss ha expussto en la memoria
descriptiva complete de la Patente briténice Nlmero
976.601 publicada con fecha 2 de Diciembre de 1964 sobre

"Una solicitud de Cesare Albertini., En esta cafetera, co

mo en otras cafeteras anteriores del tipo descrito, el
elemento de calentamiento se extiende penstrando directa-

mente ed'él agua que hay en la vasija inferior, Cuando se

‘introduce dirsctamente el elemento de calentamiento en el

agua que hay en la vasija inferior, se puedsn acumular de

- pbsitos minerales que pueden afectar perjudicialmente al

sabor del café, Ademis es probable que con tal disposicidn

‘aumente el rissgo de falta de seguridad.

Es por lo.taﬁto;déseable proporcionar una
cafsterd del tipo de presién de dos’ vasijas con un solo

élemento de calentamiento eléctriceo dq‘forma de C que no

“se sxtlende penetrando en el agua de la vasija inferior

'sino que, por el contrario, estéd formado enterizo con la

bass de la seccidn que contiene sl agua de la vasija in-
ferior, En tal cafetera es siempre nécésaria una protec-

cién contra el subrecalentamiento de la cafetera cuando

20.12072 had 3 -~
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para el batanado. A medida que se hacen girar los dos ejes, las
ranuras de los mismos coinciden y forman conjuntamente una gar-
ganta en la que ss coloca el hilo de trama al salir dsl portador
de hilo de trama. Este mecanismo de batapado proporciona una ca-
pacidad algo mayor del telar, debido a la reduccién de la longi-
tud de media onda de la garganta.

Sin embargo, los mecanismos de bataznada de este dlti-
mo tipo complican considerablemente el enfilado de los hilos de
urdimbre a travéds del telar y exigen el posicionamiento preciso
de un eje portadiscos con relacidn al otro.

Ademds, este tipo de mecanismo de batanado no separaria
los hilos de urdimbre que se adhieren unos a otros; cuando esto
ocurre, el hilo de trama no es enganchado apropiadamente por las
ranuras de los discos, lo que resulta en un tejido defectuoso y
en la rotura de los hilos de trama y de urdimbre.

Un objeto del prssente invento es proveer un mecanismo
de batanado para telares, que asegure el enganche fiable del
hilo de trama, mejorando de ese modo la calidad del tejido y la
capacidad del telar,

Con éste y otros objetos a la vista, se describe ahora
un mecanismo de batanado para telares en el que los portadores
de hilo de trama estdn asociados a un mecanismo de accionamiento
que es independiente del mscanismo de batanado, comprendiendo
dicho mecanismo de batanado un eje rotativo que tiene instalados

en 8l mismo unos discos de batanado mutuamente desplazados pro-



recipiente para el café se ha previsto lo necesario para
sujetar de modo soltable sl disco de filtro sobre la su-
perficis Inferior de forma de embudo del reolplente para
el cafd, -
5 Un objeto del presente invento es propor-
~ cionar una cafetsra eléctrica del tipo de presifn de dos
vasijas, en la cual el elemento de calentamiento estéd
formado enterizo con la base de la parte que contiene el
agua de la vasija inferior.
10 Otro objeto del pressnte invento es propop
‘clonar una caPetera sléctrica del tipo de presidn con un
mecanismo de calentamiento sléctrico que protege a la cafg
tera contra sobrecalentamiento y que funciona ademfs para
mantener celiente el café hecho.
i5° e Otro objeto del presents invento es propog
cionar una cafetera eléctrica del éipo de presién de dos
‘'vasijas que tiene un elemento de calentamiento de forma dea
C formedo enterizo con la bésa‘éé iaﬁseccién que contlene
el agua de la vasija fnferior y-;n interruptor termostiti-
20 co. sitbado déhtro del slemento de caiéntamignto de forma
“de C, en contacto con la base de la séccién'que contisne
el agud, para proporc10nar oaracteristicas da proteccidn
" contra sobrecalentamiento y de conservacidn de la tempera-

tura, _ )
25" Un objeto adicional del presente invento es
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proporecionas ‘un recipiente pars café, pare 'una cafeters,
que comprends una superficie de salidaidéhforma dé embudo,
un’disco de Piltro can un mango.y las diéposicidnés necesg
rias para’sujetar de modo soltable el discb de Filérp $0-

bre la siiperficie de forma de embudo,

Descripeidn de los_Dibujos

10

La Fig, 1 es una vigta en perspectiva de la
cafetera del presente invento;

La}Fig..Z es ung vista en perspectiva en deg

“piece ordsnado de la”cafétera,'MQstranéo la relacidn en que

15

se montan la vasija supericr'y la vasija inferior y el reci-
piente para el café molide;
La Fig. 3'es una vista en corte transversal de

la"cafetera, tomada a lo largo dé las lfneas 3-3 de la Fig,

1

20

La Fig. 4 es una vista transversal de la sec-
cién de calentamiento de ia?cgfetéra; tomada a lo largo ds
Yas 1fneas 4-4 de la Fig, 3,

20.12.72

Oescripoidn Técnica dsl Invento

La cafstera del presente 1nvento, designada

en general por sl némero de refarencia 10, se ha ilustrado
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en la Fig, 1. La cafetera 10 estd conétruida con una vesi-
ja inferior 12 y una vasija superier 14, lds cuales estén
enclavadas juntas de modo soltéble'durante él.Funcionamiqg
to para evitar ‘al escape de vapor dé égua desde la vasija
inferior 12. La aplicacidn enclavada de la vasija inferior

12 y la vasija superior 14 se logra mediante un movimisnto

"'dé torsidn de cada una de las vasijas con respscto a la

otra. Se suelta la aplicacifn entre si de las vasijas me-

‘diante un movimiento de torsidn de las dos vasijas en sen

tido opuesto al sentido de movimiento de torsidn empleado
para enclavarlas juntas,

Se puede introducir el agua en la vasija
inferior 12 cuando 1a vasija superior 14 esté separada de
la vasija inferior 12, DESpuéé de haber sido introducida
el agua en la vasija inferior 12 se enclavan juntas la
vasija superior 14 vy ié_vasijéfinferior 12, La vasija in-

ferior 12 tiens un gonjunto 16 de calentamiente eléctrica

que ésté sujeto a la baée'de‘léféeccién 13 que contiens al

"agua’de 12 vabija inferior 12. Se alimsnta energia eléc-

frice a la cafetera 10 a través del enchufe aldctrico y
cordén 18. El. recipiente 20 para ‘el café molido queda su-
jbto.en posicidn entre las véQijas SUperior e inferior, y
gl vapor de agua que es generado por calentamlenuo del
agua que hay en la vasija 1nfer10r 12 impulsa al liquido

hacia arriba a través del cafa, se cuela a través del re-

20.12.72 -7 -
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La figura 4 muestra la posicidn de les discos, cuando
se estd colocando sn la calada el hilo de trama.

Refiriéndose ahora en particular a las dibujos adjuntos,
el mecanismo de batanado estd situado en una zona 1 de Formacidn
de calada (figura 1) y se extienden a través de toda la anchura
del telar. El mecanismo de batanado comprende un sje rotativo 2
instalado en el mismo con unos discos 3 de batanado equiespacia=-
dos. La igualdad de separacidn entre los discos 3 se asegura me-
diante unos suplementos (no representados) instalados en el eje 2.

Cada espacio entre discos adyacentes 3 de batanado rec}
be unos respectivos hilos 4 de urdimbre que forman la calada 1.
Cada unp de los discos 3 de batapnado tiene dos salientes 5 de ba-
tanado destinados a empujar un hilo 6 de trama hasta la linea 7
de empuje de la trama de una tela 8.

Los discos 3 de batanado estdn provistos de unas ranu-
ras ablertas 9 destinadas a recibir el hilo 6 de trama. Los discos
3 de batanado estdn instalados en el eje 2 de una forma mutuamen=-
te desplazada, de modo que cuando gira el eje 2, los salientes §
de los discos 3 forman unas superficies helicoidales 10 respecti-
vamente méviles, mientras que las ranuras abiertas de los mismos
forman una garganta helicoidal mévil 1l. E1l eje 2 recibe la rota=-
cién del eje principal del telar a través de un engranaje dentado,
gque no se musstra en la figura 1.

El borde circular 12 de cada disco 3 de batanado se une

suavemente pasando a lo largo de una linea recta 13 (figura 2)
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con el vértice 14 del saliente respectivo 5, extendiéndose la

1inea recta 13 tangencialmente a este borde circular 12 de un
disco respectivo 3,

Instalados en el eje 2 en puntos intermedios a los dis-
cos adyacentes 3 de batanado hay unos discos adicionales 15 ca
da uno de los cuales tiene un diente 16 destinado a enganchar
el hilo 6 de trama. El vértice 17 de este diente 16 de enganche
de hilo est{ dispuesto en medio del vértice 14 del saliente 5 y
el borde circular 12 del disco 3 de batanado en las proximidades
de la ranura 9.

Los discos 15 estdn enchavetados al eje 2 de tal manera
que el borde delantero 18 del diente 16 estd alineado con la pa
red trasera 19 de la ranura 9 del disco 3 de batanado en el senti
do de giro de éste, cuyo sentido se ha indicado en el dibujo ad=
junto con una flecha A. Este borde 18 es una prolongacién de la
pared trasera 19 de la ranura 9, que permite el guiado fiable del
hilo de trama en esta ranura, El borde 18 del diente 16, que se
extiende radialmente mds alld del borde circular 12 del respecti
vo disco 3 de batanado, estd conformado como una curva convexa
que forma gradualmente el vértice del diente. Cuando se hace gi
rar el eje 2, los vértices de los dientes 16 forman una superfi
cie helicoidal rotativa 20 (figura 1),

La ranura 9 del disco 3 de batanado puede tener o bien
una anchura uniforme, como se ha ilustrado en la figura 2, o te

ner una parte 21 mids ancha (figura 3) en la parte inferior de la
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ranura, que provee un movimiento sin obstruccionss del hilo de tra-
ma, porque la longitud en exceso de éste dltimo estd siendo absor-
bida por el portador 22 representado con una linea de trazos en la
figura 4, siendo propuleado el portador por su mecanismo individual
23 de accionamiento que se ha construfdo independientemente del

mecanisma de batanada, por ejemplo, por un transportador de cadena.

La parts 21 mds ancha (figura 3) sstd formada por una
parte rebajada 24 de la pared delantera 25 de la ranura 9.

Para impedir que los hilos 4 de trama sean transferidos
de un espacio comprendido entre los discos 3 de batanado a otro de
dichos espacios, la longitud radial de la pared trasera 19 de la
tanura 9 es menor que la de su pared delantera 25 en una distancia
"a", incluyende la pared delantera 25 una parte B que forma gra=-
dualmente el borde circular 12 de un disco respectivo 3.

El mecanismo de batanado descrito en la presente memoria
funciona de la manera siguiente,

A medida gue los portadores 22 de hilo de trama (figura
4) son propulsados a través de la calada 1, el hilo 6 de trama es
puesto bajo tensidn en las proximidades del borde 12 de los discos
3 de batanado, es decir, se sitlla en el camino de la rotacidn de
los dientss 16 de enganche de hilo de los discos 15. Cuando el eje
2 se hace girar, el borde delanterc 18 del diente 16 encuentra al
hilo 6 de trama y lo engancha, haciendo el posterior giro del eje
2 que el hilo 6 puesto a tensidn se deslice hacia abajo por el

borde 18 del diente 16 y de este modo que sea guiado en la ranura
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téd formado enterizo con la base de la vasija superior
14, En la parte superior del embudo hay prevista una
renura 60 inclinada hacia abajo semicircular para per-
mitir el paso de la infusién de café desde el esmbudo
58 al interior de la vasija supsrior para su almacena-
miento.

ELl recipiente 20 para el café tiene una

‘pared lateral cilindrica 78, una superficie 70 de forma

dé embudo gue se éxtiande'desde'la pared lateral 78 y

una tuberia 66 que se extiénde hacia abajo desde la su-

‘perficie 70 para recibir é1 agua caliente procedente de

la vasija inferior 12. Hay previsto un disco 68 de fil-
tro inferior desmontablb para el recipiente 20 para el
café. E1 disco de Filtro 68 estd sujeto en posicidn so-
bre la superficie 70 de forma de embudo del recipiante
20 para sl café, El disco de Filtro 68 estd provisto de
un mango 72 vertical situado centradaments y con una

o més entalladuras 74 en éu periferia exterior. Una o
mds patillas correspondigntes 76 se extienden hacia den
tro desde la pared léteral 78 del recipisnte 20 pare el
café, E1 diécﬁ“dé filtro 68 puede gﬁtqﬁcés sacarse con
un movimisnto de torsidn delimahQO’Té'de;mcdo que la
sntalladura 74 y la patilla 76 estén an alineacién, cuan
do se deses limpiar la superficie 70 del recipiente 20

para el eapd, Se ha comprobado- que si no se limpia perif

20.12.72 -~ 11 -
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dicamente la superficie 70 tiende a formarse una acumula

cién no deseable sabre esta superficie, 1la cual puede

afectar perjudicialments al aroma delgcqfé hecho en la

cafetera 10,
Las vistas sn cortae transversal de las
Figs. 3 y 4 ilustran can detalle el canjunto de calenta~

miento 16. El enchufe hemhra 22 ‘que conduce snergfa elég

“trica al conjunto de calentamients 16 estd introducide

en la abertura 80 en el conjunto de calentamisnto 16 pa
ra recibir los terminales 82 de.cgnexién mache, E1 alo-
Jamiento 84 del conjuntc de balénfamiento esté Formadd,
de preferencia, de un plistico que'bropﬁrciona aislamien
to térmico de la parte 86 de base calients de la vasija
inferior 12, de modo qué“sé'hhé&e“cbthar’la.cafetera 5o
bre diversas superficies sehsihleé_é;'calor’de las que
se encuentran sn una casa o.én una qficiné, sobre las
cuales no podrfa colocarse una cafetg:a*calientei

El alojamiento B4 para el conjunto de ca-
lentamiento 16 tiene upa superficie anular 88 con entalla
duras que recibe al borde inferior del‘rebordé 90 anular
que s8 extiende hacia aba jo dq'lé vaéija inferior 12. Unsa
columna de montaje metéliba'Qf, quq'esfé roscada en sus
dos extremos, -estd colada an Ellcubo'de'montaje 94 sabre
la base B6, Hay previstas una tuerca de montaje 95 y una

arandela asociada 96 para el extremo inferior roscado de

20,12.72 - 12 -
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la columna de montaje 92, para sujetar en posicidn el
alojamiento 84, La tuerca 95 est4 meutida en la escg
tadura 98 en la base 100 dél alojamiento 84, para evi
tar que pueda arafiar la Super?icig sobre la cual se
sitfe la cafetera. Losrtarminalas:delcqnaxiﬁn macho 82
estén retenidos en posicidn médianta'hambras 102 recep
toras de Porma de U que estén;fof@adas enterizas con
la base 100 del algjamiento 84,

A Pin de proporcionar un calentamiento
uniforme y exacto de la cafetera 10, un slemento 104
de calentamientc de Porma de C esté moldeado enterizo
con la base B6., El elemento de calantamiento 104 es,
de preferencia, del bisn conocido tipo de envoltura,
Puede sstar formado por un alambre 106 de alta resis-
tencia rodeads por pelvo'dénsifigédp, eléctricamente
aislante, tal como de Sxfdo de magnesio fundido 108,
El 6xido de magﬁesio‘iUB’esté encérrado’ en’ una envol-
tura de acero tubular 109, la cual estd conformeda con
una configuracién de forma circular o de C y colada en
un nervio que sobresale desde la vasija inferior cola-
da 12, El alamhfa'106”dé*fésiétencia'dé calentamiento
de forma de € enrollado éé,'dé'prQPgreﬁcia, un alambre
de résisﬁenéia que ss vande'béjo la’¢arcé'registrada
"Nichrome". E1 elemento 104 de calenfaﬁiénto de forma

de C estd situado de modo que circunda al cubo 94 si-

20.12,72 - 13 -
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tuado centradamente, con un radic’suficisnte para permi
tir la colocacidn del termostato de control “110 en con-
tacto con la cara inferior de la base B6 entre la perifg
ria interior 112" del nérvioc que sncierra al slemento de
calentamiento 104 y la periferia exterior 114 del cubo
94, o '

En la realizacidn descrita, el interrup-
tor termostftico 110 tiene una placa de montaje sli{ptica
111 con los agujeros 113 y 115 previstos en la misma pa-
ra recibir los tornillos de montaje 117 y 119, Hay pre-
vistas columnas de montaje 118 para recibir los torni-
1los 117 y 119, las cualss pueden estar formadas enteri
zas con la base 196, o bisn pusden estar situadas sobre
ésta de modo desmontable, Los tornilles 117 y 119 son rg
cibidos en partes roscadas correspondientes de la base
86, de'talrmanera que los tornillos de montaje no sobre-
salgan, a través de la base 86, dentro de la seccidn 13
que contisne el agua, Elleo tiene como Fin asegurar que
la vasija inferior 12 permanéce completamente obturada
y qua se reduce al mfnimo la acumulacién de depésitos
en la seccidn 13 que contisne el agua.

La conexién eléctrita con los conectado-
res 120 dsl intairuﬁtor termostético 110 se efectla por
medio de los cables eléctricos 122, 124 y 126, Como se

ha ilustrado en la Fig. 4, estas conexiones establecen

20,12,172 ' -1 -



10

25

un circuito de corriente tal que el elemento de cslen-
tamiento 104 queda conectado en serie con el interrup-
tor 110 normalmente cerrado. Situando el interruptor
termostdtico 110 entre el cubo 94 y el elemento de ca-
lentamiento 104, ss puede lograr una medida exacta de
la temperatura de la base 86, La colocacidn del inte-
rruptor 110 ecerca del elemento de calentamisnto 104
asegura una répida respuesta., Cuando la temperatura

de la cafetsra alcanza un valor predeterminado, el ip
terruptor 110 abre el circuito de calentamiento, y 1la
cafetara 10 ss enfria. No obstants, el interruptor 110
se volverd a cerrar cuando la temperatura haya dismi-
nuido hasta un valor inferior predeterminado., La tem-
peratura de la base 86 efectuard por tanto ciclos dentro
de un margen predsterminadoc de temperaturas, mantenien-
do oon elle callente el contenido de la cafetera 10, El
interruptor termostético 110 protege ademds a la cafe-
tera 10 contra sobrecalentemiento cuando no hay agua
suficients en la vaesija infarior 12.

También se ha previsto una vilvula de
seguridad usual 128 en la vasija inferior 12 para sol-
tar presién de vapor de agua cuando la presién del va-
por de agua sn la vasija inferior 12 alcanza un valor
predeterminado. La cafetera del presente invento puede

funcionar a presiones ds vapor de agua relativamente

20.12.72 ' - 15 -
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bajas y utilizar una vdlvula ds seguridad de presién

relativamente baja, ya que el recipiente 20 para el

- café tiene un didmetro relativamente grands y el ca-

fé molido en el recipiente 20 para sl café estd meti
do bastante suelto, lo cual permite un paso relativa-
mente libre de agua caliente desde la vasija inferior
12 a la vasija superior 14,

Durante el funcionamiento de la cafetg

ra del presente invento, la presidn de vapor de agua

‘en la vasija inferior 12 aumenta préferiblemente has-

" ta aproximadamente 3,5 kg/cmzn La vdlvula de seguri~

dad 128 estd disefiada preferiblemente para actuar &
una presidén de 6,3 - 7,0 kg/cmzc Por consiguients,
la presifn de alivio de la vdlvula de presidn 128 de

la cafetera 10 en la realizacidn preferida del presen

 te invento pusde ser inferior a la presién de funcio-

namiento de muchas cafeteras usuales del tipo descri-
to, proporcionando con ello una caracterfstica de ma-
yor seguridad para la cafstera 10.del presente inven-
to. )

Como seri evidente de la descripcién
hecha en lo que antecede, la cafetsra que incaorpora
el inveénto es sumaments ssncilla en estructura y en
diseffo, mientras que, al mismo tiampo,’tiene venta-

jas funcionales desconocidas hasta el presente en la

20.12,72 - 16 -
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técnica. Aunque utilizando un solo slemento de calenta-
miento eléctrico 104 y un sencillo interruptor termostd
tico normalmente cerrade 110, la solicitante ha propor-
cionado una cafstesra que hacs adtaméticamgnte una infu-
sifn de café del tipo exprés y que luego la mantiens ca
1i9nté, a una tempsratura apta paré‘sér bebida, sin te-
ner que usar elsmentos de'cglgntéﬁianto secundarios,
termostatos paré'ﬁantener’Ié temparatura o similares,
los cuales son normalmente necesarios para realizar estas
funciones, ) 'f 7' :

~ La construccién colada dé la vasija in-
ferior 12, con el elemento de czlentamiento 104 rodeado
de una envuelta colado enterizo cdn ella, proporciona una
disposicifn en 12 cual el slemento de calentamiento 104
puede calentar répida y eficazmente el agua que hay en
la vasija inferior 12 durante la operécién de hacer la
infusidn, Puesto que el vapor de agua generado dentro
de la vasija inferior 12 impulsa el agua a través del
recipients 20 para el café molido, hacia arriba a tra-
vés del embudo 58 a la'uésija supériq£ 14, el calor del
elemento 104 es transmitido 4 través de las paredes co-
ladas de la vasija inferior 12 a la vasija superior 14,

calentando con ello la vasija superior 14 dentro de la

"cual es recibida la infusidn de café, Aunque hay una

cierta pérdida de calor en la conduccién de calor a la

20.,12.72 o - 17 -
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vasi ja superior 14, los resaltos de enclavamiento apli-

" cados por friccidn 38, 40, 46 y 48 proporcioren un buen

camino para la conduceidn de calor 2 la vasija superior
colada 14, ' ' -
Después del paso del agua caliente des-

de la vagija inferior 12 a la vasija superior 14 a tra-

"vés del café molido que hay en el recipiente 20 para ca

fé, la vasije inferior 12 empieza a calentarse répida-

'mente debido & la ausencia de agua en cantidad sustan-

cial alguna en la misma, Sin agua, la vasija in?eripr
12 pronto sg.subrscalenterié sl se alimentase continua-
mente snsrgfa eléctrica al elemento de calsntamiento
104, Para proteger 12 cafetsra contra dafios, el termos-
tato 110 abre el circuito del elemento de calentamiento,
que va al elemento de ealasntamiento 104, cuando la tem-
peratura de la base B6 de la vasija inferior 12 aumenta
hasta ser de aproximadamente 152°C,

En la presente cafetera ss desea ademds
mantener la infusidn de café que hay en la vasija supe=
rior 14 a una temperatura aptas para ser bebida después
de haber sido pasada a la vasija supafiore El sencillo
termostato 110 cumple ademds esta finalidad cerrando el
circuito de calentamisfto cuando la témperatura de la
base 86 de la vasija inferior 12 disminuys hasta apro-

ximadamente 124°C, Las paredes laterales tanto de la
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vasija inferior 12 como de la vasija superior 14, y
los resaltos de enclavamiento 38; 40, 46 y 48, estén
formados de aluminia colado bastante gruesa. Las pa-
redes laterales de la vasija inferior 12 y de la va-
sija superior 14, por ejemplo, tisnen un grosor‘mini
mo de al menos 2,9 mm. Como resultado, se logra una
adecuada conduccidn de calor desde el elemento de calen-
tamiento 104, a través de la base 86, la pared lateral
de la vasija inferior 12, los resaltos de enclavamien-
to 38, 40, 46 y 48, y la pared iateral de la vasija su
perior 14, hasta la infusidn de café que estd almacena
da en la vasija superior 14, para mantener la infusidn
de café a una temperatura apta para se;‘bebida después
de haber sido preparada. £l termostatc 110 prosigue
efectuando ciclos de conexién y deséunaxiﬁn continua-
ments, de tal mansra que la temperatura de la base éﬁ
no sobrepaga de una temperatura méxima de aproximada-
ments 152°C, y no se permite que'disminuya por debajo
de una temperatura minima de aproximadamente 124°Ci'
La temperatura de la infusidén de café en la vasija 14
permanscerd pbr tdnto aproximadamente a 88°C mientras
la cafetera esté acoplada a una alimentacin de ener-
gla eléctrica y el termostato 110 efectle ciclos para

mantensr la base Bs"déqtro dsl margen de temperaturas

- " que se acaba de indicar.
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Aungque se ha ilustrado y descrito una

sola realizacidén del presente invento, serd evidente
para los expertos en la técnica que se pueden ocurrir
numerosos cambios y modificaciones, y estid previsto
abarcar en las reivindicaciones que se acompaiian todos
esos cambios y modificaciones que queden comprendidos
dentro del verdadero espiritu y alcance del presente
invento.

La presente solicitud, gque corresponde
a la presentada en los Estados Unidos de América, el
10 de Febrero de 1972, bajo el No& 225,153, se acoge a
los beneficios del Articulo 51 del vigente Estatuto

sobre Propiedad Industrial.

REIVINDICACIONES

Los puntos de invencidén propia y nueva
que se presentam para que sean objeto de esta solicitud
de Patente de Invencidén en Espafia, por VEINTE anos, son
los que se recogen en las reivindicaciones siguientes:

la,- Perfeccionamientos introducidos en

- 20 =~
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una cafetera eléctrica_que comprende una vasija supe-
rior y una vasija inferior para recibir una infusibn

de café y agua, respectivamente, medios de acoplamien
to para asegurar de forma soltable dicha vasija infe-
rior a dicha vasija superior de una manera estanca a

los fluidos, un tubo de entrega de infusidn de café

gque se extiende dentro de dicha vasija superior y que

se abre hacia dicha vasija inferior, un recipiente para
café molido dispuesto de modo que, en el uso, el agua

que pasa de dicha vasija inferior a dicho tubo de entre
ga puede pasar entre ellos Gnicamente a través de dicho
recipiente y que tiene un tubo de entrada de agua que

se extiende hacia el fondo de dicha vasija inferior, con
lo que, en el uso, el agua puede ser forzada por presidn
desde la vasija inferior a través del café molido gue hay
en dicho recipiente y luego a través de dicho tubo de en
trega para llegar a dicha vasija superior, un elemento

de calentamiento eléctrico en relacién de buena transfe-
rencia de calor con el lado inferior del fondo de dicha
vasija inferior, y un interruptor termostitico normalmen
te cerrado montado en el lgdo inferior del fondo de dicha
vasija inferior y conectado eléctricamente en serie con
dicho elemento de calentamiento, siendo operante dicho in
terruptor termostadtico para proporcionar proteccidn con-

tra sobrecalentamiento a dicha cafetera y para mantener
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el contenido de dicha vasija superior dentro de un mar-
gen de temperatura predeterminado.

22,- Perfeccionamientos de acuerdo con
la reivindicacién 13, seglin los cuales dichas vasijas
superior e inferior y dichos medios de acoplamiento pro
porcionan buena transferencia de calor entre dicho ele-
mento de calentamiento y dicha vasija superior, éon lo
cual dicho elemento mantiene caliente a la infusidn de
café que hay en dicha vaSija superior cuando dicha vasi
ja inferior estd vacia de agua, y dicho interruptor ter
mostético estd operando para impedir que se sobrecalien-
te dicha cafetera.

32,~ Perfeccionamientos de acuerdo con las
reivindicaciones 12 o 22, segin los cuales dichas vasi-
jas superior e inferior son vasijas de aluminio cilindri
cas y tienen gruesos de pared no inferiores a 2,9 mm.

ka,- Perfeccionamientos de acuerdo con las
reivindicaciones 12, 22 o 32, segin los cuales dichos me
dios de acoplamiento comprenden resaltos de enclavamien-
to que se extienden periféricamente formados en dicha va
sija superior y en dicha vasija inferior, estando forma-
dos dichos resaltos enterizos con sus respectivas vasi-
jas, aplicéndose dichos resaltos de la vasija superior y
dichos resaltos de la vasija inferior sobre &reas sustan

ciales de los mismos para facilitar la transferencia de
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calor desde dicha vasija inferior a dicha vasija supe-
rior,

54,- Perfeccionamientos de acuerdo con
cualquiera de las reivindicaciones precedentes, segin
los cuales dicho elemento de calentamiento es de forma
de C y dicho interruptor termostético estid montado den-
tro de la periferia interior de dicho elemento de calen
tamiento de forma de C,

62,- Perfeccionamientos de acuerdo con
cualquiera de las reivindicaciones precedentes, segin
los cuales dicho interruptor termostitico esti atorni-
llado al lado inferior del fondo de dicha vasija infe-
rior,.

78.- Perfeccionamientos de acuerdo con
cualguiera de las reivindicaciones precedentes, segin
los cuales dicha vasija inferior estid montada en un miem
bro de alojamiento hecho de material pléstico, rodeando
dicho miembro de alojamiento y el fondo de dicha vasija
inferior conjuntamente a dicho termostato.

8a,- Perfeccionamientos de acuerdo con la
reivindicacidén 72, segin los cuales dicho miembro de alo
jamiento estd asegurado a la vasija inferior por medio
de un cubo que se extiende hacia abajo en el centro de
dicho fondo de dicha vasija inferior y una varilla alar-

gada, estando asegurado un extremo de dicha varilla a di
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cho cubo que se extiende hacia abajo y sobresaliendo el
otro extremo de dicha varilla a través de una abertura
practicada en una base de dicho alojamiento, y medios
de sujecién en dicho extremo saliente de dicha varilla
para asegurar dicha base en dicha cafetera.

93,~ Perfecciomamientos de acuerdo con las
reivindicaciones 7 u 8, segin los cuales dicha vasija in-
ferior tiene un reborde anular que se extiende hacia aba
jo y dicho miembro de alojamiento tiene una superficie
anular con entalladuras que se extiende hacia arriba, una
parte de la cual se apoya a tope en la superficie infe-
rior de dicho reborde anular,

102.- Perfeccionamientos de acuerdo con
cualquiera de las reivindicaciones precedentes, segin
los cuales dicho elemento de calentamiento estd moldeado
en una sola pieza en el fondo de dicha vasija inferior.

ll1a.~ Perfeccionamientos de acuerdo con
cualquiera de las reivindicaciones precedentes, segin
los cuales el recipiente para café molido comprende una
pared cilindrica y una seccibén de forma de embudo que
se inclina hacia abajo desde un extremo inferior de di-
cha pared cilindrica, extendiéndose dicho tubo de entra
da de agua hacia abajo desde una abertura practicada en
el centro de dicha seccidn de forma de embudo para su-

ministrar agua, en el uso de la cafetera, el café moli-
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do que hay en dicho recipiente, comprendiendo también
dicho recipiente al menos un nervio gque sobresale ha-
¢ia dentro y un disco de filtro circular desmontable
que comprende una entalladura en su periferia exterior,
comprendiendo también dicho disco de filtro un mango
que sobresale hacia arriba, estando relacionados dicha
entalladura de dicho disco y dicho nervio de modo que
la rotacidén de dicho disco de filtro por manipulacidn
de dicho mango, para establecer la alineacidn de dicha
entalladura y dicho nervio, permite sacar dicho disco
de filtro de dicho recipiente cuando se desee limpiar
dicha seccién de forma de embudo.

122,- Perfeccionamientos introducidos en’
una cafetera eléctrica.

Tal y como se ha descrito en la Memoria
que antecede, representado en los dibujos que se acom-

pailan y con los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de veinticinco hojas

escritas a midguina por una sola cara.

12 MAYD 197

Madrid,

P.A. Alberto de Elwwwuiv
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