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La presente invencidn se refiere a perfeccig
namientos en la extraccidn de azicar de plantas sacari
feras, tales como remolachas azucareras y cafia de azi=
car, por difusidn mediante agus.

Ia extraccion de azucar de plantas sacarife-
ras se efectla generalmente mediante agua, & una tempe
ratura comprendida entre 60 y 802C, preferiblemente de
70 & 759C. En estas condiciones, se observa en la prég
tica un molesto desarrollo de bacterias terméfilas. El
deparrollo bacteriano tiene inconvenientes, sobre todo,
on primer lugar, el de destruir una cantided de azuicar
que & uwenudo excede del 1l de la cantidad sometida a
tratemlionto, y, en segundo lugar, el de implicar modifi
oaolones de permeabilided de le mase a extraer, que pue
den implicar ohstrucclonss o pasos preferentes.

Generalmente se remedian estos inconvenien-
ten por adicidn de cien a cuatrocientos gramos de for-
mol comeroial (aproximadamente 40% de CH,0) por tonela
fa de remolachas o de Jugo. (véase sobre todo J. Dubourg:

Lo sucrerie de betteraves (Le azucarera de remolachs),



Edit., Bailliére, Paris (1952); P. Biban y colegas: In-
dustr. alimen. sgr. n? 82, pags. 699 a 708 (1965); J.
Guerin: Industr. alim. agr. n® 87, pags. 821 a 825
(1970)).

5 Los otros productos bacteriostdticos ensaya-
dos, tales como los compuestos de amonio cuaternario o
los ésteres de fcido acébtico halogenado, no permiten
evitar en la prdctica el desarrollo de bacterias ter-
méfilas. En efecto, en tanto que la accidn bucteriostd

10 t{ca del formol se eleva fuertemente con la temperatura,
la de los demds productos esté poco influfda por la ele
vacidn de temperatura, guse incluso pusde provocar su
destruceidn,

Se hs observado actualmente que la yodoaceto

15 na (CH3-COnCHzI) posee una acciodn inhibidora iguel a
aproximadamente quinientas veces la del formol (aproxi
medemento 404 de OH,0), respecto a las bacterias termg
filas. As{, en la prdctica, & concentraciones inferio-
rep 8 1 ppm; la yodoacaetona permite inhibir ¢l creci-~

20 miento de cualquier bacteria terméfila bajo las condi-
olones de la extraceidn del azucar de remolachas. Esta
observacldn s sorprendente ¢ inesperada, dada la extre
me variedad de bacteriss termofilas que se encuentra en
Y-} préotioa, y las pobleciones microbianas muy elevadas,

25 que pueden cobrepasar localmente de 1,000.000 de célu~

1-12-72 - 3 -
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Esto es tanto mds sorprendente cuanto que la
accion de la yodoascetona sefialada por E, Simon, Bioche
mische Zeitschrift n? 253, pag. 248 (1932), se ménifeg
taba exclusivamente fespecto a la produccicn de CO, -
por la levadura, a concentraciones tan elevadas como
200 ppm. Una aceidn inhibidora de fermentacidn de la lg
vadura por 200 ppm de yodoacetona no permitia sospechar,
ciertemente, que este mismo preducto poseyera una aceidn
inhibidors del crecimiento de bacterias morfologica y
fisioldgicamente muy diferentes, Yy a concentraciones
considerablemente inferiores,

La presente invencién, por tanto, tiene por
objete un procedimiento pare extraer azucar de plantas
saoar{feras, por difusidn, estando caracterizado este
procedimicnto porque se utiliza yodoacetons como agente

inhibidor del desarrollo de bacterias termdfilas. De

preferenoia, la yodoucetons @s utilizeds a rezon de

20

25

1.12.72

0,1 a l om3 por tonelada de plantas sometide a trata-
mlento. Tambidn de preferencia, se afiade a la yodoace-
tona un agente emulsifiocante, y eventualmente un disol
vente destinudo & mejorar su dispersidn en el medio
de difusidn,

Como agentes smulsificantes se pueden utill

zay en el dmblto de la presente invencidn los agentes

-4 -
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tensoactivos no ionicos tales como los productos de con
densacion de dxidos de alcohileno, tales como oxido de
etileno u Oxido de propileno, con alcohilfenoles o al-
coholes alifaticos, pudiendo estar estos productos even~
tualmente sulfatados. Como ejemplos de agentes tensoac—
tivos no idnicos utilizables se puedsn citar los vendi
dos en el comercio con la marca "Pluronic". La cantidad
de agente emulsificante utilizable es, preferiblemente,
de al mence 25% en volumen respecto a la yodoacetona.
En cuanto a los disolventes utilizables segun la presen-
te invencidn, con el fin de favorecer la estabilidad en
el almaceneamiento de la mezele de yodoacetona y agente
emulsificanto, e pusden emplear los disolventes orgé-
nicor polaeres tales como alcoholes alifdticos, acetona
Yy propllenglicol. La cantidad de estos disolventes pue-
de variar entre limlites emplios; en la préactica basta
con utilizar une cantidad de disolveunte polar suficien-
to para obleoner una soluoidn estable de yodoacetona y
agento amulelfloante,

le adicidn do yodoacetona al sgua de extrac-
0idn do aziocar de plentas secar{feras por difusidn,
eventualmente on presencis de un agente emulsificante
y/0 de un disolvente polar, pucde efectuarse totalmente
al agua quo entra on el extractor. La adicidn de yodo-

acetona puode ofectuarse tambidn al contenido del ex-



10

15

20

25

tractor, precisamente en los focos de infeccidn. Ia adi
cion de yodoacetona puede efectuarse de manera conti-
nue y regular en el tiempo, 0 bien de manera disconti-
nua. También puede efectuarse preferiblemente a las
aguas recirculadas que procedente de la expresion de las
pastas o del bagazo.

Otras particularidades y ventajas de la inven
cidén aparecerdn de manera wéds precisa en el ejemplo de

realizacion que se presenta a continuacidn.
EJEMPLO

En un difusor, sistema Desmet, que trata 3000
toneladas de remolache por dfa, se conseguia penosamen
te, segin le tdcnice enterior, evitar el desarrollo mi
oroblane empleando aproximadamente 600 litros de formol
comeraial (con 40% de CH,0) por dia.

Por el contrario, segun la invencidn, la adi
eldn de 1,4%0 L1itros de yodoacetona por dfa ha permiti
Go obtener una purewa bacterioldglos netemente mejora-
da.

Asf, la invenoidn no solo permite utilizar un
agente inhibidor on cantidad sensiblemente menor (1,450
litros en ves de 600 litros), sino que da un resultado
mucho mejor en ouanto & la inhibicidn del desarrollo

haotariano,

lel2.72 - -



5 - REIVINDICACIONES ~

10 1.~ Procedimiento para extraer azicar de plan
tas sacariferas tales como remolacha azucarera y cafia
dé azvcar, por difusion mediante agua, caracterizado
porgue me utlliza yodoacetona como agente inhibidor del
desarrollo de bacterias termofilas.

15 2.~ Procedimiento segun la reivindicacidn 1,
caracterizado porque se utiliza yodoacetona a razon de
Oyl a l cm3 por ‘tonelada de plantas sometida a trata=-

miento.

3= Procedimiento segun cualquiera de las rei-
20 vindiomoiones 1 y 2, oaracterizado porque se afiade a la
yodoacotona un agonte emulsificante, y eventualmente
un dieolvente, destinados & mejorar la dispersidm en
los medion de difusidn.
4.~ Procedimiento segun le reivindicacion 3,

25 ocaracterizado porgue se utilize como agente emulsifi-

1,12.72 -7 -
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cante un compuesto tensoactivo no ionico, tal como un
producto de condensacion de un oxido de alcohileno con
un alcohilfenol o un alcohol alifdtico.

5.~ Procedimiento segin cualquiera de las
reivindicaciones 3 y 4, caracterizado porque se utili-
28 8l menos 25% en volumen de agente emulsificente,
respecto a la yodoacetona.

6.~ Procedimiento segun la reivindicacion 3,
caracterizado porque se utilize como disolvente un di-
solvente orgdnico polar.

7.~ Procedimiento segun la reivindicacidn
6, caracterizado porque ¢l disolvente polar es elegi-
do de entre los alcoholes alifdticos, acetona y pro-
pllenglicol.,

8.~ Prooedimiento segin cualquiera de las
relvindiocaoiones 1 a 7, caracterizado por afiadir la yo
doacetone al agua que entre en el extractor.

9.~ Procedimiento segun cualquiera de las
relvindiomocionses 1 a 7, caracterizado por efiadir la yo
doacetona al contenido del extractor precisamente en
los fooos de infsooion.

10.~ Procedimiento segun cualquiera de las
relvindiocaociones 1 a 7, oaracterizado por afladir la yo

doaoetone a las aguas reciroculedas procedentes de la

expresidn de las pastas o del bagazo.

-8 =



10

16

vindicaoiones 1 a 7, caracterizado por afiedir yodopce-

tone al Jugo de extraccidn de azdcar, antes del trata-
miento f£inal de cristalizacidén del azdear,

12.~ Procedimiento segin cualquiera de las
reivindicaciones 1 a 7, caracterizado por afiadir la yo
doacetona al agua procedente de las prensas de pa.stai:
en ourso de recirculacién al extractor.

13.- Procedimiento segin cualquiera de las
reivindioaciones 8 a 12, caracterizado porque le adi~
cién de la yodoacetona se efectia de manera continua y
reguler en el tiempo;

14, Procedimiento segin cualquieras de las
reivindioaciones 8 a 12, oaracterizado porque la adi-
eién de yodoacetons se efectia de manera discontinma.

15.~ Procedimiento pars extraer azicar de plan-

.-.tas saceriferas,

20

Tal y como se ha descrito en la Memoria que
antecede, y para los fines que se han especifioadol

Esta Memoria consta de nueve hojas escritas

. e méquine por unme sola cera; &7 ABR 1973

2,4373
MON

Madrid,
P.AZ
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