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La invención t ie n e  por ob jeto  d e s c r ib ir  un pro­
cedim iento para l a  m odificación de mezclas de g rasas y -  
a c e ite s  n a tu ra le s  con e l  f i n  de conseguir c a ra c te r ís t ic a s  
f í s i c a s  y químicas de mezclas de t r ig l ic é r id o s  que, en tre  

5 . -  o tro , se emplean con masas de su p o s ito r io s .
Se sabe que t r ig l ic é r id o s  n a tu ra le s , químicamen­

t e  no a lte ra d o s , se d is tin g u en  por una buena to le ra n c ia  
f i s io ló g ic a  y  por eso pueden emplearse también como masas 
de su p o sito rio s  s i  l a s  c a ra c te r ís t ic a s  f í s i c a s  y químicas 

1 0 .-  responden a la s  ex igencias que deben cum plir t a le s  masas.
Para e l  cumplimiento de ta le s  ex ig enc ias , l a  g rasa de -  
sem illa  de cacao de Teobroma, l a  manteca de cacao, es l a  
m ateria  más idónea en comparación con o tro s  t r ig l ic é r id o s  
n a tu ra le s , lo  cual hace que h a s ta  l a  fecha se emplee l a  

1 5 .-  manteca de cacao como masa de su p o s ito r io s , s i  b ien  par­
ticu la rm en te  e l  d e sa rro llo  de m odificaciones de comporta­
miento de fu s ió n  y s o l id if ic a c ió n  d ife re n te  y l a  in es­
ta b i l id a d  química de e s te  t r ig l ic é r id o  n a tu ra l  disminuyen 
la s  c a ra c te r ís t ic a s  en cuanto a su  v a lo r de empleo como 

2 0 .-  su s tan c ia  portadora en l a  n ecesa ria  conformación o moldeo,
incorporac ión  de medicamentos y ap lic ac ió n  in te rn a .

Se sab e , además, que se ob tienen  mezclas de -  
t r ig l ic é r id o s  con buenas c a ra c te r ís t ic a s  de v a lo f em­
pleados como masas de su p o sito rio s  a l  e s t e r i f i c a r  moz- 

2 5 .-  c ía s  apropiadas de ácidos grasos n a tu ra le s  con g lic e r in a ,
en una proporción equ ivalen te  o excedente, o a l  p reparar 
mezclas correspondien tes de lo s  á s te re s  de g lic e r in a  de 
ácidos grasos o fracc io n es de ácido graso preparadas pre­
viamente .

30 . -  Asimismo se sabe que, p a ra .la  consecución de a l -
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gunas c a ra c te r ís t ic a s  f í s i c a s  y químicas que la s  masas -  
para su p o s ito rio s  deben re u n ir , se ha estudiado ya l a  mo­
d if ic a c ió n  de g rasas y a c e ite s  n a tu ra le s  según d iversos 
métodos. Los métodos seguidos para e l lo ,  se c a ra c te r iz a n  

5 .-  por lo s  s ig u ie n te s  procedim ientos con empleo de grasas -  
y a c e ite s  n a tu ra le s .

Hidrogenación y fa b ricac ió n  de mezclas con un 
determinado comportamiento de fu sió n  y s o l id if ic a c ió n .

T ra n se s te rif ic a c ió n  p a rc ia l  de grasas y ac e ite s  
1 0 .-  hidrogenados completa y parcialm ente , mediante ad ic ión  -  

de ácido grasos de elevada molécula adecuados, son su b si­
gu ien tes e s te r if ic a c ió n  por cantidades de g lic e r in a  equi­
v a len tes o excedentes, con elim inación de ácidos grasos 
de b a ja  molécula o no sa tu rad o s.

15*- T ra n se s te r if ic a c ió n  de un a c e ite  o g rasa par­
c ia l  o completamente hidrogenado por g l i c e r ó l i s i s ,  per­
maneciendo lo s  mono y d ig lic é r id o s  en e l  producto de l a  
reacción .

T ra n se s te rif ic a c ió n  de un a c e ite  n a tu ra l  p a r-  
2 0 .- c i a l  o completamente hidrogenado por re e s tru c tu ra c ió n  de

l a  d is tr ib u c ió n  de lo s  grupos de ácido dentro  de la s  mo­
lé c u la s  de t r ig l i c é r id o s ,  con ayuda de m etila to  o e t i l a -  
to  só lid o .

E ntre la s  grasas y a c e ite s  n a tu ra le s  eleg idos 
25*- a menudo, l a  g rasa de coco o e l  a c e ite  de palmiche t ie n e

una p a r t ic u la r  im portancia, puesto que con tienen , a d i ­
fe re n c ia  de l a  mayoría de grasas y a c e ite s  n a tu ra le s , -  
considerab les cantidades de lo s  ácidos grasos de l a  gama 
de long itudes de cadena C-^ -  lig ad o s a l  g lic é r id o , 

30. -  siendo e s te  contenido de g lic é rid o  una condición im pres-
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c in d ib le  para e l  determinado comportamiento de fu s ió n  y 
s o l id if ic a c ió n  de l a s  g rasas y a c e ite s  y de lo s  produc­
to s  de transform ación  que pueden obtenerse de lo s  mismos.

Con respecto  a lo s  procedim ientos conocidos has­
t a  ahora para l a  m odificación de grasas y a c e ite s  n a tu ra ­
l e s ,  se puede form ular l a  s ig u ie n te  c r í t i c a  de lo s  pro­
cedim ientos tra d ic io n a le s  a base de la s  publicaciones ex is 
te n te s  y de la s  p ropias in v es tig ac io n es .

Con hidrogenación completa e incluso  a l  emplear 
t r ig l ic ó r id o s  con a l t a  proporción de elevada y mediana 
m olécula en l a  mezcla n a tu ra l de t r ig l ic ó r id o s  (por ejem­
plo ácido graso de coco o palm iche), no pueden obtenerse 
g rasas cuyas c a ra c te r ís t ic a s  f í s i c a s ,  sobre todo la s  de 
fu s ió n  y s o l id if ic a c ió n , respondan a la s  ex igencias, que 
deben cum plir l a s  masas para su p o s ito r io s , l a s  cu a les , 
por una p a r te , deben s e r  só lid a s  y secas a l a  tem peratu­
r a  ambiente normal y , por o t r a ,  fu n d irse  ju s to  per debajo 
de l a  tem peratura co rp o ra l humana.

La bidrogenación p a rc ia l  de g rasas y a c e ite s  
o mezcla de g rasas y a c e ite s  completa y parcialm ente h i ­
drogenados perm ite a lcan zar determinados campos de fu s ió n  
pero la s  mezclas se d is tin g u en  por una gran  d ife re n c ia  -  
indeseable en tre  e l  campo de fu s ió n  y e l  de s o l id i f ic a ­
c ió n . E l contenido de combinaciones no sa tu radas perm ite 
ataques por ox idación . A la s  mezclas con puntos de fu s ió n  
por debajo de 379 le s  f a l t a  l a  n ecesa ria  dureza y  f r a g i l i ­
dad para masas de su p o s ito r io s .

Una t r a n s e s te r i f ic a c ió n  p a rc ia l  de grasas y -  
a c e ite s  ampliamente hidrogenados por ad ic ión  de ácidos 
grasos de elevada m olécula con subsigu ien te  e s te r i f i c a -



ción  con g lic e r in a  y elim inación por vapor de indeseables 
ácidos grasos no sa turados rem anentes, dan, en e l  marco 
de l a  re p ro d u c tib ilid a d  té c n ic a , masas para su p o sito rio s  
ú t i l e s .  S in  embargo e l  gasto tecnológico  se aproxima ya 
a l  de l a  e s te r if ic a c ió n  de ácidos grasos l ib r e s  apro­
piados con g lic e r in a  y re q u ie re , por ta n to , una elevada 
g a ra n tía  respecto  a l a  e leccción  y seguridad de l a  com­
posic ión  de m aterias prim as, tecn o log ía  de l a  e s t e r i f i ­
cación y tra tam ien to  p o s te r io r  d e l producto de reacc ió n .

La t r a n s e s te r if ic a c ió n  con g lic e r in a  de una -  
mezcla de t r ig l ic é r id o s  de re la tiv am ente  b a ja  molécula 
con respecto  a l a  composición de ácido graso en e l  a c e ite  
n a tu ra l , preferentem ente a c e ite  de palm iche, a l  objeto  
de l a  obtención de masas para su p o s ito r io s , p lan tea  ex i­
gencias muy d ife ren c iad as respecto  a l  grado de h id roge- 
nación d e l a c e ite  de palmiche endurecido y de l a  c a n t i­
dad de g lic e r in a  a emplear para l a  g l i c e r ó l i s i s .  Para -  
conseguir puntos de fu sió n  de l a  masa para su p o s ito rio s , 
que deberían  se r  preferentem ente ju s to  por debajo d e l -  
campo de l a  tem peratura co rporal humana, es necesario  -  
p a r t i r  o b ien  de un a c e ite  de palmiche parcialm ente h i­
drogenado, con ácidos grasos no sa tu rados dejados cons­
cientem ente en l a  asociación  de t r ig le c é r id o s ,  o b ien  -  
emplear, con una g rasa de hecho plenamente hidrogenada, 
una cantidad m ú ltip le  de g lic e r in a  para l a  t r a n s e s te r i ­
f ic a c ió n .

El empleo de una g rasa n a tu ra l  sólo p a rc ia l­
mente hidrogenada para l a  fa b ricac ió n  de masas para su­
p o s ito r io s  conduce, como ya se ha d e sc r ito  en e l  empleo 
d e l empleo de g rasas hidrogenadas, a su s tan c ias  con una



marcada tendenc ia  a l a  oxidación, lo  cu a l es indeseable 
para e l  uso farm acéutico .

Un elevado empleo de g lic e r in a  para l a  tra n se s ­
te r i f ic a c ió n  o r ig in a  la s  correspondien tes proporciones -  
de á s te re s  p a rc ia le s  de ácido graso y g l ic e r in a , debido 
a lo  cua l la s  c a ra c te r ís t ic a s  de l a  masa para suposito ­
r io s  v a rían  en e l  sen tido  de una mayor capacidad de h i -  
d ra ta c ió n , pero también aparecen propiedades desventajosas

La tr a n s e s te r i f ic a c ió n  de un a c e ite  uniforme!--, 
mente hidrogenado d e l tip o  de coco o palm iche, por re e s­
tru c tu ra c ió n  de lo s  grupos de ácido dentro  de la s  molécu­
la s  de g lic é rid o  con ayuda de un c a ta liz a d o r  de alodho la- 
to  sódico , por ejemplo m etila to  sódico , con e l  f i n  de -  
ob tener una mezcla de g rasas con la s  c a ra c te r ís t ic a s  de 
una masa para  su p o s ito r io s , t ie n e  sus l ím ite s .  Estos l í ­
m ites e s tán  determ inados, por una p a r te , por l a  propor­
c ión  y d is tr ib u c ió n  de lo s  residuos de á c ilo  contenidos 
en un a c e ite  de palmiche o nuez de coco y l a  d is t r ib u ­
c ión  sólo alcanzab le debido a e llo  de esto s residuos de 
ác ilo  dados sobre lo s  componentes de g lic e r in a  ex is ten te s  
después de l a  re e s tru c tu ra c ió n . Por o tra  p a r te , l a  e leva­
da velocidad  de l a  re e s tru c tu ra c ió n  mediante ca ta liz a d o r 
no perm ite f i j a r ,  de un modo re p ro d u c tib le , antes de a l ­
canzar e l  e q u il ib r io , una fa se  in term edia, en l a  cua l e l  
punto de fu s ió n  y s o l id if ic a c ió n  permanezcan dentro d e l 
campo deseado.

La t r a s e s te r i f ic a c ió n  de una mezcla de t r i g l i -  
céridos n a tu ra l  uniform e, como a c e ite  de palmiche o coco 
en su forma to talm ente hidrogenada, sólo perm ite l a  ob­
ten c ió n  de un producto de t r a n s e s te r i f ic a c ió n  muy d e te r -
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minado, e l  cu a l, en cuanto a sus c a ra c te r ís t ic a s  f í s i c a s  
ta le s  como punto de fu s ió n  y s o l id if ic a c ió n , dureza y -  
e s ta b ilid a d  a l  c a lo r , se s i tú a  exclusivam ente en e l  l í ­
m ite in f e r io r  de la s  normas v igen tes para masas para su­
p o s ito r io s .

Se puede conseguir una v a riac ió n  d e l comporta­
miento de fu s ió n  y s o l id if ic a c ió n  en l a  re e s tru c tu ra c ió n  
con c a ta liz a d o r  de un a c e ite  de palmiche o coco puro h i ­
drogenado únicamente en e l  sen tido  de puntos de fu s ió n  
aún mas b a jo s , renunciándose a. l a  sa tu rac ió n  t o t a l  de -  
la s  ligazones m ú ltip les d e l a c e ite  en l a  h idrogenasion .
De e s te  modo se produce también para e s te  producto e l  -  
p e lig ro  de l a  in e s ta b ilid a d  con respecto  a medios oxi­
dan tes.

No pueden conseguirse masas para su p o s ito rio s  
con puntos de fu s ió n  e n tre  35- y  453 n ecesario s para -  
determinados f in e s ,  por l a  re e s tru c tu ra c ió n  de i  a d is ­
tr ib u c ió n  d e l ácido graso d e l a c e ite  de palmiche o g ra­
sa de coco plenamente hidrogenada.

La invención tie n e  por ob je to  fa b r ic a r ,  median­
te  l a  m odificación de mezclas de g rasas y a c e ite s  natu­
r a le s ,  con un gasto técn ico  y tecnológico  mínimo, v a ria s  
masas d ife re n te s  para su p o s ito r io s , claram ente d e fin id as  
en cuanto a sus c a ra c te r ís t ic a s  f í s i c a s  y quím icas, que 
se d is tin g a n  por su buena to le ra n c ia  f i s io ló g ic a ,  su -  
elevada e s ta b ilid a d  a l a  oxidación, su buena capacidad 
de admisión de medicamentos y su segura e lab o rab ilid ad  
en l a  p rá c tic a  farm acéutica y c l ín ic a .

Se ha comprobado que se pueden obtener de un 
modo re la tivam ente  s e n c i l lo , masas para  su p o s ito rio s  con



puntos de fu s ió n  en e l  campo de tem peraturas que in te re ­
san para e l  uso farm acéutico y con la s  demás c a ra c te r ís ­
t ic a s  v en ta jo sas , con respecto  a procedim ientos t r a d i ­
c io n a le s , c ita d as  en e l  planteam iento d e l o b je to . Para -  

5 . -  e llo  se hidrogenan mezclas de a c e ite s  y g rasas vegetales 
y  anim ales re fin a d o s , exentos de agua, con índ ices de -  
ácido in fe r io re s  a 1, según procedim ientos conocidos en 
p resen c ia  de ca ta liz a d o re s  de n íq ue l con ín d ices de yodo 
h a s ta  1 . P referen tem ente, se emplean para e l lo ,  como -  

1 0 .-  uno de lo s  componentes de l a  m ezcla, g rasas y a c e ite s  -  
que tengan un considerab le  contenido de grupos de ac ilo  
de la s  long itudes de cadena y C-^ en l a  asociación  
de t r ig l i c é r id o s ,  como ejemplo a c e ite  de coco o palmiche, 
y como segundo componente, g rasas con grandes propor- 

1 5 .-  ciones de grupos de ac ilo  de l a  lo n g itud  de cadena O^g y 
C-^g, como por ejemplo sebo o manteca. Estos dos componen­
te s  se emplean en proporciones de p reparac ión  en tre  95 :
5 h a s ta  50 : 50. Los c itad o s a c e ite s  y g rasas pueden h i ­
drogenarse también por separado h a s ta  l a  prácticam ente -  

2 0 .-  completa sa tu rac ió n  de l a  lig azó n  m ú ltip le  ( I Y < l l . )
La mezcla hidrogenada o l a  mezcla de lo s  dos 

a c e ite s  y g rasas n a tu ra le s  hidrogenados es separada por 
e l  c a ta liz a d o r  de h idrogenación y a l a  mezcla exenta de 
agua se l e  añade, agitando intensam ente, l a  suspensión o 

25*- so lu c ión  de un c a ta liz a d o r  de t r a n s e s te r i f ic a c ió n  conoci­
do en s í .  Como ca ta liz ad o re s  de t ra n s e s te r i f ic a c ió n  se -  
pueden emplear tan to  a leac iones de m etal a lc a lin o  líq u id a s  
preferentem ente conteniendo sodio y po tasio  en l a  propor­
ción  de 1 : 1 , como también suspensiones o soluciones de 
a lco h o la to s a lc a lin o s , preferentem ente conteniendo m eti-3 0 . -
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la to  sódico. M ientras que a l  emplear aleac iones de m etal 
a lc a lin o  l íq u id a s , una proporcion.de c a ta liz a d o r  d e l 0 ,1  
a l  0,2%, re fe rid o  a l a  mezcla de g rasas hidrogenadas -  
exentas de agua, con índ ice  de ácido¿L 1 , b a s ta , para -  

5 .-  provocar l a  re e s tru c tu ra c ió n  de lo s  residuos de ac ilo  -
dentro  de la s  asociaciones de t r ig l i c e r id o s ,  conviene, 
a l  emplear alcoho la tos a lc a lin o s , te n e r  en cuenta e l  ín ­
dole de ácido re s id u a l de l a  mezcla hidrogenada y emplear 
por eso , una cantidad t a l  de l a  suspensión o so luc ión  -  

1 0 .-  que, después de l a  n e u tra liz a c ió n  de lo s  ácidos grasos -
l ib r e s  re s id u a le s  e x is te n te s  en l a  mezcla de g rasas , que­
de aún un 0 ,1  a l  0,5%, preferentem ente un 0 ,2  a l  0,3% de 
alcoholato  a lca lin o  de efecto  c a ta l í t i c o .  El proceso de 
l a  re e s tru c tu ra c ió n  de l a  d is tr ib u c ió n  de lo s  resid u o s 

1 5 .-  de ac ilo  dentro de la s  asociaciones de t r ig l i c e r id o s ,  -  
muy d iv ersas an tes de l a  in ic ia c ió n  de l a  reacc ió n , de -  
l a  mezcla hidrogenada de lo s  a c e ite s  y grasas empleados, 
se r e a l iz a  por encima de l a  tem peratura de fu s ió n , pre­
ferentem ente a 60S h as ta  90S, en vacio o en una atm ósfera 

2 0 .-  de gas in e r te  con in tenso  mezclado durante un tiempo de 
dos horas como máximo, preferentem ente de 30 a 90 minu­
to s .

El producto de reacc ión  es lib erad o  luego , me­
d ian te  lavado con agua y ácidos d ilu id o s , de combinaciones 

2 5 .- a lc a l in a s , y desodorado y secado según métodos conocidos.
Los productos de t r a n s e s te r i f ic a c ió n  obtenidos 

a s í ,  de mezclas hidrogenadas de g rasas y a c e ite s  n a tu ra ­
l e s ,  tie n e n , en función de l a  proporción de mezcla de 
p a r tid a  e leg id a , puntos de fu s ió n  ascendentes en tre  33S 

3 0 .-  y 453 C, puntos de so l id if ic a c ió n  en 5^ como máximo más
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b a jo s , ín d ices  de ácido e ín d ices de yodo de = 1 ,  ín d i­
ces de co lo r de yodo de<^5, ín d ice s  de hidróxido de ¿^15? 
son prácticam ente inodoros e in s íp id o s , se p re s tan  b ien  
a l a  admisión de medicamentos y pueden colarse., s in  adop- 

5 . -  c ión  de medidas e sp e c ia le s , a tem peraturas de fu s ió n , -  
para l a  form ación de su p o s ito r io s . Los su p o sito rio s  son 
blancos h a s ta  co lo r de m argil y conservan, a tem peratu­
ra s  de ensayo de h a s ta  303, su forma y ca lid ad .

La invención se ex p lica  más detalladam ente a 
1 0 .-  base de lo s  s ig u ie n te s  ejemplos de ap lic ac ió n .

EJEMPLO 1
Cien Eg de una mezcla hidrogenada y separada 

por e l  c a ta liz a d o r  de hidrogenación, de 90 Eg de a c e ite  
de palmiche y 10 Eg de sebo vacuno (IA 0 ,3  IY 0 ,2 ) ,  se 

1 5 .-  l ib e ra n  a 903 y a una p res ió n  re s id u a l  de 35 T orr, de -  
tra z a s  de agua, se mezclan luego removiendo intensam ente, 
con 2000 mi de una suspensión de m e tila to  sódico en x i -  
l o l ,  contenido 140 mg/ml, agitándose l a  mezcla de reac ­
c ió n  duran te  60 minutos bajo la s  ya c ita d as  condiciones 

2 0 .-  de tem peratura y p res ió n .
A continuación  se deshace e l  vacío y se lav a  

e l  producto de reacc ió n  sucesivamente t r e s  veces con -  
100 Eg cada vez de agua c a lie n te  desion izada , una vez -  
con 100 Eg de ácido chorh ídrico  c a lie n te  a l  1% y t r e s  -  

2 5 .-  veces más con 100 Eg cada vez de agua o a lie n te  desionizada 
h a s ta  que haya quedado to talm ente exento de á l c a l i  y ácido 
m in era l. Luego se in troduce en e l  producto tradu cc ió n  -  
l i t e r a l  de reacc ió n  lavado, a 1403 h a s ta  153 bajo un -  
p res ió n  re s id u a l  de 40 Torr durante 60 m inutos, vapor de 

3 0 .-  agua c a lie n te  para l a  desodorización.
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E1 producto de reacc ión  lib erad o  de - o lo res 
por e l  tra tam ien to  con vapor de agua, permanece a co n ti­
nuación durante 15 minutos a 1003 h a s ta  1203 en e l  vacío 
de 35 Torr h a s ta  e l  secado to t a l  y puede almacenarse pa­
r a  su  empleo. Se ob tiene aproximadamente 96 Kg de una -
masa para su p o s ito rio s :

LA (ín d ice  de ácido) 0 ,2
IS (ín d ice  d esapon ifi­cación) 239 y 0
IY (ín d ice  de yodo) . , 0 ,2
I0H (índice de hidróxido) 6,0
Punto de s o lid if ic a c ió n  33,03
Punto de fu sió n  ascendente 36,03

EJEMPLO 2
Cien Kg de una mezcla hidrogenada y separada 

por e l  c a ta liz a d o r de h idrogenación, de 50 IQg de a c e ite  
de palmiche y 50 Kg de manteca de cerdo (IA 0 ,5 , IY 0 ,2 ) 
se l ib e ra n  a 903 y a una p res ió n  re s id u a l  de 35 T orr, 
de tra z a s  de agua, luego se mezclan, removiendo in ten sa ­
mente con 0,15 Kg de una a leac ió n  l íq u id a  de po tasio  y 
sodio (proporción de peso 1 : 1 ) ,  agitándose l a  mezcla
de reacc ión  durante 60 minutos bajo la s  condiciones ya 
c ita d as  de tem peratura y p res ió n .

A continuación  se deshace e l  vacío con dióxido 
de carbono y e l  mismo gas se in tro d u ce , para l a  in a c t i ­
vación de residuos de m etal a lc a lin o , aún durante 30 mi­
nutos en e l  producto de reacc ión  a 503 h a s ta  603.

La re s ta n te  e laboración  d e l producto de reac ­
ción  hidrogenado y rees tru c tu rad o  en cuanto a l a  d i s t r i ­
bución de lo s  grupos de a c i lo , se r e a l iz a  según d esc rip ­
c ión  en e l  ejemplo 1.



Se ob tienen  aproximadamente 97 Kg de una masa 
para su p o s ito r io s , con lo s  s ig u ie n te s  ín d ice s :

IA 0,6

IS -220,0
IY 0,3
IOH 12,0

Punto de s o l id i f a -  c ación 41,5^
Punto de fu s ió n  ascen­dente 44,8- -

N O T A
En resumen, l a  p resen te  s o l ic i ta d  recaerá  sobre

la s  s ig u ie n te s  re iv in d ic ac io n e s : f.
IB .-  Procedimiento para l a  obtención de masas 

de t r ig l ic á r id o s  empleables como su p o s ito r io s , c a ra c te r i­
zado por r e a l iz a r s e  l a  m odificación de grasas y a c e ite s  
n a tu ra le s , mediante hidrogenación c a t a l í t i c a  y subsiguien­
te  re e s tru c tu ra c ió n  ín te r  e in tram o lecu lar de l a . d i s t r i ­
bución de lo s  grupos de ac ilo  en tre  la s  moléculas de t r i -  
g lic é r id o s  por t r a n s e s te r i f ic a c ió n , con ayuda de c a t a l i ­
zadores y procedim ientos de h idrogenación y t r a n s e s te r i ­
f ic a c ió n  u tiliz á n d o se  l a  mezcla de v a r io s , preferentem en­
t e  dos, d ife re n te s  a c e ite s  y grasas n a tu ra le s , de lo s  -  
cuales por lo  menos un componente de mezcla, a c e ite  de 
coco o palmiche l le v a  elevadas proporciones de lo s  r e s i ­
duos de ácido graso con 12 y 14 átomos de C en l a  molécu­
l a ,  m ientras que lo s  demás componentes de l a  mezcla, sebo 
y/o manteca contienen  preferentem ente resid u o s de ácido 
graso con 16 y 18 átomos de C en l a  ascociac ión  de t r i -  

, g l ic é r id o s , siendo l a  proporción de mezcla en tre  la s  gra­
sas y a c e ite s  con lo s  grupos de ac ilo  de m olécula baga y
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más elevada, para l a  consecución de c a ra c te r ís t ic a s  d ife ­
renciadas de lo s  productos f in a le s ,  de 95 : 5 h a s ta  50
: 50.

2 3 .- PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE NASAS 
DE TRIGLICERIDOS EMPLEARLES COMO SUPOSITORIOS.

Segdn se d escribe  en l a  p resen te  memoria que 
consta de tre c e  ho jas e s c r i ta s  a máquina por una so la  de 
sus c a ra s .

Madrid, 22 Noviembre de 1.972''
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