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Para solicitar PATENTE DE INVENCION por VEINTE afios
A nombre de ABNER MEIBERG

de nacionalided israelita

con domicilio en 8 Borochov Street, Givatayim, Isrsel

por: “"UN APARATO PARA PRODUCIR TORTAS Y BOLLOS DE PAN DE
'APARTENGCIA TRENZADA". (Clase Internacional A21b)
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El presente invento se refiere a maquines para traba=-
jer meses de panadsria péra su uso de hacer pan y, parti=
cularmente, pars producir tortes y bollos de pasta con ase
pecto trenzado.

Ciertos tipos de bollos y tortas se hacen trenzando
o retorciendo tiras de pasta una en forno a otra. Se hace
esto usuglmente formendo una tirs alargads de masa y re-

toreiéndola luego en torno a si misma pero, a veces, se re-

“tusrcen juntas dos tiras distintas para former sl trenzado.

Ia mesa asi preparsda se coloca en una bandeja, usualmente
de chapa, y se introcduce en el horno, donde se cuece.

BEste método adolece de varios inconvenientes. En pri-
mer lugar, la formacidon y torsion menuales de la masa tren-

zada es engorrosa y cara. Ademas, los articulos cocidos

‘producidos por ests técnica tienden s separarse. Esto se

debe & que la mesa cuando se halla en forms de tira, produ-
ce una pelicula exterior que es algo mis seca y mas durs
que el interior; cuando esta tira se retuerce sobre si mis=-
ma o con otrg tira, las caras en contacto no se unen homo-
géneamente e causa de la peliculs endurecida, con el resule
tado de que, después de‘la cochura, existe tendenecis a que
les partes unldes se separsn cuando se cortz la pieza.

De acuerdo con este invento, se cres un aparato que
incluye una mesa parae recibir los trozos de masa antes de

cocerlos s la forme de tortas o bollos y un dispesitive
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formedor situado encima sobre la mesa. El dispositivo for-
medor comprende une pluralidad de miembros formadores pa~-
ra simuler trenzas sobre los trozos de masa. El dispositi-
vo formedor incluye ademids medios de avance y de retrac—
cion para accionar a los miembros formedores.

De acuerdo con una realizacidn descrita, ls masa es
alimentada a mano, siendo el dispositivo formador ecciona-
do sutomaticamente cuando la masa es colocads en la posi~
cion de formacidn sobre la mesa. En otra realizacidn que
describimos, la masa es alimentads por un transportador,
ineluyendo el aparato medios de control pars mandar suto-
méticemente el transportador y, también, el dispositivo
formador,

Se vers que el aparato del presente invento permite
la produccién de bollos de pan trenzados de una manera mas
eficaz y barata y, ademds, los erticulos cocidos que re-
sultan del empleo de dicho aparato son mes homogéneos y no
egtén expuestos a separacion, como en la técnica anterior.

Otras caracteristicas y ventajas del invento resulte-
ran evidentes por la siguiente descripecion.

El invento se describe en lo que sigue, de manera al=-
go esquematica y e modo de ejemplo s6lamente, con referen—
cia & los dibujos adjuntos, en los cuales:

la figura 1 ilustra una torta o bollo trenzada apta

pars ser producida por el uso del aparato del presente in-
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la figura 2 es una vista en alzado lateral de una for-
ma de aparato consiruido de acuerdo con el invento;

le figura 3 es una vista en planta del aparato de la
figura 2;

las figuraes 4 y 5 son vistas lateral y desde abajo rege
pectivamente, de los miembros formadores del apsrato de las
figuras 2 y 3;

la flgure 6 es una vista en alzado lateral de oftra for-
na de aparato construido de acuerdo con el invento; y

la figura 7 ilustre une variante en la configuracion
de los miembros formadores de las figurass 4 y 5.

Ia figurs 1 ilustra el tipo de torta o bollo tpeqzaa'
dos 2 a producir por el uso del presente invento. Como se
ha indicado, este articulo se.producia antses preparando una
tire slergede de la mess y doblandols luego mientras se la
retorela, o retorciendo dos tiras sepamradas. Sin embargo,
cuando se procedia de este modo, la pelicula exterior de
la tira slargada tendia a endurecerss asntes de la torsidn
de manera que, una vez retorcida y cocidas, tend{a a sepa-
rarse en las superficies'de peliculs exterior unidas.

El presente invento cres un aparato para producir el
bollo o torte trenzedo 2 de la figura 1 de uns manera mes
efiocaz.

Las figuras 2 a 5 ilusiran una forma de aparato cons=-
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truldo de acuerdo con el invento. Bsta forma incluye una
mesa 4 para recibir los trozos de mass antes de cocerlos
para former tortas o bollos. Por encima de la mesa 4 hay
un dispositivo formador, designado en general con 6, que
da forme a los trozos de masa para producir o simular las
trenzas antes de cocerlos.

El dispositivo formador 6 comprende una estructura 8
g modo de bhastidor encima de la cual hay un puente 10 que
se extiende oblicuemente y que soporta un cilindro neuma-
tico 12, Dentro del cilindro 12 hay un piston que tiene un
véstago 14 que lleva una placa 16 en su extremo inferior.
La placa 16, & su vez, lleve una pluralidaed de miembros
formadores perfilados 18 que estan destinados a morder en
la superficie de la masa para formar las trenzas simulades.

El véstago de piston 14, y los miembros formadores
perfilados 18 llevados por él, son hechos avanzar hacia
abajo en direccidn a la masa que hay en la mesa 4, y re-
trafdos hacie arriba alejdndose de la mesa mediante el con-
trol del aire suminilsirado al cllindro 12 por el tubo de
entrada 20, Este esta gobernado por le valvula V1 (figura
3) como describiremos luego con mds detalle.

La mesa 4 soporta un segundo cilindro 22 gue tiene un
véstago de pieston 24 que lleva una placa empujadora 26 en
su extremo pare expulssr la masa formada desde debajo del

dispositive formador 6. El accionamiento de la placa empu-
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Jandora 26 es gobernado por une valvula V2 (figura 2) que
mende el aire aplicado al eilindro 22 a través del tubo
de entrada 28.

Ia mesa 4 incluye una prolongacion 4a en un costado
del puesto de formacidn, es decir, la zons que esta deba-
jo del dispositivo formador 6. Ia prolongscion 4a de la
mese estd destinade a recibir les bandejas 30 sobre las
cuales se colocan los trozos de masa. Estas bandejas son
luego empujadas en la direccidn de la fleche hacia el pues—
to de formecidn y chocan con una placa 32 en el lado opues-
to del puesto de formecidn. La placa 32, cuando es tocada
por las bandejas 30 de la masa, accions la valvula Vi'qué
controla él\cilindro 12 pare haoer gvanzar hecis abejo a
los miembros formadores perfilados 18 a encime de la mass
para produclr laes trenzas simuladas y, luego, para retraer
los miembros formedores. Cusndo los miembros formadores
han sido retraidos, la placa 16, que esta en el extremo
inferior del vastago de piston 14, acciona & la segunda
velvula V2 que controla el eilindro 22 para hacer que su
place empujadora 26 expulse la bandeja que lleva la mase.
formada desde debajo del dispositivo formador. '

La figure 6 ilustra un aparato que incluye cargs au-
tomatica ¥ no cargze menual. En el aparato de la figura 6,
le messa 4 soporis un transportador de einta 40 dsl cual

g6lo se muestra el ramal supsrior. Bl sccionamiento pare .
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el transportador 40 se ha representado esquematicamente por
el motor M. Las bandejas que contienen los trozos de masa
son cargedas sobre el ftransportador y son llevadas al pues~-
to de formacidn situado debajo del dispositivo formedor 6
gue incluye su ecilindro 12 que hace avanzar y retroceder

e los miembros formedores perfilados 18.

En la realizacion de la figura 6, se ha omitido la
place de respaldo 32, y la prolongacidn 4a delanters de la
mess no se necesita, ya que las bandejas de la masa son
transportadas por el transportador 40. Para controlar el
transportador y el dispositivo formador, el transportador
40 incluye una pluralidad de apoyos espaciados 42 que estan
destinados o aplicarse a un interruptor SW1 fijado en la
trayectoria de movimiento de la cinta transportadora. El
interruptor SW1 controla un circuito de control mostrado
esquematicamente por el blogue 44 que da fin al funciona-
miento del acocionamiento del motor M. Ademés, el circuito
oe control 44 mende & la vdlvula V1'que controla le entra-
de de aire a2l cilindro 12 para hacer que los miembros for-
madores perfilados 18 sean hechos avanzar hacia abajo en
direccion e la masa que hay en las bandejas, y contra ella,
¥ luego, retirarse o retraerse hacia arriba. Cuando los
miembros formedores 18 son retraidos hacia arriba, la pla-
ca 16 que llevaba estas bandejas accione a otro interrup-

tor SW2 que pone en marcha al motor M e inicia de este mo-~
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do otro ciclo de funcionemiento para poner oira bandeje
con masa en el puesto de formecidn debajo del dispositivo
formador 6.

Se apreciara que, en lugar de usar cilindros neumeti-
cos, podrian usarse cilindros hidréulicos, motores eléc-
tricos o solenoides. Los miembros formadorss 18 pueden te-
ner cualquier otra forma apropleds destinada a comunicar
g los trozos de masa el aspecto deseado. La figura 7 ilus-
tra en 18 otra forma que puede usarse. Cuando sea necega-
ric o aconsejable, a causz de la naturslezs de la masz, los
miembros formadores perfilados pueden tener resistencias
eléetricas en su interior para calentarlos. Deseablemente,
los miembros perfiledos 18, con inelusion de la placa 16,
estan unidos de manera separable sl extremo inferior del
véstago de piston 14, de modo que resulte posible cambiar
estos miembros por otros de une meners conveniente,

Lz presente solicitud, que corresponde s la presenta-
da en Israel, el 14 de Octubre ae 1971, bajo el N¢ 37928
y Republicae Federal Alemana, el 30 de Junio de 1972, bajo
el N2 P 22 32 016.7, se acoge a los beneficios del Articu-
lo Si del vigente Estatuto sobre Propiedad Industrizl.
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AN

REIVINDICACIONES

Los puntos de invencion propia y nueva, que Se presen—
tan para que sean objeto de esta solicitud de Patente de
Invencion en Espafia, por VEINTE efios, son los siguientes:

1,- Un aparato para producir tortas y bollos de pan
de apariencia trenzada, que comprende uns mesa pars recibir
un trozo de masa antes de cocerlo en forma de torta o bo~-
1lo, y un dispositive formador superpuesto a dicha mesa,
comprendliendo dicho dlspositivo formador una pluralidad de
niembros formadores pars simular trenzas en dicho trozo de
mesa, medios de avance para hacer avanzer los miembros for-
madores hacia la mesa para cortar la superficie superior
del trozo de mmse existente en ella pars simular trenzes,
vy medios de retirada pars retraer los miembros formadores
separandolos de la mesa con el fin de permitir que otro
trozo de masa sea recibido bajo el dispositivoe formedor.

2.~ Un aparato segin la reivindicacidn 1, que incluye
ademds una plurslidad de bandejas en dicha mesa cada una
de las cuales recibe un trozo de masa, siendo dichos miem-
bros formadores miembros perfilados y aplicandose a todos
los mencionados trozos de mase simultaneemente pare formar
en ellos las trenzas simuladas.

3.- Un aparato segun lamwivindicacion 2, en el que di-

chos medios de avance y retroceso comprenden un cilindro
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de fluido y un piston movible en el, siendo llevados dichos
niembros formadores por dicho piston.

4.~ Un sparsto segin la reivindicmeidn 3, en el que
diche mesa incluye una prolongacion en un lade del dispo~
sitivo formador para recibir las bandejas que llevan los
trozos de masa a conformar, une placa en el lado opuesto
del dispositivo formador, y una véalvula controlada por di-
che place, cuando dichas bandejas que lleven los trozos de
mass son puestas contre ella, pare activar dicho cilindro
¥ piston de fluido.

5. Un aparato segun la reivindicecidn 3, que incluye
ademds un segundo eilindro y un segundo piston para fluido
incluyendo este Gltimo una place empujadora pers expulsar
le mass conformada de debsjo del dispositive formedor, y
ung, segunda valvule controlaedes por dicho dispositivo for-
medor al retraerse eéste para ectivar dichos segundo ¢ilin-
dro y piston.

6.~ Un apareto segin lareivindicacion 1, que incluye
ademés un transportador y un asccionemiento pars él, para
transportar continuamente los trozos de mesa hasta debajo
del aispositivo formador, ' y medios de control para fingli-
zer automaticamente el funcionamiento del accionamiento
cuando por lo menos un trozo de mess ha sido colocado bajo
el dispositivo formador, pare activar dicho dispositivo

formador y para reiniciar el funcionamiento del acciong-
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miento de transportador oén el fin de llevar otro frozo
de masa bajo el dispositivo formador.

7.~ Un aparato segin la reivindicacion 6, en el que
dichos medios de control comprenden un interruptor en la
trayectoria de desplazamiento del transportador, una plu-
relidad de apoyos espacisdos llevados por dichos transpor-
tador pera aplicarse a dicho interruptor uno después del
otro, un circuito de control controlado por dicho inte-
rruptor, incluyendo diche circuito de control medios pa-
ra finalizar el funcionamiento uel accionamiento del trans-
portador cuando és accionado el interruptor, una valvula
controlada por diche circuito de control paras activar al
digpositivo formador, y un segundo interruptor accionado
por dicho dispositivo formador cuando vuelve a su posicidn
retreida pare dar comienzo de nuevo al runcionamiento del
accionamiento del transportador.

8.= Un apareto pars producir tortas y bollos de pan
de apariencia trenzada.

Tal y como se ha descrito en la Memoria que antecede,

vepresentado en los dibujos que se acompafian ¥y con los

fines que se han especificado.

Bsta Memoris consta de once hojas escritas a maguina

por una sola cars. _
18 eF7 1072
MELd.l"id.,
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