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Esta invencién se relaciona con una méquina para
envolver productOs tales como salehlchaa y 51milares, cuya
médquina funciona automaticamente a2 travéds de un cieclo com-

pleto para envolver une longitud relatlvamente grande del

~ producto, segmentarla Yy enrollar los segmentoa en una Vam

rilla de ahumado 0 similar,

~Un objeto de la invenoién es la provnslén de una
médquina relativamente sencilla que, después de envolver el'g

producto, dlvide la envoltura en segmentos de diémetro Yy

longitud controladoa con precisién ¥ por con91gulente su

Deso también en forma imposible de conseguir con méquinas
segmentadoras & las que se_sumlnistra,salchieha o producto
andlogo envuelto desde une, méquinardé 1lenedo de envoltu= 7

ras manualmente controleda.

Otro objeto es la provisién de un mecanismo seg-

mentador que comprende wn mendril glratorio a través del

cual se fuerza el producto envuelto, de maners que dicho-

mandril hace girar a la envoltura, disponiéndose médiqs

para controlar el didmetro de la envolturas y separar Ssta
perifdicamente en segmentos de tal modo que se'iﬁpida la
rotacidn de éstos dltimos después de su formacién,

O0tro objeto es el de proporcionar un seneillo -
enrollador de segmentos en forma de un par de discos que
estén giratoriamente montados ¥y conectados entre si por
une barra helicoidal, paséndose los segmentos & través del
centro de un disco } acopléndose 2 la barra helicoidal ¥y
g una muesca del otro diago para determinar el hﬁmero,de
segmentba'de wne vuelta, enrolléndope tales pegmentos de
mANere que gpon luego tranaferidon en formaolén enrollada

sobre wna-varilla de shumado o similar, como preperacidén
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a su colocacibn sobre bagtidores de-ahumado y/o cocinado
del producto.

Otré objeto consiste en la provisién de una bom~
ba dosificadora del material suministrado en la envoltura
y en la regulacién de 1la velocidad del mecanismo segmenta~
dor en relacién con aquélla a fin de ajustar y controlar
con precisién la cantided de producto y la longitud de cam
da segmento y por consiguiénte el peso de &ste ﬁltimo.

Otro objeto es el de proporcionér medios para
ol funcionamiento automdtico de la méquine a travéds de ui
ciclo completd despuds de colocérse en ella una envoltura
y de oprimirsé w botén de puééta en marcha, deteniéndose
automdticamente la méquina en posicifn para la siguiente
envoltura, después de que la primera ha gido completamen-
te llenada, segmentada y enrollada..

Un objeto adicional es la provisidn de una méqui-
na en la que se efectia un flujo wnidireccional continuo
de producto al interior de 18 envoltura y de ééta Altime
llena & través de la mdquina de modo ininterrumpido, efec-
tudndose la segmentacién de la envoltura "sobre la marcha",

0tro objeto,adiciOnél es la provisiém, en gene-
ral, de una méguina para'el'tratamiento de salchichas o
ufrankfurters" y simiiares de manera continug une Vez pues-
te en marcha la méquina, tras lo cual Ssta pesa e través
de un ciclo completo y, mientras tanto, el operario puede
pegar a otra méquina similar, ponerla en funcionamiento y
cargar asi varias mdquinas con envolturas, tras lo.cual '

diches méquinas continfian funcionando sutomdticamente has-

- ta complatarse sur ~sapectivos eiclos, consiruiéndose asi

una considerable ;ivduceidn de salchichas o frankfurters
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llenas, segmentades y enrolladas, mediante un solo opere=

rio.

Con estos y otros objetos & la viste, mi inven-

¢idn consiste en.la consfruCoién} disposicién y combina=
c¢ién de las diversas partes*dé ni méquins para envolver
salchichas y similares, de modo que se consigan los obje~

tos anteriormente considerados, tal como se expone mis -

adelante con mayor detalle, se indica en mis reivindice~

ciones y se ilustra con detalle en los adjuﬁtos dibuj&s,

en los cuales:!

Ie figura 1 es wne vista en planta de una méqui~

na pars envolver salchichas y similares, que incorpors mi

invencidn.

3

Ia Pigurs 2 es una vista esquemdtica de dicha

mdguina, que ilustra el'fUncionamiento completo derla.mise

ma.
Ia figura 3 es una vista en seccién' vertical por

la 1inea 3-3 de la figura 1, que muestra detalles de cong-

truceibn a escala ampliada, ,
 Ia figura 4 es wn alzado frontal de la figufa 1,

habiéndose suprimido parte delun alojamienfo para mostroxr.

. detalles internos.

Ia figura 5 es una ampliacidn, parcialmente en
secéién-por la 1inea 5-5 de la figura 1, para mostrar de-
talles, |

La figura 6 es una vista en-seccibdn ampliadé DoT
la linea 6-6 de la figura 5, que muestra detalles de cons—

truceidn de un mendril de envoltura.

" Ia figura 7 es une vista en seccién por la lihea

' 7-7 de la figurae 6, que muestra la accidn conjunta del man

R . .o i Coy s RSN A ."';, - R
I .- M s eafewind et daeielion@d g, el A N L e
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" dril de envoltura con una envoltura de mezcla -de carne.

Ia figura 8 es una empliacién de wna porcidn de
la figura 1, que muestra un mecanismo segmentador que co-

opera con el citado mandril en la segmentacién de una en-

: voltufa 1lenz.,

Ia figura 9 es wa vista en seceién vertical am~
pliada de dicho mecanismo, tomada por la linea 9-9 de la
figura 4. - |

Ia figura 10 es une vista en perspective de wna
oreja encrespadora usade en una cadena segmentadbra del
mecanismo sezmentador.

' Ia figurs 11 es una vista en perspectiva de un
enrollador de segmentos que le mﬁesfra'en funcionamiento.“ _

: Ia figura 12 es una vista terminal del mismo.

Ia figure 13 es wn diagrase de funcionaniento
que muestra una'abrazadera de envoltura abierta y recibien—_f
do una envoltura al comiengo de un ciclo antomdtico de fun-
cionamienfo de la méqﬁina.' |

Ia figura 14 es uh diagrama de funcionamiento
que muestra una abrazadera de envoltura cerrada e inician- |
do el movimiehto del tubo embutidor.

' Ia figura 15 es un diagrama de funcionaniento
que muestra el tubo embutidor oompletamehte dentro de la
envoltura y efectuando le apertura de la abrazadera de en—
voltura. '

Ia figura-l6 es un esquena derfUncionamiento iue

nuestra el comienzo del funcionamiento de un sesuidor de

“envoltura y la iniciacién del bombeo de carne,

La figura 1l6a es un esquena de funcionamiento

que muestra una modificacidn respecto a una porcidn de la
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figura 16.

Ia figurs 17a es un esquema de funcionamiento
andlogo que nuestra las ﬁartes en una posicién diferente.

Ia figura 17 es un diagrama de funcionamiento
que muestra el completamiento de una envolbura llena, 1o
cual tiene por resultado el que el seguidor de eanvoltura
efectde su propia retraceidn y la interrupcidn de la ope-
racién de bombeo de carne, | |

Ta figura 18 es un diagrama de funcionamiento
que nuestra elrcompletamiento'del ciclo de funcionamiento
en el que se retrae el tubo embutidor en respuesta a la
completa retraccién del seguldor de envoltura. |

la figura 19 es wna Vista en seccidn similar a.
la figura 6, que nmuestra un mandril de envéltura y el éx—
tremo de descarga de una forma modificada de tubo embubi-
dor. |

Ia figura 20 es wna vigta similar que mussira
el extremo de descarga de otra forma modificada de tubo
emnbutidor.

la figura 21 es un alzado lateral, parcialmente
interrumpido, de otra forma modificada de extremo de des-
carga del tubo embutidor.

Te figura 22 es wna vista similar a una porcién
de la figura 8, que muestra una forma modificada de mecas
nismo segmentador de envolturas, con las partes en una po-
sicidn inmediatauente antes de la formacidn de un nuévo
segmento,

"La figura 23 es una vigta similar que muestra
las partes en una posicién diferenfe inrediatamente des—

pués de’ comienzo de la formacién de un nuevo segmento; y

b
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Ie figura 24 esruna vigta en seccién por la 1i-
nea 4-4 de la figura 23. |

En los adjuntos dibujos, he empleado el niimero
de referencia 16 para indicar un alojamiento sostenido pdrv
patas 12, El alojemiento 10 estd provisto de una tapa l4.

Wontada -en la tapa o parte superior 14, hay una
bomba 16 para mezcla de carne hasta la que se extiende un
conducto 18 de dicha mezcla, interrumpido por una vilvula
20 para la miéma mezcla. Ie vélvula 2Q'es cerrade y abler-
ta por un cilindro de aire C4 funcionalmente conectado a
12 misma. Un alojemiento de salida 22 se mantiene en con-
tacto con la bbmba 16 por medio de pasadores de presién 17y
y un botén 19 de un ornillo 21 que se atornilla en un so-
porte estecionario 23. Bsta disposicién facilita la reti-
rada del alojemiento 22 a efectos de limpieza. El aloja~
miento tiene un taladro 24 que recibe deslizablemente e
un tubo embutidor 26. Este tubo incluye unas aberturas 28
junto a su extremo izqdierdo ¥y esté'ooneétado s una biela
de pistén 30 que se extiende al interior de un cilindro
g2 y se halla provista de un.pistén del modo habitual, de
nmanere que &ste Gltimo pueda desplazarse alternativa y neus
métipamente respecto al,cilindro, poniendo a su vez en mo-
vimiento alternativo el tubo embutidor 26, '

Se dispone un segundo cilindro C3, como sé mues—
tre en la figura 1, desde"él que se extiende una biela de
pistén 32 y sobre el que va montado un gseguidor de envol-
tura 34, Este seguidor estd perforado para recibir al u~
bo embutidor 26, sobre el cual es deslizable.
| Alineada con el tubo embutidof 26, hay una abra~

nadern de envoltura, para una envoltura 108 receptora de
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do estaclonarlo el asiento inferior, como se€ muestra en la

© un cilindro accionador Cl. Se dispone un resorte 45 para

- aplicar presién eldstica cuando se cierrs la abrazadersa

"ol 66 de la bomba, como se muestra en la figura 4. De os—

mezcla de carne. Esta abrazadera comprende un asiento in-

ferior 36 en V y un asiento superior 38 tembién en V, siens

flgura 3, ¥ desplazable el superior entre la posicidn 1lus
trada con trazado discontinuo ¥y la de trazado continuo.
Para efectuar tal movimiento, el asiento guperior 38 pre-
genta una extensidn lateral 40 agsegurada a una barra deg~
lizable vertical 42 adaptada para deglizarse en un apoyo.
44, como se muesira en la figura 5, ¥ funcionalmente co-

nectada a una biela de piston 46 extendida al interior de

(posicionés rayadas en las figuras 4 ¥ 5).

En el extremo derecho de 1a abrazadera 36-38 de
1as envolturas, dispongo un mandril de envoltura 48 en
forme. de tubo giratorio provisto de estrias 50 extendidas
nacia el interior, como se muestra en las figuras 6 § Te
Bl pandril 48 es sostenido por wn engranaje 52 que sirve
pare ponerle en rotécién, ouyo engranaje se apoya en un
alojamiento 54 Y esté,funcibnalmente conectado a un drbol
vertical 56 mediante adecuado engranamiento en el aloja~
niento 58. Un 4rbol 56 es accionado por las poleas de dié-

metros variables 60 y 62 y por una correa 60 desde un r-

te modo puede ajustarse la velocidad del drbol 56 en ‘rela~

cién con la velocidad del érbol 66 de la bomba. Pare este

fin, se muestre un botén giratorio 118 de ajuste de la ve-

locidad en las figuras 1 y 4. Dicho boton estd conectado
a rosca & ua drbol verticaluente desplazable 120 provisto

de un Ltrazo 122 pare regular la distancia entre log dos
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por una correa 70 desde una polea 72 situada en el &rbol 74

tradag una en cada eslabdn de la cadena, excepto en tres

lados de la polea de didmetro variable 60, siendo inver-
samente variada 1a polea 62 por la tensidn de la correa
64, con la oposicidén de un resorte 124 mostrado en la fi-

gura 5. EL1 drbol de le bomba tiene une polea 68 accionada

de un motor M.
A 1a derecha del alojamiento de engranaje 54 hay
wn dispositivo segmentador que.comprende wn par de cadenas

76 provisﬁas de orejas T8 de guis de lag envolturas, mos-

puntos de cada cadena, en los que se dispone una oreja en~
cfespadora'80, como se mﬁestra'en las figuras 8 y 9. Las
orejas de guia 78 estdn provistas de muescas 78a, mientras
que las orejas 80 estdn dotadas de muescag 80a, cuyas pro-
fundidades relativas se ilustran en ios exfremos derecho

e izquierdo de la figura 9 y cuya finalidad se verd mas
adelante. Ias cadenas 76 se extienden alrededor de las
ruedas dentadas 82 y son sostenidas por detrds mediante
las placas 77. Las ruedas dentadas izquierdas de las figu-
ras 1, 4, 5 v 8 estdn montedas en los drboles verticales
84 que se éxtisnden desde ei alojamiento de engranaje 58
y son accionades mediante un adecuado engranaje situado
en aquél.

En el extremo derecho de la méquina, se muestra
un enrollador de segmentos que comprende un par de discos
86 y 88 y una barra helicoidal 90. E1 disco 86, como se
muestra en la figura 5, estd apoyado-enrun alojamiento 92
y sostiene un engrantje 94731 que se acopla un engranaje
96 (véese figura 1), Bl engranaje 96 estd sobre un drbol

vertical 98 que es acclonado por una cadene 100 desde el
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mentos 86-88-90.

" configurada la cabeze 31 pare guiar guavemente mezcla de

engranamiento existente en el alojamiento 58) cuyo engra-
namiento estd disefiado de manera que proporcione las co-
rrectas velocidades relativas del mendril de envoltura 48,

de las cadenas segmentadoras 76 y del enrollador de seg-

Con referencia a la figura 19, el tubo embubi-
dor 26 ha sido modificado mediante el uso de wna barra 29
que termina en una cabeza 31l. Esta barra egtd asegurada
por un extremo al lado del tubo, de menera que la poreidn

nayor de la misma esté centrade respecto al tubo, estando

carne lateralmenfe contra la envoltura 108 gituade dentro
del mandril, tendiendo asi a evitar un indegeable aplasta-
miento de la envoltura. ILas estrias 50, al estrechar la. -
envoltura, determinan su debilitemiento dentro del mandril
vy la diéposicién que se acaba de describir sirve para ofre
cer resistencis a tal tendencia, Al mismo “tiempo, el con= |
ducto para la mezcla de carne entre el extremo de descargs
del tubo y la cabeza 31 se halla libre de obstrucclones
péra evitar que se prendan las fibras'de carne en cual-
guier parte del tubo ¥y obstaculicen el libre flujo de la
carne. En la figufa 20 se muestra otra forma de tubo em-
putidor 26a, que tiene un extremo cerrado 27 y perforacio-
nes de descarge laterales 29a. Ias perforaclones 29 se en-
cuentran en la zona més estrechada de las estrias 50,.don-
de la envoltura 108 es agarrada para su rotacidn. Ias
fuerzas de la mezcla de carne que sale de lag perforacio-
nes tiende & rétbner positivamente~la envoltura contrs les
eatrion del mandril. Tode tondencia de 1n envoliturs 8 aphg

tarse oo automdticanente contrarrestada por ana elevacidn
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de la presién, puesto gque en tal cacc la enVOltu:a'ténde;l
ria a cerrar las perforaciones de d-ucarga. Esta formé mo-
dificada de construocién tieﬁde en congecuericia & evitﬁr

un indessable aplastamiento de la envoltura 108 en - ‘pun-

to mds débil (en el mandrll) cuando las oreaas encrespado-

. ras 80 del dispositivo segmentador entran en conﬁaCuo con :

la envoltursa.

Ia otra modificacién de la figura 21 ilustra un

tubo embutidor 26b provisto de;perfofaciones laterales 33,

pero en lugar del extremo cerrado de la figura 20, el ex-
tremo estd abierto, como se miestra en 35. Bsto evita to-
da pos1b111dad de que lasg fibras de carne se traben, como
pudiers ocurrir en un tubo de extremo cerrado.

CEn la constru001on modlflcada de mecanismo seg-

mentador que se muestra en las figuras 22, 23 y 24 se dls—

ponen las orejas 78 de guia de 1a envoltura como en 1 fi-| =

gura 8, pero en lugar de las orejas encrespadoras 80;'1§a

cadenas 76 estén provistes de orejas de sujecidn 126 doté—

des de estries de sujecién 128, como se ilustra,enlla'fi~;

gure 24. ' | R -
Habiendo descrito brevemeﬁte la egtructura de

mi mdquina envolvedora, equﬁdré seguidamente el funciona~

niento y finalidades de varias partes componentesndé“la

migma. Pesumiendo, la finalided de la mquina es la-de

" cargar la envoltura vacia 108 receptora de mezcla de ocar-

ne con producto tal como salchicha, frankfurter (ingre-
dientes del mismo), cereal, etc., en condicién plédstica o
como emulsidn, de manera que'pueda bombearse al interior

de la envolturs, llenar ésta con un alto grado de preci-

sidén, dividir la envoltura en segmentos de peso gustancial
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emulsmén de carne era exbtrusionade a elevada pregién

mente igual y exacto ¥ enrollar le tira segmenteda de en=—
voltura sobre una varilla de ahurnado 102 mostrada en las
figuras 2, 11 y 12, para su ulterior tratamiento. Es de-
geable un funcionamiento automético; tal como la pulsacidn
de un botén de “"arranque' 104 mostrado en un panei de conm
trol 106 en las figuras 1 ¥ 4, despuds de colocarse en la
mdquine 1a envoltura 108 (ordinariamente de acetato de ce-
lulosa en forma de tubo plegado & nodo de fuelle), tras lo
cual se ofectlan el llenado de la envoltura y su gegnente-
cién y enrollamiento automdticos, hasta que aquélla he egi-
do llenada por-completo. Entonces se detiene automdtica-
mente la méquina. Asi, un operario puede poner en funcio=
namiento més de una méguina. |

7 Hasta shora, las envolturas han sido llenadas
manuvalmente deslizando la ‘enveltura plegada sobre un tubo

embutidor (31m11ar 2l tubo 26), desde el que la mezcla o .

(aprox1madamente 100 libres por pulgada cuadrada (7,03
kg/em2)). E1 operarlo controlaba el lienado aplicando pre-
gién con la meno para retardar el despliezue y movimiento

de la envoltura plegada fuera del ex tremo del tubo embubi-~

dor. E1 llenado uniforme dependia de la perlcla del opere-

rio y las variaciones de didmetro, y por consiguiente del
peso por unidad de longitud de la envoltura, constituian |
1a norma general en lugsr de la exceﬁcién.'eqas envoltu-
ras vmenen plegadas, como se ilustra en lag flguras 5'v 6,
contrayéndose unos 55 pies (17 metros) aproxlmadamente de
1a envolturs e una longitud de 12 a 13 pulgadas (30 & 33
cm). Ia longitud dc 55 pies (17 metros) de envoltura 1le-

na se proyectaba sohiv una mena, deﬁpués de lo cual una

T S A CRPURL SRS Y IS
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mdquina segmentadorea prodhcia sogmentos de longitud uni-
formé, pero si el didmetro variaba, el peso variaba igual-
mente. En el control de la envoltura & su salida del tubo
embutidor, wa incremento de la presién manual retarda el
movimiento de la misma y como el ritmo de bombeo de la

carne es uniforme, el didmetro: aumentaba, y viceversa.

~ Asi, resultaba diffcil envasar finalmente cierto numero

de segmentos y que todos los envases fuesen del mismo pesa

Por otre perte, mi miquine estd disefiada para
ohtener una exactitud de presidn sbbre la envoltura por
medio del mendril 48, que mantiene en aquélla un didmetro
oniforme, el seguidor de envoltura 34 bajo una presién
sustancial y uniformemente constante y la velocidad de -
funcionemiento del mecanismo segmentadof 76-T8-80, todos
los cuales cooperan con 1a bomﬁa 16 que dogifica el flujo
de producto, de'manera que la envoltura se manitenga a un
didnetro uniforme y sea segmentada a intervalos uniformes
¥ por congiguiente con un peso wniforme por wnided de lon-
gitud.

Gomo se muestrs en la figura 2, el procedimien—
to general incluye la extrugién de la mezcla de carne mo-— |

diente funcionemiento de la bombe 16, siendo la presién'

- de extrusidn aproximadamente de 100 libras por pulgada

cuadrada (7,03 kg/em2). El conducto 18 recibe mezcla de
carne u otro producto de un "suministro de carne", tal co-

mo se indica, preferiblemente & une. presidn algo inferior,

~tal come de 25 libras por pulgade cuedrada (1,75 kg/em2),

porady

s fin o= alimentar debidamente 1a bomba 16, tras lo cual
data, sdlemds de limitarse & bombear la mezcla de carne,

girve de medio dosificador de la misma., Esta bomba puede
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ser del tipo de engranaje.o cualguier otro tipo adecuado
que efectde una precisa dosificacidn.

La-envoltura plegada 108 se muestra insertada
sobre el tubo embutidor 26 y parte de ella ha gido ya seg-
nentada (110) y enrollade después de pasar & tra&és del
mendril giratorio 48. Ias muescas 78a de las orejas de
gufa 78 de las cadenas 76 proporcionan un_paéo tubular do-
tado de une circunferencie ligeramente guperior a la de .
ia envoltura 108 y se mueven a la misma velocidad que losi
segmentog 110, puesto que forman'parte de un sistema Qe
cadenas 76 que incluye también las orejas encrespadoras
80. Periédicamente, las muescas 80a de les orejas encreé;'
padores se acoplan a la envolture 108 y reducen el didme~
4ro de la misma en este punto, lo que impide la rotacidn
de la envoltura llena hacia la derecha de las orejas en-
crespadoras en contacto §0n ella. En consecuencia, la con=
tinuada rotacién del mandrii 48 retuerde un estrechamiento
112 en la envoltura, produciéndo agi{ log segmentos Separe=-
dos 110, como se muestra en las figuras 2 ¥ 8.

Tos segmentos 110 pasan a través del disco 86

~ del enrollador de los mismos Y, después de que han sido

. enrollados varios segmentos hacie abajo entre este disco-

y el 88, una muesca 114 de este d1ltimo disco se acopla a
los segmentos y, en cooperaci&n con la barra helicoidal
g0, impulsa otra vuelta de segmentos sobre la #arilla de
shumado 102. En la figura 2 sb6lo se muestran unos Pocos

gesmentos en cada vuelta, pero ordinariemnente hay en cada

une de ellas aproximadamente una docena, acumuldndogse Vo~

rias vueltas on lo varilla de shumado 102 antes de que 1@

envolture sen completamente llenada y gegmenteda. Ia vari-
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envolturas plegadas estdn invariablenmente dobladas e inecur

- 15-

405919

lla de ahumado puede introducirse simplemente en una aber-

tura 116 del disco 88 y permahecér en ella por graveded
durante la operacién de éegmentado. Déspuds de que se han
acumulado sobre ella todas las vueltas. de segmentos, la
citada varilla puede retirarse y-transferirse a un adecua-
do basgtidor emparrillado,péra gu ulterior tratamiento, talj
como coccidn y/o ehumado.

Describiendo'lg operacidn con mis detalle, la
abrazedera de envoltura 36-38 se abre como se muestra es-  .
quemdticamente en la figura 13, de manera que pueda 0010—,
carse sobre ella una envoltura plogada, como en la flgura
5, entre el seguidor de envoltura 34 y el mandril 48, mien
$res se retrae el tubo embutidoy. 26 td cap se muestra en
la figura 1. Ia figura 13?ilustra la posicién inicial de
las partes. El operario presiona entonces el boton de pues
42 on marcha 104, lo que determina el funcionamiento de
uns, vdlvula de solenoide SV1 para admitir aire en el ex~- -
tremo superior-del cilindro Ol para cerrar el asiento 38
en V en relacién con el asiento 36 en V (figure 14). Ia
envoltura plégada 108 queda asi retenide entre los asien=.
tos 36 y 38 y mantenida por consiguiente en alineamiento
con el tubo embutidor 26. Los asientos enderezan le envol=-

tura y 1la centran en linea con el tubo embutidor. Dstas

vadas y han de ger enderezadas de manera que el orificio
extendido a través del centro sea recto a fin de recibir

adecuadamente el tubo embutidor.

Bl cierre de la abrazadera de la envoltura ac-—
ciona un interruptor limitador I3 cono @e mueqtra en la

feurn 14, que ncclonn & gu vez oound vilvuln de solenolde
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SV2 para guministrar aire al cilindro C2 para el desploza—
miento del tubo embutidor 26 hacia la derecha, Durante tal

movimiento, el tubo embutidor penetra en la envoltura ple-~

gada 108 y pasa a través de ella y al interior del mandril"'

48 mostrado en las figuras 5 y 6. Cuando se encuentra en
esta posiciSn,'las aberturas 28 estdn dentro del aloja~
miento exterior 22 de lg bomba 16 y por consiguiente en
comunicacidn con-la bomba para recibir de ella la mezcia
de carne,

Al completarse este movimiento de avance, se en-

tra en contacto con un interruptor limitador LS2, como se |

muestra en la figura 15, lo que tiene por resultado el que

la v4lvuls de solenoide SV1 invierts el flujo de aire en '

el cilindro C1 para abrir la abrazadera 36-38, .
En la figura-lG se ha abierto la abrazadera, lo '

que determing el accionamiento de la vilvula de solenoide

SV3 por el interrﬁptor limitador IS3, de manera que ge en- -

via nire al extremo izquierdo del cilindro C3, desplazando
asi al seguidor de envoltura 34 a su acoplamiento cén el

extremo izquierdo de la envoltura y bajo una presién sus-
tancialmente constante. ELl ipterruptor limitador LS3 ac- .

ciona también una vdlvula de solenoide SV4 vara ghrir laf

vélYula de mezcla de carne 20 enviando aire al .extremo ex-|..
terior de wn cilindro C4 y acciona igualmente al interrup- '

tor IS pare energizar el motor M. Ia bomba 16, el mandril

de envoltura 48, lag cadenas segmentadoras 76 y el enro-
llador de segmentos 86-88-90 se encuentran entonces todo§
en funcionamiento,

En consecuencia, las operaciones de llenado de

envoltursa, segmentacidn y enrollamiento proceden como an=—

W . L . Ch A e e b dedtoee L

kit



10

15

20

25

30

4059197

teriormente se describe, hasta que la envoltura 108 haya 'si

completamente llenada y segmentada, tras lo cual el segui-

‘dor 34 habrd avanzado, como se muestra en la figur5’17, a

una posicién de accionamiento de un interruptor limitador

| IS4. Este interruptor y la vélvula de solenoide SV3 invier
ten el desplazemiento del seguidor de envoltura 34 envian— ;1
‘do aire al otro extremo del cilindro C3, cerrdndose la val |
vula 20 al enviar aire la vélvula'de gsolenoide SV4 al GXf-; -

tremo interior del cilindro C4 (con lo que se evita todo .| .

goteo) y acciondndose el interruptbr S para desenergizar-

el motor M.

Cuando el seguidor de envolbura 34 alcanza su |

“posicibn completamente retraida, el interruptor limitador

IS5, como se muestra en la figura 18, acciona la vilvula
de solenocide SV2 para invertir el desplazamiento del tubo’
embutidor 26. Todas las partes se encuentran ahora en po-
sicidn para otra operacién despuds de colocarse una nueva
envoltura 108 en el asiento 36 de la abrazadera y de opfi-
mirse de nuevo el botdén de puesta en marcha 104, '
las figuras 16a y 17a muestran une modificacién
en la gue la vdlvula de solenoide SV4, el cilindro C4, la
vdlvule de carne 20 y el interruptor liS del motor son sﬁé-
titufdos por un embrague CL accionado por un solenoide S.
Cuando el interruptor limitador LS3 es accionado por el
movimiento aécendente del agiento 38 en V, como se muesira
en la figura 16, el solenoidée activa el embrague CL, como
en la figura 16a, y cuando LS4 es accionado como en la f£i-
gura 17, el solenoide desactiva el embrague. El tubo embu~
4idor 2§ y sus aberturas 28 actian como vdlvula de mezela

de carne mediante movimiento de las aberturas fuera del
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alojeniento de salida 22 poco después de que el tubo em-

pieza a retraerse, COmO en la figura 18, ¥ aisla a la mez—|

¢cla de carne de su contacto con el aire, lo cual es una de
las finalidades de una ¥&lvula de mezcla de carne. Al mis=

mo ‘tiempo, las partes del aparato embutidor se mantienen

completamente cargades con el producto y se elimina el gom|

ﬁpo-mediante desactlvaclén del embrague CI, interpussto en=-| -

tre el &rbol T4 del motor y la polea 72, que acciona la
pomba y otros elementos activos de la miquina.

En la operacién de segmentacién, les egtrias 50
del mandril 48 oprimen por01ones de 1la envoltura 108, como

ge ilustra en la figura 7, eatando ahusadas como S8 mueé—'

" 4ra en la figars 6 pars. Trecibir fédcilmente 1z envoltura

1lena y efectuar tal presién en la medida necesaria para
nacer girar toda la envoltura plegada alrededor del tubo
embubldor 26 y producir la deseada accidn segmentadora.
Ie envoltwura es forzade & través del mandril mediante la
presi6n de la mezcla de carne a su salida del tubo embu=
tidor 26, .
Despuds de salir del mandril, la envoltura es

gulada v sos~en1da por las orejas 78 de la cadena 76, que |

impiden el aplastamlento de la envoltura llene o su des—
vigcibén de una trayectoria recta. Iag orejas encrespado-
rag 80 se disponen en pares complementarios espaciados

en la longitud deseada de los segmentos. Estas orejas
aprietan progresivamente 1a envoltura llenas mientras se
desplaza a2l ser llenada desde la bomba 16 (estando sincro-
nizada 18 velocided de las cadenas 76 con la de la envol-

tura & su salida del tubo embutidor), reduciéndose asi el

" diémetro de 12 envolture en los extremos de los segmentos.
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Cuando se aprleta 1a envoltura a una pequefia dimension,
como €€ 1ndlca en 112, pierde solldeu, de manera que no
puede girar‘ya la poreién de la envoltura sltuada en el
1ado corriente ahajo de las orejas encrespadoras. El seg=-
me to precedente 110 deje seguldamente de girar y congti-

tuye un segmento torminado.

- . Ia ve1001dad de rotaclén del mandril de envol—

Ltura estd’ determlnada por el numero de torsiones deseado

¥
. entre sucesivos segmentos. Oxdinariamente son suf1c1entes

~

grana para efectuar dos revolucionés mientras las cadenas

gmentadoras avanzan la distancia comprendida entre ore-

-gas encrespadoras o la longitud de wn segnento. El produc—

to0 que gale de 1as cadenasg es une tira de segmentos Lle~ -
nos ¥y ho glratorlos. Como dicha tira no se halla en rota-

cidn, puede ser pdoilmente controlada y automdticamente’

segmentada por 1os medios segumentadores relativamente sen—| -

clllos descritos.

Como la bomba 16 de mezcla de carne funciona a
una velocidad flaa v unlforme, es evidente que el volumen
de salide de la cltada mezcla es wniforme. Asimismo, como
las cadenas segmentadoras son positivamente sccionadas a-
una velocidad relative predetermlnada desde la bomba, es
jgualmente evidente que cada segmento tendrd la misme can-

.tidad de mezcla de carne ¥y que presentaré igual Peso. Lie—
diante uso de la transmisién de velocidad variable 60~62-
64, el operario puede ajustar la cantldad de mezcla de
:carne en cadé gegmento. Yor ejempla, si se requiriese més
pezcls, aminorard la marche de las cadenas segmentadoras

respecto a la bombe, Como. la longitud de cada segmento es

edos;tor31gnes. Por consiguiente, el citado mandrll se en=| -
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fijada por eliéspaciamiento de las orejas encrespadoras
80, ésto incrementard el difmetro de cada segmento y en
consecusncia su peso.

El mandril de envoltura 48 constltuye un impor-
tante aspecto de:mi mfquina. Ias diversas estrias ahusadas

50 pueden veriar en ntmero y forme para adaptarse a condi-

ciones diferentes. ILa envolture vlegada es ligeramente for

zada contra el ahusamiento largo de 1as egtrias por el so-

guidor de envoltura 34, que realiza el acoplamiento de la/ ;“?'
envoltura con lasg egtrias, propor01onando agi la fuerza ro 7¥

tatoria necesaria pare girar la eavoltura plegada 0 en fo;

ma de fuelle 108 sobre el tubo embubtidor estacionario 26,

& impulsa la envoltura plegads axialmente, permitiendo al

mismo tiempo su despliegue al llenarse. Ia envoltura 108

(que es plegable y algo eléstica al humedecerse por el pro

 duecto envuelto en ella) se comba entre las estrias 50 in-

mediatamente después de salir del tubo 26 ¥ antes de alcan
zar la posicién ilustrada en la figura 7, cuyo combamiento
produce una resistencia uniforme al movimiento de la en-
voltura llena & través del mandril 48, Al llenarse la ene=
voltura, agume la forma en seccidén transversal mostrada ¥

queda en cierto modo fijada al mandril. Estae forma de la

estria permite un svave flujo de producto a travéds del man

dril y elimina formas de envoltura que permiten el aplesg-
tamiento determinativo de unos segmentos de longitud irre-
gular, Ia forma combada dada a la envoltura llena tiende.

o mentererla friccionalmente dentro del mandril, tal como

‘es necen=rio para impedir que se mueva & travéds de é1 con

excesiva facilidad. El egtrechamiento producido por las

estrias proporciona wna ligera resistencie al movimiento

ORIy

[ T
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tamente hacia 1a pared de la envoltura 108 y tiende por. -

taecidén y por las orejas encrespadoras 80 acopladas a la

tinuade rotacidn del mandril 48 torcerd la envoltura en su

a la enVOituia llena, pudiendo variarse el nimero de es-
trias en el mandril para variar esta resistencia al movi—'
miento. Egta accién tiende tambidn a evitar la detencidn
de la envoltura en su movimiento continuo a través de la
mquina.

| Cuando se emplea el mandril de envoltura 48 de

las figuras 19 y 20 conjuntamente con el tubo embutidor -

26, la biela 29 y la cabeza 31, & conjuntamente con el tubg.

RE

embutidor 26a, respectivamente, la carne se descarga direcq”
¢ T

consiguiente a evitar su aplastamiento y la indeseable po- i

sibilidad de que un segmento sea iniciado en el estrecha—~

miento causado por las egtrfas del mandril mediante su ro-

envoltura, impidiéndose asi la tendencia a detencr su ro-
tacidn, |

El tipo de mecanismo segmentador mostrado en las ]
figuras 22, 23 y 24 tiene por resultado el que las orejés
de sujecidn 126 se acoplen a la envoltura 108 junto al ex—
tremo situado corriente abajo de un gegrento a punto de-"
formarse, eétando espaciadas lag cadenas 76 mds del mendril
48 que en la forma de necanismo segmentador mosirada enflaf
figura 8. Ias estrias 128 de las orejas de gsujecidn 126 '
agarrén la envoltura llena 108 como se ruestra en la figup
ra 24, interrumpiendo asi la rotacidén del sermento a punto
de Tormarse. Cuando este segmento avanza un poco mds que

en la t-zura 22, como se muestra en la fisura 23, la con-

punto mtg ‘débil, indicado en 112a, que estd dentro del es-

trechariento del mandril. Asi, €1 nuevo sesnento se forma

5 A

e
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en este punto, en lugar de valerse de:orejas encrespado~
ras de las cadenas segmentadoras para este fin,
Este tubo es retraible terminalmente para plcr

nitir la colocacidén manual de la envoltura nlegada en su

posicidn en el asiento 36 en V frente al randril, avanzdne|

dose entonces automdticamente el tubo embutidor a través |~

de la envdbtura plegada tras iniciarse el funcionamiento

de le méquina por opresién del botdn de arranque 104, E1

ciclo de funcionamiento prosigue luego como se ha descri~ :

t0 y termina pér si mismo,

El disefio de mi mdquina envolvedora es tal qﬁév
puede funcionar é elevadas velocidades sin fractura de la
envéitura 108. Con roferencia a la figura 8, se observard
que las orejas de gufa 78 de la envoltura, al sirar alre~
dedor de la rueda dentada izquierds 82, pasan relativamenw
te cerca del mendril 48, Ias muescas 80a en V de las ore—
jas encrespadoras 80 pasan mds cerca ain, de meners que
cuando inicialmente se acoplan a2 32 envoltura llena, el

punto de contacto es muy préximo al punto de llenado, que

es un extremo abierto, como se muestra en la figura 6, ex-|

tendido hacia atrds en la direccién izquierds dentro de -
las estrias 50 y rodeando el extremo de descarga del fubo
embutidor 26. Esto aligera la pregién adicional causads
por el encrespado de la envoltura, de manera Que ésta no
reviehta aun cuando estd llena y sea encrespada y segmene
tade a elevada velocidad. Ademés, las orejas encrespadoras
al girar alrededor de las ruedas dentadas 82, alcanzan una
meyor velocldad que las porciones de lag cadenas 7€ que se
desplazan entre dichas ruedas dentadasg, tendiendo por coh—

siguiente a comunicar un impulso adicicnal a la envoltura

B S
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en la mona comprendida entre el extremo situado corriente
abajo del mandril 48 y donde las orejas encrespadorasg se
aconlan a la envoltura llena, reduciendo asi mds aln la

presion pare minimizar le p031b111dad de rotura o fractu-

ra de las envolturau. En lugar de hallarse lateralmente

“en 4ngulo. recto a través de las cadenas 76, lag orejas en-

crespadoras 80 forman el dngulo mostrado en la figura 8 y
los 4dngulos de las oreaas interrelacionadas se “eruzen de
ta] modo entre si que el-estrechemiento 112 destinado a
formar el vegmenfo reésulta del'apretamieﬁto ds la envol-"
tura por las orejes encrespadoras con el mismo dngulo que
los pliegues naturales de aguélla al empezar & forcerse
debido & la rotacién en la direccién de la flecha 49 del
mandril 48 en esta figura. Esto contribuye también a mini-

pizar la p091billdad de rotura de la envoltura y todos

-los aspectos mencionados en este pdrrafo permiten utbili-

zor mi mdquina a velocidades muy superiores a las hasta
shora alcanzadas en el arte anterior.

Por la anterlor descripeién resultard evidente
que he proporcicnado una méquina de funcionamiento sugtan~|-
cialmente'continuc, requiriendo sélo una periddica deten-

cién pare le ingercidn de envolturas plegadag. En conse=

" cuencia, fUn01ona con un elevado rltmo de produccidn, de—

bido también a la segmentacion sutomdtica de la envoltura
llena al avanzar & través de las cadenas segrnentadoras de
manera continua. la construceién y funcionamiento son ta-
les que las porciones de la envoltura comprendidas entre
los segmentos son siempre torcidas en la misma direccidn,
ovitdndose agi la posibilidad de desenrollamiento.

Evidentemente, el funcionamiento del mandril de
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envoltura, cadenas segmentadoras ¥ enrollador de segmentos

puede ser constante ¥ variarse la velocidad de la bomba,

pars ajustarrla precisién de peso por segmento, lo cual

es 1lo inverso del sistema degcrito. la consideracidn im- -}~

portante es le velocidad relativa, pudiendo emplearse asi
o1 botén de ajuste de velocidad 118 pare controler satis—
factoriamente él peSO'de'cadarsegmento, de manera gque un

ntmero especifico de segmentos pueda ser igual a una li{

tra (453 g) u otre unidad deseable.

Pueden efectuarse algunos cambios en la cons—-

$ruceidn y disposicion de las partes de mi méquina de en-

volver salchiches y similares, sin apartarse del espiritu’

y finalidad reales de mi invencién. Por consiguiente, es

" mi intencidn cubrir con mis reivindicaciones cualesquiera.

formes modificadas de estructura o uso de equivalentes.

mecénicos que puedan incluirse razonablemente dentro de

" su 4mbito, y en las que el material envuelbo ha sido de~ |

nominado en un sentido amplio "producto’.

En resumen la Patente de Introduceidn que se solici-|

ta recaeréd sobre las siguientes:
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REIVINDICACIONES‘

1. Perfeccionamientos introducidos en una maqui
ha para embutir productos, que comprende un tubo embutidor
adaptado de manera que se pueda colocar una tripa doblada
sobre el mismo, medios de bombeo para bombear producto plas
tico al interior de dicho tubo embutidor, y desde el citado
tubo embutidor al interior-de la tripa, medios segmentadores
para la tripa después que se haya llenado por el tubo embu-
tidor, y medios para variar la relacién e la velocidad de
funcionamiento de dichos medios de bombeo con respecto a la
velocidad de funcionamiento de dichos medios sgnentadores
para cambiar, con esto, el peso del producto que se contie~
ne en cada segmento formado por dichos medios segmentadores

2. Perfeccicnamientos segln la reivindicacién 1
en los que dichos medios de bombeo comprenden medios de do-
sificacién.

3. Perfeccionamientos segin la reivindicacién 1
en los que se proporcionan ademis medios para enrollar la
tripa llenada y dividida en segmentos que comprendén un par
de discoslgiratorios, teniendo uno un orificio central que
recibe los segmentos Yy estando el otro disco espaciado res-
pecto al primero, extendiéndose una barra helicoidal de un
disco al otro, teniendo dicho otro disco Una muesca para su
acoplamiento periddico con los segmentos y enrollamiento
de los mismos.

4. Perfeccionamientos seglin 1la reivindicacién 1,
en los que se proporciona ademés un dispositivo de enrolla-
niento para enrollar los segmentos segin vayansaliendo de
dichos medios segmentadores, que comprenden un par de dis-

cos giratorios, teniendo el primero un orificio central que
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recibe los segmentos y estando el segundo espaciado respec-
to al primero extendiendose una barra helicoidal de un dis-
co al ¢tro, teniendo el citado otro disco un orificio para
recibir unag varilla de soporte par> las vuellas y una mues-
ca para acoplarse con los segmentos y depositarlos en vuel-
tas sobre dicha varilla.

5. Perfeccionamientos segin la reivindicacién 1,
en los que se proporciona ademés un mandril montado para re
cibir la tripa llena desde el extremo de descarga del men-
cionado tubo embutidor y que tiene medios para acoplarse
friccionalmente con una porcién de la tripa, formando di-
chos medios segmentadores segmentos en la tripa que sale de
dicho mandril de tripa, sirviendo uno de los dos medios Gl-
timamente mencionados par= acoplarse con dicha tripa, des-
plazar el citade producto pléstico, y reducir la dimensién
transversal de la tripa llena en un punto a lo largc de la
longitud de la tripa para formar el comienzo de un nuevo
segmento adyacente - a dicho punto, cooperando dicho man-
dril y dichos medios segmentadores durante su funcionamien-
to para formar tal segmento, y un enrollador para los seg-
mentos al salir éstos de dichos medios segmentadores, que
comprende un par de discos giratorios, teniendo uno un ori-
ficio central para recibir los segmentos ¥ estando el otro
espaciado respecto al primero, extendiéndosewna barra heli-
coidal de un disco al otro, teniendo el mencionado otro dis-
Co una muesca para acoplarse periodicamente con los segmen-
tos y enrollarlos.

6. Perfeccionamientos segln la reivindicacién 1
en los que dichos medios de bombeo incluyen un alojamiento

estando montado dicho tubo embutidor de manera que pueda -
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deslizar longitudinalmente a través de dicho alojamiento

hasta el interior de la tripa a la vez que dicho tuto esta
soportado por los citados medios que soportan la tripa, te-
niendo dicho tubo embutidor una abertura que reclbe el pro-
ducto y que es cooperable con dicho alojamiento para reci-
bir producto desde el mismo solamente cusndo dicho tubo em-—
butidor se encuentra colscado dentro de la tripa, un man-
dril de tripa montado de manera giratoria parn recibir la
tripa llena desde el extremo de descarga de dicho tubo em-
butidoi ¥ que comprende un elemento a modo de collar a tra-
vés del cual se fuerza la tripa llena, situéndose dichos me
dios segmentadores en el extramo de descarga de dicho man-
dril de tripa y teniendo medios para sujetar una porcidn de
la tripa para formar los referidos segmentos Y para mante-
ner los citades segmentos contra su rotacién por dicho man-
dril de ﬁripa, con lo que la rotacién del citado mandril
retuerce la tripa en una de dichas porciones de sujecidn,
vy siempre en la misma direccidn.

7. DPerfecconamientos segin la reivindicacién 6,
en los qué dicho mandril comprende un elemento a modo de
collar que sujeta dicha tripa, siendo dicho elemento a modo
de collar y dichos medios segmentadores relativamente gira-
torios para torcer la tripa entre dichos segmentos para de-
finir tales segmentos claramente, y medios de fuerza para
causar tal rotacidén relativa y para hacer operar dichos me-
dids de bombeo.

8. Peffeccionamientos segin la reivindicacién 7,
en los que se proporcionan ademds medios para variar la re-
lacidén de velocidad entre tal rotacién relativa y dichos me-]

dios de bombeo pars variar la cantidad de producto por seg-




10

18

Ay

.28

30

-28 -

40591

9. Perfeccionamientos segin la reivindicacidn

mento.

6, en los que dichos medios de sujecidn sujetan la tripa de
manera peridédica pars asi restringir su diametro y que es
operable para debtener su rotacidén, con lo que la tripa se
tuerce en uno de sus didmetros restringidos para dar comiep]
zo al préximo segmento sucesivo en la tripa.

10. Perfeccionamientos segin la relvindicacidn
1, en los que los citados medios de bombeo bombean produc-
to en estado pléastico al interior de dicho tubo embutidor
solamente cuando éste se encuentra dentro de la tripa.

11, Perfeccionamientos segin la reivindicacién
1, en los que hay ademés un enrollador para los segmentos
segin vayan saliendo de dichos medios segmentadores que
comprende medios de guia para la tripa en segmentos al sa-
lir de los mencionados medios segmentadores, siendo dichos
medios de guia girables alrededor de un eje horizontal y
operables para separar la tripa en segmentos en vueltas de
longitud predeterminada y soportarlos en una posicién en
la que cuelgan de los referidos medios de guia.

12, Perfeccionamientos segin la reivindicacién
1, en los que estd montado de manera giratoria un mandril
de tripa para recibir la tripa llena del extremo de descar-
ga de dicho tubo embutidor, el cual tiene medios de suje-
cién para sujetar una porcidén de la tripa para su rotacién,
teniendo dichos medios segmentadores medios de sujecidén par
la sujecién periddica de una porcién de la tripa y que son
operables para detener su rotacién, y que cooperan con di-
cho mandril de tripa para formar el comienzo de un nuevo

segmento en una extremidad de la porcién de la tripa suje-
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1, en los que se proporcicnan ademis una abrazadera para
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tada, siendo movibles los mencionados medios de sujecién

de dichos medios segmentadores Junto con la tripa llena que
sale del citado mandril de tripa, y medios para variar la
relacidén de tal movimiento respecto a 1la velocidad de fun-
ciohaﬁiento de dichos medios de bombeo.

13. Perfeccionamientos segfin la reivindicacién

la tripa, medios de cierre de la abrazadera para colocar
la tripa para'lﬁ'recepcién del citado tubo embutidor dentro
de la misma, medios pars mover dicho tubo embutidor hasta
el interior de la tripa colocada en posicién, medios para
abrir la citada.abrazadera, un mandril de.tripa montadﬁ de
menera giratoria paré récibir la tripa llena desde el ex-
tremo de descargé de dicho tubo embutidor y que tiene me-
dios para acoﬁlarse friccionalmente con 1a tripa y hacerla
girar, teniendo dichoé medios segmentadores medios plegado-
Tes que pueden acoplarse con la tripa para restrinng su
diémetro en puntos espaciados a lo largo de la mlsma, con
lo que la rotac16n del citado mandril de tripa tuerce la-
tripa en tales puntos, formsndo asi segmentos sucesivos en
la tripa llena, y medios para retraer dicho tubo embutidor
para permitir que dicha abrazadera reciba otra tripa.

14. Perfeccionamientos segfin la reivindicacién
13, en los que se proporciona ademis un seguidor de tripa
desplazable a lo largo del tubo embutidor, siendo dicho se-
guidor de tripa empujado para forzar la tripa hacia dicho
mandril de tripa.

15. Perfeccionamienﬁqs segln la reivindicacifn
14, en los que dicha abrazadera, cuando se encuentra abier-

ta, admite que se reciba una tripa plegads dentro de la misd
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.citado tubo embutidor al interior de la tripa plegada, me-

ma, medios de clierre de dicha abrazadera, causando dicha_'

abrazadera, cuando se encuentra cerrada, el movimiento del

dios que son operables entonces para abrir dicha abrazade-

ra y accionar el citado seguidor de trips, y medios opera-

bles después que dicho seguidor haya seguido el extremo tral

sero de la tripa hasta el -citado mandril de tripa para hsce
volver dicho tubo embutidor y dicho seguidor de tripa has-
ta una posicién retraida para la sigulente tripa.

16. Se reivindica por Gltimo como objeto sobre
el que ha de recaer la Patente de Introduccién que se soli-
cita: PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN UNA MAQUINA PARA
EMBUTIR PRODUGTOS.

Todo conforme queda descrito y reivindicado en
la presente memoria descriptiva que consta de treinta pagi-~
nas mecaﬁografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 17 agosto de 1.972
BERNARDO UNGRIA
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