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SECCION TEE€NICA
CLAURCACION I, P. G,

CLASE

SUSCLASE

\‘ T PATENTE DE INVENCION

pc;r 20 afios
por "MAQUINA TOSTADORA DE PAN, PARA HOSTELERIA", a favor
de D. Luis CABRE Roigé, de nacionalidad espafiola, domici
liado en BARCELONA - Cienfuegos, 26, 492, 18,

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente Patente de Invencidn se refiere g
una méquina disefiada pars el tostado de rebanadas de pan
del tipo que se consume en desayunos, meriendas, ete.,
destindndose la mdquina en cuestién a su empleo en hote-

5. les, restaurantes, cafeterias y similares, dada su gran
capacidad de producecidn, que permite entregar una canti-
dad elevada de piezas tostadas, en un tiempo minimo de
tratamiento de las mismas,

La maquina que se describird es automitica,

10. bastando realizar la carga en un dispositivo de admisidn
pare que los mecanismos interiores de aguélla realicen
la prensién y transporte de las piezas a tostar, su paso
por entre unas beterias calefactoras y su entrega en un
dispositivo de salida, pudiendo, ademds, automatizarse

15, la entrada y la entrega de las rebanadas de pan, por lo
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cual la miquina puede funecionar prdcticamente sola o con

un minimo de atencidén por parte de un operario.

Ademds de la funcidén tostadora propismente di-
cha, la méquina posee la propiedad de mantener calientes
durante un cierto tiempo las piezas de pan ya tostadas y
que, a su salida del mecenismo de entrega, se disponen,
en almacenamiento temporal, en un soporte situado en la
parte superior del cuerpo de la miquina y que se halla a
temperaturs superior a la del ambiente, por recoger uha
parte de las calorias producidas por las baterias cale-
factoras,

El principio de funcionamiento de la tostadora
de pan que se describe es el de hacer pasar ante unas
placas de fuego las piezas o rébanadas, situadas sobre
unos soportes adyacentes, pertenecientesa sendos disposi
tivos de cadena transportadora que funcionan independien
temente, pero estdn impulsados en sentidos contrarios se
gin circuitos longitudinales que tienen dos tramos conti
guos en la misma direccidn de movimiento, realizédndose la
admisidn de las piezas en un extremo del sistema, discu~
rriendo aquéllas sujetas mediante unos elementos de re-
tencidn solidarios de las cadenas y siendo entregadas
tras discurrir por entre las baterias calefactoras, que
producen el tostado de las dos caras a la vez de las re-~
banadas de pan,

Para facilitar la explicacidén, se acompafia a la
presente memoria unos dibujos en los que se ha represen~
tado, a titulo de ejemplo ilustrativoe y no limitativo, un
caso de realizacién de una maquina tostadora de pan, para

hosteleria, segin los prineipios de las reivindicaciones.
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En los dibujos:

La figura 1 es una vista frontal y externa de
la nueva maquina, y la figura 2 es una seccidén longitudi
nal de la misma por un plano vertical paralelo al fron-
tal,

La figura 3 es una seccidn transversal por un
plano vertical indicado III-III en la segunda proyeccidn
seflaldndose la situacidn de un plano vertical II-IT gque
produce agquella figura, y otros planos horizontales IV~
IV, Vv-v, VI-VI y VII-VII que originan las secciones de
las figuras 4, 5, 6 y 7 respectivamente,

Las figuras 8 y 9 son detalles en algado y en
planta, respectivamente, del dispositivo de transporte pa
ra las piezas de pen a tostar,

La figura 10 es una vista lateral y parcial de
la nueva méquina, con una proyeccibén, en la figura 11,
de su parte superior cuando lleva montado un soporte pa-
ra las piezas tostadas; y la figura 12 es una proyeccidn
frontal de la misma parte superior del cuerpo de la mé-
guina,

Los elementos designados con nimeros en los di
bujos corresponden a las partes sigulentes:

=l y ~2~, montantes que forman la base de la
méquina, sustentando los delanteros una placa frontal in
ferior -3-, sujeta mediante tornillos -4- en orejas -5-
solidarias de aquéllos; -6-, patas regulables de apoyo
sobre una superficie horizontaljy -7~-, parte superior de
la base de la méquina; -8-, placa frontal superior, suje
ta mediante tornillos -9~ a unos tetones derivados inte-

riormente del bastidor v de un componente superior inter
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no; -10- y ~1l-, partes delanteras y simétricas de unas
tapas laterales; -12-, cara superior, inclinada, solida-
ria de la -8~ y prolongada en la zona superior -13-, al
igual que las caras laterales; -14—, placa de mandos en
forma de entrante en la cara frontal inferior -3-, sus-
tentando un interruptor ~15- con luz piloto, un pulsador
-16~ de encendido de los quemadores de gas, un interrup-
tor -17-~ de mando para las electrovélvulas que controlan
el paso del gas, un termopar ~18- con vdlvula de seguri
dad pare los gquemadores y un selector ~19- de velocida-
des para el motor -20~ de propulsién de los mecanismos.
-21-, pifidén solidario del 4rbol del motor, en-
granado con una rueda dentada -22-, de Arhol vertical
~24-, engranada a su vez con ia ~23~-, de &rbol asimismo
vertical -25~, siendo iguales las dos ruedas y solida~
rias de respectivas ruedas paralelas -26- y -27-, que,
Jjunto con otras -46- y -47-, determinan el movimiento de
sendos elementos cerrados de cadena constituidos por es-
labones -28-~ y -29-, articulados y derivados lateralmen-
fe en salientes enfrentados ~30- y -31-, quedando los
tramos rectilineos de las cadenas guiados en el interior
de elementos acanalados =32~ y =33%3~, -34-~ y -35-, Los es
labones de las cadenas llevan solidarios unos montantes
=36~ y -37-, derivados en los -3%8~ y ~39-, respectivamen
te, que poseen los brazos enfrentados -40- y -41-, -42-
y ~43~, 44—~ y -45-, los dos primeros de las cuales que-
dan casi en contacto, mientras que los otros dos pares
quedan levemente separados, como se ve en la figura 8,
Los quemadores de gas =48~ y ~49-, -50- y =51~

son de configuracién convencional en forma de cajas pro~
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vistas de placas radiantes de rayos infrarrojos, y quedan

alimentados por tramos -55- y -78- de tubos conductores
del gas, en los que se hallan intercaladas electrovilvu-
lag de control para el paso del mismoj; ~52- y -53- son
pantallas dispuestas entre los quemadores y a los lados
extremos de los mismos, para evitar pérdidas calorificasj
~54~, aparato de encendido, que puede ser del tipo piezog
léctrico y ser actuado por el pulsador -16~ de la placa
frontal de mandosj -56-, placa posterior del cuerpo de la
méquina, revestida interiormente de un material -57- re-
fractario, tal como el amianto, que disminuye las pérdi-
das calorificag; ~58-, revestimiento termoaislante de la
placa delantera -8~y -59- y -61-, aislamiento térmico de
las placas laterales ~60- y -62-, respectivamente; ~63-,
techo interior de la miquina, en forma de bandeja, reco-
giendo la mayor parte de gases calientes y humos produci
dos por los gquemadores, los cuales tendrén salida, a tra
vés de la formacidén elevada ~64-, hasta la abertura supe
rior -65~, constitutiva de una chimenea pare la mdquina

v susceptible de recibir el acoplamiento de una conduc-
cién para la eliminacién de aguellos gases y humos; -66-,
aberturse lateral de carga, anexa a una base -67- ¥y & unos
elementos -68- que facilitan la admisidén de las piezas de
pan a tostar; ~69~, boca de salida, adjunta a una rampa
~70- y & unos elementos -71- que facilitan la entrega de
las piezas tostadas; -T72-, puerta basculante que disminui
réd la salida de gases calientes y humos por la boca de en
trega; ~73-, elementos guladores de varilla, de planos
perpendiculares a los elementos ~74- dispuestos transver

salmente, definiéndose un dispositivo reticulado destina
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do a contener temporalmente las piezas de pan tostadas;
~75-, elemento en forma de linea quebrada en la parte dg
lantera del dispositivo contenedorj; -76~ y -77-, expan-
siones para la sujecidén del dispositivo a la parte supe-
rior del cuerpo de la méquina, cuyas caras =12~ y =13~
se hallan a una temperatura relativamente elevada, a pe-
sar de la existencia del techo interior -63-, dado que
éste no se halla térmicamente aislado ¥y que una parte de
los gases y humos producidos como resultado de la opera-
cién del tostado calientan las citadas paredes superio-
res, cuyo calor mantendrd las piezas de pan tostadas a
una temperatura conveniente, superior a la ambiente, des
de su salida de la mdquina hasta el momento de su consu-
moj ~79, transformador-reductof de la corriente alterna
de la red de alimentacidén, que lleva asociado un rectifi
cador =80~ para la alimentacién en corriente continua
del motor -20-, cuyas caracteristicas permiten una cémo-~
da regulacidn de su velocidad por variacién de la resis-
tencia intercalada en el circuito de su inductor y gober
nada mediante un selector de mando -19~ situado en la
placa frontal -14-,

Todo cuanto no afecte, altere, cambie o modifi
que la esencia de la méguina descrita, serd variable a
los efectos de la actual Patente.

NOTA,

Se reivindica como objeto de esta Patente de
Inveneidn.

1l.- Mdquina tostadora de pan, para hosteleria,
caracterizada esencialmente por la provisién interna de

dos mecanismos idénticos de transporte de las piezas de

AN
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pan a tostar, constituidos por sendos bucles catenarios
coplanarios y horizontales, dispuestos entre pares de
rvedas dentadas de ejes verticales, discurriendo adyacen
tes en la parte central y longitudinal de la miquina,
los tramos de cadenas que circulan en la misma direccidén
guedando impulsadas las ruedas motrices de aguellos dis-
positivos mediante ruedas dentadas solidarias de las par
tes inferiores de sus respectivos &rboles-ejes y con im-
pulsidén primaria, estando engranadas entre sf dichas rue
das inferiores y siendo actuada una de ellas por el pi-
fién solidario del drbol del electromotor propulsor de
los mecanismos,

2.~ Magquina tostadora de pan, para hosteleria,
segin las reivindicaciones anteriores, caracterizada por
que elelectromotor de propulsidn queda situado en la par
te inferior e ;nterna del cuerpo de la mdquina, con su
eje vertical, y es del tipo de corriente continua, estan
do alimentado por un dispositivo eléctrico gue comprende
un transformador-reductor de la corriente alterna asocia
do a un rectificador, figurando en el circuito inductor
del motor un dispositivo conmutable de resistencias elég
tricas, asociado a un drgano de mando desde el exterior
del cuerpo de la miquina, situado precisamente en la pla
ca de mandos de la misma, en orden a la regulacidén facul
tativa de las resistencias intercaladas y, consiguiente-
mente, de la velocidad del motor,

3.~ Méquina tostadora de pan, para hosteleria,
gegin las reivindicaciones anteriores, caracterizada por
la provisién, en solidaridad con los eslabones de las dos

cadenas de transporte, de montantes de sustentacidén para

N
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las piezas de pan, consistentes en columnas verticales
rematadas por otras de menor seccién y derivadas lateral
mente, en disposicidn enfrentada en los tramos centrales
y paralelos de circulacidén en el mismo sentido de las cg
denas, en brazos horizontales y enfrentados de aquellos
montantes, de las cuales las inferiores guedan muy préxi
mas y forman en conjunto la base de sustentacidn para
las piezas de pan, mientras que las derivaciones superig
res, de longitudes ligeramente menores definen espacios
intermedios correspondientes al espesor de las piezas de
pan a tostar.

4,- Mdguina tostadora de pan, para hosteleria,
segin las reivindicaciones anteriores, caracterizada por
la circulacidén de las pieszas dé pan, sustentadas por sus
soportes méviles, a la velocidad escogida, por entre pa-
res de baterias calefactoras, generadoras de rayos infra
rrojos, determinantes del tostado simulténeo de las pie-
zas por sus dos caras, con posibilidad de regulacidn de
la potencia calorifica de las citadas baterias calefacto
ras,

5.~ Miquina tostadora de pan, para hosteleria,
segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por
la provisidn de una carcasa envolvente de configuracién
ortoédrica, con sus caras verticales formadas por placas
de plancha metélica, recubiertas de un revestimiento ais
lante térmico en sus superficies internas, reduciendo a
un minimo las pérdidas laterales de calor, y la dotacién,
en la parte superior e interna de la carcasa, de un te-
cho en forma de bandeja, a efectos de recogida de gases

vy humos derivados del funcionamiento de los quemadores y



10,

15,

20,

25.

30,

de la operacidn del tostado, con una expansidén superior
de dicho techo, dotada de una abertura que permite la sa
lida de los gases hacia una elevacidén de remate de la mé
guina, constitutiva de una chimenea.

6.~ Maquina tostadora de pan, para hosteleria,
segin las reivindicaciones anteriores, caracterizada por
la provisién de una boca de carga situada en una de las
caras laterales menores del cuerpo ortoédrico, con una
base de apoyo para las piezas de pan a tostar, prictica-
mente coplanaria con el conjunto de elementos sustentado
res derivados de los montantes solidarios de las cadenas
¥y por la existencia de una boca de entrega de las piezas
de pan tostadas, dotada de una rampa de salida y, en su
embocadura, de una tapa basculante para la reduceidn de
las pérdidas calorificas por gases salidos a través de
la citada abertura.

7.~ Miguina tostadora de pan, para hosteleria,
segun las reivindicaciones anteriores, caracterizada por
gue la placa de mandos de la mdquina, situada ventajosa-
mente en la cara frontal del cuerpo de la misma, compren
de un interruptor general de la corriente gque lleva aso-~
ciado un piloto luminoso, un interruptor de actuacién so
bre las bobinas de las electrovidlvulas de control de la
entrada de gas, un pulsador de actuacidén para un disposi
tivo piezoeléctrico de encendido de los quemadores, un
termopar con védlvula de seguridad para el funcionamien=-

to de los citados quemadores y un selector de marchas pa

ra el motor propulsor de los mecanismos, que es del tipode

corriente continua y posee, en el circuito de su excita

cibén, una pluralidad de resistencias conmutables de acuer
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do con la velocidad deseada.

8.- Maquina tostadora de pan, para hosteleria,
segin las reivindicaciones anteriores, caracterizada
porque la cara superior del cuerpo de la miguina es obli
cua y lleva incorporado un dispositivo sustentador tempo
ral para las piezas de pan tostadas, desde su salida de
la mdquina hasta el momento de su consumo, consistiendo
dicho dispositivo en una pluralidad de elementos de vari
lla metdlica orientados paralelamente y formantes de una
base de apoyo sobre la cara superior y una pluralidad
de elementos de planos paralelos entre si, y perpendicu-
lares a los de aguellos elementos, definiéndose milti-
ples compartimientos para el almacenamiento provisional
de las piezas de pan tostadas & poseyendo el dispositivo
medios de sujecidén a la elevacidn-chimenea que remata el
cuerpo de la magquina y a la parte superior de la cara
frontal de la misma,

Sean cuales fueren las circunstancias que con-
curran en la esencialidad de la Patente de Invencién, dg
finida en las anteriores reivindicaciones, cuyo objeto
es:

9.~ "MAQUINA TOSTADORA DE PAN, PARA HOSTELE-
RIAM,

Consta la presente memoria de once hojas folia

das, mecanografiadas por una sola cara y de los dibujos

AN
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unidos a la misma,.

Barcelona, w4 JUL %72

P.A, de D, Luis CABRE Roigé.
ALFONSO DURAN

P P

Fdo.: Luis Durén Benejam

FE/pe.
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