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El invento se refiere a una bandeja de servicio
con pieza de insercion para servir comidas frias y calien
tes en la forma de un menu.

En una bandeja de servicio de la clase indicada
pare servir un menu ¥ que responda a elevadas exigencias,
por ejempleo, para servir comidss y cenas & bordo de avio=
nes de trayecio largo, es necesario ofrecer al usuario una
combinacion de componentes perte de los cuales, por ejem-
plo, platos de carne y de pescado, as{ como verduras, etc.
se sirven callentes. Bs preciso tener entonces la seguridad
de que log alimentos que han de consumirse calientes 1o 83
tén efectivamente y gque le lleguen al usuario en una for-
ma agradable en 1o que respecta & los recipientes en los
cuales ge le ofrecen.

Se sabe ya, para cumplir estas exigencias, por
ejemplo, en los vuelos, donde hay que considerar paremetros
especialmente or{ticos en relacicn con la preparacién ¥y
el servicio de comidas, recibir a bordo en forma de alimen
tos congelados los gue han de servirse calientes y llevax
a cabo entonces un calentamiento en los hornos de aire cg
lients de que se dispone a bordo. Después de calentar los
correspondientes componentes debe llevarse a cabo por el
Personal de servicio un trasvase a los platos o similares.
El trabajo, que en relacion con estas tareas ¥y con el ser

vicio de, a menudo, un centenar de pasajeros, han de lle-
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var a cabo forzosamente un numero limitado de azafatas que,
ademés, dureante el tiempo de servicio han de realizar a me-
nudo otros trabajos adicionales e imprevistos, hace que,
frecuentemente, los alimentos le Ieguen al viajero en un
estado muy menoscabado por su enfriamiento. Si, ademés, ra
ra gervir tgles alimentos, se utilizan recipientes que de-
ben devolverse pars su nuevoe uso, se presenta entonces el
problema de la limpileza; sl se trata de recipientes de un
g0lo uso, los mismos, la mayoris de las veces, no resultan
muy agradables o son de paredes muy delgadas, lo que cons=-
tituye una cause de un rapido enfriamiento.

El invento se propone resolver el problema de
crear une bandeja de serviclo que haga posible ofrecer e-
nus consistentes en alimentos frios y calientes con el gay
to minimo posible en personal y tiempo, ¥y ello en una for-
me lo mas agradeble posible desde el punto de vista esto-
tico.

El invento me propone, ademés, perfeccionar el
objeto a que se refiere el parrafo enterior de menera qnue
los recipientes para los alimentos calientes puedan ser ma
nipulados de forma especialmente simple y, en especial, que
puedan serlo sl calentarlos como preparacion para el ser-

vicio,.
Este problema es resuelto del modo sefinlado en

las reivindicaciones y con la ventaja de que pueden agru-
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parse los menus deseados de una manera especialmente senci
1la y economica, es decir, con el minimo coste en lo que
respecta al almacenaje y al personal de servicio, y de que,
1:06.&«{:(9.,J los esfuerzos en relacidn con el calentamiento re-
sultan extraordinariamente reducidos, ya que el plato ca-
liente de la comida agrupado a partir de componentes pre-
gentes en, por sjemplo, 1 & 4 latas de conserva, puede in
troducirse con pooas manipulaciones en el horno de aire
caliente, retirarse del mismo y colocarse entonces, lis-
%0 para servirlo, con una sole menipulacidn, en la bande—
Ja de servicio, asegurandoc el corto tiempo de manipulgm
cion necesario que los componentes calientes del menu ie
llsguen al usuario efectivamente en estado caliente, y
no solo en estado templado, gque es 1o que ocurre en c&3C
contrario, segﬁn ensefla le experienciam, en especial cuaun-
do, como es usual en el estado actual de la tecnica, los
alimentos son colocados en platos frios en porciones des-
pues de calentarlos. Si, de acuerdo con el estado de la
teonica, han de emplearse platos precalentados, esto de=
termina un esfuerzo adicional, importante, sobre todo, en
aviones,

Las ventajas conseguidas con el invento consisten,
en especial en que, en contraste ocon un costoso almacenamien
to de alimentos congelados, es posible emplear los alimen=-

tos que han de servirse calientes en latas de conserva, en
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especial con orejeta de apertura, con pequeflos gastos de
almgcenajej ofrecer sin gastos especiales practicamente
cualesquiera combinaciones de, por ejemplo, tres componen
tes calientes, es decir, por ejemplo, ofrecer a los pasa-
jerog, no un 8010 menu preparado de modo unitario, sino
dejarle al pasajero una determinada seleocién; preparar eg
te menw con pocas menipulaciones; y servirlo caliente en
forms agradable.

Un ejemplo de realizacion del invento ha sido re
presentado en el dibujo y sera descrito en 1o que sigue con
detglle, mostrandos

La figura i, la bandsja de servicio de acuerdo
con el invento vista en planta;

la figura 2, una seccion a traves de la bande ja
de servicio de acuerdo con el invento; y

la figura 3, una vista de la bandeja en perspecti
Va.

La bandeja de servicio 1 se compone de una pleza
de insercion 2 y de un cuerpo basico 7. EL cuerpo basico 7
esta hecho, en la forma tradicional, de un material sinte-
tico y posee el espesor de pared que corresponde a logs es—
fuerzos que han de esperarse o que tiene moldeados nervios
de refuerzo, etc. Bste cuerpo basico 7 tiene moldeades unes
depresiones que, por ejemplo, sirven: la depresién 9, para

recibir una servilleta y el cubierto, las depresiones 4 pa
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ra alojar alimentos fr{osi como entremeses,; postres as{ co-
mo, de maners inmovible, una taza, recipientes para zumos,
etc., y la depresion 6, por ejemplo, para contener mantequi
1lm, azﬁcars especias, etc. envasados ya de manera corres-
pondiente.

La pleza inserta 2 se compone de varios recipien
tes 3, habiendose mostrado tres en este caso, en forma de
latas de conserva, y de la pieza de insercion 2 propiamente
dicha en la que gse introducen los recipientes 3. Los reci=
pientes 3 pueden entonces estar firmemente unidos con la pig
za de insercidn 2 para formar una unidad, de manera gque pue-
da realizarse un calentamiento de los racipientes, por ejam-
plo latas de conserva, junto con la pieza de insercién 2, en
un horno de sires calientes o simllar. En este caso, la pieza
de insercion 2 se hace adecuadamente de chapa metalica. De
otro modo, la pleze ds insercion 2 puede hacerse del mismo
materisl sinteético que &l cuerpo basico 7 y en este caso,
los recipientes 3 se calientan por separado de ella y se dig
ponen entonces, antes de servir, en la pleza de insercifn 2.

Con preferencia, las superficies superiores de los
recipientes 3 quedan précticamente a los haces con la super-
ficie supsrior de la pieza de insercion 2, con lo que se Ob=
tlene un aspecto agradable y se evita darle al pasajero, que
puede abrir eventualmente el mismo con facilidad estos reci-

2 3 4 (3
pientes en forma de latas de conserva, en razon de la previ-
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sion de orejetas de apertura y similares, la impresion de
que log alimentos calentados se le ofrecen en "latas".

De acuerdo con una forma de realizacion modifica
de del objeto del invento, en lugar de la unidad compuesta
de la pieza de insercion 2 y las latas de conserva 3, se
emplea una disposicién en la gue la pieza de ingsercion 2
constituye parte de la bandeja de servicio moldeada 1 y las
latas de conserva pueden disponerse en una depresién de di=
mensiones correspondientes, estando unidas las latas de con
gerva entre si, por ejemplo, por una estructura en forma de
tres hojas o de cuatro, al emplear tres o cuatro latas de
conserva. Este estructura rodea a las latas de conserva de
modo que las mismas gquedan mecanicamente retenidas ¥ pueden
panipularse como una sole unidad, siendo de un material ca-
paz de resistir las temperaturas de los hornos de aire ca-
liente, como se emplean en los aviones. Si se preve el ca-
lentamiento’ en bafio mar{a o similar, este material se hars
resistente al agua en la forma adecuada. Como materieles uds
cuados exlgten cartones resistentes al calor y eventualmente
impregnados, materiales sintétioos, por ejemplo politetrafluo
retileno, o metales, por ejemplo, aleaciones de metal ligero
0o ginmilares, entendiendoge que dentro del concepto de la es~
tructura que hemos empleado, tambien entren los dispositivos
engrapables y similares que provocan una correspondiente re-

1 4
tencidn mecanica.
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El objeto del invento no queda limitado a la forma
regbangular que hemos mostrado, sino que son posibles otras
configuraciones, por ejemple, ovaladas o en forms de paleta
de pintor y lo mismo ha de entenderse en cuanto a las dimen
siones, que podren ser diversas en funcidn del servicio pre-
visto, por ejemplo, en aviones, ferrocarriles, hosteleria en
general, cantinas de fabricas, etc. EL nimero de lates de con
serva y de 1los otros alimentos a preparar podra elegirse a vo
luntad y lo mismo es valido para la forma de las latas, desde
redondas & poligonales. Ha demostrado ser especislmente ade-
cusdo el uso de leias de conserva con orgjetas de aperturs,

La presente solicitud, que corresponde a la presen-
teda en Repiblica Federal Alemana, el 13 de Julio de 1971, ba
Jo el N2 P 29 35 6605y el 12 de Junio de 1972, con el N&

P 22 29 251.9, se acoge a los beneficios del Articulo 51 del

vigente Estatuto sobre Propiedad Industrigl.

REIVINDICACIONES

Los puntos de invencion propia y nueva, que se pre
sentan pare que sean objeto de esta solicitud de Patente de
Invencidn en Espafia, por VEINTE afios, son los siguientes:

18.,~ Una bandeja de servicio con pisza de inser-
cion para servir alimentos frios y calientes en la forma de

4 0
un menu, caracterizada porque se compone de un cuerpo basi-
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co que tiene depresiones para recibir los alimentos frios,
los cubiertos, etc. y de una pleza de insercidn que puede
introducirse en el y que lleva los recipientes para los ali
mentos calientes.

28 .= Una bandeja segﬁn la reivindicacion 18, ca=
racterizada porque los recipientes estan previstos para alo
jarse en la pieza de insercion y quedar a los haces précticg
mente con su borde superior con la superficie de la pieza de
insercion.

38,- Una bandeja segﬁn la reivindicacion 18, carac
terizada porgue los recipientes estan unidos, con su borde su
perior précticamente a log haces, firmemente con la pieza de
insercion, formando una unidad.

4%,- Una bandeja segun le reivindicacion 3, carac
terizada porque la unidad esta hecha de metal, en especial de
metal ligero.

58, Una bandeja segun cualquiera de las reivindica
ciones anteriores, caracterizada porgue los recipientes son la
tas de conserva hechas de metal ligero, con orejetas de apertu
ra.

68,~ Una bandeja segﬁn la reivindicacion 18, carac-
terizada porgue la pieza de insercidn consiste en de wna a
cuatro latas de conserva gue estan unidas entre si, mediante
una estructura resistente al calor y/o al agua, de manera que

las mismas queden mecanicamente retenidas en medide suficien~

20.8°72f)§?\\ -0 =
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te para una manipulacién.

2,~ Una bandeja segin la reivindicacién
62, caracterizada porque la pieza de insercién e;'de
un material del tipo del cartbén, de material sintéti-
co, tal como politetrafluoretileno, o de metal,

8a,~ Una bandeja segin las reivindicaciq—
nes 62 y 78, caracterizada porgue la pieza de insefé
cidn es un cuerpo prensado en el gue lag latas de con-
gerva pueden introducirse de modo ajustado.

98,- Una bandeja de servicio con pieza de
insercién,

Tal y como se ha descrito en lg lMemoria
gue antecede, revresentado en los dibujos que se acom-
wafian y con los fines que se han especificado.

Eata Iemoria consta de diez hojas escritas

a maquina por una sola cara,

Kadrid, i7 SET. 197‘#

P’A.

de, vy
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