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El presente invento se refiere a una instalz

cidén para hacer filetes de pescados tales como merluza,
bacalao fresco, bacalaos pequefios, etCe o.e
Se conoce el remediar los inconvenientes de

las instalaciones entonces conocidas, entre otros: la
necesidad de un largo posicionamiento, una falta de pre
cisibn en la determinacidn del plano del corfe, una uti
lizacidén reservada a pescados calibrados si se quiere'
evitar numerosos ajustes, una magulladura de la carne -
durante el corte de los filetes frecuentemente frégiles,
una cadencia de produccidn muy reducida, debida entre -
otros a la necesidad de colocar los pescados a distan-—-
cias iguales, cualquiera que sea su longitud, etc. ...

\ Una instalacidn anterior estaba caracteriza
da porque comprendia una mesa en V con una hendidura lon

¢

gitudinal de centrado de la cola y de las aletas dorsa-
les, y, en el extremo y por encima de esta mesa, estaba
montado de manera elevable un canal en forma de V inver-
tida que guiaba los pescados hacia "3ilbolos" verticales
que los arrastraban bajo una horquilla antes de introdu~
cirlos entre dos trenes de dos cuchillas gue hacian cua-
tro incisiones en el pescado, dos a uno y otro lado de
la esﬁina dorsal y dos en el lado opuesto, para alojar
gﬁias superiores e inferiores entre las cuales descendia

un tren de cuchillas superiores gue pasaban igualmente en
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tre las cuchillas-sierras inferiores.

En esta instalacién, el seccionamiento de
1os dos extremos de los filetes correspondientes a la
cola se obtenia por medio de cuchilias cuye-accidn eé
taba mandada por el canal elevablé colocado en lé en-
trada: por este hecho, por el paso de la partbe opuesta
del pescado, era necesario, pues, alimentar la méquina
de pescédos de longitud sensiblemente correspondiente
a la que habia servido para el ajuste inicial; en éfeg
to, para una longitud de pescado netamente superior,era
inevitable una pérdida de carne.

Por obtro lado, a la salida de la mesa de -
alimentacidn, estaban previstos diébolos verticales bi-
troncocdnicos para el arrastre bajo este tren de cuchi-
1las que realizeban las incisiones; el apoyo dei tronco
de cono inferior era pequefio y, por este hecho, su ac-
cién de arrastre muy reducida, mientras \que el precié
de coste era relativamente elevado. |

Los tambores tronqocénicos superiores de eg
tos didbolos debian poder separarse segln el grosor del
pescado. A este efecto, estaban montados sobre brazos -
articulados; igualmente,unus guias laterales del pesca-
do, entre las cuchillas y 1os tambores troncocdnicos,es
taban montadas pendularmente para seguir este movimien~ -

to0. Fn 1la instalacidn descrita en la patente principal,
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diferentes, aumentando por este hecho el precio de cos=

te.

FPinalmente, a la salida de la méquina, los
dos filetes, dispuestos a pasar sobre una "peladora' sé
presentaban en la buena orientacidn (con ia cola hacia
delante), pero con la piel pof encima y por -parejas,mien
tras que dicha peladora exigia recibir los filetes con-
la piel por debajo y de forma unitaria. Era necesario,
pues, realizar manipulaciones entre estos dos puestos.

| El presente invento tiene por objeto evitar
todo estos inconvenientes.

Tiene por objeto una instalacidn para hacer
filetes de pescados, cafacterizada porque la accidn del
dispositivo de s?ccionamiento de los dos extremos del fi
lete correspondiente a la cola es mandada por un palpa—-
dor que detecta el paso del cuerpo del pesdado por la zo
na de accidn de dichas cuchillas.

El invento seréd bien comprendido con ayuda
de la descripcidn siguiente, heché a titulo de ejemplo
no limitativo, en relacidn con el dibujo anejo, qﬁe re-
presenta:

- la figura 1, una instalacidén vista de cos
tadog

- la figura 2, un corte segin II-II de la
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figura 1;

- la figura 3, el dispositivo de accionamien
to de las cuchillas separadoras de la cola;

- la figura 4, una vista en planta, parcial,
del dispositivo separador de colaj

- la figura 5, una vista en planta del dispo-
sitivo de unién entre la cortadora de filetes y la pela-
dora;

~ la figura 6, una vista de costado de este
dispositivo de transferencia.

Con esta instalacidn, el pescado previamente
decapitado es colocado sobre el dorso, con la cola hacia
delante, sobre la mesa de alimentacién 16, Esta mesa fop
ma una V con una hendidura longitudinal 6 que facilita
el centrado de la cola y de las,aletas dorsales.

En esta posicibn, el pescado es empujado a
mano a un canal 17 en forma de V invertida y hendido en
su extremo; este Gltimo centra la cola y las aletas ab~
dominales o alerdn ventral; en este momento, los tambo-
res troncocdnicos verticales 19 lo arrastran bajo una -
horquilla 20° de gufa del alerdn ventral, y luego entre
dos elementos 21° de guia lateral del pescado antes de
su introduccidn entre los dos trenmes de cuchillas 7 v 8.

El centrado de las aletas dorsales es pro-

longado hasta los tambores troncocdnicos 19, gracias a

-5 -
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‘la prosecucibén de la mesa hasta las guias laterales

217,

Los trenes de cuchillas 7 j_8 hacen cuatro
incisiones en el pescado, dos a uﬁo y ofro lado de la
aleta dorsal y dos en el lado opuesto; las guias supe
riores 24 e inferiores 25, colocadas en la prolonga--
¢ibn de las cuchillas, se intfoducen en estas cuatro
incisiones.

Después, el tren de cuchillas superiores
9 y las cuchillas-sierras inferiores 10 entran en ac-
cibn. Su misibén es separar el extremo de los filetes
correspondientes a la cola. A este efecto, el tren de
cuchillas superiores 9 estid montado en el extremo de
una palanca articulada alrededor de un eje 31l. Este -
tren de cuchilla§ 9 debe poder retraerse para dejar .
pasar libremente el cuerpo del pescado. A este efecto,
el tren de cuchillas 9 tiene mandada su nueva subida
por un juego de palancas 30° accionado por un electrd;
mén 45° segfin el impulso recibido de un contactor 29°
gobernado por una palanca 28’ provista de un palpador.
Entre dos pasadas de pescados el palpador toma posicidn
en el eje geométrico longitudinal de 1arméquina, Inme--
distamente después del paso de la cola, el 6uerpo del
peécado, debido a su grosor, empuja el palpador ¥y sﬁ ra

lanca 287, acciona el contactor 29’ y manda el electroi-
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m&n 45° cuyo nficleo de movimiento descendente coopera

con las palancas 30° para subir el tren de cuchillas
9, El palpador y su palanca 28° estén regulados péra
mandar esta subida del tren de cuchillas'9 una vez gque
las incisiones son suficientemente;profundas.

Los tambores de puntas 23‘ayudan al pesca-
do o avanzar hasta que las puntas de 1as'cadenéé con
tacos 12 y 15 vienen a aprisionar la espina para érrag
trarla hacia el tren de cuchillaé 11, Las cadenas con
tacos 12 v 15 estén montadas de tal manera que el ex-
tremo de las puntas dejan entre si un espacio de 10 mi
1imetros, aproximadamente, en el cual las vértebras de
la espina se encajan y son arrastradas en él movimiento
rectilineo descendente; por esta accién; la espina des-
ciende en las gulas inferiores %5, de modo que la carne
de los filetes se despega suavemente de las vértebras.

TLa inclinacidn de estas cad?nas esté calcu-.
lada para que los flancos de los filetes vengan a apli-
carse conbtra las gulas superiores 24, con el fin de que
las espinas de la caja torbcica se hagan separar al ras
con el minimo de pérdida por las cuchillas 11, Una vez
que los flancos han sido corbados al ras, los dos filg
tes se encuentran liberados de la espina y son arrasira
dos fuera de la méquina por bandas transportadoras 26,

mientras que la espina cae al pasillo central 46 del
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bastidor 1 de la mégquina,

Este bastidor es de chapa de acero nervada
soldeda y éomprende dos cajones que contienen el mo-
tor y el grupo mobo-reductor,que sirven de riostras
y dan una rigidez perfecta al bastidor.

A cada lado de la mAguina estén dispuestos
los chrbers estancos, uno de los cuales contiene, to-
dos los mandos répidos por correas y, el otro, todos-
los mandos lentos por cadenas.,

En el extremo del transportador 26, los fi

letes avanzan por pares con la cola orientada hacia de

lante y la piel hacia arriba; caen sobre el bqrde de
una bandeja o plataforma de transferencia 50, Por este
hecho, §e vuelven a encontrar con la piel en ia parte
jnferior y la cola orientada hacia el exbterior de la
bandeja de trankferencia.

Esta bandeja de transferencia estd montada
de manera giratoria alrededor de su eje 51, Sobre el
borde de esta bandeja de transferencia estl prevista
1a banda de alimentacién de una peladora que toma asi
los filetes con su cola hacia adelante y su piel por
debajo, o sea, muy exactamente la posicidn necesaria
para ejecubar dicho pelado; en la figura se ha repre-
gentado fnicamente la banda 52 de alimentacibén de la

peladora, pudiendo ser esta peladora de cualquier ti-
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Es bien evidente que el invento no estd li-

po conocido.

mitado al ejemplo descrito y representado més arriba,a
partir del cual se podrén prever otras formas y otros

modos de realizacidn sin salir para esto del marco del

presente invento.

REIVINDICACIONES

Los puntos de invencidn propia y no nueva,
pero no establecida, practicada ni divulgada en Espafa,
que se presentan para que sean ébjeto de esta solicitud
de Patente de Introduccibn, por DIEZ afios, son los Si--
guientes:

1.~ Instalacibn para hacer filetes de pesca
dos que comprende, especialmente, una mesa en V con una
hendidure. longitudinal de centrado de la cola y las alg
tas dorsales, estando asegurado el centrado del alerdn
ventral por una horquilla, estando montado en el extre-
mo y debajo de esta mesa de manera elevable un canal en
forme de V invertida que gula los pescados hacia tambo-

res troncocdnicos verticales, arrastréndolos bajo ele--

-9 -



10

15

20

25

5=7-72

mentos de guia lateral antes de introducirlos entre dos
trenes de dos cuchillas que hacen cuabro incisiones en

el pescado, dos a uno y otro lado de la espina dorsal y
dos en el lado opuesto, para alojar gulas superiores e
inferiores entre las cuales desciende un tren de cuchi-
1llas superiores que pasan igualmente entre las cuchi--
llas-sierras inferiores, inmediatamente a continuacidn

de los primeros trenes de cuchillas, estando previsto un
dispositivo de seccionamiento de los dos extremos del file
te correspondiente a la cola, estando caracterizada esta
instalacién porque la accidn del dispositivo de secclone~
miento de los dos exbtremos de los filetes correspondientes
a la OOIﬁ esth mandada por un palpador que detecta la lle-
gada del cuerpo del pescado bajo este dispositivo de sec—
cionamiento. ]

.- Instalacidn segin la reivindicacién 1, c2
racterizada porque este palpador esté montado sobre una pa
lanca articulada, que se separa del eje geométrico longitu
dinal de la méquina durante el paso del pescado, ineluyendo
la palanca un medio de mando de la accibén del dispositivo
de seccionamiento.

%,~ Instalacidn segin la reivindicacibén 1, ca
racterizada porque el dispositivo de seccionamiento incluye
dos cuchillas rotativas que seccionan los filetes hasta que

el palpador es rechazado por el cuerpo del pescado, origi--

- 10 -
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nando el mando de un electroimln cuyo nficleo de movi- -~
niento descendente coopera con una palanca para la.retrag
¢idn de las cuchillas durante el paso del cuerpo del pes-
cado.

4,~ Instalacién segin la reivindicacién 1,
caracterizada pofque los elementos de guia lateral del
pescado estdn montados sobre los brazos de soporte de los
tambores troncocdnicos verticales de arrastre j slguen su
movimiento de separacidn con relacién al eje geométrico
longitudinal a medida de las modificaciones del grosor del

pescados.

5,- Instalacidn segin la reivindicacidn 4,
caracterizada porque los tambores troncocdnicos estén pro

vistos de picos de arrastre.

6.~ Instalacién seghn la reivindicacién 1,
caracterizada porque la mese hendida en V se prolonga ba-

- 1
jo los tambores troncoconicos de arrastre.

,-Instalacién segin la reivindicacién 1,
caracterizada porque & la salida de la méquina los filetes
caen por pares, volviéndose, sobre una bandeja o platafor-
ma rotativa que lleva sucesivamente los filetes al disposi
tivo de alimentacidén de una "peladora®.

8.,-Instalacién para hacer filetes de pes-

cados.
Tal y como se& ha descrito en la Memoria que

antecede representado en los dibujos que se acompafian y pa-

-11 -
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ra los fines que se han especificado.
BEsta Memoria consta de doce hojas escritas

a méquina por una sola cara.

Medrid, 10 PV 77

5772
PBG, - 12 -
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