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Este invento ge reflere a un aparato para frelr arti-
culos comestlbles como por sjemplo bunuelos. . 7 :
De aouerdo con este 1nvento, tal aparato comprenﬁe f;
una caldera de friture que. es susceptible de glrar en torno a un:i
‘8je vertical e incluye una caldera de reserva inter&or rodeada iR

por una caldera pranclpal en la cual se frien los comeatlblas, es—

. tando. anbas calderas adaptadas para contener grasa de fralr; un

trébedes o parrilla en 1a caldera prnnelpal para mantaner los oo—

" mestibles. en una posicién deseada, med;os para dar la vuelta a

los bomestlblas que estén fr1éndose en la caldera prlnclpal, sien~
do dichos medios autométlcamente accionables en una poalclan o pc—

giones angular(es)’ predetermlnada(s) durante la. rotac:én de la

_ caldera prin01pa1 un calantador dlspuesto en la caldera prlncd—

. pal' y un reclplente para al mater1a1 que ha de’ freirse, disponlen»

do dicho rec;plente de un. dlsposltlvo eyector suacept:ble de aer

acclonado autométzcamente a intervaloa predetermlnadoa relaoiona-'

dos con la veloc:dad de rotaclon de la caldera princlpal para all—

mentar una porclOn de materlal para frelr a la caldera przne;pal,

eon lo ocual pusden frelrse los comestzbles de referenaia.'f

En los planos esquamﬁtlcos que- B0 acompaﬁan"' 7
" la fig. 1 es un alzado. de un aparato para frear sagﬁn

T

o ) ,
el invenios . - . . - N

_la fig. 2 es una vista en planta del’ misiio aparato, L

con parte del mismo se001onada, y

la fig. 3 es'una vzsta s:mzlar a la fig li Péib ﬁﬁeff“

ilustra una modi'icacion, f

En la forms de rea11 sacién del 1nvento ilustrada, 7
aparato para frelr bunuelos u otros articulos comestlbles compren-'

de una caldera de fritura 1 que Y halla adaptada para contener B

3rasa de freir, os decmr, acelte, Yy es accionada por un arbol de
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transnzsién vartlcal 2 suscentzble de glrar an torno a un eje

vertlcal. La - caldera ds frltura 1 posee una parte- supermor

I abierta. Una tolva 3 para materlal que ha de freirge. ge halla .;f

dispuesta por enclma de la parte superior ablerta de la calden
Ta l ksta tolva 3 esté prov1sta de un dlSPOSIthO ayector 4
que lanza una porclén oonflgurada del material, ‘por eaemplo una '

porclon conflgurada para fbrmar un bunuelo redondo, ‘a 1nterv&-,'

- los fiaos. La porcién lanzada cae al. 1nterzor de 1a gmasa cam—i?Q

tenida e la caldera ¥y ésta gira. Lag porclones se dejan caer_ -
‘ en la culdera a 1ntervalos de tlempo regulares, de tal manera f

que las porciones son regularmente espacladas en la oaldera de

frltura. Las poroiones de material dejadas caer en- la caldera

86 frien duxante la rotaclén de ésta produc¢6ndose el articuloﬁ

comestlble deseado. Se dlaponen medios que serén desorltos mis.
’ adelnnte para dar la vuelta a los articulos durante la @rmﬁura
7 en una- p051916n angular deseada mientras gse desplaza la caldera.y

La operacién de frltura es: Lompletada e menos de-una revoluclon;-'

] de desplazamlento de 1a caldera 1y se dlsponen medlos para re—r

“tirar el articulo oomeutlbla frmto de la caldera antes de haber }{7
'oompletado ésta una revoluclén. : " 5

" La caldera 1 presenta la forma de una vaszja poco
prorunda y Va fiaada en. dlsposlclén desmontable sobre una cabeza"j
‘de sOporte 5 dlspuesta en la ‘parte superlor del érbol de trans— '

mialon vertlcal 2, El arbol 2 va. mecanzoamente acoplado medlan- -

- te una transmlszon de cadena 2a a un motor eléctr&co apropiado

] 6. -La cabeza de soporte 5 dlspone de una- ranura en 1a cual se

halla colocada una cufia 7en.h parte :mf'c.r:Loz- de la ca.ldera, de

_suerte qua ésta gira s;multaneamente con lg’ cabeza ¥ con. el ar~ ;1:

- bol de transmlslon, pero es f&czlmente desmontable de aquélla si f;

56 desea. Una' proyecclén 8 del érbol de transmisién 2 ge extlem—,r
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de a través del fondo de la caldera 1 y se proyeota por encind

de &ste, existiendo un cierre hermético al liguido entre la ex;,‘
tenagién del 4rbol 3 y la caldera 1. Una caldera de reserva iﬁf
torior 9 se halla sustentada sobre ol rondo o parte inferior de ‘
la caldera principal 1 y posee un tubo ‘vertical cantral 10 que
ajusta sobre la extensién del &rbol 8. Una espiga o pinza 1l pa-

sa a través de aberturas de registro practicadas en sl tubo 10

: y en la éxténsién del 4rbol 8 por enbima del nivei ndrmal de la.

~rasa en la caldera pr1ncipal de tal manera que la caldera de

reserva 9 se halla asa«urada en pogicidn y es susceptlble,de gl— -

rar con la calaera principal 1. Por lo tanto, la caldera de re~

serva 9 coopera con la caldera prlnclpal 1 definlenuo una poru

cién enular respectlva 12 en la cual sme Irian los comesﬁloles.

-

El fin de la czldera de reserva 9 es proporclonar
s reserva de grasa liqulda que puede pasarse a la caldera prinm :
cizal 1 para reponer la Jrasa alli contenida y. compensar la pérh

dida experimentada por ésta en dLona caldera princlnal cono con- -
secuencia de la operacién de fritura. La grasa liquida es pasadaf
de la caldera de reserva 9 a la caldera pranclpal 1 por medio dei-
un subo achicador 13 (I;g, 2) asogurado en dloposlo16n glratoraa_r~
a un sogorte 14 fijado al aparato de manera que no puede glrar |
con las caldezas principal ¥y de reserva J que se extiende por

encima de la partsz suporior de la caldera, Bste tubo achlcador 13

s8¢ nalla abierto por ambos QLLIGI0S,. rruoenth uns lorma curvadsa

¥ torcida-de tal manera que un extremo 15 se sumerge en el‘inté— .
rior ael liguido en el tanque de ‘rsserva cuundo el tubo achicador
Se oncuenira en una posicién normal o de récogida. Este extreno

15 de los tubcs aciicadores se halla orientado en una.dlrecclon
orpuesta a la d1r90016n de rotacisn de la caluera de Teserva, de

suerte que aciicara quu1do nluntras gnr° la calders de reservag,
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siendo retenido el liquido achicade en un recodo 16 del tubo achi-

cador Un brazo eleovador 17 va fijado al tubo acuicador 13. Una

de varias yroyeccmones alevmdor 5 18 dispues ﬁas en la oaldera aJus~

ta con este brazo elevador 17 a medida que gira la caldera y se-
halla con;ormada -y colocuda en posicién de manera que hace que

el brazo de athque 13 osclle—hacla-arrlba en torno a su eje pi-

‘vote, ‘de modo que el lIquido contenido en el tubo échigado: pueda:

deslizarse fucra del otro extremo respectivo que se énouentré’co—;
locado en'ﬁosicién-por énéimarde la caidara prinéipal. De esnta mafr
nera, la grasa iiquida puede deslizarse al interior de la daiderar
principal para reﬁoner el suminisiro correspondiente en la misma. '
La roiacion contihua&a de las calderas hard que el brazo'elevadoi

17 se aleje de léuprdyecciOn correspondiente 18 para qpé el tubo

" gohicador desoienda de nuevo a su posxclén original, Cuando glran

las CaLde”dm, el brazo cievedor aausta con cada P oyecclon COTDESw™
pondiente 18 nor turno, de suerte que se rcplte el movimiento os-
cilante del tubo de achzque. Je Llaponen una serie de ormf;cmos

19 en la pared de la caldera de reserva al nivel mdximo deseado

de liguido en la caldera pranclpal pero por oncima del’ nivel nor~
mal de lIquido en la de reserva moncionada, Si el nivel de ligui-

do ‘en la caldera princival se asleva por-enoima del nivel miximo

'_ deseado, al 1Iqu1do puede desllzarse por ende a través de- estos

orlrlclos de nuevo al tanqua de regsrva.

‘Un trébedeu o par“llla de alambre. anular 20 se halla '

“dlspueSua hornzontalmente en la calderz princlyal para retener

las porclones.de mate rial que se estén frlendo en -pogiciones de— -

seadas al respecto. Ll trébedus o parrilla 20 se hulla montada

. sobra la caldera de reaerva 9.

Montaduq el d1upos1oibn gratoria eobro al trébedes

yurrillu 20 on relaclon an,ulannunte espaciada 5o enouantran
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una plurzlidad de planchas de soporte o extremidades 21 de las
cuales seo ilustra solanente una. Una de estas planchas. o extre~
midades se halla dispuesta para cada porcién de material sumi-
nistrado a partir de la tolva 3. Bn una consiruccidn va rticular—"
nente conveniente, el dispositivo eyector de tolve 4 estd adap-
tado para alimentar ocho porciones de materiales al interior de
la caldera 1 duranie cada revoiucioén de ééta. Bste aparato, porrl
lo tanto, se halla provisto de ocko extremidades 21, lio obstan- 7
te, se comprenderd quo podria disponerse un ninero mayor o menor
de las nismas segin el -tamafio de la miquina y la produceion de-
seada de fritadas. Estas extremidades se hallan adaptadas para
iﬁpedir que las porciones de material que se estén'friendo penéh
tren denesiado profundamontc en la gresa contenida en la caldera.

Cada exirenidad 21 esté d;spuesta para girar en tor—
no & un huso 22 que ce extiende radialmente respecto de la caldefi
ra principal 1 y por encigé del iré&hedes o parrilla 20, Caﬁa ex— _
tremidad 2] poses una exiensioén o elemonto seguidor de leva 36
que se cxtiende haciz airds respecto 2 lz misme en la direccién
de desplazamiento de la caldsra Drlnc¢pal. Una serie de elamentos :
de tope 0 superficies de leva 23 se hallan digspuestos de tal ma=
nera que mientras gira la caldera los elementos seguidores,de.;afr
va'de las exvremidades ss deslizan & su vez por encima de éstas
superficles respectivis, Esto hace que las extremidedes oscllen
en tormo a sus ejes vivote para dar la vuelta al materlal qpe se
estd friendo y, finalmente, conduzcan los buﬁuelosrcompletamenté
fritos a la rejilla de recogida 24. Cada eclemento de tope presen-
ta una forma de barre de suerte que tiene una parte actlva por
debago del nivel de la grasa en la caldera,

La parrilla ¢e.recogida 24 se extiende por encime de.

un sector de la caldera en lz posicién de Tecogida, Bs inclinable.
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de suerte due lzs frltadas gueden desllzarse fuera de la parrilla.
La parrzlla 24 eos obllgada 3 inclinarge por medlo del ajuste an—
tru un brazo 1ncl1nable 25 fijado g la parrilla ¥ ung’ proyecclén

o] elamenbo de iope convenlente 26 alspuosto sobrc el trébedes.

Un elemon o caLOntador de 1nmer516n eléctrlco 27 se -

‘halla o auatado en le caldera prnnclpal Bsto elamento rodea la

caldera de reserva. Va montado sobre un eje pivote 28 en la yan~'f

:te exterior de la caldera, de tal manera. que puede oscalar haclaz

,arr1ba 2 la yoszclén ropresentada en lineas de trazos en la flg.

1 pare permitir que la calderg prlncipal,sea retirada a_voluntad .

‘de su 4rbol de trensmisién, El elensnto 27 va ‘sustentado sobre

uno o més esn oladores 29.de modo que no toea el fondo de la ogl-
dere. Un. termostato (no representado) respondiente a 1a tampera~
tura de la grasa en la qaldera,prlnclpal-regula el funcionamien-

to del calentador‘de inmersién:27. Se dlsronen luces pmloto (no

.representadas) que IdCllltdn una lnd10&016n respecto g 81 ol ter~'

'moutato ¥y el calentauor elactrnco estin o no funclonando, ¥ 8L

la enorgia 86 halla conectada.

Mtdm3e%&wﬂmmhswmundmmmvuhml
30 do tal uanera que su boca de salida 31 egts situada por encima

de la parie superior abierta de la calders principal. Lia boea de

- saxld“ 31.de lu tolva poses un Gruano de oierxe 32'que'eé abierto _

- 0 cerrado por. el m0v1mlcnbo ascendente o 'descendente de un émbolo

vertlcalmente desplazable 33 que tamblén dispone de medios 34 Pam

- ™ c01tar ol material que so deaoarga déndole una forma da bunue—HT

-'lo deseada. fal a10r051n1vo es en af conoc1do ¥y no forma parﬁe del_

presente 1nvent0.

EL émholo 33 o8 wlovado o bagado por medlo de un bra~ N

-zowmhMeEquammMOmpwmwnmmmﬁawwe&emﬁ-

mwanto vertical, Este bruzo oscilante 35.56 balancea para aubir o
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bajar el &mbolo 33 por medio de uné barra de acoplaniento 36v
que va unida en disposicién ziratoria al brazo oscilante y.a '
unz palanea correspondiente 37 2 la cual se hace.pivotar por
medic de una leva acoionada a partir del miemo motor elé&ctrico
6 que mueve el 4rbol de trensmisién de la caldera. Asi pues,
se hace girar el brazo oscilante 35 en torno a su aje pivote
pdr@ subir Yy bajar el dispositi?o eyector.a cualquier inten-,_
valo deseado. Convenientemente, la leva se hallas dispﬁesta Pa~
ra subir o bajar el émbolo 33 una vesz durante cada Tevolucion
de la leva, El biazo osoilante 35 va unido al émbolo 33 por me-
dio de un elemento de acoplamienio ajustable que incluye una
Junta de horquilla, i se desea, puede disponerse oste acopla;.
mionto de manera que pueda ajustarse el lurgo del émbolo.

La fig. 3 ilustra una modificacién. Eh esta figurs,
las piezas isuales son designadas por los mismos nﬁmeros de .re- .
ferencia, En esta modificacion, el motor de transmmsién eléctrl—-;;
co & acciona dlrgctamunte el 4rbol de tranenisién vertical 2 al’
cual va acoplado por medio de un 6Srgano de acoplamlanto flexi~
ble, 38. Una leva de ocho 16bulos 39 es suscepiible de girar
oon el &rbol 2 y se halla adaptada para hacer funcionar un micro- :
interruptor 40 que va conectado en serie con un solen01de elée—~
tTico de doble accién 41 que actda sobre un brazo osecilante 42
acoplado con el &rbolo 33, Bl minero de lobulos d;spuestos S0=
bre la leva 39 corresponde al mimero de aytremldades 21 que el g—
ten en el trébedes, De este nodo, con ocho extremidades 21 hay
ocho lébulos sobre la leva, de suerte que se alimahtan ooho'porb
ciones de mater1a1 durante cada rota01én de la leva y de la cal- o
dera, ' _

La conexién eléctrlca entre el mlcro—lnterrnptor 40 .

y el oleno1de 41 se verifica a través de una caja.de contrcl 42



‘que contiene un tranafo:ﬁadbr v un rectificador de manera que

g alimenta corrienteAéléétrica confihua al sdlenoide, La caja
de control iﬁcluyé'asimismp un 6érgano de retar&o dispuesto pa—
ra proporcionar,uﬁa cof%a demora cnire las percusiones de avan~lr

5 " ee v retardo deil SOlenoide. Bl solenoide posee aslimismo un in-
“terruptor independiente, de manera qué puede ﬁacersergirar 1a
caldera sin depositarse material a partir de la tolva 3.:
Las diversas piezas del aparato se héllaﬁ)adapfaﬂaé'

rara ser Pdciluente deamontadas para limpieza, reemﬁlaZamiénté

0 - o reparacioén.

' En resumen, la Patemte de Invencién que se soliocita

deberd recaer sobre las siguientes:
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RETVINDICACIONES

1, MYejoras introducidas en aparatos para freir art{oulos

comeétibles, que comprende: una caldera de friturs susceptible de g;"

rar en torno & un eje vertioal ¥ que incluye una caldera de reserve

interior rodeada por una calders prinoipal en 18 cuel se frien los =

comestibles, estando adaptadas ambae calderss bara contener grasa de
frefry un trevedes o perrilla en la oaldera principal para mantener |

los comestibles en une posibion deseada; medios rara dar ls vuelts a

~ los comestibles que se frien en la osldera principel, siendo dichos

" medios automatiocemente aveionables en una posicion o rosiociones angg

lar(ea) predeterminada(s) durente la rotaoidn de la caldera principal;

‘un oalentador dispuesto en la caldera principalj y un recipiente para

r‘al material que ha de freirse, teniende dicho reciptente un dispositi

Vo eydotor autométicamente acoionable a intervalos predeterminados -

o oon relaocidn 2 la velooidad de rotacion de la caldera principal para
" alimentar una poroidn de material para freir a diche caldera, econ lo

.. oual ruede freirse el srtfculo ocomestible.

2, Mejoras segin la reivindieseidn 1, en las cuales 1la cal'

- dera de fritura posee una parte superior shierta y va ajustadas en =~

disposioidn desmontable gobre una cabeza de soporte sobre un arbol =
de transmisién y una celdera de reserva interior se halls dispuesta

oenfralmente en el interior de la calderg de fritura y es suscepti-'
ble de girar ocon la misme, cooperando la calders de reservs con la =

caldera de fritura para definir un espacio anular en el cual pueden

freirse los comestibles ¥ disponiéndose medios para transferir de mo

do intermitente liquido para freir de la caldera de reservs a la por
cién de fritura snular de la oaldera de fritura,

3. Mejoras segin la reivindioscién 2, en las cuales di-
chos medios de transferencia estén constitufdos por un tubo achios

dor que posee una abertura en un extremo dispuesto para achiocar 1{-

W |
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quido & partir de la caldera de reserva mientras gira y wn reoodo'_
dispuesto para retener ei 1{quido achicado a traves del extremo -
aﬁierto, estando montado el tubo achioesdor en disposioidn glrato~-
ria y estando provis%o de un brazo elevador susceptibie de ajustar
oon proyecciones fijas mientras girsn las oalderas para hager oaoi
lar al tubo &chicador en torno a su eje ﬁivote, con lo cusl el 1{-
quido puede deslizarse a partir del recodo y fuera a traves de una
abertura dispuesta en el extremo exterior correspondiente al inte~ '
rior de la porcion de f£ritura anulsr de la osldera de Pfreir.

4, Mejoras segun cualguiera de las reivindicaciones &nte=-

" riores, en las culles un trebedes o perrilla montada sobre la calde

ra principal se halla dispuesta en la poroidn de fritura anular de

ia caldera de freir pare recibir porciones del reterisl a partir del -
dispositivo eyector y retenerlas en posioiones deseadas para freir-
lag,

5« Mejoras segun la reivindicaoion 4y en las cuales una =
pluralidad de planchas o extremidades se hallsn montadas en disposi~-
cion giratoria sobre y por enoiﬁa del trébedss o parrilla, en posi-
clones para coger porciones de meterial recibidas a partié del dispg
sitivo eyeotor, disponiendose una lovas para hooor girsr lam planchas
0 extremldades en torno a sus ejes pivote mientras girdn lap calde~
7aR jars dar la vuelta al meterial que estd fridndoss,

6. Mejoras segin ocualquiera de las reivindiocaciones ante
riores, en las cuales el recipiente para el material que ha de freir
86 es una tolva que posee una boca de salida colocada en poéicién por
encima de la ocaldera de friturs, un elemento de oierre para la boos
de salida, un émbolo'que en oapaz de moverse hacis arriba y hacia -~
abajo para cerrar y asbrir la boca de salida ¥y provisio de medios pa~-
ra cortar el msterial susceptible de ser desoargado, un solenoide -~

eléotrico de doble accion dispuesto psra mover el émbolo arriba y aba

<« —
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Jo, una leva que gira con la caldera y un interruptor accionsble
por la leva que activa el solenoide psra subir y bajar el émbolo.

7. Se reivindica por ultimo como objeto sobre el que ha

de recaer la Patente de Invencion que se solicita: MEJORAS INTRODU

CIDAS EN APARATOS PARA FREIR ARTICULOS COMESTIBLES.

Todo conforme queda descrito y reivindioado en la presen=-
te memaria descriptiva que consta de doce paginas mecanografiadas
¥ dibujos adjuntos.

Madrid, 6 de Julio de 1.972
BERNARDO JUNGRIA

-

o
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